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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel tirtin adi basvurularint 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkkmiine amirdir.

6769 sayili Smai Miilkiyet Kanunu kapsaminda yapilan cografi isaret ve
geleneksel tirtin adi bagvurulart Kanunun 40 inc1 maddesi geregince yayimlanmakta
olup ilgili kisilerin {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent
ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirmeleri gerekmektedir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin

Listesi
Cografi Isaretler
Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi
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Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 kapsaminda degisiklik bulunmamaktadar.
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2. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler bu yayimlara kars1 40 inc1 madde kapsaminda ii¢ ay igerisinde Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak itirazda bulunabilirler.

1. Arhavi Burgi Tursusu

Basvuru No : C2023/000196

Bagvuru Tarihi 1 01.08.2023

Cografi isaretin Ad1 . Arhavi Burgi Tursusu

Uriin / Uriin Grubu : Tursu / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Dikyamag¢ Koyt Kalk. Egt. Kiil. San. Tur. Miize Gelis. ve Day. Dernegi

Basvuru Yapanin Adresi : Merkez Mevki Kiime Evler Arhavi ARTVIN

Vekil : Umit Orcan (Perpa Kurumsal Danismanlhik Patent ve Belgelendirme
Hizmetleri A.S)

Cografi Simir : Artvin ili Arhavi ilgesi

Kullanim Bicimi . Arhavi Burgi Tursusu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Arhavi Burgi Tursusu ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Arhavi Burgi Tursusu; cografi simirda yetisen burgi bitkisinin (Trachystemon orientalis (L.) G. Don) geng
yaprak saplarindan iiretilen bir tursu ¢esididir.

Arhavi ilgesinde orman alti bolgesinde ve acik alanlarda da yetisebilen burgi bitkisi, hodangiller
familyasindan ¢ok yillik bir bitkidir. Nemli ve golgeli alanlarda iyi gelisir ve Tiirkiye’nin kuzey kiy1 kesimlerinde
yogun olarak goriliir. Tlirk¢ede farkli adlarla da anilan bitkinin yoredeki adi, Lazca “Burgi”dir. Bitkinin yapraklari
sarma ve kavurma, yaprak saplari ise tursu yapiminda kullanilir. Burgi bitkisi, tursu yapilmak amaciyla subat
aymmdan mayis aymin sonlarmna kadar, bitkinin ¢iceklenmeye bagladigi doneme kadar hasat edilebilir. Bitki
ciceklenme sonrasi yaprak saplarinin sertlesmesi nedeniyle tursu yapimina uygun olmaz.

Arhavi Burgi Tursusu cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Yakin tarihe kadar Arhavi’de hemen hemen
her evde Burgi tursusu yapilmis, yore halki 6zellikle nisan ayinin sonu veya mayis ayinin ilk haftasinda bitkinin
kendigilinden yetistigi alanlara giderek burgi toplamigtir. Arhavi'nin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahip olan
Burgi tursusu ve bu tursunun kullanildigr yemekler, yoredeki geleneksel yemek kiiltiiriiniin bir parcasidir. Bu
gelenegin giiniimiizde de siirdiiriildiigiini gosteren etkinliklerden biri olarak, Arhavi ilgesinin Dikyama¢ Koyii’nde
Burgi Festivali diizenlenmekte ve dogadan toplanan burdi geleneksel yontemlerle temizlenerek Arhavi Burgi
Tursusu yapilmaktadir.

Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagt bulunan Arhavi Burgi Tursusunun tiim {iretim agamalar1 cografi sinirda
gergeklesir.

Uretim Metodu:

Arhavi Burgi Tursusu bilesen listesi (1 litre cam kavanoz i¢in):

- 1 kg burgi yaprak sap1

- 2 dis sarimsak

- 10 g ac1 biber

- 20 g kaya tuzu

- 100-150 ml su

- Misir kogani (saplar1 bastirmak igin)

Burgi bitkisine ait geng yapraklar saplart ile birlikte toplanir ve yaprak saplar1 yaprak ayasindan ayrilir. Kok
kismi alinmaz. Tursu yapiminda yaprak ayasi kismi da kullanilmaz. Tursu yapiminda kullanilacak bitkinin sap
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kisminin taze olmasina dzen gosterilir. Ozellikle koke dogru kirmiziya galan bir renge sahip olanlar daha lezzetlidir.
Yapragindan ayrilan saplarin iizerinde bulunan lifli zar tabakasi bir bigak yardimu ile siyrilarak soyulur ve atilir. Zar
tabakasinin alinmasinin nedeni iiretilen tursuyu sertlestirmesi ve lezzet kaybina yol agmasidir.

5-8 cm uzunlukla dogranan burgi yaprak saplari yaklagik 20 dakika boyunca kaynatilir. Suyu siiziilerek atilir,
saplar 1lik suyla yikanir ve sonrasinda soguk suda yaklasik 45 dakika bekletilir. Suyu siiziilen burgi yaprak saplari
cam kavanozlara konulur. Kavanozlara burgi saplarinin iizerine gecene kadar su ilave edilir. Kuru ya da taze aci
biber, halka olarak dilimlenmis sarimsak ve iri kaya tuzu eklenir. Kavanozun en tist kismina saplari1 bastirmak igin
musir kogani konularak kapag: kapatilir ve etiketlenir. Giines almayan bir ortamda 25 °C sicaklik kosullarinda, en az
15 giin bekletilen tursu tiiketime hazirdir. Arhavi Burgi Tursusunun raf émrii bir yildir.

Cografi Simir igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Arhavi ilgesinde uzun bir gegmise sahip olarak iiretilen Arhavi Burgi Tursusu i¢in kullanilacak bilesenlerin
secimi, hazirlanmasi ve iiretim asamalar1 ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Arhavi Burgi Tursusunun
tiretildigi, Arhavi ilgesi ile {in bagi bulunur.

Denetleme:

Denetimler; Dikyamag¢ Koyl Kalkindirma, Egitim, Kiiltiir, Sanat, Turizm, Miize Gelistirme ve Dayanigsma
Derneginin koordinasyonunda; Arhavi Ticaret ve Sanayi Odasindan, Arhavi Ziraat Odasindan ve Dikyamag¢ Koyt
Kalkindirma, Egitim, Kiiltlir, Sanat, Turizm, Miize Gelistirme ve Dayanisma Derneginden konuda uzman birer
kiginin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica
gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Arhavi Burgi Tursusu iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; tiretim
metoduna uygunluk ile Arhavi Burg@i Tursusu ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Karaman Elmasi

Basvuru No : C2023/000364

Basvuru Tarihi 1 30.12.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Karaman Elmasi

Uriin / Uriin Grubu : Elma / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Karaman Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi : Yenisehir Mah. Abdullah Sabri Ulgen Cad. 2A Merkez KARAMAN
Vekil : Hasan ATASEVEN (S6z Patent Ltd. $ti.)

Cografi Simir : Karaman ili

Kullanim Bicimi : Karaman Elmasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Karaman Elmas: ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

KARAMAN
—ELMASI —

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karaman Elmasi; Karaman ilinde Latince tiir adi Malus domestica (Suckow) Borkh. olan agaclardan hasat
edilen elma meyvesidir. Karaman Elmasi tiretimi M9, MM106 ve MM111 klon anaglari iizerine Granny Smith,
Scarlet Spur ve Fuji kalemleri agilanmus sertifikali fidanlar kullanilarak 1000 - 1100 rakimda gergeklestirilir.

Karaman Elmasmim en 6nemli ozellikleri meyve sertligi ve suda ¢o6ziinebilir kuru madde (SCKM)
degerleridir. Giines radyasyon degeri Ve giineslenme siiresi gibi etkenlerden kaynakli olarak bolgede yetistirilen
elmalarin muhafaza siiresi daha uzundur.

1. Meyve Sertligi: Giindiiz - gece sicaklik farki (yazin 15 - 20 °C fark olusabilmektedir) nedeniyle elmalar,
geceleri yavas olgunlasir. Bu siiregte hiicre duvari pargcalanmasi yavaslar ve elmalar sertligini daha uzun siire korur.
Kurak yaz kosullar1 ve kontrollii sulamayla meyve eti daha yogun ve siki olur, gevrek doku gelisir. Hasat sonrasi
sertlik kayb1 da diisiik nem nedeni ile yavas gerceklesir.

2. SCKM Miktart: Yiiksek giineslenmeden dolay1 fotosentez kapasitesi artar, seker birikimi hizlanir. Hasada
yakin donemde sulamanin kisilmas:t SCKM degerini 1 - 2 derece artirir. Karaman’da Granny Smith, Scarlet Spur ve
Fuji gesitleri genelde 14 - 16 Brix seviyelerine ulasabilir; bu tatlilik agisindan tist kalite sinifina girer.

Tablo: Karaman Elmasinin Pomolojik Ozellikleri

Ogellikler Granny Smith Scarlet Spur Fuji
Endistik | Envyiksek | Endisik | Enyiksek | Endisik | En yiiksek

SCKM (°Brix) 14,57 15,71 15,76 17,74 13,33 15,04
Malik asit (g/100 g) 0,618 0,763 0,348 0,423 0,266 0,316
L* 24,38 58,41 45,53 65,28 28,87 41,34
a* -9,31 -3,5 6,36 28,06 14,69 32,18
b* 17,04 40,53 20,3 35,44 8,57 19,12
Sertlik (kg/cm?) 7,7 8,4 7,3 8,3 7 8,2
Meyve ¢ap1 (mm) 64,76 73,49 63,84 75,31 66,1 72,12
Meyve boyu (mm) 59,12 71,55 60,96 71,52 62,6 71,49
Meyve agirligi (g) 136 190 142 242 151 197
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Granny Smith Scarlet Spur Fuji

Granny Smith;

Agaci zayif - orta kuvvette, yar1 dik - yayvan gelisir, her yil bol miktarda tirin verir. Meyvesi orta iri - iri,
yesil zemin tizeri hafif donuk sar1 renkli, kalitesi ¢ok iyi olup sert, ¢ok sulu ve kendine 6zgili mayhos bir tadi vardir.
Eyliiliin son haftas1 hasat edilir. Granny Smith elmasi tam ¢igeklenme ile hasat tarihi arasindaki siire 180 - 190
giindiir. Kiilleme ve ates yaniklig1 hastaliklarina karsi hassastir. Cografi sinirda nem oranlarinin diisiik olmasindan
dolay1 mantar hastaliklarina yakalanma riski zayiftir.

Scarlet Spur;

Agaci zayif ve yari dik gelisir, cografi sinirin ekolojisinde yiiksek verimlilik gdsterir. Meyvesi konik ve uzun
govdelidir. Cografi sinirin yiiksek giineslenme siiresi ve gece - giindiiz sicaklik farki sayesinde meyve kabugu; parlak
ve koyu kirmizi renkte olup yiizeyinin % 95 - 100’linii kapsayan tam renklenme basarisina ulasir. Bolge iklim
kosullarinda tam ¢i¢ceklenmeden hasada kadar gecen siire ortalama 145 - 155 giindiir. Karaman’da eyliil aymnin 2.
haftas itibariyla hasat olgunluguna erisir.

Fuji;

Agaclar1 kuvvetli, yar1 dik gelisir. Meyvesi orta iri - iri, tatli, sulu, yeme kalitesi yiiksek, meyve eti krem
renkli, sert ve gevrektir. Meyve kabuk rengi sar1 zemin {izerine donuk kirmizimsi portakal rengindedir. Tam
ciceklenmeden hasada kadar gecen siire cografi sinirin iklim kosullarinda 155 - 192 giindiir. Ekim ayinin ikinci
haftasi itibariyla hasat olgunluguna erisir.

Tozlayicilar;

Granny Smith ¢esidi i¢in: Golden Delicious, Red Delicious
Scarlet Spur ¢esidi igin: Golden Delicious, Granny Smith, Fuji
Fuji ¢esidi i¢in: Golden Delicious, Gala, Granny Smith

Bahgelerde tozlayici olarak kullanilan gesitlerin meyveleri Karaman Elmasi kapsamina girmez.

Karaman Elmasinin depolanmasi ve elmanin degerinin korunmasi amaci ile Karaman’da 350 bin ton kapasite
civarinda 52 adet soguk hava deposu bulunur.

Karaman Elmasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Karaman ilinin iklim 6zelliklerinin elmanin
sertlik ve SCKM degerini artirarak depolamaya elverigli bir yap1 kazanmasina olanak saglamasi sonucunda iiriin
uzun siire pazarda bulunarak bilinirlik kazanmstir. Bununla birlikte Karaman ilinin tarim ekonomisinde énemli bir
yere sahip olmasi nedeniyle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Karaman Elmasi bahgeleri cografi sinirda, giiney yamaglara ve meyilli arazilere 1000 - 1100 rakim
yiikseklikte kurulur. Fidanlar kasim ile mart arasinda dikilir.
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Bahge Tesisi:

MM106 ve MM111 anaglarinda destek sistemine gerek duyulmaz; bu anaglarda merkezi lider dal sistemi
uygulanir ve lider dal budama yoluyla belirlenir. M9 anacinda ise destek sistemine ihtiya¢ duyuldugundan, 4 telli
daimi kat dallarini baglamaya imkan saglayan ortii alt1 telli terbiye sistemi kullanilir.

1. Y1l (Dikimde)

Dikimde “ay takvimi” Karaman’da geleneksel olarak kullanilan bir yontemdir; ayin biiyiime evresinde dikim,
kiiglilme evresinde ise budama yapilir. Dikimde kullanilan anaca gore dikim araliklart degisir. M9 anacinda iki sira
arast 3,5 m, sira lizeri ise 70 - 80 cm olacak sekilde dikim yapilirken; MM111 ve MM 106 anaglarinda iki sira arasi
4 m, sira iizeri ise 2 - 2,5 m aralik birakilir. Karaman Elmasinda ag1 noktasi topraktan 10 cm yukarida olacak sekilde
dikim yapilir. Kamgi seklinde dikilen fidanlarin tepesi 80 - 90 cm yiikseklikten kesilir; topraktan 50 - 60 cm
yiikseklige kadar tiim dallar ¢ikarilir. Siirgiin biiyiimesi 1 - 2 cm oldugunda, belirlenen liderin altindaki 2. ve 3.
stirgiinler rekabeti dnlemek amactyla koparilir. Siirgiin biiylimesi 5 - 10 cm oldugunda yan dallar, aga¢ govdesiyle
yaklasik 45 derecelik ag1 olusturacak sekilde kiirdan, mandal vb. malzemeler kullanilarak agilir; bu dallar lider
tizerindeki 1. kati olusturur. Dal agilarinin genisletilmesiyle dallarin birlesme noktalar1 saglamlasir, dallarin lidere
rakip olmast ve asir1 kuvvetli bilylimesi dnlenir.

Karaman ilinin yiiksek glineslenme degerleri nedeniyle, tiim anaglarda dikim sonrasi ilk yil giines yaniklarina
kars1 ortii alt1 sistemi uygulanir. Bu kapsamda agaclarin tizerine % 15 - 30 151k gecirgenligine sahip fileler takilir.
Fileler asir1 gilines 1s181inin neden olabilecegi giines yaniklarini, kabuk ¢atlamalarini ve yaprak zararlarini 6nlerken
meyvenin olgunlagmasi igin gerekli 15181 saglamayi siirdiiriir. Béylece Karaman Elmasinin kalitesi ve dayanikliligi
korunur. M9 anacinda ayrica telli terbiye sistemi uygulanir.

2. Y1l Dinlenme Dénemi (Ki1s Dénemi)

Lider ve yan dallarin bir yillik stirgiinlerinde, gelisme kuvvetine bagli olarak 1/3 - 2/3 oraninda tepe kesimi
yapilir. Zayif gelisen dallar daha sert, kuvvetli gelisenler daha hafif budanir. Asir1 dik gelisen veya lidere rakip olan
dallar “V” kesimi ile ¢ikarilir. Karaman Elmasinda yiiksek giines radyasyonu nedeniyle, agacin giineslenmesini
saglamak ve gilines yaniklarini 6nlemek amaciyla giineybati yoniindeki dallarda daha canli ve yaprakli bir kesim
yontemi uygulanir; bu yontem ayni zamanda agacin stres yasamasini da engeller.

Gelisme doneminde siirgiin biiyiimesi 5 - 10 cm oldugunda, lider dalin tepe kesim noktasinin altindan ¢ikan
ve lidere rakip olan siirgiinlerden bir veya ikisi koparilir; digerleri kiirdan vb. aparatlarla genisletilir.

3. Y1l Dinlenme Dénemi (Kis Dénemi)

Bu dénemde agaglarda ilk kat olusmustur. Tkinci katin olusturulmasi amaciyla birinci katin en iistteki dalinin
yaklasik 1 m yukarisindan lider dalin tepesi kesilir. Gelisme doneminde siirgiin bitylimesi 5 - 10 cm oldugunda, lider
dalin tepe kesim noktasinin altindan ¢ikan ve lidere rakip olan 1 - 2 siirgiin koparilir.

Karaman Elmasi yetistiriciliginde meyve seyreltmesi dikimin ii¢iincii yilindan itibaren; diizenli verimliligin
saglanmasi, periyodisitenin azaltilmasi, meyve iriligi, renklenme ve kalite &zelliklerinin iyilestirilmesi amactyla
uygulanir. Seyreltme islemi, haziran ayinda bahgenin iiretim kosullar1 ve meyve yiikii dikkate alinarak ince
seyreltme makas1 vasitasiyla elle veya ilgili mevzuata uygun ruhsath bitki biiyiime diizenleyicileri kullanilarak
gergeklestirilir.

El ile yapilan seyreltmelerde, haziran ay1 basinda 6n seyreltme yapilarak meyve demetlerinde lider ve
yardimc1 meyveler belirlenir. Agaglarin dogal fizyolojik meyve dokiimiinii gergeklestirdigi haziran dokiimiiniin
ardindan, haziran ay1 sonunda veya temmuz ay1 baginda meyve yiikii yeniden degerlendirilerek son seyreltme yapilir.
Bu asamada, kaliteli ve iri meyve elde edilmesini saglamak amaciyla her meyve demetinde yalnizca lider meyve
birakilir. Seyreltme sirasinda meyvelerin giines 1518indan en yiiksek diizeyde yararlanacak sekilde tag igerisinde
dengeli dagilim gostermesine 6zen gosterilir.

Bitki bliyime diizenleyicileri ile yapilan seyreltme iglemlerinde ise; Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan
ruhsatlandirilmis ilgili mevzuata uygun bitki koruma iirlinleri ve biiylime diizenleyicileri kullanilir. Uygulama,
haziran ay1 igerisinde; meyve tutum doneminde, hava sicakligt ve meyve duyarliligi dikkate alinarak teknik
talimatlara uygun sekilde gergeklestirilir.
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Temmuz ayinda, 6nceki yil ac1 genisletilmis olsa bile dallar yukar1 dogru biiyiiyebilir. U¢ kisimlarda meyve
olusumu varsa meyve yiikii dallar1 kendiliginden agar. M9 agaclarinda ana kattan ve st kistmdan kuvvetli birer dal
¢ikarilir. Ana katta 4 - 5 dal kalincaya kadar dal ¢ikarilmasi istenmediginden seyreltme kesimi; iist kisimda ise tekrar
dal ¢ikisi istendiginden “V” kesimi tercih edilir.

4. Y1l Dinlenme Dénemi (Kis Donemi)

Bu dénemde agag iizerindeki katlar belirginlesir ve agaglar dikim mesafelerini doldurmaya baglar. Birbirini
golgeleyen ve asir1 dik gelisen dallar ¢ikarilir. Temmuz - agustos aylarinda asir1 dik gelisen dallarin agis1 genisletilir;
bu doénemden itibaren ana dallar genellikle meyve yiikii ile kendiliginden acilir. Agac igine gilines 15181 girigini
artirmak amactyla hafif bir yaz budamasi yapilir. Dordiincii yildan itibaren meyve kalitesini artirmak igin agustos -
eyliil aylarinda giin batimindan sonra bahgelerde tepe sprink (iistten yagmurlama) yontemi uygulanir. Bu yontemle
agaclarin serinletilmesi, sicaklik stresinin 6nlenmesi ve giines yanikliginin azaltilmasi hedeflenmektedir.

5. Y1l Dinlenme Dénemi (Kig Dénemi)

Bu donemde agaclarin dikim mesafelerini doldurmus olmasi gerekir. Agacglar1 bu mesafelerde tutmak ve
optimum verim almak i¢in budama yapilir. Gerekli durumlarda lider dalin biiyiimesini siirdiirmesi ve ilave kat
olusturmast i¢in tepe kesimi uygulanir. Yaz doneminde agag igine 1s1k girisini saglamak ve koni seklini korumak
amaciyla hafif bir yaz budamasi yapilir.

Tam Verimde Dinlenme Donemi (Kig Donemi)

Agac yiiksekligi, 2 - 3 yash dala dogru geriye kesim yontemiyle sinirlandirilir. Kattaki dal sayisi fazla ise 1
- 2 dal cikarilarak 4 - 5 ara dala diisiiriiliir; ana dallar alet - ekipman gegisini kolaylastirmak icin zayif bir yan dal
iizerinden kisaltilir. 2. ve 3. katta asir1 kuvvetli ana dal varsa ¢ikarilir. Iyi bir 11k girisi i¢in agacin konik sekli
korunmali; katlar arasinda zayif ve kisa meyve dallar1 gelistirilmeli, kuvvetli ve gdlgelenmeye neden olan dallar
¢ikarilmalidir.

M9 anaci iizerine asili fidanlarda kiiltiirel islemlerle birlikte aga¢ tam biyiikliigiine ulasir. Lider dal
meyvelenince meyve yiikii ile egilir ve biiyiimesi yavaslar; bu dénemde lider dal destek teline baglanir. Gerekli
goriilmesi halinde hasat sonrasinda lider dal, daha alttaki bir dalla degistirilebilir.

Giibreleme ve Sulama:

Giibre ihtiyacinin belirlenmesi amaciyla, agaclar durgun déneme girmeden iki ay once, kasim ve aralik
aylarinda toprak numunesi alinir. Yaprak numuneleri ise tam ¢i¢eklenmeden 8 - 12 hafta sonra, 15 Temmuz - 15
Agustos tarihleri arasinda her yas grubu ve her farkli toprak 6zelligi i¢in ayr1 ayr1 alinir. Giibreleme; topragin yapist,
agaclarin yas1, sulama miktari, anacin cinsi ve agaglarin gelisme durumu dikkate alinarak modern tarim tekniklerine
uygun sekilde uygulanir.

Sulama zamaninin belirlenmesinde geleneksel bir yontem kullanilir: 30 cm derinlikten alinan orta biinyeli
toprak elle sikilarak topak haline getirilir; 30 cm yiikseklikten yere birakildiginda pargalanmiyorsa sulama ihtiyaci
yoktur, topak olugsmadan dagiliyorsa sulama gereklidir. Karaman Elmasi yetistiriciliginde damla sulama ve sprink
yontemleri kullanilir.

Hastalik ve Zararlilarla Miicadele

Hastalik ve zararlilarla miicadele yonetimi kapsaminda bahgelerde diizenli budama yapilarak tag i¢erisindeki
hava sirkiilasyonu artirilir, hastalikli ve kurumus dal, yaprak ve meyveler bahgeden uzaklastirilir. ilkbahar geg
donlarindan zarar gdren siirgiinler temizlenir, yabanci ot kontrolii diizenli olarak gerceklestirilir ve sulama ile
giibreleme uygulamalari bitkinin gelisim donemine uygun sekilde yiiriitiiliir.

Karaman Elmasi iiretiminde, {iriniin kalite 6zelliklerinin korunmasi ve siirdiiriilebilir {iretimin saglanmasi
amactyla Karaman il Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan il genelinde 2004 yilinda olusturulan 18 adet hastalik
ve zararli takip istasyonundan elde edilen veriler diizenli olarak degerlendirilir. Bu istasyonlarda elma bahgelerinde
hastalik ve zararlilarin gelisim ve yayilis durumlar takip edilerek, miicadele agisindan kritik dénemler belirlenir.

Istasyonlardan elde edilen saha verileri, hastalik ve zararlilarin biyolojik gelisim donemleri ile enfeksiyon ve
bulagma risklerinin degerlendirilmesinde kullanilarak iireticilere diizenli olarak aktarilir. Boylece tireticilerin bitki
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koruma uygulamalarini rutin ve takvim esasli uygulamalar yerine, sahadan elde edilen gézlem ve izleme sonuglarina
dayali olarak, dogru zamanda ve ihtiya¢ duyulan diizeyde gerceklestirmeleri saglanir. Bu sistem, gereksiz bitki
koruma iiriinii kullaniminin azaltilmasina, hastalik ve zararlilarin ekonomik zarar esigine ulasmadan kontrol altina
alinmasina ve gevre ile insan sagliginin korunmasina katki saglar.

Hasat
Karaman Elmasinin hasadinda asagidaki yontemler kullanilmaktadir:

1. Hasat zamaninin belirlenmesi: Tam ¢igeklenmeden olgunluga kadar gegen siire ¢eside gore farklilik
gosterir. Ureticiler tam ciceklenme tarihini kaydederek ceside 6zgii siireyi eklemek suretiyle hasat tarihini belirler.

Tam ¢iceklenme - hasat siiresi:

Granny Smith: 160 - 200 giin
Scarlet Spur: 145 - 155 giin
Fuji: 155 - 192 giin

2. Meyve eti sertligi: Meyve olgunlastikga meyve eti sertligi diiser. Olgunlugun belirlenmesinde 11,1 mm
gapindaki silindirik uglu penetrometre kullanihir; Karaman Elmasinda meyve eti sertligi 7,0 - 8,4 kg/cm? arasinda
olmalidir. Numuneler, agaci temsil edecek sekilde omuz hizasinda her yonden, hem dig hem i¢ kisimdan alinir.

3. Kabuk rengi: Kesin bir dl¢iit olmamakla birlikte Granny Smith ¢esidinde yesil rengin korunmasi, Scarlet
Spur ve Fuji ¢esitlerinde ise baskin kirmizi renklenmenin olusmasit hasat olgunlugunun gostergesi olarak kabul
edilir. Cigeklenme - hasat siiresi dikkate alindiktan sonra renklenmeye dayali gozleme dayali yontemlerle hasada
baslanir.

4. Hasat yontemi: Elmalar avug i¢ine alinarak hafifce biikiildiikten sonra yukari dogru itilir. Meyve dalindan
kolaylikla ayriliyorsa hasat olgunluguna ulasilmis demektir. Olgunlagsmamis elmalar bu hareketle kopmaz;
zorlanmasi halinde sap ve dalcik kirilir.

5. Nisasta diizeyi: Nigastanin sekere doniislimii olgunlukla dogrudan baglantilidir. Nigasta tayininde % 1’lik
iyotlu potasyum iyodiir ¢dzeltisi kullanilir. Tam ortasindan kesilen elmanin meyve etine bu ¢ozelti siiriilerek 2 - 3
dakika beklenir; siyah rengin beyaza doniisme orani ornek skalalarla karsilastirilarak hasat zamani belirlenir.
Cekirdek evinden baslayarak homojen beyazlagsma orant % 50 civarina ulastiginda hasada baglanmalidir.

6. SCKM: Refraktometre ile 6l¢iilen suda ¢oziinebilir kuru madde degeri ¢eside gore 13,33 - 17,74 °Brix
arasinda degisir. Bu kriterler bir arada degerlendirilerek en uygun hasat zamani tespit edilir.

Depolama:

Hasat edilen Karaman Elmasi plastik kasalara konularak 0 - 4 °C sicaklik ve % 90 - 95 nem kosullarina sahip
soguk hava depolarinda muhafaza edilerek piyasaya arz edilir. Yiiksek sertlik degeri sayesinde Karaman Elmasi
soguk hava depolarinda 1 yili agkin siire muhafaza edilebilmektedir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Karaman Elmasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Karaman ilinin iklim 6zelliklerinin elmanin
sertlik ve SCKM degerini artirarak depolamaya elverisli bir yap1 kazanmasina olanak saglamasi sonucunda firiin
uzun siire pazarda bulunarak bilinirlik kazanmigtir. Bununla birlikte Karaman ilinin tarim ekonomisinde énemli bir
yere sahip olmasi nedeniyle cografi sinir ile iin bagi bulunan Karaman Elmasinin tiim {iretim agamalari, cografi
sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Karaman Ticaret Borsasinin koordinatorliigiinde ve Karaman Ticaret Borsasindan 1, Karaman
ili Merkez ilge Elma Ureticileri Birliginden 1 ve Karaman Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 konuda uzman
kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.
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Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir. Bununla birlikte gerekli durumlarda tabloda yer alan
pomolojik 6zelliklere uygunluk i¢in analiz yaptirilir.

Uretimde kullamilan sertifikali fidanlarin uygunlugu.

Uretimde kullanilan tozlayicilarin uygunlugu.

Elma yetistiriciligi ve depolamanin cografi sinirda yapilmasi.

Uretim metoduna uygunluk.

Karaman Elmasi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullanimimin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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3. Diizce Sepeti

Basvuru No : C2024/000333

Basvuru Tarihi 1 25.11.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Diizce Sepeti

Uriin / Uriin Grubu . Sepet / Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el sanati iirtinleri
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Diizce Il Tarim ve Orman Miidiirligii

Basvuru Yapanin Adresi : Kiiltiir Mah. 737. Cad. Merkez DUZCE

Cografi Simir : Diizce ili

Kullanim Bicimi : Diizce Sepeti ibaresi ve mahreg isareti amblemi, riiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Diizce Sepeti ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Diizce Sepeti, Diizce ilinde gegmisten bu yana bitkisel materyallerin 6zellikle findik dallariin birbiri igine
gegirme ya da dolama yoluyla islenmesiyle iiretilen ve yore halkinin hem giinliik yasaminda hem de ticari
faaliyetlerinde 6nemli yeri bulunan el sanati tirtindiir.

1844 tarihli Temettdat Defterlerinde gecen kayitlara gore Diizce’de Hizmet Sektorii degerlendirmesinde
Batakli Divaninda 2 sepetc¢i kaydinin bulundugu ve gelirinin 440 kurus oldugu bilgileri yer alir.

Diizce ili 249.200 hektarlik yiizolglimiine sahip olup, bunun 133.203 hektarlik béliimii orman ve 75.329
hektarlik alani tarim arazisidir. Yorede tarim ve hayvancilik faaliyetleri yogundur. Tarim arazilerinin % 84’{ine
denk gelen 63.247 hektarda findik yetistiriciligi yapilir. Findik hasat déneminde findiklarin toplanmasinda ve
tasinmasinda yogun olarak kullanilan sepet, yore kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Yorede sepetgilik, tarimin yani
sira hayvancilik faaliyetlerinde de bolgede giinliik islerde islevsellik ve pratik agidan ¢ok yonlii bir kullanim alant
bulmustur.

Diizce’de sepetgilik geleneginin, yorenin etnik ¢esitliliginin 6nemli bir pargasini olusturan Roman halklari
ile de baglantis1 bulunur. Diizce’de Roman halklarinin varligi, Osmanli déneminden itibaren bélgenin toplumsal
dokusunda 6nemli yer edinmistir. Bu topluluk tarihsel olarak miizik, demircilik, kalaycilik ve o6zellikle sepet
oriiciiliigli gibi zanaatlarda uzmanlagsmigtir. Roman ustalarin kusaklar boyunca siirdiirdiigii sepetcilik gelenegi,
bolgenin dogal yayilis gosteren findik dali gibi yerel ham maddelerin islenmesine dayanan 6zgiin bir teknik birikim
olusturur. S6z konusu zanaat, Roman ailelerinde ustadan ¢iraga aktarilan liretim bilgisi sayesinde yalnizca ekonomik
bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda kimliksel ve kiiltiirel bir stireklilik alani olugturmustur.

Diizce’nin ekolojik yapisi ile Roman topluluklarinin tarihsel zanaatkarlig1 arasindaki bu birlesim, 6zellikle
findik dallarinin islenmesi ve Oriilmesi gibi incelikli islemleri iceren sepet oriiciiligiiniin bolgeye 6zgli karakterini
belirlemistir.

Diizce Sepetinin yoredeki bilinirligi ve tarihsel kokleri, sepet Oriiciiliigliniin yoredeki adi olan ¢iteme
tekniginin Diizce’de konut mimarisinden giindelik yasama uzanan genis bir kullanim alanina sahip olmasiyla da
somutlasir. Bolgeye 6zgii ustalik bilgisinin kusaktan kusaga aktarildigini ve boylece “Diizce Sepeti” adinin sahada
yerlesik ve taninir bir zanaat tirliniinii ifade ettigini gosterir.

Diizce Sepeti adlandirmasi, yoredeki koklii iiretim pratiginden ve usta-¢irak iliskisiyle nesilden nesile
aktarilan zanaatkarlik geleneginden kaynaklanir. Bu iiriin, uzun yillardir kesintisiz bir sekilde siirdiiriilen ve fiilen
ticarilesmis bir yerel zanaatin somut bir temsilidir. Ayn1 zamanda Sepetgilik, Diizce’de “sepet oriiciiliigli” gelenegi
kapsaminda Somut Olmayan Kiiltiirel Miras (SOKM) tasiyicilar1 tarafindan siirdiiriilen geleneksel bir zanaat olarak
kayithdir.

Gecgmiste tarim ve hayvancilik iiriinlerinin toplanmasi, taginmasi ve pazarlanmasinin yani sira giinliik yasam
ve evsel kullanimlarda da yararlanilan sepetler, modernite, teknolojik gelismeler ve ambalajlama tekniklerinin
yayginlagsmasiyla iglevsel 6nemini kismen kaybetmis olmakla birlikte, giiniimiizde ¢evre dostu ve siirdiiriilebilir
iiriinlere yonelik artan ilgi sayesinde yeniden ve farkli kullanim alanlarryla 6ne ¢ikmaktadir. Bu kapsamda sepetler,
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giinliik kullanimin yani sira vazo, lamba, ¢amasir sepeti ve pazar arabasi gibi dekoratif ve islevsel amaglarla da
tasarlanmakta, tiretilmekte ve kullanilmaktadir.

Diizce Sepeti cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Diizce ilinin kiiltiiriinde ve ekonomisinde énemli
yeri bulunur.

Uretim Metodu:

Findik dallarindan sepet yapiminda tecriibe, ustalik ve el becerisi nemli bir yere sahiptir. Findik bahgelerinde
hasat tamamlandiktan sonra 10. - 12. aylar arasinda bahge bakimi kapsaminda, budanan findik ocaklarindan ¢ikan
dallar kullanilir. Sepet 6rmek i¢in findik dallarinin 2 - 3 yillik nispeten taze, uzun, diizgiin ve esnek filizleri segilir
ve kesilir. Budanan bahgelerden sepet atdlyesine tasinan dallar, iist iiste yigilarak yaklasik 2 ay dinlendirilir ve
kirllganlig1 giderilir. Budamadan 2 ay sonra findik dallar1 yarilarak ince seritler olusturularak hemen sepet yapimina
baslanabildigi gibi, bu dallar 6 - 7 ay esnekligini kaybetmeden bekletilebilir. Olusturulan seritler suya daldirilip
tekrar esneklik kazandirilmak suretiyle 3 yila kadar sepet yapiminda kullanilabilir. Kesilen dallardan direk (sepeti
olugturan ana pargalar) yaparken dallar her zaman tek say1 seklinde yerlestirilir. Aksi takdirde dalin bir ucu bosta
kalir ve sepet tam olarak sekil almaz. Sepet yaparken her zaman alt tabaka once yapilir. Sonrasinda direklere,
yukartya dogru sekil verilir. Sekil verdikten sonra dallarin etrafindan dis kabuk yapilir. Sepet ne kadar siki olursa
dayaniklilig artar.

Uretim Asamalari;

Malzeme Secimi: Findik dallar1 arasindan 2 - 5 cm kalinliginda olan, diizgiin ve saglam dallar 6zenle segilir.
Sepetlik taze findik dallar1 ortalama iki, {i¢ metre ve lizeri boyda olmalidir. Kartlagmis ve esnekligini kaybetmis
dallar iglenemediginden kullanilmaz.

Dal Kesimi, Sekillendirme ve Tembeslerin Hazirlanmasi: Sepet yapiminda kullanilacak diizgiin, uzun ve
esnek findik dallart secilerek iiretilecek iiriiniin tiirline uygun uzunluklarda testereyle kesilir. Ardindan yarma
bicagiyla uzunlamasina esit pargalara ayrilan dallar, egri veya yontma bicagiyla piiriizsiizlestirilerek ince ve uzun
seritler haline getirilir. “Tembes” adi verilen bu seritlerin keskin kenar ve ¢ikintilart giderilir, uglari oval hale
getirilir. Hazirlanan tembesler, iiretilecek iiriiniin tiiriine gore kalinlik, genislik ve uzunluk bakimindan siniflandirilir.
Bu islem, dallarin daha esnek, piiriizsiiz ve islenebilir hale gelmesini saglarken sepetin saglamligint ve goriiniimiini
de etkiler.

Orme Islemi: Tembesler, belirlenen sepet ya da dekoratif iiriin tiiriine gore birlestirilerek driilmeye baslanir.
Oriilen iiriin bir hafta kadar kurumaya birakildiktan sonra sikigtirilir. Dayanikliligi artirmak icin kalin topuzla tirnakli
¢iviye vurularak sikistirma yapilir. Kalan bosluklari kapatmak icin dip 6rme ve iistte kalan bogluklar1 kapatmak i¢in
ag1z sarma iglemleriyle {iriin tamamlanir. Agiz sarma i¢in ince findik filizleri halka haline getirilip tembeslere monte
edilir.

Uretilen sepetler, pazar arabasi, piknik sepeti, vazo gibi farkli islevsel ve dekoratif amaglar dogrultusunda
sekillendirilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Diizce Sepeti, Diizce ilinde uzun yillara dayanan bir iiretim gelenegine sahiptir. Diizce ilinin kiiltiiriinde ve
ekonomisinde 6nemli bir yeri vardir. Findik dallarinin hazirlanmasi ve islenmesi ustalik gerektirir. Bu sebeplerle
iiretimin tim asamalar1 belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Diizce Sepeti denetimleri, Diizce Il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatérliigiinde; Diizce Il Tarim ve
Orman Miidiirliigii, Diizce Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birligi ve Diizce Kiiltiir ve Turizm 11 Miidiirliigiinden iiriin
konusunda uzman en az birer kisinin katilimryla olusan denetim mercii tarafindan yilda 1 defa gerek duyuldugunda
veya sikayet halinde her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii, kullanilan malzemenin uygunlugunu; iretim metoduna uygunlugu ve Diizce Sepeti
ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.
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Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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4, Kavak Kaz Seliti

Basvuru No : C2025/000094

Basvuru Tarihi 1 24.03.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Kavak Kaz Seliti

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Atakum Kavaklilar Kiiltiir Yardimlagsma ve Dayanisma Dernegi
Basvuru Yapanin Adresi : Mimarsinan mah. 117. Sok. 4 10 Atakum SAMSUN

Vekil : Zehra Hamide Giirbiiz Onal (Onal-Onal Dan. San. ve Tic. A.S.)

Cografi Simir : Samsun ili Kavak il¢esi

Kullanim Bicimi : Kavak Kaz Seliti ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Kavak Kaz Seliti ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kavak Kaz Seliti; kaz eti, kaz yagi, yufka ve bulgurdan olusan Samsun ili Kavak il¢esinde ait geleneksel bir
yemektir. Eritilmis kaz yagina batirilmis yufkalarla, i¢inde kaz eti bulunan bulgur pilavi birlikte tiiketilir.

Samsun ilinin Kavak ilgesinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahip olan Kavak Kaz Seliti; giinlilk
oglinlerde tiikketimin yani sira; bayram, festival, misafir agirlama vb. 6zel giinlerde de ikram edilir.

Kavak Kaz Selitinin yoreyle olan bagi, Kavak ve gevresinde gegmisten giiniimiize siirdiiriilen kaz
yetistiriciligi ve buna bagli yemek kiiltiiriiyle iliskilidir. Samsun ili genelinde kaz yetistiriciliginin yaygin oldugu
ilgeler arasinda Kavak da yer alir. Kavak yoresinin kazlarinin gegmisten giiniimiize meshur oldugu bilinmektedir.
Kaz tiriti olarak da bilinen Kavak Kaz Seliti de 6zellikle ki aylarinda bir araya gelme ve geleneksel toplantilarin
onemli bir unsurudur. Kavak Kaz Seliti yoredeki kaz yetistiriciligi ile yemek ve sosyal yasam arasindaki geleneksel
iligkinin bir tiriintidiir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Kavak Kaz Seliti; hazirlanisinda kullanilan kazin kesime hazir hale getirilmesi i¢in kasim-aralik aylarinda
besiye alinir. Besi, kesimden en az 1 - 1,5 ay once baslar ve araliksiz olarak siirdiiriiliir. Besiye alinan kaz,
yaglanmasinit saglayacak sekilde beslenebilmesi igin ahsap bir tiinege yerlestirilir. Tinegin Oniine konulan
degirmende kirdirilmig agirlikli misir tanesi, yani sira bugday ve arpa ile yemlenir. Bu yemlere ek olarak kaz heniiz
yavru iken biiylimesine ve giiglenmesine yardimci olarak verilen cografi alanda dogal olarak yetisen siitlegen,
karakavuk otu, yaglica, dikencil ve kusekmegi otlar1 da musir unu ile karistirilarak bulamag seklinde verilir.

Kavak Kaz Selitinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler:

- 1 adet biitiin kaz
3 kg yufka

1 kg bulgur

30 gtuz

Hazirlanisi:

Temizlenmis, yaglart ayrilmis kazdan ¢ikarilan yagin tamam kiigiik kusbasi seklinde dogranir. Kusbasi
dogranan kaz yagi, bir tencerede kisik ateste eritilir. Yaglar eridik¢e yanmamasi i¢in siiziiliir ve baska bir kaba alinir.
Tencerede kalan yaglar kikirdak haline gelinceye kadar eritilmeye devam edilir. Bu islem kikirdaklar kizarincaya
kadar siirdiiriiliir. Ardindan stiziilen eritilmis yaglar kikirdaktan tamamen ayrilir. Kikirdaklar, pilav pistikten sonra
etle birlikte pilava eklenir.

Diger taraftan, yliziilmiis, temizlenmis ve yaglar1 ayrilmis kaz, biitiin olarak pisirilebilecegi biiyiikliikte bir
tencereye haglanmak iizere konulur. Etin {izerine kazi 3 - 4 parmak gecgecek sekilde su ilave edilir. Kaynamaya
basladikga lizerinde "kef" denilen kopiikler olusur. Kefler bir siizgeg vasitasiyla suyun iizerinden yavas yavas alinir.
Tamamen kaynayana kadar tencerenin alt1 agik tutulur. Kaynamaya basladiktan sonra kapagi kapatilarak kisik ateste
pisirmeye devam edilir.
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Kaz eti kaynamaya basladiktan 10 - 15 dakika sonra iizerinde biriken kefler temizlenir ve suyuna yeterli
miktarda tuz atilir. Yaklasik 1 saat sonra pigme durumu kontrol edilir, kaz eti ters cevrilerek kapag: tekrar kapatilir.
Pisme siiresi kazin biiytikliigii ve yasina bagli olarak degistiginden, kemigin etten kolayca siyrilmasi pismenin yeterli
oldugunu gosterir. Yaklagik 3 - 4 saatte pisen kaz sudan alinir. Haslama suyu, bulgur pilavi yapiminda kullanilmak
iizere bekletilir.

Kavak Kaz Seliti igin hazirlanan bulgur pilavi, kaz yagi ve kaz suyu ile pisirilir. Bunun igin pilav tenceresine
once yeterli miktarda eritilmis kaz yag1 konulur. Ardindan yikanmuis, kisa bir siire suda bekletilip siiziilmiis bulgur
kisik ateste hafifce ¢evrilerek kavrulur. Béylece bulgurun kaz yagini emmesi ve kaz yagiin kendine 6zgii tat ve
kokusunu almasi saglanir. Daha sonra tencereye dinlenmeye alinan kazin haglama suyu eklenir ve kaynamaya
birakilir. Kaynadiktan sonra 1-2 tathi kasigi tuz ilave edilerek kisik ateste pisirilir.

Kavak Kaz Seliti yufkas1 dnce dorde, ardindan her bir parga tekrar ikiye boliinerek iiggen bigimli parcalara
ayrilir. Kazm eritilmis ve bir kaba ayrilmis yagi kepge ile orta ateste 1sitilan tavaya konulur. Isitilan kaz yagina tiggen
haline getirilmis yufkalarin bir yiizii batirilarak yaglanir. Yaglanan yufka pargalari, yaglanan yiizii yukart gelecek
sekilde bir tepsiye iist iiste dizilir. Isitilmig yag ile yaglanan yufkalar bu islemden sonra cografi alanda “selit” olarak
adlandirilir. Yag, yufkalardan sizarak yaglanmayan taraflarin1 da yaglar. Tepsi lizerine dizilen yufkalar, arada bir
topluca ters gevrilerek bir ylizii yaga batirilmis yufkalarin homojen sekilde yaglanmasi saglanir.

Tepsinin ortasina bulgur pilavi, bulgur pilavinin {izerine de kiigiik pargalara ayrilmis kaz eti konulur.
Yaglanmis yufkalar tepsinin etrafina dizildikten sonra Kavak Kaz Seliti tiiketime hazir hale gelir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Samsun ili Kavak ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan Kavak Kaz Selitinin ilge mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yeri vardir. Cografi sinir ile iin bag1 bulunan Kavak Kaz Selitinin biitiin tiretim asamalar1 belirtilen cografi sinir
igerisinde gercgeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Atakum Kavaklilar Kiiltiir Yardimlagma ve Dayanigma Dernegi koordinatérliigiinde; Samsun il
Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Samsun Lokantacilar, Tatlicilar ve Pastacilar Odasindan ve Atakum Kavaklilar
Kiiltiir Yardimlasma ve Dayanigma Derneginden konuda uzman birer kisinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa ayrica ihtiyag ve sikayet halinde
ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; liretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugu ve Kavak Kaz
Seliti ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Kagizman Basmacigi

Basvuru No : C2025/000487

Bagvuru Tarihi : 19.12.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Kagizman Basmacigi

Uriin / Uriin Grubu : Basmacik / Cikolata, sekerleme ve tiirevi iiriinler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Kagizman {lge Merkezi ve Kdylere Hizmet Gotiirme Birligi

Basvuru Yapamn Adresi : Sahindere Mah. Milli Egemenlik Cad. No:186 Kagizman KARS

Vekil : Figen Konak (Figen Konak Marka Patent ve Dan. Hizm. Tic. Ltd. Sti.)
Cografi Simir : Kars ili Kagizman ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Kagizman Basmacigl ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Grlintiin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kagizman Basmacigi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kagizman Basmacigi; biitiin halde kurutulmus armutlarin i¢ kisminin temizlenmesi, ceviz i¢i ve seker
karisimi ile doldurulmasi ve baski uygulanarak sekillendirilmesi ile elde edilen kurutulmus meyve {riiniidiir.
Kagizman Basmacig: iliretiminde Ahmet Kalfa (Halfe), Malaga (Kavak Armudu), Bozdogan ve Nenezir gesitleri
basta olmak iizere Kagizman ilgesinde iiretilen armutlar kullanilir. Kagizman ilgesinin mikroklima 6zellikleri
armutlarin seker oranini ve kuru madde miktarini artirir. Bu durum armutlarin dogal seker igeriginin yiiksek ve
kurutma sonrasinda yapisal biitiinliigiinii koruyan 6zellikte olmasini saglar. Kagizman Basmaciginin rengi agik sart
ile kehribar tonlar1 arasindadir. Kokusu, kurutulmus armuda &zgii olup yabanci koku igermez. ilave aroma verici
kullanilmaz.

Cografi sinirda uzun bir ge¢cmise sahip olan ve iiretiminde yoreye 6zgii armut ¢esitleri ile geleneksel tiretim
bilgi ve becerisi kullanilan Kagizman Basmacig1, Kagizman ilgesi kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Secim ve hazirlik:

Uretimde hasat olgunluguna ulasmus, ¢iiriime, ezilme, kiif ve zararl etkisi bulunmayan meyveler kullanilir.
Ozellikle Ahmet Kalfa (Halfe), Malaca (Kavak Armudu), Bozdogan ve Nenezir cesitleri tercih edilir. Armutlar
yabanct maddelerden arindirilmak tizere su ile yikanir. Yikanan armutlarin kabuklari tamamen soyulur.

Kurutma:

Soyulan armutlar; saplarindan ipe dizilerek veya gida ile temasa uygun yiizeylere tek sira halinde serilerek
dogrudan giines 15181 altinda kurutulur. Kurutma sirasinda tirtinler ince ortii ile korunur. Kurutma siirecinde dengeli
kuruma saglanmas1 amactyla iiriinler periyodik olarak kontrol edilir ve gerekli durumlarda cevrilir. Kurutma siiresi
ortam sicakligi, nem ve hava akimina bagl olarak yaklagik 3 - 4 giin siirer.

1g temizligi:

Kurutma iglemi tamamlanan armutlarin i¢ kismi1 oyularak ¢ekirdek yataklari ve sert dokular uzaklastirilir. Bu
islem sirasinda iiriiniin dis biitiinliigii korunur. i¢ temizligi yapilan armutlar, 1 - 2 giin siireyle yeniden giines altinda
bekletilir.

Dolgu hazirlama:

Ceviz i¢i ogiitiillir ve 1 kg ceviz i¢i 200 g beyaz seker ve/veya pudra sekeri ile karistirlir.

Doldurma ve sekillendirme:

Hazirlanan dolgu karisimi, i¢ boslugu oyulmus kurutulmus armutlarin icerisine doldurulur. Dolgu miktari,
armudun boyutuna uygun olacak sekilde ayarlanir. Dolgu islemi sonrasinda iriin avug i¢i basinct uygulanarak
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sikigtirilir. Bu iglem ile iirtin karakteristik basik formu alir. Doldurulan armut kurulari, dolgu yapilan kisimlari
birbirine bakacak sekilde ikiserli siralanarak orta kismindan ip gecirilmek suretiyle halka halinde dizilir.

Ikinci kurutma:
Sekillendirme islemi tamamlanan tirlinler, iizerine ortii serilerek, giines altinda 4 - 5 saat siireyle kurutulur.
Saklama:

Uretim siireci, planlanan tiiketim siiresine bagl olarak farkli asamalarda sonlandirilabilir. Nihai iiriiniin taze
tiketimi durumunda iiretimden itibaren en gec 3 giin igerisinde tiiketilmesi gerekir.

Daha uzun siireli muhafaza amaciyla iki yontem uygulanir:

Birinci yontemde; dolgu islemi tamamlanmus {iriinler vakumlanarak 2 - 3 °C sicaklikta en fazla 5 ay siireyle
saklanir. Vakum ambalaj1 agilan tiriinler 3 giin igerisinde tiiketilir.

Ikinci yontemde; dolgu 6ncesi asamada kurutulmus ve i¢ temizligi yapilmis armutlar vakumlanarak 2 - 3 °C
sicaklikta en fazla 12 ay siireyle muhafaza edilir. Kullanim dncesinde dolgu islemi uygulanarak nihai {iriin elde edilir
ve bu {irlin 3 giin igerisinde tiiketilir.

Uriinler, ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri ile dokme veya ambalajli olarak piyasaya arz edilir.
Ambalajlamada Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemelere Dair Yonetmelik hiikiimlerine
uygun malzemeler kullanilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kagizman Basmacigi iinii ve iiretim gelenegi bakimindan cografi sinir ile 6zdeslesmis olup iiretimi ustalik
becerisi gerektirir. Uriine karakteristik dzelliklerini kazandiran armutlarin iiretimi, secimi, hazirlanmas1, soyulmast,
kurutulmasi ve i¢ temizligi asamalari; geleneksel iiretim yontemlerine ve ustaliga dayandigindan cografi sinir
icerisinde gergeklestirilir. Dolgu hazirlanmasi, doldurma ve son kurutma islemleri cografi smnir diginda
gergeklestirilebilir.

Denetleme:

Denetimler; Kagizman Ilge Merkezi ve Koylere Hizmet Gotiirme Birligi koordinasyonunda; Kagizman flge
Merkezi ve Kdylere Hizmet Gétiirme Birligi, S.S. Kagizman Yéresel Uriinler Kadin Girisimi Uretim ve Isletme
Kooperatifi, Kagizman Ziraat Odas1 ve Kagizman Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii temsilcilerinden olusan en az 4
kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az 1 defa yapilir. Gerekli goriilen durumlarda ve sikdyet halinde denetim tekrarlanir.
Denetime esas kriterler agagidaki gibidir:

o Uretimde kullanilan armutlarin Kagizman ilgesi sinirlar1 igerisinde yetismis ve uygun cesitlerden olmasi
o Uretim asamalarinin iiretim metoduna uygunlugu

e Uriiniin fiziksel ve duyusal dzelliklerinin uygunlugu

e Saklama ve ambalajlama kosullarinin uygunlugu

o Kagizman Basmacigi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda tescil
edilmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Alasehir Cekirdeksiz Uziimii

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 06.03.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 26.08.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1892

Tescil Tarihi : 26.08.2026

Basvuru No : C2023/000095

Basvuru Tarihi : 06.03.2023

Cografi Isaretin Ad . Alasehir Cekirdeksiz Uziimii

Uriin / Uriin Grubu : Uziim / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Alasehir Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Soguksu Mah. Ismetpasa Cad. No:111 Alasehir MANISA
Cografi Simir : Manisa ili Alagehir ilgesi

Kullanim Bi¢imi . Alasehir Cekirdeksiz Uziimii ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin

kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1
iizerinde kullamilamadiginda, Alasehir Cekirdeksiz Uziimii ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Alasehir Cekirdeksiz Uziimii, Manisa’nin Alasehir ilgesinde yetisen, bolgeye 6zgii cografi ve iklimsel
kosullar sayesinde belirgin 6zellikler kazanmig Superior Seedless olarak bilinen erkenci bir gesitten liretilir ve
cekirdeksiz yapisiyla taninir. Uziim taneleri yesil-sar1 renkte olup kiigiik, ince kabuklu ve siki salkimlar halindedir.
Salkim yapist kanatli uzun silindir seklinde olup, salkim agirligi 401-583 gram arasinda degisir.

Alasehir ilgesi, deniz seviyesinden 189 metre yiikseklikte, Gediz grabeninin dogu kesiminde yer alir. Alagehir
Ovasi, aliivyonlu topraklarin hakim oldugu bir depresyon olup, bolgenin jeomorfolojik yapisi tarimsal faaliyetleri
belirler. Bu ozellikler, 6zellikle deniz seviyesinden 400 metre yiikseklige kadar olan sulu tarim alanlarinda
cekirdeksiz iiziim yetistiriciligini yaygin hale getirmis ve iireticilerin ana ge¢im kaynagi olmustur.

Alagehir Ovasi’nda bulunan topraklarin pH seviyesi 7,4-7,8 arasinda olup, hafif alkali 6zellik gosterir.
Topragin killi ve killi-tinl1 yapisi, suyun bitki kdklerinden hizla uzaklagsmasini saglayarak kok ¢iiriimesi ve mantar
hastaliklarinin 6niline geger. Magnezyum agisindan zengin olan topraklar, bitkilerin beslenmesini destekleyerek
verimli bir biiylime saglar. Bu toprak yapisi, Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin saglikli ve yiiksek kalitede yetismesini
miimkiin kilar.

Alasehir ilgesindeki don olaylarinin nadir olmasi ve yillik ortalama 500 mm civarindaki yagis miktari,
Alagehir Cekirdeksiz Uziimiiniin olgunlagma siirecini olumlu ydnde etkiler. Uzun bitki yetisme siiresi (176-184
glin), liztimiin saglikl1 bir sekilde gelismesine, verimli ve kaliteli {iriin elde edilmesine katki saglar. Don olaylarinin
azlig, tiztimlerin kisin zarar gérmesini Onlerken, yeterli yagis miktar1 da biiyiime doneminde bitkinin ihtiyag
duydugu suyu karsilayarak iiziimlerin ideal kosullarda yetigsmesini destekler. Bu durum, Alasehir Cekirdeksiz
Uziimiiniin hem verimliligini artirir hem de {iriin kalitesini yiikseltir.

Alasehir’in yagis ve giineslenme kosullar1, Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin gelisimini ve kalitesini dogrudan
etkileyen onemli faktorlerdir. Kis aylarinda aldigi 240 mm yagis, asmanin dinlenme déneminde ihtiya¢ duydugu
suyu saglar. Ilkbahardaki 131 mm yagis ise bitkilerin biiyiime dénemine destek olur. Yazin neredeyse hi¢ yagis
diismemesi (11 mm) ve sakin hava kosullari, iizim meyvesinin olgunlagma siirecinde seker oraninin en yiiksek
seviyeye ¢ikmasina katkida bulunur. Bu donemde giines 15181, fotosentezi destekleyerek iiziim tanelerinin yesilden
sartya doniigmesini saglar.

Alasehir’in yillik 1450 saat giineslenme siiresi, ¢cekirdeksiz {iziim asmalarinin geligsimi i¢in gereklidir. Gilines
isinlarinin gliiney ve giineybati yonlerinden dik agryla gelmesi, iiziim baglarimin bu alanlarda daha iyi
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giineslenmesine ve verimli olmasina olanak tanir. Asmalarin ideal giineslenme siiresi olan 1300 saatin iizerine
cikilmas1, Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin yiiksek kaliteye ulasmasim destekler. Béylece bolgedeki iklim ve
giineslenme kosullari; iziimiin tat, renk ve seker orani iizerinde olumlu etki yapar.

Evliya Celebi; “Alasehir bagciligr; kapladig: alan, iiretim ve iilke ekonomisine sagladigi gelir bakimindan
O6nemli tarim kollarindan birisi” seklinde Alasehir ilgesinin bagciligindan bahsetmistir. Yorede bulunan gesitli tarihi
eserlerde de tiziim figiiriine rastlanir.

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin Fenolojik Ozellikleri

Ozellik Zaman
Uyanma zamani 8-16 Mart
Gozlerin siirme zamani 22-26 Mart

Tam ¢igeklenme zaman1 | 10-13 Mayis
Tane tutumu zaman 22-24 Mayis
Ben diisiimii zamani 15-25 Haziran
Acikta ilk hasat zamani 13-20 Temmuz
Agcikta son hasat zaman1 | 1-7 Eyliil

Ortiilii son hasat zamani1 | 25-30 Eyliil

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin Pomolojik Ozellikleri

Ozellik Birim Deger
Tane ¢ap1 mm 16-18
Tane boyu mm 30-35
Salkimda tane sayist adet 150-160
Uyanma (siirgiin / g6z) oram | - 0,90-0,94
Somak / gz oram - 0,66-0,84
Somak / siirgiin orani - 0,70-0,77
Yas {lizim verimi orant kg / asma 11,0-13,7
Salkim agirligt g 401-583
100 tane agirhigt g 126-191
Cubuk agirlig: kg / asma 1,68-1,96
Salkim sayist adet 26-54
Verim kg / asma 12,9-27,8
Olgunluk endeksi - 43-54

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Birim Deger
Suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM-Briks®) | % 18-23
Toplam Kuru Madde (w / w) % 18,7-21,6
Toplam asitlik (Tartarik asit cinsinden) g/l 0,59-0,84
Toplam asitlik (Malik asit cinsinden) g/l 0,05-0,10
Tartarik asit/Malik asit orani - 6,6-11,9

pH asitligi - 3,47-3,62
Toplam protein % 0,42-0,75
Toplam glikoz % 46,77-48,33
Toplam friiktoz % 46,25-48,36
Toplam galaktoz % 1,48-1,69
Beta glikoz miktari % 25,73-27,01
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Alfa glikoz miktar1 % 20,93-21,67
Sorbitol miktar1 % 3,20-4,31

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin meyve, yaprak, yaprak sap1 mineral madde miktarlart

(Eplgm«)ant Yaprak ayas1 | Yaprak sap1 gzg;:t :z;fl / Meyve
Ca 2,7-3,0 2,1-2,9 0,7-1,1 160-220
K 0,6-0,8 1,0-2,3 1,6-2,5 990-1300
Mg 0,40-0,55 0,6-0,8 14-2,1 104-137
Na 0,01-0,02 0,7-5,4 0,7-5,4 11-25

P 0,10-0,15 0,05-0,07 0,4-0,6 145-215
Cu 11-35 8-20 0,1-1,5 0,7-1,4
Fe 150-285 27-34 0,1-0,3 2,9-4,1
Mn 26-31 5-12 0,4-1,2 0,2-0,5
Zn 17-42 9-30 0,4-1,2 0,3-0,6

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin cografi simrda uzun bir gecmisi vardir. Alasehir ilgesinin tarim
ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Ana¢ Se¢imi:

Baglar, Amerikan asma anaglarindan Ramsey, 41 B, 420 A, 1103P gesitler {izerine tesis edilir. Kurak ve
kirecli topraklarda ise 140 Ruggeri anaci tercih edilebilir.

Bag Tesisi:

Uziim bag: tesisleri, asma fidanlarinin iyi giines alacag1 konumda diizenlenir. Ideal sira aralig1 2,5-3 metredir.
Siralar arasi ise en az 2 metredir. Tesiste havalandirma diizenli olarak saglanir. Alagehir’de iliman iklim oldugundan
asma dikim zamani1 sonbahar aylaridir. Alasehir Cekirdeksiz Uziimii baglar1 cardak sistemi kurularak tesis edilir.

Cardak Sisteminin Kurulmasi:

Cardak sisteminin yapiminda agag, metal ve beton malzemelerin herhangi biri tercih edilebilir. Cardak
sisteminde sira arasi en az 3 metre, bas (tag, kafa) yiiksekligi ise toprak seviyesinin 2 metre iistiinde olabilirken, sira
iizeri mesafeleri toprak verimliligi yaninda ana¢ ve ¢esidin gelisme giicline bagli olarak 2 ile 3 metre arasinda
degisebilir. 2 metre civart yiikseklikte taglandirilan asmalarda g¢esidin budama istegine bagli olarak yaklasik 90
derecelik agilarla 4 adet kara kol veya iiriin gubugu birakilmalidir. Verimli topraklarda ve kuvvetli gelisen iiziim
cesitlerinde bu terbiye sekli uygulandigi zaman birakilan kara kol veya iiriin ¢gubugu sayis1 6’ya hatta 8’e kadar
¢ikarilabilir. Birakilan gozlerden ¢ikan yesil siirgiinler, taglandirma alani ¢evresinde 50’ser santimetrelik araliklarla
enine ve boyuna dama seklinde cekilen tellerin olusturdugu yiizey iizerinde yonlendirilir. Ozellikle siddetli
riizgarlardan zarar gdrmesini 6nlemek i¢in bu sistem tizerinde olusan ve genis alana yayilan yesil aksamin tagindigi
destek sisteminin kuvvetli olusturulmasi gerekir. Dengede bazi sorunlarin yasanmamasi ve hava sirkiilasyonunun
daha iyi saglanabilmesi i¢in siirgiinler ve salkimlarin tasindig1 destek sistemlerinin 5 dekardan biiyiik olmayan
bagimsiz parseller seklinde yapilmasi tavsiye edilir.

Toprak sleme:

Sonbahar toprak islemesi: Sonbahar toprak islemenin amaci topragi derin isleyerek sonbahar ve kis
yagislarinin toprakta depo edilmesini saglamaktir. Hasat kasim ay1 sonuna kadar siirdiigiinden hasat sonrasinda
yabanci ot kontrolii amaciyla yiizeysel olarak toprak islenir.

Ilkbahar toprak islemesi: Topragin havalanmasini saglamak, yabanci otlarin ¢ikisini énlemek ve giibre
uygulamalari i¢in yapilir. Ilkbahar ayinda yabanci ot kontrolii amaciyla yiizeysel olarak toprak islenir
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Yaz toprak islemesi: Topraktaki su kaybinin 6nlenerek nemin korunmasi, uygulanan mineral giibrelerin
etkinliginin arttirilarak derine inmesinin saglanmasi, toprak yiizeyinde meydana gelen c¢atlak ve yariklarin
kapatilmasi, yesil giibreleme sonucu nitrifikasyonun arttirilmasi, topragin azot bakimindan zenginlesmesinin
saglanmasi ve yabanci ot kontrolii amaciyla ylizeysel olarak toprak islenir.

Giibreleme:

Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde, fosforlu ve potasyumlu giibreler omcalardan 50-70 cm mesafede,
25-35 cm derinlige uygulanir. Genellikle subat ve mart aylarinda fosfor kaynagi olarak % 45 P2Os igeren Triple
Stiper Fosfat (TSP) giibresi kullanilir. Azotlu giibreler yiizeye serpilerek 10-15 cm derinlikte topraga karistirilir. Bag
i¢in azotlu giibrelerin yaris1 amonyum siilfat veya iire halinde ki mevsiminde (subat-mart), diger yarisi ise amonyum
nitrat halinde ¢igeklenmeden sonra, analiz sonug 6nerisine gore verilir ve ardindan sulama yapilir. Potasyum agirlikli
giibreleme; yaprak analizi yapilmigsa, yaprak analiz sonuclarina gore koruk déneminden baglayarak 3 defa 21 giin
ara ile uygulanir. Ciftlik giibresi baglara yaprak dokiimiinden sonra sonbaharda veya kigin ilk giinleri iginde 2-3
yilda bir verilir.

Sulama: Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde baglarda yiiksek verim elde edebilmek igin iklim, toprak
ve kiiltlirel islemlere bagli olarak biiyiime mevsimi boyunca 600-650 mm arasinda suya ihtiya¢ duyulur. Cigeklenme
doneminde havalarin kurak gitmesiyle asmalarin susuz kalmasi, tane tutma oraninin diisiik olmasina ve tanelerin
kii¢iik kalmasina neden olur. Daha sonra yapilan sulamalarla bu durumun diizeltilmesi miimkiin olmamaktadir. Hizli
gelisme devresi olan haziran aymda ve salkimlara ben diisme doneminde (temmuz sonu) kdk bolgesinde yeterli su
bulunmadig1 hallerde omcalarin gelismesi yavaglar, yapraklar porsiir ve renkleri solar. Salkimlardaki taneler normal
iriliklerini alamaz ve rengi matlasir, {izerlerinde giines yaniklari artar. Boyle durumlarla karsilasinca bagin suya
ihtiyaci oldugu anlagilmalidir. Sulama, olgunluk dénemine kadar asmanin gelismesi ve topragin nem durumuna gore
yapilir, ge¢ donemde ve agirt sulamadan kaginilmalidir. Asmalarda toprak yapist dikkate alinarak sulama en geg
hasattan bir ay 6nce kesilmelidir. Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde baglarda salma sulama ve damlama
sulama yontemi uygulanir. Damlama sulama yontemi en uygun sulama yontemi olarak son yillarda yaygilagmistir.
Salma sulama yonteminde asagidaki sulama programi uygulanir.

Sulamano | Tarih aralig1 Sulama miktar1
1 Mayis ay1 4. hafta 75-80 mm

2 Haziran ay1 1. hafta 100-105 mm

3 Haziran ay1 3. hafta 75-80 mm

4 Temmuz ay1 1. hafta 70-75 mm

5 Temmuz ayi 2. hafta 70-75 mm

6 Temmuz ayi 3. hafta 70-75 mm

7 Agustos ay1 2. hafta 70-75 mm

8 Agustos ay1 4. hafta 80-85 mm

Kis Budamalarinda Budama Sistemleri:

Kisa Budamalar: Iki yash dalin iizerinde bulunan bir yasl siirgiin iizerinde 2-4 goz birakacak sekilde yapilir.
Uzun Budamalar: Cubuk {izerinde 5-7 goz birakilir.

Karisik Budamalar: Hem uzun (8 ve daha fazla) hem de kisa (2-3) gozlii gubuklarin kullanildigi budama
seklidir. Budamada birakilan kisa ¢ubuklar ertesi yilin iiriin gubuklarini olusturur.

Yaz Budamalarinda Budama Sistemleri:

Gozlerin uyanmasindan hasada kadar olan aktif devrede, asmadaki iiriiniin miktar ve kalitesini diizenlemeye
yonelik yapilan kiiltiirel uygulamalarin tiimiine yaz budamasi veya yesil budama denir. Yeni dikilen asma fidaninda
ilkyaz uygulamasinda en iyi ve kuvvetli gelisen siirgiin herege baglandiktan sonra digerleri ¢ikartilir. ilkyaz terbiyesi
uygulanan fidanlarda siirgiinlerin boyu yatirma telini en az 50-60 cm gectiginde telin 10-15 cm altindan tepesi alinur.
Daha sonra iistteki iki koltuk siirgiiniinii birakip digerleri ¢ikarilir ve alttaki yapraklara dokunulmaz.
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Baglarda uygulanan baglica yaz budamalari agagida agiklanmustir.

Filiz Alma (Obur alma): Salkimsiz siirgiinlerin (filiz), yash kisimlardan ¢ikan siirgiinlerin (obur)
cikarilmasidir. ilkbaharda son salkim taslaklarinin gériilmesi sonrasi yapilir.

Ug¢ Alma: Ug¢ alma, kuvvetli biiyiiyen verimli yazlik siirglinlerin u¢ kisimlarinin degisik uzunluklarda
¢ikarilmasi iglemidir. Bu uygulamayla siirgiinlerin uzunlamasina bilyiimesi sinirlandirilarak salkimlarin daha iyi
gelismesi, tane tutumunun artmasi ve ayni zamanda diger zay1f siirgiinlerin de kuvvetlenmesi saglanir.

Tepe Alma: Tepe alma, verimli yazlik siirgiinlerin haziran aymin ortasinda ayinda ugtan itibaren 30-60 cm’lik
kisimlarinin kesilerek veya koparilarak ¢gikarilmasi islemidir. Tepe alma isleminin amaci, hem siirgiinlerin daha iyi
odunlagmasini saglamak, hem de yazlik siirgiinler iizerinde koltuk siirglinii gelismesini tesvik etmektir.

Koltuk Alma: Asmalarda, 6zellikle ug ve tepe alimi yapildiktan sonra yaprak koltuklarindaki aktif gézlerden
yeni siirgiinler olusur. Koltuk ismi verilen bu siirgiinler, kuvvetli gelisen omcalarda daha fazla olusur ve hizla
biiyiiyerek asmanin besinlerine ortak olur ve sonugta iiziimlerde renk olusumu ile olgunluk gecikir. Bu yiizden
haziran ayindan itibaren koltuk alma islemi yapilabilir.

Yaprak Alma: Asir1 yaprak sayisi, salkimlar1 gblgeleyerek, yeterince giines almalarini engeller ve dolayisiyla
renklenme ve olgunlasma gecikir. Ayrica havalanma da yetersiz olacagindan, mantari hastaliklarin (Kiilleme,
Mildiyo6, vb.) yayilmasi da kolaylasir. Bu gibi olumsuz kosullarin ortaya ¢gikmamast i¢in salkimlari drten yapraklarin
koparilmasi suretiyle, yaprak seyreltmesi yapilir. Yaprak alma iglemleri tanelerin irilestigi, iizerlerinin mumsu pus
tabakasi ile kaplandig1 ve ben diisme donemlerinde alaca gdlge olusturacak sekilde yapilir. ilk salkimin altindaki
yapraklar ben diisme donemi sonuna kadar aktivitelerini korurlar. Bu devreden sonra salkimin altindaki yapraklar
¢ikarilabilir.

Zararlilarla Miicadele:

Baglar budandiktan sonra gozler uyanmadan 10-15 giin 6nce % 4’liikk bordo bulamaci ile 6lii kol miicadelesi
yapilir. Mildiy6 (pronos) ve bag kiillemesi gibi mantari hastaliklara karsi uyarilar dikkate alinmalidir. Tane tutma
doneminde kiilleme ile miicadelede ederken sistemik ilaglar tercih edilmelidir. Ben diigme donemine kadar bag
kullemesi ile ilgili gerekli miicadeleye devam edilir. Salkim giivesinde 3. ve 4. dollerin zarar1 tiim {irtiniin kalitesini
ve miktarini dnemli 6l¢lide olumsuz etkiledigi i¢in ilaglamalarda, hassas davranilir ve erken uyari sistemlerine gore
ilaglama yapilir. Salkim giivesi larvalarinin tanelerde yaptigi hasar sonucu ortaya ¢ikan Kursuni kif (Botrytis)
zarartyla ilgili gerekli 6nlemler alinmalidir.

Gelisim Diizenleyici Kullammi: Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde yas {iziimiin tane agirhigmi ve
meyve tutumunu artirmak i¢in tam ¢igeklenme déneminde doniime 1 gram GA3 (gibellerikasit) uygulanir. Bunun
disinda tam ¢igeklenme doneminde doniime 1 gram GA3, taneler 4-5 mm biiyiikliigiine gelince doniime 40 gram
GA3 uygulanir

Hasat: Alasehir Cekirdeksiz Uziimii hasadi temmuz ayinin ortasindan baslayarak eyliil ay1 baslarina kadar
devam eder. Eger baglarda ortii uygulamasi yapilir ise hasat donemi eyliil ay1 sonuna kadar uzar. Hasat, bag makasi
kullanilarak yapilir. Kesilen salkimlar sepetlere alinir. Ardindan kasalara dizilerek soguk depolara tasinir. Alagehir
Cekirdeksiz Uziimii 90-110 giin, (0 + 1 C* sicaklik, % 90-95 oransal nem) de kiikiirt dioksit (SO2) igeren koruyucu
kagitlarla depolanabilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin cografi smmrda uzun bir gecmisi vardir. Alasehir ilgesinin tarim
ekonomisinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Alasehir Cekirdeksiz
Uziimiiniin tiim iiretim asamalar1, cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Alasehir Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde ve Alasehir Ticaret ve Sanayi Odasi,
Alasehir Tlge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Alasehir Ticaret Borsasi ve Alasehir Ziraat Odasindan konuda uzman
birer kiginin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda iki defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.
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Denetim kriterleri asagidaki gibidir.

Cografi isareti kullanim big¢iminin uygunlugu

Uriiniin Alasehir ilce sinirlarinda yetistirilip yetistirilmedigi
Hasat zamaninin uygunlugu

Uriin 6zelliklerinin uygunlugu

Uriiniin yetistirme yonteminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.



2026/229 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.09.2026
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

30

2. Osmancik Irgat Boregi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 26.03.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 31.08.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1893

Tescil Tarihi : 31.08.2026

Basvuru No : C2024/000120

Basvuru Tarihi : 26.03.2024

Cografi Isaretin Ad : Osmancik Irgat Boregi

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Osmancik Kaymakamligi

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Mah. Omer Derindere Blv. Hiikiimet Konagi Osmancik
Kaymakamligi 98 /1 Osmancik 19500 CORUM

Cografi Simir : Corum ili Osmancik ilgesi

Kullanim Bicimi : Osmancik Irgat Boregi ibaresi ve mahreg igareti amblemi, tiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Osmancik Irgat Boregi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Osmancik Irgat Boregi; ekmeklik veya 6zel amaghi bugday unu, su, tuz ile mayasiz olarak hazirlanan
hamurun ince yufkalar halinde agilmasi, ilk yufkanin bir yiliziiniin yaglanarak kizartilmasindan sonra kizaran yiizeyin
iizerine i¢ har¢ konulup diger yufkanin serilmesi ve ters yiiz edilerek tiim yufkalarin kizartilmasi suretiyle 7 ila 10
katli olarak Corum ili Osmancik il¢esinde liretilen borektir.

Osmancik Irgat Boreginin i¢ harci kiymali-soganli, yumurtali-ispanaklt ve cevizli-soganli olmak iizere ii¢
sekilde hazirlanabilir. i¢ hargta yag kullanilmaz ve bu nedenle gevrek yapiya sahiptir.

Osmancik Irgat Boregi, yufkalarin her biri serildikten sonra ¢evrilip kizartildigi i¢in “gevirme borek” ve “alt
ist borek” olarak da bilinir. Ayrica eski yillarda cografi sinirdaki baglarda calisan irgatlara verilen yiyeceklerden

=9

olmast nedeniyle “irgat boregi” olarak da anilir.

Osmancik Irgat Boregi koklii bir gegmise sahiptir. Osmancik ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir; giinliik 6gilinler ve bayram giinleri i¢in iiretilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagt bulunur.

Uretim Metodu:

4 porsiyon Osmancik Irgat Boregi iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina agagida yer
verilmektedir.

Hamur Bilesenleri:

800 g ekmeklik veya 6zel amagli bugday unu
200 ml oda sicakliginda su

200 ml 1lik su

20 gtuz

ic Harc Bilesenleri:

- Kiymali-soganli harg: 500 g kiyma, 100 g kuru sogan, 10 g tuz, 5 g karabiber
Istege bagli olarak: 30 g maydanoz ve 5 g pul kirmizibiber

- Yumurtali-ispanakl harg: 500 g 1spanak, 3-4 yumurta, 200 g tereyagi, 10 g tuz, 5 g karabiber
Istege bagh olarak: 5 g pul kirmizibiber

- Cevizli-soganli harg: 500 g ceviz i¢i, 100 g kuru sogan, 10 g tuz
Istege bagli olarak: 5 g karabiber veya pul kirmizibiber
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Yufkalara siirmek icin:

300 ml s1v1 yag

ic Harcin Hazirlanmast:

Kiymali-soganli harg: 15-20 dakika kavrulan kiymaya, tuz ve karabiber ile ovulan ince dogranmis sogan
ilave edilir. Istege bagh olarak ince kiyilmis maydanoz ve pul kirmizibiber eklenebilir.

Yumurtali-ispanakli har¢: Tereyaginda pisirilen yumurtalara ince dogranmis 1spanak, tuz ve karabiber ile,
istege bagl olarak pul kirmizibiber ilave edilir.

Cevizli-soganli harg: Ince dogranmis sogan, cekilmis ceviz i¢i ve tuz karistirilir, istege bagl olarak karabiber
veya pul kirmizibiber ilave edilir.

Hamurun Hazirlanmasi ve Pisirilmesi:

Bir kapta un, tuz ve su karigtirilip homojen, parlak ve elastik bir hamur elde edilinceye kadar yaklasik 15
dakika yogurulur. Yogurulan hamur, fermantasyonun ger¢eklesmesi igin 30 dakika kadar dinlendirilir.

Dinlendirilmis hamur, 7 ila 10 esit hamur bezesine boliiniir ve her bir parga, oklava ile 20-40 cm ¢apinda
daire seklinde acilir.

Yufkalar, tercihen odun atesi kullanilarak pisirilir. Gida ile temasa uygun sac veya tava sivi yag ile yaglanir.
IIk yufkanin bir yiiziiniin yaglanarak kizartilmasindan sonra kizaran yiizeyin iizerine i¢ har¢ konulup diger yufkanin
serilmesi ve ters yiiz edilerek diger yiiziiniin de kizartilmasi suretiyle tiim yufkalar yaglanarak kizartilir.

Pigirilen Osmancik Irgat Boregi, biitiin ya da dilimlenmis halde gida ile temasa uygun ambalajlarda tiiketiciye
arz edilir. Osmancik Irgat Boreginin servisi tercihen sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Osmancik Irgat Boregi Corum ili Osmancik ilgesinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak
kiiltiiriinde énemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Osmancik Irgat Boreginin tiim
iiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Osmancik Kaymakamliginin koordinasyonunda ve Osmancik Kaymakamlig1 ile Osmancik flge
Tarim ve Orman Miidiirliigiinden {irin konusunda uzman kisilerin katilimiyla en az ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin dzelliklerinin uygunlugu.

e Osmancik Irgat Boregi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Nevsehir Uziim Tursusu

Bu cografi isaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 22.03.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 31.08.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1894
Tescil Tarihi : 31.08.2026
Basvuru No : C2023/000116
Basvuru Tarihi 1 22.03.2023
Cografi Isaretin Ad1 : Nevsehir Uziim Tursusu
Uriin / Uriin Grubu : Tursu / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti
Tescil Ettiren : Smirli Sorumlu Ferfene Cat Kadin Girisimi Uretim ve Isletme
Kooperatifi
Tescil Ettirenin Adresi : Cumhuriyet Mah. Képriilii Sk. 2 /2A Merkez 50100 NEVSEHIR
Cografi Simir : Nevsehir ili
Kullanim Bicimi : Nevsehir Uziim Tursusu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, {iriiniin

ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda,
Nevsehir Uziim Tursusu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Nevsehir Uziim Tursusu; 1680 say1 ile cografi isaret olarak tescilli Nevsehir Parmak Uziimii, beyaz seker,
tursu ilac1 (sodyum benzoat) ve su kullanilarak Nevsehir ilinde iiretilen tursudur. Uretiminde kullanilan Nevsehir
Parmak Uziimiiniin yiiksek seker icerigi ve zengin fenolik bilesen yapis1 nedeniyle tatli-eksi tat profiline sahiptir.

Nevsehir Uziim Tursusu, gecmis yillarda geleneksel olarak 293 sayi ile cografi isaret olarak tescilli Avanos
Comlegine veya toprak kiiplere kurulurdu. Giiniimiizde ise cam ya da plastik kavanozlar tercih edilmektedir.

Nevsehir Uziim Tursusu Nevsehir ilinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinir mutfak kiiltiiriinde nemli
bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

5 litrelik kavanozda iiretilecek Nevsehir Uziim Tursusunda kullanilan bilesenlere ve iiretim asamalarina
asagida yer verilmektedir.

3 kg Nevsehir Parmak Uziimii
500 g beyaz seker

2 litre su

10 g tursu ilact (sodyum benzoat)

Sert kabuklu Nevsehir Parmak Uziimleri yikanip ayiklanir ve taneleri saplarindan el ile ayrilir. Kavanoza 1,5
litre su koyulup iiziimler ilave edilir. Uzerine sirasiyla beyaz seker, tursu ilac1 ve 500 ml su koyulur. Kavanozun
kapagi sikica kapatilip kavanoz ¢alkalanir. Tursu kavanozu, 5-10°C sicakliktaki serin ve karanlik bir yerde,
fermantasyon isleminin gerceklesmesi i¢in ii¢ ay bekletilir. Bu islem tercihen Nevsehir ilinin kaya nitelikli dogal
soguk hava depolarinda yapilir. Fermantasyon siireci tamamlanan Nevsehir Uziim Tursusu piyasaya arz edilir.

Nevsehir Uziim Tursusu, giines 1s181ndan uzak serin ve kuru bir ortamda muhafaza edilir. A¢ildiktan sonra 2
ay i¢inde tiiketilmeli ve kapag sikica kapatilarak buzdolabinda saklanmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim isleme ve Diger islemler:

Nevsehir Uziim Tursusu Nevsehir ilinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirm mutfak kiiltiiriinde énemli
bir yeri vardir. Uretiminde, ayn1 cografi sinirda iiretilen Nevsehir Parmak Uziimii kullanilir. Bu sebeplerle cografi
sinir ile iin bag1 bulunan Nevsehir Uziim Tursusunun tiim iiretim asamalar1 cografi sinirda gergeklesir.
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Denetleme:

Denetimler; Sinirli Sorumlu Ferfene Cat Kadim Girisimi Uretim ve Isletme Kooperatifinin koordinasyonunda
ve Smirli Sorumlu Ferfene Cat Kadin Girisimi Uretim ve Isletme Kooperatifi, Nevsehir i1 Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Cat Belediyesinden iirlin konusunda uzman kisilerin katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

Ozellikle Nevsehir Parmak Uziimii olmak iizere, iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin 6zelliklerinin uygunlugu.

e Nevsehir Uziim Tursusu ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanimmin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kurulusglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Adiyaman Kavurmah Hitap

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 25.07.2025 tarihinden
itibaren korunmak {izere 02.09.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1895

Tescil Tarihi : 02.09.2026

Basvuru No : C2025/000207

Basvuru Tarihi 1 25.07.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Adiyaman Kavurmali Hitap

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Adiyaman Ticaret ve Sanayi Odas1

Tescil Ettirenin Adresi . Altingehir Mah. Gélbas1 Karayolu No: 29 02200 Merkez ADI'YAMAN
Cografi Simir : Adiyaman ili

Kullanim Bi¢imi . Adiyaman Kavurmali Hitap ibaresi ve mahreg isareti amblemi, riiniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Adiyaman Kavurmali Hitap ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Adiyaman Kavurmali Hitap; yaklasik 25 cm capinda yuvarlak bigiminde agilan hamurun i¢ine kusbast et,
sogan, taze sarimsak, maydanoz, biber, domates salgas1 ve kirmizi pul biberin harmanlanmasiyla hazirlanan i¢ harg
konulmast ile yapilan bir hamur isi iiriindiir. Uriin cografi sinirda “Adiyaman Kavurmali Hitap” adi ile de bilinir.

Yaklasik 0,5-1 cm kalinliginda agilan hamur; igerigindeki kusbasi et ve diger har¢ malzemeleri nedeniyle
kirmizims: bir goriiniime sahip olup kalin ve yumusak yapidadir. Adiyaman mutfaginin geleneksel hamur isi
iirtinlerinden biri olan Adiyaman Kavurmali Hitap, yarim ay seklinde hazirlanir. Hazirlanan i¢ har¢ hamurun bir
yarisina yerlestirildikten sonra diger yarisi iizerine kapatilir. Kéylerde genellikle sac tizerinde pisirilen iiriin, sehir
merkezlerinde ise hazirlanan i¢ harcin firmna gonderilmesiyle firincilar tarafindan pisirilir. Hitabin i¢ harcinda
kullanilan et, susuz sekilde odun atesinde kendi yagiyla pisirilir. Kavurma sogutulduktan sonra avug i¢inde topak
héline getirilerek derin dondurucuda muhafaza edilir. Kavurmanin karakteristik 6zelligi, lezzet ve aromasini artiran
kuyruk yagi icermesidir.

Adryaman Kavurmali Hitap, Adiyaman ilinin gastronomisinde ve sosyokiiltiirel yapisinda 6zgiin iiretim ve
sunum bi¢imi ile dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:
Adiyaman Kavurmali Hitap iiretiminde kullanilan bilesenler ve yapilisi asagidaki gibidir:

Bilesenler ( 10 adet icin)

600 g dana kusbasi

3 adet orta boy kuru sogan
100 g taze sarimsak

20 g kirmiz1 pul biber

50 g biber salcasi

50 g domates salgasi

1 demet maydanoz

20 gtuz

Hamur i¢in bilesenler:

700 g ekmeklik un
200 ml su
10 g tuz



2026/229 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.09.2026
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

35

I¢c harcin yapilisi:

Adiyaman Kavurmali Hitap i¢ harci; kusbasi dogranmig dana eti, ince dogranmis sogan, taze sarimsak,
maydanoz, kirmizi pul biber, biber sal¢asi, domates salgasi ve yeterli miktarda tuzun karistirilmasiyla hazirlanir.
Uretime bagli olarak, ticari isletmelerde iiriin firinlarda pisirilecekse soganlar ¢ig olarak i¢ harca ilave edilirken; ev
tipi Uiretimlerde sac {izerinde pisirme yapilacaksa soganlar dnceden pisirilerek i¢ harca katilabilir.

Ev Tipi tiretim: Yeteri biiyiikliikte bir kabin igerisinde un, tuz ve su ilave edilerek hamur homojen sekilde
ortalama 15 dakika iyice yogurulur. Dinlendirilmis kitle halindeki hamurdan 100-120 gramlik hamur bezeleri
yapilir. Bezeler bir ekmek tahtasi tizerinde 25 cm ¢apinda daire seklinde oklava ile agilir. Agilan hamurun yarisina
i¢ har¢ konulur. Hamurun diger yarist da iizerine yarim ay seklinde kapatilir. Hamurun kenar kisimlarinin
acilmayacak sekilde parmak uglariyla baski yapilarak birbirine yapismasi saglanir. Pigirmede gida ile temasa uygun
sac iizerinde odun atesinde ¢evrilerek iki yiizii esit olarak pisirilmektedir.

Firmn Tipi Uretim: Hamur 70-100 gramlik bezelere ayrilir ve el ile 25 cm ¢apinda daire seklinde agilir.
Hamurun yarisina i¢ harg konur, diger yarist istiine kapatilarak parmak uglariyla bastirilir. Agzi kapatilan hamurlar
iki elle hafifce siindiiriilerek uzatilir ve ekmek kiiregiyle ocaga siiriiliir. 15 dakika pisirilen tiriin, servise hazir hale
gelir. Adiyaman Kavurmali Hitap; biitiin olarak ya da dilimlenmis olarak tiiketiciye sunulur. Sicak olarak ve ayran
ile tiiketilmesi tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Adiyaman Kavurmali Hitap, Adiyaman ilinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin ekonomisinde ve
kiiltiirinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeple cografi sinir ile in bagi bulunan Adiyaman Kavurmali Hitapin tiim
tiretim asamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Adiyaman Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Adiyaman Ticaret ve Sanayi
Odas1, Adiyaman Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii veya Ascilik Programm ve Adiyaman il
Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan konuda uzman birer kiginin katilimiyla ii¢ kisiden olugsan denetim mercii
tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet tizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; tretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ve
Adiyaman Kavurmali Hitap ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiiriitiir.
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5. Kizildamlar Kestane Kabag

Bu cografi igaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 28.11.2024 tarihinden
itibaren korunmak iizere 03.09.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1896

Tescil Tarihi : 03.09.2026

Basvuru No : C2024/000336

Basvuru Tarihi 1 28.11.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Kizildamlar Kestane Kabagi

Uriin / Uriin Grubu : Bal Kabag: / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ve mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi . Hiirriyet 1. OSB Gazi Blv. No:2 Merkez BILECIK

Cografi Simir . Bilecik ili Merkez ilgesi Kizildamlar Koyii

Kullanim Bi¢imi : Kizildamlar Kestane Kabag ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iirtiniin

kendISI veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Kizildamlar Kestane Kabagi ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kizildamlar Kestane Kabag1 (Cucurbita maxima), Bilecik ili Merkez il¢esine bagh Kizildamlar Koyii’nde
(360-415 m rakimda) yetistirilen, bir kislik kabak cesididir. Uretimde tescilli arican-97 ve ballikiz cesitlerine ait
tohumlar kullanilir.

Sofralik bir kabak tiirii olan Kizildamlar Kestane Kabaginin meyveleri genellikle yuvarlak ve hafif basik
formdadir. Kabugu sert ve dayaniklidir; dis yiizeyi diizgiin, agik gri tonlarinda veya hafif ¢izgilidir. i¢ dokusu yogun
olup koyu sari ile turuncu arasinda degisen bir renge sahiptir. “Kestane” olarak adlandirilan ince gegis katmani,
meyve eti ile kabuk arasinda yer alir ve dis kabugun sertligini dengeleyen bir yap1 olusturur. Bu 6zellik, ¢esidin
“kestane kabag1” olarak anilmasini saglar.

Kizildamlar Kéyili'niin mikroklimasi ile tescilli tohum gesitleri ve yerel yetistiricilik pratiklerinin birlesimi,
perikarp ile meyve eti arasinda kismi lignifikasyon/kutinizasyon gosteren; mineralce pekismis, hafif lifli ancak
yumusak bir “kestane” gecis katmaninin olugsmasii saglar. Bu katman, iriiniin yumusak dokusunu ve hafif
cevizimsi tadini giiglendirir; tagima, depolama ve bir yila varan raf émrii agisindan dayanikliligs artirir. Meyve eti
renginin koyu saridan turuncuya degismesi, meyvede bulunan karotenoidler ile iliskilidir. Karotenoidler, {iriiniin
rengini ve aromasini belirleyen bilesikler olup hafif cevizimsi tadin olusumuna katki saglar.

Cografi alanin iklimi Kizildamlar Kestane Kabag: yetistiriciligi i¢in uygundur. Kis ve ilkbahardaki yagis ve
nem, ¢imlenme ile erken bilylimeyi destekler. Yazin artan sicaklik ve azalan bagil nem sulama ihtiyacini yiikseltir.
Sonbaharda diigsen sicakliklar ve artan nem, meyve olgunlagmasini tamamlayarak hasadi kolaylastirir. Bu ¢ercevede
etkili sulama, dogru hasat zamanlamasi ve uygun kurutma uygulamalar1 yerel {iretici kiiltliriniin bir pargasi olarak
one cikar.

Genis yaprak alani ve gelismis damar ag1, terleme yoluyla 1s1 dengesinin saglanmasina yardimci olarak
sicaklik dalgalanmalarina karst bitkiyi korur. Diizenli sulama ile toprak neminin uygun diizeyde tutulmasi, diisiik
bagil nem kosullarinda su stresini azaltir. Kizildamlar Koyii’niin sicaklik ve nem rejimi, Kizildamlar Kestane
Kabaginin biiyiime, gelisme ve olgunlagma siireclerini destekleyecek sekildedir.

Kizildamlar Kdyii'nde mayis—ekim doneminde hakim riizgar yonleri kuzeydogu (poyraz) ve kuzeybati
(karayel) olup, donemsel olarak bat1 ve bati-kuzeybati yonli hafif riizgarlar da etkilidir. Cimlenme doneminde
(mayis bagt) 0.5-2.0 m/s arasinda esen bati-kuzeybat1 yonlii hafif riizgarlar, ylizey neminin dengelenmesine katki
saglayarak ¢imlenmeyi destekler. Vejetatif bilyiime doneminde (may1s ortasi-haziran) 0.8-2.0 m/s hizindaki bati-
kuzeybat1 ve bat1 yonlii riizgarlar, yaprak kurulugunu azaltip hava sirkiilasyonunu artirarak mantar hastaliklar
riskinin diismesine yardimeci olur. Ciceklenme ve meyve tutumu doneminde (haziran-temmuz) bat1 yonlii riizgarlarin
0.9-2.2 m/s hizlara ulagsmasi polen tasinimini kolaylagtirarak tozlagsmay1 destekler. Meyve biiylimesi ve olgunlasmasi
doneminde (agustos—eyliil) 0.6-1.9 m/s hizlarindaki bati-kuzeybati ve bat1 yonlii riizgarlar, meyve yilizeyinde nem
birikimini sinirlayarak olgunlagsma ve kuruma siireglerine olumlu katki saglar. Hasat doneminde (eyliil-ekim) 0.5-
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1.6 m/s seviyesindeki hafif riizgarlar yiizey kurumasini hizlandirarak depolama dayanimina destek verir. Bu riizgér
rejimi, 360-415 m rakimda gozlenen belirgin giindiiz-gece sicaklik farkinin etkilerini sekillendirerek yerel
mikroklimanin olugsumuna katkida bulunur.

Geleneksel bilgi birikimi, Kizildamlar Kestane Kabaginin iiretiminde 6nemli bir rol oynar. Yerel iireticiler,
hasat olgunluguna yaklasan meyvelerde dis kabuk renginin oturmasi, kabugun altinda baskiyla hissedilen ¢ok hafif
esneme (hafif yumusama) ve kabuk iizerinde goriilebilen ince kilcal ¢atlaklar gibi isaretleri birlikte degerlendirerek
ideal hasat zamanim belirler. Meyve 1-1,5 kg agirliga veya 20-25 cm ¢apa ulastiginda yapraklar dikkatlice yana
yatirilir ya da cevrilir; boylece meyvenin son olgunlagsma déneminde giineslenme, renk ve tat gelisimi desteklenir.
Meyve gelisimi yaklagik 8-10 kg diizeyine ulastifinda ise meyvenin {izeri yeniden yapraklarla ortiilerek biiylime
kontrollii sekilde yavaslatilir. Genis yaprak ylizeyi ve yogun damar yapisi, geleneksel sulama yontemleriyle birlikte
terleme yoluyla 1s1 dengesini saglar ve sicaklik dalgalanmalarindan kaynaklanabilecek stresin azaltilmasina katkida
bulunur.

Kizildamlar Kdyii'nde her yil diizenlenen Kizildamlar Kestane Kabagi Festivali, {irliniin tanitilmasina ve
kdyiin yillardir siirdiirdiigii yerel iiretim tecriibesinin yeni nesillere aktarilmasina katki saglar. Festival, bolge
halkinin emegini, kiiltiirel mirasin1 ve geleneksel tarim uygulamalarini goriiniir kilarak {iretimin siirdiiriilebilirligini
destekler. Nesiller boyunca aktarilan bu yerel iiretim bilgisi, Kizildamlar Kestane Kabaginin 6zgiin 6zelliklerinin
korunmasinda belirleyicidir. Bu nedenlerle iiriin ile cografi sinir arasinda giiglii bir iin bagi bulunmakta olup tiim
iiretim agamalar1 belirlenen cografi sinirda gergeklestirilmektedir.

Tablo 1. Kizildamlar Kestane Kabagimin Temel Morfolojik ve Tarimsal Ozellikleri

Kategori Ozellik Deger
Familya / Cins / Varyete Cucurbitaceae / Cucurbita / maxima
Genel Bilgiler Kullanim Sofralik - Kislik
Kullanilan Tohum Arican-97, Ballikiz
Bitki Boyu 80-100 cm
Bitki Yapisi Dallanma Kuvvetli, 2.5-3 m uzunluk
Yaprak Biiyiik, yesil tonlarda, belirgin damarl
. 11k erkek cicek 71. giin
Cigeklenme — —
Ik disi gigek 74. giin
Agirhik 10-12 kg
Bigim Yuvarlak-elips, hafif basik
Meyve Kabuk R.engi Gri-yesilimsi
Et Rengi Turuncu
Et Kalinlig1 4.8-6.5cm
Kabuk + Kestane Katman1 | Toplam ~2 cm (kabuk 0.5 cm, gegis katmani ~1.5 cm)
Tohum Renk / Sekil Koyu krem, eliptik
Tohum Sayisi (meyvede) 141-144 adet
Dekar Bitki Sayis1 180-200
Meyve Sayisi (bitkide) 2-3
Tarimsal Verim Verim 5000-6000 kg/dekar
Dayaniklilik 1 yil
Sulama Kontrolli damla sulama (3-5 kez)

Tablo 2. Kizildamlar Kestane Kabagimin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Kriter Deger
Sertlik (kg/cm?) 2.7-2.9
Lif Agirlig: (g) 36-38
Lif Orani1 (%) 0.48-0.52




2026/229 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.09.2026
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

38

Kiil Miktari (%) 1.60-1.70
Suda Coziiniir Kuru Madde (Brix) 8-9

Uretim Metodu:

Kizildamlar Kestane Kabaginin iklim istekleri:

Kizildamlar Kéyii'nde kig aylari (aralik-subat) soguk ve yagishdir. Ocak ay1 ortalama 2,52 °C ile en soguk
donem olup don riski tasir. Bu aylardaki diizenli yagislar (45-57 mm) ve yiiksek nispi nem (%72-80), topragin
ilkbahar ¢imlenmesine hazirlanmasini saglar.

IIkbaharda (mart-mayis) sicakliklar yiikselir. Yagislar mart ve nisanda azalirken mayista tekrar artar. Nispi
nemin kademeli diismesi, ¢cimlenme ve vejetatif gelisim icin uygun kosullar olusturur.

Yaz aylarinda (haziran-agustos) sicakliklar 20,77-23,84 °C’ye ulasir. Bu donem c¢iceklenme ve meyve
tutumunun yogunlastigi donemdir. Haziran yagislar1 (86 mm) meyve tutumunu desteklerken temmuz—agustos
aylarinda azalan yagislar nedeniyle diizenli sulama gereklidir.

Sonbaharda (eyliil-kasim) sicakliklar diiser ve meyve olgunlasmasi tamamlanir. Artan yagis ve nem, hasat
sonras1 uygun kurutma ve depolama uygulamalarini gerekli kilar.

Toprak Hazirlign ve Ekim Alaninin Belirlenmesi:

Uretim i¢in derin, organik maddece zengin, iyi drene edilmis ve orta derecede kirecli topraklar secilir. Toprak
sonbaharda derin siiriilerek kisa birakilir. Tlkbaharda yeniden siiriiliip diizlestirilir. Toprak analizine gore gerekirse
kiregleme yapilir. Verimi artirmak amaciyla yanmis ahir giibresi veya organik giibre uygulanir, ardindan tirmiklama
ve saman ya da kuru otla malglama yapilir. Bu uygulamalar toprak nemini korur, yabanci ot gelisimini sinirlar ve
topragi ekime hazir hale getirir. Ekim alanimin planlanmasinda, bitkilerin gelisimi i¢in yeterli alan birakmak
o6nemlidir. Kizildamlar Kestane Kabagi genis yapraklara ve yayilma egilimine sahip oldugundan, her bitkiye uygun
mesafe gozetilmelidir. Alanin diizenli siralar halinde planlanmasi, bakim ve hasat siireglerini kolaylastirir.

Tohum Hazirlig1 ve Ekim:

Uretimde yalnizca tescilli Arican-97 ve Ballikiz tohumlar1 kullamlir. Tohumlar ¢imlenmeyi hizlandirmak
icin ekim Oncesi suda bekletilir veya 6n ¢imlendirme yapilir. EKim, hava sicakliginin en az 15 °C oldugu mayis
aymin ilk iki haftasinda gergeklestirilir. 1-2 cm derinliginde agilan gukurlara 2—3 tohum ekilir ve ¢ukurlar arasinda
1,5-2 m mesafe birakilir. Ekim sonrasi esit sulama yapilir ve alan diizenli kontrol edilir.

Filizlenme ve Bitki Gelisimi:

Tohumlar uygun kosullarda 7-10 giin i¢inde filizlenir. Bu dénemde yabanci ot temizligi ve hafif ¢apalama
yapilir. Fideler 2-3 yaprakli oldugunda zayif olanlar ayiklanir. Sulama diizenli ancak asiriya kagmadan, sabah veya
aksam saatlerinde gerceklestirilir.

Giibreleme ve Bakim:

Mikro element uygulamalari, bitkinin gelisim donemleri ve toprak ve yaprak analizlerine gore planlanir.
Erken donemde Fe ve Zn, ¢igeklenme ve meyve tutumunda gerekirse selatl mikro elementler uygulanir.

Meyve gelisimi ve olgunlasma doneminde Mg ve Mn seviyeleri izlenir; ihtiyag varsa desteklenir. Organik
giibreler, mikro element emilimini uzun vadede desteklemek amaciyla kullanilir.

Sulama:

Sulama programu bitkinin gelisim evrelerine gore diizenlenir. Cimlenme doneminde toprak nemi %70-75,
vejetatif donemde % 65-70 seviyesinde tutulur.

Cigeklenme ve meyve tutumunda (temmuz-agustos) 1-2 giinde bir sulama yapilir. Eyliil ayindan itibaren
sulama azaltilir, hasat 6ncesinde ise tamamen Kesilir veya minimum seviyeye indirilir. Bu uygulama tat, aroma ve
raf dmriinii artirir.
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Ciceklenme ve Tozlasma:

Bitki erkek ve disi ¢igekler olusturur. Tozlagsma ¢ogunlukla arilar tarafindan saglanir. Gerekli durumlarda,
erkek ciceklerden alinan polenler disi ¢iceklere el ile aktarilir. Etkili tozlasma, verim agisindan kritik dneme sahiptir.

Meyve Gelisimi:

Tozlagmadan sonra meyve gelisimi baslar. Meyvelerin toprakla temasini1 6nlemek i¢in altlarina saman veya
kuru ot serilir. Meyve 1-1,5 kg agirhiga ulastiginda, giineslenmeyi artirmak i¢in yapraklar kontrollii sekilde yana
yatirtlir. Gelisim siirecinde yabanci ot miicadelesi yapilir, gerekirse potasyum agirlikli giibreleme uygulanir.
Hastalikli veya zarar gérmiis meyveler alandan uzaklastirilir.

Olgunlasma ve Hasat:

Kizildamlar Kestane Kabagi genellikle ekim ayinin ilk iki haftasinda hasat edilir. Kabugun sertlesmesi ve
sapin kurumasi olgunlugun gostergesidir. Bununla birlikte, geleneksel bilgi birikimi hasat zamaninin
belirlenmesinde 6nemli olup; kabugun altinda baskiyla hissedilen ¢ok hafif esneme ve kabuk {izerinde goriilebilen
ince kilcal gatlaklar gibi isaretler birlikte degerlendirilir. Saklama siiresini uzatmasi ve ¢lirlime riskini azaltmasi
amaciyla hasat sirasinda sap 2-3 c¢m uzun birakilarak kesilir. Uriinler darbeden korunarak tasinir ve kaliteye gore
ayrilir.

Depolama:

Kabaklar 10-15 °C sicaklikta, serin, kuru ve havadar ortamlarda 1 yila kadar saklanabilir. Geleneksel olarak
saman serilmis depolar kullanilir; bu yontem nemi dengeler ve bozulma riskini azaltir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Bilecik iline bagli Kizildamlar Koyii, uzun bir ge¢mise sahip olan Kizildamlar Kestane Kabaginin
tiretiminde; tohum se¢iminden yetistirme tekniklerine kadar ustalik, beceri ve bilgi birikimi gerektiren bir tiretim
stirecine sahiptir. Bu nedenle, iiriiniin tiim {iretim agsamalarinin belirlenen cografi sinir igerisinde gergeklestirilmesi
gerekmektedir.

Denetleme:

Kizildamlar Kestane Kabagi denetimleri, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatdrliigiinde; Bilecik
Ticaret ve Sanayi Odasindan 1, Bilecik il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 1 ve Bursa Eskisehir Bilecik Kalkinma
Ajansindan (BEBKA) 1 kisi olmak iizere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kez yapilir. Sikayet ilizerine veya gerekli goriilen hallerde ilave denetimler
gerceklestirilebilir. Yapilan denetimler, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda raporlanir ve her yil diizenli
olarak Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir:

o Kizildamlar Kestane Kabaginin meyve 6zelliklerinin uygunlugu,
o Kizildamlar Kestane Kabag iiretim metodunun uygunlugu,
o Kizildamlar Kestane Kabagi hasat doneminin uygunlugu,

e Uriiniin yetistirildigi cografi alanin uygunlugu,
o Kizildamlar Kestane Kabagi adinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ve alinmasi gereken tedbirler, denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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6. Acipayam Cakir Havucu

Bu cografi igaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 13.01.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 04.09.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1897

Tescil Tarihi : 04.09.2026

Basvuru No : C2023/000022

Basvuru Tarihi 1 13.01.2023

Cografi Isaretin Ad1 . Acipayam Cakir Havucu

Uriin / Uriin Grubu : Havug / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Acipayam Kaymakamlig:

Tescil Ettirenin Adresi : Asag1 Mah. Hastane Cad. Acipayam DENIZLI

Cografi Simir : Denizli ili Acipayam ilgesi

Kullanim Bigimi : Acipayam Cakir Havucu ibaresi ve menge adi amblemi iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda Acipayam Cakir Havucu ibaresi ve menge adi
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Denizli ili Acipayam ilgesinde iiretilen Acipayam Cakir Havucu, keskin havu¢ kokulu ve aromali bir
havugtur. Gliniimiizdeki iiretimi, {ireticilerin kendi iirettikleri havug tarlalarinin bir boliimiinde tohuma biraktiklari
bitkilerden aldiklari tohumlar ile gergeklestirilir. Acipayam Cakir Havucu iiretiminde Nantes ¢esidi havu¢ tohumu
kullanilir.

Bolgede mayis ay1 basinda kademeli tohum ekimi ile baglayan havug iiretimi yaz aylar1 boyunca devam eder.
Hasat eyliil ayinda baslar ve kis aylar1 boyunca devam eder. Bolgenin kuzey kisimlarinda Goller Bolgesi nin iklim
ozellikleri goriliir. Yetistirme siirecinde tiretim bdlgesinde yaz aylar1 genelde 1lik ve kurak gecer. Ayrica giindiiz
yiiksek olan sicaklik gece belirgin oranda diiser, gece giindiiz sicaklik fark1 yiiksektir. Uriiniin gelisme donemindeki
sicaklik istegi ise 15-20 °C'dir. Bolgenin bu iklim 6zelligi havug kdkiiniin gevrek, bol kokulu ve aromali olmasint
destekler.

Tohumlarmn iizeri boyuna ¢izgilidir ve azda olsa tiiyler tasirlar. Ticari tohum pazarinda tiiyleri alinmig
tohumlar pazarlanir. Tohumlar 2-4 mm uzunlugunda ve 1-1.5 mm enindedir. Bir gramda 500-800 adet tiiyti alinmig
bulunur. Tohumlar iyi muhafaza edilirse ¢cimlenme giiciinii 3-4 y1l korurlar.

Acipayam Cakir Havucu bol miktarda yaprak meydana getiren bir bitkidir. Bitki basina yaprak sayisi 4-5
adettir. Yaprak uzunlugu 54-56 cm’dir. Bilesik yaprak o6zelligindeki yapraklarin sap uzunlugu 28-33 cm’dir.
Ortalama yaprak agirligi 7-8 g’dir. Toplam bitki yaprak agirligi 38-40 g’dur.

Acipayam Cakir Havucu, %9,6-10,2 araligindaki suda ¢6ziinebilir kuru madde (briks) degeri, 6.08-7.89 kg
araligindaki kok sertligi, 1.20-1.35 cm soymuk doku kalinlig1 ve 1.08-1.52 cm odun doku ¢ap1 ile benzerlerinden
ayrismaktadir. Bu yapi, tirliniin gevrek, liflenmesi diisiik, tat yogunlugu yiiksek ve islenmeye uygun bir karakter
kazanmasini saglar. Ayrica kok formunun genel olarak diizgiin, sagak kdk oraninin diisiik olmasi ve homojen yap1
gostermesi de iirtiniin ayirt edici fiziksel 6zellikleri arasinda yer alir.

Acipayam Cakir Havucunun ayirt edici 6zellikleri, iiretimin gerceklestirildigi cografi alanin kendine 6zgii
iklim ve toprak kosullarindan kaynaklanir. Bolgede yaz aylarinin 1lik ve kurak gegmesi, buna karsilik gece
saatlerinde sicakligin belirgin sekilde diismesi sonucu olusan yiiksek giindiiz—gece sicaklik farki, bitkide
fotosentezle olusan karbonhidratlarin kdkte birikimini artirarak kuru madde ve seker oraninin yiikselmesine katki
saglar. Bu durum iiriiniin tat yogunlugunu artirir; dengeli doku gelisimiyle birlikte gevrek yapinin olusumunu
destekler.

Bolgede bulunan organik maddece zengin, hafif biinyeli ve iyi drene olabilen aliiviyal toprak yapisi, kok
gelisimini destekleyerek havucun diizgiin sekilli gelismesine katki saglar; uygun yetistirme kosullariyla birlikte kok
yapisinin daha az sagak koklii ve daha homojen bir i¢ yap1 kazanmasina yardimei olur. Ayrica tiretimde kullanilan
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tohumlarin, treticiler tarafindan uzun yillardir ayni1 bolgede yetistirilen bitkilerden seleksiyon yoluyla elde edilmesi,
Acipayam ilgesine adapte olmus yerel bir genetik yapinin olusmasini saglar.

Tablo 1: Acipayam Cakir Havucu bazi morfolojik dzellikleri

Kok Ozellikleri Sinir Degerler
Kok sekli Kok merkezi 3.0-4.0 cm, kdk ucu 2.00-2.50 cm ¢apinda
Kok agirlig 99.50-131.50 g (9-10 adet/kg)
Kok rengi Sivama turuncu renkli, yaprak ¢ikis ucunda ¢ok az yesile ¢alan renklenme
K&k capi (eni) 2.84-3.44 cm
Kok boyu 16.06-17.77 cm
Kok soymuk doku kalinlig: 1.20-1.35cm
Kok odun doku ¢ap1 1.08-1.52 cm
Suda ¢6ziiniir kuru madde (%) | 9.6-10.2
Kok rengi Turuncu
Kok sertligi (kg) 6.08-7.89
Uretim Metodu:

Toprak ihtiyaci: Acipayam Cakir Havucu yetistirilmesinde agir killi topraklardan, toprak zararlilarinca
(nematod, tel kurdu gibi) bulagik ve yabanci ot yogun topraklardan kacinmalidir. Havug tohumu ekilecek topragin
¢ok iyi iglenerek ekime hazirlanmasi gerekir. Havug tohumlarinin kii¢iik embriyolu olusu ve ¢ok ge¢ ¢imlenmesi
nedeniyle toprak iyice inceltilerek tohumun toprakla temasinin tam olmasi saglanmalidir. Hafif karakterli, organik
madde igerigi yiliksek ve aliiviyal topraklar havug yetistiriciligi i¢in ideal topraklardir. Derin yapil, iyi havalanabilen
hafif ve orta biinyeli topraklarda yiiksek verim alinir.

Tohum Ekimi: Genellikle mayis ay1 baginda baslatilan kademeli (ardisik) tohum ekimi yontemi ile kullanilir.
Bu yontem, yorede uzun yillardir uygulanan bir iiretim pratigi olup, hem iklim kosullarina uyum saglamak hem de
iriin arzint siireklilik i¢inde gergeklestirmek amaciyla tercih edilir. Kademeli ekim kapsaminda, {iretim alanlari
parsellere ayrilarak 10—15 giin araliklarla ardigik ekimler yapilir. Bu yontem, bolgedeki sicaklik degisimleri ve
toprak nemi farkliliklaria kars1 {iretimin riskini azaltic1 bir rol oynar. Ozellikle ilkbahar ve yaz gecis dénemlerinde
goriilebilen ani sicaklik dalgalanmalarmna karsi, farkli zamanlarda yapilan ekimler sayesinde iiriin kayb1 minimize
edilir. Ekim dikkatli bir sekilde hazirlanarak inceltilen topraga mibzerle yapilmalidir. Uretimde ¢imlenme giicii
yiiksek, hastalik ve zararlilardan temiz tohum kullanilir. Ekim derinligi 2,5-3 cm olmalidir. Bir dekar alana 600-800
gr tohum atilir ve ekimde sira aras1 mesafesi 30-40 cm olmalidir. Sira {izeri seyreltme mesafesi ise 5-12 cm arasinda
degisir. Havug tohumu 10 °C’nin iizerindeki sicakliklarda ¢imlenir, bu sebeple ekim donemi sicaklik goz oniinde
bulundurularak belirlenir. Toprak sicakligi istenen seviyenin altinda ise tohum ¢imlenmez, ¢imlenme siiresi yeterli
sicaklik olusuncaya kadar uzar. Havug ekiminden sonra toprak yiizeyinde meydana gelecek kaymak baglama
asamasi ¢imlenmeyi dnemli 6l¢lide olumsuz etkiler, bu sebeple toprak yiizeyinin kabuk baglamasini dnleyici uygun
sulama ve toprak isleme uygulamalar1 yapilmalidir.

Bakim: Tohum ekimi sonrasi ¢imlenme tamamlandiktan ve bitkiler 2-3 hakiki yaprakli hale geldikten sonra,
sira iizerinde seyreltme yapilir. Sira {izeri mesafeleri uygun sekilde ayarlanir. Ancak bu seyreltme doneminde,
tarlada kalan bitkilerin kdklerinin zarar gdrmemesine 6zen gostermelidir.

Sulama: Acipayam Cakir Havucu yetistiriciliginde kok gelisiminin primer ve sekonder doneminde diizenli
sulama yapilmalidir. Primer dénemdeki susuzluk havug boyunun kisa kalmasina, sekonder donemdeki susuzluk
havucun yeterli 6l¢iide kalinlagmamasina ve ayrica diizensiz sulama kokiin ¢atlayarak pazarlanamaz hale gelmesine
neden olur.

Giibreleme: Acipayam Cakir Havucu yetistiriciliginde azot ve potasyum verim ve kaliteyi 6nemli 6lgiide
etkiler. Bitki nitrat formunda azotu tercih eder. Potasyum ise kok kuru madde igerigini koku ve aroma igerigini
artirtr. Havug bitkisi 6zellikle ¢imlenme ve genglik doneminde tuza karst son derece hassastir. Bu nedenle tohum
ekim doneminde giibreleme yapilmamalidir. Giibreleme tohum ekiminden ekim oOncesinde 7-10 giin 6nce
tamamlanmali ve organik giibreler tercih edilmelidir. Acipayam Cakir Havucu yetistiriciliginde giibreleme; toprak
analizi sonuglaria gore planlanir ve bitkinin gelisim donemleri dikkate alinarak uygulanir.
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Temel (taban) giibreleme, tohum ekiminden en az 2-3 hafta 6nce yapilmali ve uygulanacak giibreler topragin
10-15 cm derinligine karistirilmalidir. Bu agamada fosforlu ve potasyumlu giibrelerin tamamu ile azotlu giibrenin
yaklagik yaris1 uygulanir.

Tohum ekimi sirasinda giibre uygulamasi yapilmaz. Bitkiler 3-4 gerg¢ek yaprakli doneme ulastiginda, azotlu
giibrenin kalan kismu iist giibreleme olarak verilir.

Yetistiricilik siirecinde, bitki gelisimine bagli olarak ikinci bir {ist giibreleme yapilabilir. Bu uygulama
genellikle ekimden 50-60 giin sonra, sulama dncesinde azot ve potasyum igeren giibrelerle gergeklestirilir.

Genel olarak dekara uygulanacak giibre miktari;8-10 kg saf azot (N), 8-9 kg fosfor (P20s), 12-16 kg potasyum
(K20) olacak sekilde planlanir.

Giibreleme uygulamalari, genellikle yagmurlama sulama sistemi ile desteklenir ve bitkinin gelisim
donemlerinde diizenli su temini ile birlikte ytritiiliir.

Dekardan elde edilen yaklasik 1 ton havug iiretimi ile birlikte topraktan ortalama 3 kg azot (N), 2 kg fosfor
(P20s), 4 kg potasyum (K20), 5 kg kalsiyum (Ca) ve 0,5 kg magnezyum (Mg) uzaklastirilir. Bu nedenle, giibreleme
programt planlanirken topraktan uzaklastirilan bu besin elementlerinin dengeli sekilde yeniden topraga
kazandirilmas: gerekir.

Zirai miicadele: Acipayam Cakir Havucu yetistiriciliginde zararli ve hastaliklarla miicadele, onleyici ve
entegre yontemler esas alinir. Toprak kaynakli hastalik ve zararlilarin kontrolii amaciyla, iiretim alanlarinda
miinavebe uygulanmali ve ayni tarlada {ist iiste havug tiretiminden kac¢inilmalidir. Ekim 6ncesinde toprak hazirligi
sirasinda, yabanci otlar temizlenir ve toprak zararlilarinin yogun oldugu alanlarda {iretim yapilmaz.

Havug sinegi, nematodlar ve tel kurtlarina karsi; uygun ekim zamani se¢imi, dayanikli ve saglikli tohum
kullanimu, tarlada bitki artiklar1 ve bulagik materyalin uzaklastirilmasi, feromon tuzaklari veya biyoteknik miicadele
yontemlerinin kullanilmasi esastir.

Hastalik etmenlerine karsi ise; iyi drene edilmis toprak kullanimi, asir1 sulamadan kaginilmasi, bitkiler arasi
uygun mesafenin korunmasi gibi kiiltiirel 6nlemler uygulanir.

Kimyasal miicadele yalnizca gerekli durumlarda ve ilgili mevzuata uygun olarak yapilir. Oncelik, cevreye
duyarl ve siirdiiriilebilir iiretim yontemlerinin uygulanmasidir.

Miinavebe (ekim ndbeti): Acipayam Cakir Havucu iiretiminde bazi toprak kaynakli patojenler iiretimi biiyiik
dlgiide sinirlandirir. Ozellikle toprak kaynakli hastalik etmenleri ile basaril1 bir zirai miicadele icin en az iki yil ara
verilerek ayni tarlada havug iiretimi yapilmasi gerekir. Miinavebe bitkisi olarak da yazlik sebze tiirleri (domates,
biber, patlican, fasulye, kavun, kabak, bamya, boriilce vb.) ile bugday, musir, arpa gibi tarla bitkileri tiirleri
onerilebilir.

Hasat ve verim: Hasat {iriiniin 11-13 haftalar1 arasinda, elle veya makinayla yapilir.

Acipayam Cakir Havucunun verimi; ekim sikligi, bakim kosullar1 ve hasat zamanina bagli olarak degismekle
birlikte ortalama verim dekara 3-4 ton arasinda gergeklesir.

Depolama: Hasat edilen kokler 3-5 °C depolarda 4 haftaya kadar depolanabilir. Ancak depolanacak koklerin
tam olgunlasma doneminde hasat edilmesi ve hasat sirasinda yaralanmamasina 6zen gosterilmelidir.

Denetleme:

Denetimler, Acipayam Kaymakamligi koordinatorliigiinde; Acipayam Kaymakamligi, Ege Universitesi
Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Béliimii, Denizli 11 Miidiirliigii Bitkisel Uretim ve Bitki Saglhig1 Sube Miidiirliigii,
Denizli Ticaret Odasi ve Denizli Ziraat Odasindan birer iiyenin katilimiyla en az 5 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda iki defa ekim ve hasat ddéneminde yapilir. Thtiyag
duyulmas1 ya da sikayet halinde ise her zaman yapilir.
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Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

Ekimin iiretim metoduna uygunlugu,

Kok olusum sonrasinda, mevcut koklerin ¢esit 6zelliklerine uygunlugu,

Hasat doneminde; koklerin Acipayam Cakir Havucu 6zelliklerine uygunlugu,
Acipayam Cakir Havucu ibaresi ve mense adi ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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7. Fethiye Kuzu Gobegi Mantari

Bu cografi igaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 17.01.2025 tarihinden
itibaren korunmak {izere 08.09.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1898

Tescil Tarihi : 08.09.2026

Bagvuru No : C2025/000018

Basvuru Tarihi 1 17.01.2025

Cografi Isaretin Ad1 . Fethiye Kuzu Gobegi Mantari

Uriin / Uriin Grubu : Mantar / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Fethiye Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Tasyaka Mah. 144. Sok. No:119 Fethiye MUGLA

Cografi Simir : Mugla ili

Kullamim Bi¢imi : Fethiye Kuzu Gobegi Mantari ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin

veya ambalajmin iizerinde yer alr. Uriiniin veya ambalajinimn iizerinde
kullanilamadiginda, Fethiye Kuzu Gobegi Mantari ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Morchellaceae familyasi igerisinde yer alan, Latince tiir adlari olarak
Morchella esculenta, Morchella elata ve Morchella conica seklinde adlandirilan, biitiin, parcalanmis, taze, yas
mantar veya kurutulmus, dondurulmus mantar olarak piyasaya arz edilen Mugla ilinde yetisen bir mantar tiiriidiir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; halk arasinda “gébek mantari, gébelek mantar1” gibi isimler ile bilinmesinin
yaninda en yaygin olarak bilinen ve kullanilan ismi “kuzug6begi mantar1” seklindedir.

Fethiye Kuzu Go6begi Mantarinin iiretimi ve yetigsmesi, kiiltiir mantar1 yetistiriciligi seklinde yapilmaz.
Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Mugla ilinde 6zellikle Fethiye ve Seydikemer ilgelerinde, bagta cam ormanlari olmak
lizere igne yaprakli agaglarin bulundugu alanlarda ve bunlarin gevrelerinde egimli topraklarda, su ve yol
kenarlarinda genellikle ilkbahar aylarinda dogal kosullarda yetisir. Siiflandirma, kurutma ve dondurma gibi hasat
sonrasi islemleri Mugla ilinde gergeklestirilir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantart; Mugla ilinde uygun doga kosullari, iklim vb. sartlar dahilinde dogal ortaminda
kendisi yetisebilen bir mantardir. Literatiirde kuzugébegi mantarina iligkin olarak triinlin kiiltiire alinmast ve
yetistiriciligi konusunda yapilan g¢alismalarda triiniin ayni1 lezzet ve iriin kalitesine ulasilamadigi sonucuna
varilmustir. Uriinde en iyi verim ve kalite; nispeten notr ya da yiiksek pH’ya sahip nemli, organik maddelerce zengin,
humuslu ve nispeten kiregli topraklarda gergeklesir.

Fethiye Kuzu Goébegi Mantar1 gozeneklerle kaplh govdesi ile huni bigimini andiran, askli bir tiir dogal
mantardir. Sporlar1 askus ad1 verilen bir kese i¢inde bulunur. Bu keseden atilan ve salman sporlar, uygun gimlenme
kosullarinda geliserek kuzugdbegi mantarini meydana getirir.

Fethiye Kuzu Go6begi Mantar1; genellikle eni 5 ¢cm ve boyu 15 cm’ye kadar yetisebilen, kremden koyu
kahverengiye kadar degisen renklerde, bal petegini andiran sapkasiyla kolayca taninabilecek bir yapidadir. Tiim
ylizeyi saran girinti ve ¢ikintilarla (alveol) kapli sapkanin sekli yuvarlaktan koni sekline kadar degisen bir yapi
gosterir. Baslangicta kahverengimsi-sar1 renkten kahverengiye kadar degisen sapkalarin renkleri mantar toprakta
kaldik¢a degisir/koyulasir. Ayrica beyaz, gri, siyah renge sahip olan tiirleri de mevcuttur.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari, yumurtaya benzer bombeli, siinger/iskembe goriiniimiinde, diizensiz koseli
oyuklu bir sapka ile diizensiz boslugu olan, piiriizlii ve silindirik yapili, sapkastyla kavis yaparak birlesen bir sapa
sahiptir. Mantara lezzetini veren etli kismi; hos kokulu ve nispeten gevrek yapidadir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin en énemli 6zelligi yagislarin bol oldugu dénemlerde sapka kismi etinin
belirgin sekilde gelisim gostermesidir. Ayrica Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin dnemli bir 6zelligi de yiiksek
kesimlerden toplanan mantarlarda sapka kisminin nispeten daha sert olmasidir. Bu durum {iriiniin dayanimini ve raf
Omriiniin artmasini saglar.
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Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Mugla ilinin 6zellikle Fethiye ve Seydikemer ilcelerinde uygun doga
kosullari, iklim vb. sartlarinda genellikle subat ayinda erkenci/turfanda olarak ¢ikar ve yiiksek kesimlerde ilkbahar
mevsimi boyunca yetisir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantari, nadir bulunmast nedeniyle yiiksek katma degere sahip olup ticarete konu
edilir. Mugla ilinde festivallere konu olan Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; halk arasinda yaygin olarak bilinen ve taze
ya da kurutulmus olarak sevilerek tiiketilen bir mantardir. Ayrica Fethiye Kuzu G6begi Mantari; Kurutulmus olarak
yilin dort mevsiminde cesitli yemek ve ¢orbalarin hazirlanmasinda kullanilir.

Mugla ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan, nadir olarak bulunmasi, iiriin hasad: ve hasat sonrasi islemleri ile
emek isteyen Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin iiretim potansiyeli ile Mugla ili ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
Fethiye Kuzu Gobegi Mantari iiretim metoduna asagida yer verilmistir:

Iklim ve Toprak Istekleri: Fethiye Kuzu Gébegi Mantari; genellikle uygun toprak, iklim vb. sartlar dahilinde
tozlagma, riizgar vb. etmenler yardimiyla dogada kendisi yetisebilme olanagina sahip oldugundan; tarla/bahge tesisi,
sulama, giibreleme vb. diger islemlerine gereksinim duyulmaz.

Goriildigii ve toplandigr yerler; genel itibariyle direkt giines 15181 almayan, halk arasinda “‘kuytu’’ olarak
tabir edilen yerler, alanlar ile iklim kosullarinin fazla degisim gostermedigi ormanlik alanlardir.

Uriinde; en iyi verim ve kalite; organik maddelerce zengin, humuslu ve nispeten kirecli topraklarda saglanir.
Ozellikle nemli ve igne yaprakli ormanlik vb. alanlarda sikga yetisir.

Hasat: Yagis ve nem miktarinin artmaya basladig1 subat ayinda toplanmaya baglanir ve ilkbahar aylarinda
toplanilmasina devam edilir. Oncelikle deniz seviyesine yakin alanlarda sonraki tarihlerde ise daha yiiksek
kesimlerde goriilmeye baglanir. Fethiye Kuzu Gobegi Mantarina iliskin olarak her tiirlii is ve islemler; ‘‘Odun Dis1
Orman Uriinlerine {liskin Mevzuat ve ilgili Prosediirlere’’ riayet edilerek yerine getirilir.

Teknigine uygun bir sekilde hasat elle hasat yapilir. Gelismemis yani eseysel olgunluga erismemis kiigiik
bireyler/mantarlar toplanmaz. Toplanacak mantarlar mutlaka gelismis ve yeterli biiyiikliige ulasmis olmalidir.
Ayrica Fethiye Kuzu Gobegi Mantart; diger dogal mantarlarin aksine, kokten sokiilmemeli, kdksii kisminin mutlaka
toprakta birakilarak bir bicak ile kesilmesi gerekir. Mantar sapindan kesildikten sonra toprakta kalan kismin {izeri
¢am ignesi, toprak vb. ile uygun sekilde kapatiimalidir.

Mantar hasadina karar verilirken sapkanin iizerindeki alveollerin (bosluk) iyice belirginlesmis olmasina,
sapka renginin beyaz ya da agik krem renkte olmamasina, krem renkli ya da kahverengi olmasina dikkat edilir. Etli
kisminin siingerimsi ve gevrek (kirilgan) yapida olmasina, sap lizerinde oyuklar olmamasina, beyaz renkli olmasina,
tizerinde lekeler bulunmamasina 6zen gosterilir.

Ayrica Fethiye Kuzu Gobegi Mantari toplanirken sporlarinin etrafa yayilmasi i¢in mutlak suretle 6rme sepet
vb. gida ile temasa uygun ve temiz tasima malzemesi kullanilmasi, naylon torba, poset, kova vb. kullanilmamasi
gerekir. Bu sayede sporlarin dogaya yayilmasma yardimci olunurken, toplanan mantarlarin taze kalmasi ve
par¢alanmamasi saglanir. Sepete konulmadan dnce kesilen mantarlarin gévdesi, bulasabilecek toprak vb. etmenlerin
giderilmesi amaciyla uygun bir firga ile temizlenir.

Hasat Sonrasi1 islemler (Siniflandirma-Kurutma-Dondurma): Taze kullamim ve kurutulmus iiriinler i¢in istege
bagl olarak temizlenmis mantarlar biiyiikliiklerine gore tasnif edilir. Ardindan 6zellikle kurutma i¢in daha kiigiik
pargalarina ayrilir. Taze kullanim igin mantarlar uygun sekilde ambalajlamaya ve paketlemeye gonderilir.

Kurutma igleminde kullanilan yontemlerden biri gida ile temasa uygun bir ipe dizilen temizlenmis
mantarlarin temiz bir yerde asilarak, asgari teknik ve hijyenik sartlar saglanarak kurutulmasidir.

Yaygin olarak kullanilan modern kurutma ydntemleri ise; teknigine uygun olarak kurutma firinlari, kurutma
tiinelleri ya da dondurularak kurutma vb. yontemlerin kullanimi seklindedir. Kurutulan mantarlar istege bagli olarak
daha kiictik pargalarina ayrilir ve ambalajlamaya, paketlemeye gonderilir.
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Fethiye Kuzu Gobegi Mantar1, uzun siire saklanabilmesi i¢in teknigine uygun olarak dondurma ya da hizl
dondurma yontemleri kullanilarak dondurulur ve soguk zincire alinir.

Siniflandirmanin, par¢alamanin, dondurma ve kurutma islemlerinin yapilacagi alanin, kullanilan alet ve
ekipmanlarin temiz olmasi, {riinlerin herhangi bir kontaminasyona ve bulagsmaya karsi korunmasi ve kontrol
edilmesi 6nem arz eder.

Depolama ve Muhafaza Kosullari: Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; Kuru, dogrudan giines 15181 almayan, serin,
temiz ve kokulardan ari ortamlarda, depolarda muhafaza edilir. Ancak esas olan hasattan sonra {iriiniin en kisa siirede
piyasaya arz edilmesi ya da islenmesidir. Depolamada mantarlar iist iiste fazla istiflenmemeli, havadar ortamlarda
muhafaza edilmeli ve depolanmalidir.

Daha uzun siireli muhafaza i¢in; Fethiye Kuzu Gobegi Mantar1 gida ile temasa uygun paket, ambalajlarda ve
herhangi bir sekilde yikama islemi yapilmadan ve soguk zincir kosullarinda taginmalidir.

Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin uzun siire saklanmasi igin teknigine uygun olarak kurutularak ya da
dondurulmus olarak muhafaza edilmesi en uygun yontemdir.

Piyasaya Arz: Fethiye Kuzu Gobegi Mantari; biitiin, parcalanmis taze, yas mantar veya kurutulmus mantar,
dondurulmug mantar seklinde; dokme olarak ya da gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket
bilgileri ile piyasaya arz edilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Mugla ilinde uzun bir gegmise sahip olan, nadir olarak bulunmasi, {iriin hasadi ve hasat sonrasi iglemleri ile
emek isteyen Fethiye Kuzu Gobedi Mantarinin {iretim potansiyeli ile Mugla ili ile {in bag1 bulunur. Bu sebeplerle;
Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin yetismesi, hasadi ve hasat sonrasi islemleri Mugla ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Fethiye Ticaret ve Sanayi Odas1 koordinatorliigiinde; Fethiye Ticaret ve Sanayi Odasi, Fethiye
Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Fethiye Ziraat Odasinin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci
tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili1 Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Fethiye Ticaret
ve Sanayi Odas: tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir:

o Fethiye Kuzu Gobegi Mantari ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu,

o Fethiye Kuzu Gébegi Mantarinin Mugla ilinden temin edilip edilmedigi,

o Fethiye Kuzu Gobegi Mantarinin; hasadi ve hasat sonrasi iglemlerinin uygunlugu,

e Fethiye Kuzu Gébegi Mantarinin; muhafaza kosullari, depolanmasi ve piyasaya arzinin uygunlugu.
Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas1 gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum

veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman

gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil

ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Yayim

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi kapsaminda
yayimlanmakta olup ilgili kisiler bu yayimlara kars1 40 inc1 madde kapsaminda ii¢ ay icerisinde Tiirk Patent ve
Marka Kurumuna usuliine uygun olarak itirazda bulunabilirler.

1. Cavusdagi Kuru Fasulyesi

816 tescil sayili Cavusdagi Kuru Fasulyesi ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Denetleme:

“Denetimler; Odemis Ticaret Odasinin koordinasyonunda ve Kiraz Ziraat Odasindan bir, Kiraz Ilce Tarim
ve Orman Miidiirliigiinden bir ile Odemis Ticaret Odasindan iki kisinin katilinyla dért kisiden olusan denetim
mercii tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; bir sonraki iiretim donemi i¢in ayrilan tohumluk materyal; iiretim metoduna
uygunluk; tiriinlerin cografi sinirda yetistirilen bitkilerden elde edilmesi; {iriinlerin fiziksel ve kimyasal dzelliklerinin
uygunlugu; Cavusdagi Kuru Fasulyesi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.”

ifadesi,

“Denetimler; Odemis Ticaret Odasinin koordinatérliigiinde; Kiraz Ziraat Odasi, Kiraz ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigii ve Odemis Ticaret Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimryla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; bir sonraki tiretim donemi i¢in ayrilan tohumluk materyalin uygunlugu; liretim
metoduna uygunluk; iriinlerin fiziksel ve gerekli hallerde kimyasal 6zelliklerinin uygunlugu; Cavusdagr Kuru
Fasulyesi ibaresi ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.”

seklinde degistirilmistir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayimi

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en ge¢ bir yil i¢inde uygulanir.

1. Gediz Tarhanasi

221 sayili ve 15.05.2026 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
1108 tescil numarali Gediz Tarhanasi ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Uriin / Uriin Grubu:

“Tarhana / Yemekler ve Corbalar”

ifadesi,

“Tarhana / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar”
seklinde degistirilmistir.

e Kullanmim Bi¢imi:

“Gediz Tarhanasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg¢ isareti amblemi, lriiniin kendisi veya ambalajt
iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde kullanilamadiginda, Gediz Tarhanas: ibareli asagida
verilen logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

ifadesi,

“Gediz Tarhanasi ibareli agagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde yer alr. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Gediz Tarhanasi ibareli asagida
verilen logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

seklinde degistirilmistir.
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e Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Gediz Tarhanasi; bugday unu, tam yagli yogurt, kirmizi kapya biber, kirmizi aci1 biber, sogan, tuz ve nanenin
karisimi ile elde edilen hamurun kurutulmasiyla elde edilen graniil yapida bir tarhanadir. Hamur, 21 giin fermente
edildikten sonra gida ile temasa uygun temiz bez iizerine serilir ve belirli araliklarla ovalanarak 21-23°C’de golgede
kurutulur.

Fermantasyon siirecinde hamur diizenli olarak her giin kontrol edilir ve karistirilir. Gediz Tarhanasinin rengi
turuncu olup eksimtirak bir tada sahiptir.

Gediz Tarhanasinin ge¢misi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunur.”

ifadesi,

“Gediz Tarhanasi; bugday unu, tam yagl yogurt, kirmizi kapya biber, istege bagli olarak kirmizi ac1 biber,
sogan, tuz, nane ve Onceki liretimden elde edilen eksi maya kullanilarak hazirlanan ve hamurun uzun sireli
fermantasyonu ile iiretilen geleneksel bir iiriindiir. Turuncu renkte, ince ve homojen graniil yapida olup kendine
Ozgii eksimsi tat ve fermente aromaya sahiptir.

Uretim siirecinde hamur, yaklasik 21 giin boyunca diizenli olarak karistirilarak fermente edilir; ardindan
uygun bezler iizerine serilerek 25-30°C sicaklikta, gdlgede kurutulur. Kurutulan hamur ovalanip elenerek graniil
forma getirilir ve bu sayede tiriin karakteristik dokusunu kazanir.

Gediz Tarhanasi, acili ve acisiz olmak iizere iki farkli formda iretilmekte olup her iki formda da iiretim
yontemi aynidir. Uriinler arasindaki fark yalnizca kirmizi aci biber kullanimindan kaynaklanir. Uretimde eksi maya
kullanilmasi, geleneksel tiretim siirekliligini saglar ve iirline 6zgii aroma ile belirgin eksimsi tat profilinin olusumuna
katkida bulunur.

Uriiniin ayirt edici dzellikleri arasinda, uzun fermantasyon siirecine bagl olarak gelisen diisiik pH degeri,
yiiksek toplam asitlik orani ve diisiik nem igerigi yer alir. Bu kimyasal 6zellikler, iiriiniin dayanikliligini artirir ve
uygun saklama kosullarinda 2 yila kadar muhafaza edilebilmesini saglar.

Tablo 1. Gediz Tarhanasinin Kimyasal Ozellikleri

. Acili Acisiz
Ozellik

Enaz En fazla En az En fazla
pH 4,0 4,56 3,94 4,15
Rutubet (%) 8.97 12,41 8,72 14,70
Asitlik (%) 19,37 21,20 17,91 35,67

Duyusal ozellikler bakimindan Gediz Tarhanasi; kirmizi kapya biber ve aci biberin katkistyla olusan
karakteristik turuncu renk, homojen graniil yapi, fermente aromanin hakim oldugu eksi tat ve dengeli koku profili
ile dne cikar. Kurutma sonrasi gevrek yapidaki iiriin, pisirildiginde piiriizsiiz ve homojen bir kivam kazanir.

Gediz Tarhanasinin karakteristik nitelikleri; tiretimde kullanilan hammaddeler, Gediz bolgesine 6zgii iklim
kosullar1 (giindiiz ve gece sicaklik farklari ile diisiik nem orani) ve geleneksel iiretim yontemi ile dogrudan iligkilidir.
Bu unsurlar birlikte iiriiniin kurutma siirecinin kontrollii sekilde ger¢eklesmesine katki saglar, uygun nem igeriginin
olusmasini destekler ve Gediz Tarhanasinin cografi sinir ile olan baginm giiclendirir.

Bolgede kokli bir gegmise sahip olan Gediz Tarhanasi, cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere
sahiptir ve cografi sinir ile {in bagi bulur.”

seklinde degistirilmistir.
e Uretim Metodu:

“Gediz Tarhanas1 tiretiminde kullanilan bilesenler ve miktarlar1 asagida verilmistir.
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Tablo 2. Gediz Tarhanasinin Bilesenleri ve Miktarlar

Bilesenler Miktar (%)

Bugday unu 44

Kapya biber 44

Kirmuzi ac1 biber | 3

Yogurt 3

Sogan 3
1
1
1

Tuz

Nane

Eksi hamur

Avyiklama ve Yikama: Biberler ayiklanir ve su ile yikanir.

Tarhana Harcinin Hazirlanmasi: Kapya biber, kirmizi aci biber, kabugu soyulmus sogan ve kuru nane kiyici
makineden gegirilerek ince sekilde kiyilmalar1 saglanir. Uzerine tam yagh yogurt ilave edilir.

Tarhana Hamurunun Hazirlanmasi: Bir kapta 500 g bugday unu, 130 g su ve 12,5 g maya karistirilip yogrulur.
Elde edilen bu eksi hamur ile 6nceden hazirlanan tarhana harci ve bugday unu karistirilip yumusak bir hamur elde
edilinceye kadar yogrulur.

Ana Fermantasyon: Hamurun tizeri gida ile temasa uygun bez ile ortiilerek 23°C sicaklikta fermantasyona
birakilir. Fermantasyon 21 giin siirer. Bu agama, {iriiniin kalitesi ve 6zelligi icin 6nemlidir.

Hamurun Kurutulmasi: 21 giiniin sonunda tarhana hamuru kii¢iik pargalara boliiniir ve gidayla temasa
uygun bir bez ilizerine serilerek 21-23°C sicaklikta golgede kurutulmaya birakilir. Ancak her giin bu pargalar biraz
daha kiigiiltiilerek kurumanin daha hizli ve etkin olmas1 saglanir.

Ogiitme: Kuruyan tarhana hamurlari, elle ovularak iyice inceltilir. Ve elekten gegirilerek biiyiik parcalara
ayrilir. Daha sonra gélgede serilerek kurutulur.

Ambalajlama: Son asamada graniil form kazandirilmis Gediz Tarhanasi istenilen biiytikliiklerdeki gida ile
temasa uygun bez torbalara doldurularak 12-14°C sicaklikta muhafaza edilir.”

ifadesi,

“Gediz Tarhanasinin iiretimi, geleneksel olarak ¢ogunlukla bélgeden temin edilen hammaddelerin belirli
oranlarda bir araya getirilmesiyle baslar. Uriin, acili ve acisiz olmak iizere iki formda iiretilmekte olup her iki formda
tiretim yontemi aynidir, fark ise yalnizca kirmizi aci biber kullanimindan kaynaklanir.

Tablo 3. Gediz Tarhanasi bilesenler listesi ve oranlari

Bilegen

Oran (%) - Acili

Oran (%) - Acisiz

Bugday unu

44

Kapya biber

47

Kirmizi ac1 biber

Yogurt

Tuz
Nane

3
3
Sogan 3
1
1
1

PP k| w| w

Eksi maya

Uretimde kullanilan bugday unu, kapya biber, kirmiz1 ac1 biber, tam yagh yogurt ve sogan Gediz Ilgesi’nden
temin edilir. Uretimde bolgede otlayan ineklerin siitiinden elde edilen yogurt kullamlir. Onceki iiretimden ayrilan,
kurutulmamig ve dogal mikroflora igeren yas formdaki fermente hamur ise eksi maya olarak kullanilir.
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Gediz Tarhanasi iretimi, kapya biber hasadina bagli olarak genellikle eyliil-kasim aylar1 arasinda
gerceklestirilir. Bu donem, iiriiniin hammaddesinin temini ve fermantasyon kosullarinin saglanmasi agisindan iiretim
stirecinin temel zaman araligini olusturur.

1. Hamurun hazirlanmasi:

Ayiklanan kapya biber, ac1 biber ve sogan cekilerek yogurma kazanina alimr. Uzerine eksi maya, yogurt,
nane ve tuz ilave edilerek homojen bir karigim elde edilene kadar karigtirilir. Ardindan bugday unu ve su ilave
edilerek yaklasik 15 dakika yogrulur. Elde edilen hamur, gida ile temasa uygun kaplara alinir.

\ |

Sekil 1. Gediz Tarhanast hamuru

2. Fermantasyon:

Hamur, 20-25°C sicaklikta, {izeri pamuklu bezlerle ortiilerek golgede en az 21 giin siireyle fermantasyona
birakalir. Tklim kosullarma bagl olarak bu siire 30 giine kadar uzayabilir. Fermantasyon siiresince hamur her giin
karistirilarak siirecin dengeli bir sekilde ilerlemesi saglanir.

3. Parcalama ve 6n dinlendirme:

Fermantasyonu tamamlanan hamur kiigiik parcalara ayrilarak bezler {izerine serilir ve 4-5 giin siireyle
bekletilir.

Sekil 2. Parcalama ve 6n dinlendirme

4. Birinci kurutma:

Hamur pargalari, 25-30°C sicaklikta, dogrudan giines 1s1gina maruz birakilmadan gélgede 2—3 giin boyunca
kurutulur. Kurutma siiresince pargalar kiigiiltiilerek nem kaybi1 hizlandirilir ve renk korunur.

5. Ogiitme (ufalama):
Kurutulan pargalar elle ovalanarak veya gerektiginde mekanik yontemlerle giitiilerek graniil yapi elde edilir.
6. Ikinci kurutma:

Graniil hale getirilen tarhana ince bir tabaka halinde serilerek 25-30°C’de gélgede 7—-10 giin siireyle
kurutulur. Bu agsamada iiriin diizenli olarak karistirilarak dengeli kuruma saglanir.
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Sekil 3. ikinci kurutma
7. Ambalajlama ve muhafaza:

Kurutma islemi tamamlanan Uriin, gida ile temasa uygun bez torbalara doldurularak 12—14°C sicaklikta,
giines 1s1¢indan uzak ortamda muhafaza edilir. Uriin, farkli ambalaj boyutlarinda piyasaya arz edilmekte olup acili
veya acisiz oldugu ambalaj iizerinde belirtilir. Uygun kosullarda raf émrii 2 yildir.”

seklinde degistirilmistir.
e Cografi Smir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

“Gediz Tarhanasinin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiirtinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Gediz Tarhanasinin tiim liretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.”

ifadesi,

“Gediz Tarhanasi tiretiminde kullanilan kapya biber, kirmizi ac1 biber, sogan ve yogurt cografi sinirdan elde
edilmelidir. Gediz Tarhanasinin gegmisi eskiye dayanir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Gediz Tarhanasinin tim iretim asamalari, cografi sinirda
gerceklestirilir.”

seklinde degistirilmistir.
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6. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin
Yaymm

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 43 iincii maddesi kapsaminda
yayimlanmaktadir.

1. Derebucak Gembos Seker Fasulyesi

1649 tescil sayili Derebucak Gembos Seker Fasulyesi ibareli cografi isaretin kayitlarinda yapilmasi uygun
bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

e Tescil ettiren:

“Sinurlt Sorumlu Géynem Tarimsal Kalkinma Kooperatifi”
“Derebucak Belediyesi”

seklinde degistirilmistir.

e Tescil ettirenin adresi:

“Goynem Mabhallesi Derebucak KONY A” adresi,

“Yeni Mahalle Ericek Caddesi No:1 Derebucak KONYA”

seklinde degistirilmistir.



