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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel tirtin adi basvurularint 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
bagvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 190. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru
Numaras1 Numarasi

1. C2022/000458
2. C2023/000095
3. C2023/000359
4. C2024/000197
5. C2024/000257
Geleneksel Uriin Adlan
Yayim Basvuru

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Kilis Kahvaltilik Toz Zahter
Alasehir Cekirdeksiz Uziimii
Erdek Kapidag Zeytinyagi
Eregli Kuru Kayist Yahnisi

Cengerli Kilimi

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

10
16
19

21

Sayfa
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

1. 1688

2. 1689

3. 1690

4. 1692
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Aydin Enginari
Karaisali Biberi
Bilecik Bildircin Kebabi

Konya Koftii

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

26
29
32

34

Sayfa
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 306 Bingdl Cobantagi Kavurmast 36
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 kapsaminda degisiklik talebi
bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 27 Antep Fistig1 37
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 kapsaminda degisiklik talebi
bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda Incelenen Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Kilis Kahvaltilik Toz Zahter

Basvuru No : C2022/000458

Bagvuru Tarihi 1 16.12.2022

Cografi isaretin Ad1 : Kilis Kahvaltilik Toz Zahter

Uriin / Uriin Grubu : Zahter / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Kilis Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Yavuz Sultan Selim Mah. {lhami Toprak Cad. Yeni Belediye Binas1 No:7
Merkez KiLIS

Cografi Simir : Kilis il

Kullanim Bi¢imi . Kilis Kahvaltilik Toz Zahter ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triiniin

kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Kilis Kahvaltilik Toz Zahter ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kilis Kahvaltilik Toz Zahter; kudama (ikiye ayrilmis leblebi), karpuz gekirdegi, kavun ¢ekirdegi, menengig,
zahter (kekik), kimyon, bulgur, kisnis baharati, susam, sumak, tuz ve kirmizi toz biberin gesitli islemlerden
gegirilerek karigtirilmasiyla iiretilir.

Kilis Kahvaltilik Toz Zahter genellikle zeytinyag: ile birlikte tiiketilir. Bir kaseye Kilis Kahvaltilik Toz
Zahteri, baska bir kaseye ise zeytinyagi konulur. Lokmalik ekmek 6nce zeytinyagina batirilip islatilir, sonrasinda
Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin oldugu tabaga batirilir ve ekmege yapistiktan sonra tiiketilir. Yorede 6zellikle kahvaltt
sofralarinda bulundurulur.

Kilis ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin, cografi sinirin ekonomisinde ve
mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 porsiyon Kilis Kahvaltilik Toz Zahter iiretiminde kullanilan bilesenlere ve iiretim metoduna agagida yer
verilmektedir.

e 100-110 g kirtk kudama (leblebi kirigr)
o 50-55 g karpuz cekirdegi
e 50-55 g kavun ¢ekirdegi
e 70-80 g menengic

e 20-23 g zahter (kekik)

e 20-23 g kimyon

e 50-55 g bulgur

o 20-23 g kisnis

e 100-110 g susam

e 50-55 g sumak eskisi

e 56gtuz

e 5-6 g kirmizi toz biber

Karpuz ve kavun g¢ekirdekleri tavada 180 °C sicaklikta 10-12 dakika, ayr1 bir tavada menengi¢ 185°C
sicaklikta 10-12 dakika, baska bir tavada kirtk kudama 165 °C sicaklikta 10-12 dakika kadar kavrulur. Kalan diger
malzemeler (tuz ve kirmizi toz biber hari¢) bir tavada 150 °C sicaklikta 10-12 dakika kavrulur. Kavurma islemleri
bittikten sonra susam hari¢ biitiin malzemeler karistirilir ve baharat 6giitiicii makinada toz haline getirilir. Buna



2025/190 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 03.02.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

9

zahter ¢ekme islemi denir. Cekilirken i¢ine kirmizi toz biber ve tuz da eklenir. En son olarak karisima kavrulmus
susam eklenir ve tekrar karistirilip tiiketime hazir hale gelir.

Nihai {iriin olan Kilis Kahvaltilik Toz Zahter kapali kap igerisinde (cam kavanoz veya plastik ambalaj
igerisinde) Kuru, serin ve giines almayan yerde muhafaza edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kilis ilinde uzun bir gecmise sahip olan Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin, cografi sinirin ekonomisinde ve
mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Kilis Kahvaltilik Toz
Zahterin biitiin iiretim asamalar1, belirtilen cografi sinir igerisinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Kilis Belediyesinin koordinatorliigiinde, Kilis Belediyesi, Kilis Il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Kilis Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan;

o Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin {iretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu
e Uretim metoduna uygunluk
o Kilis Kahvaltilik Toz Zahter ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Alasehir Cekirdeksiz Uziimii
Basvuru No : C2023/000095
Basvuru Tarihi : 06.03.2023
Cografi Isaretin Ad1 . Alasehir Cekirdeksiz Uziimii
Uriin / Uriin Grubu : Uziim / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti
Basvuru Yapan . Alasehir Ticaret ve Sanayi Odasi
Basvuru Yapanin Adresi : Soguksu Mah. Ismetpasa Cad. No:111 Alasehir MANISA
Cografi Simir : Manisa ili Alagehir ilg:esi
Kullamim Big¢imi . Alasehir Cekirdeksiz Uziimii ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtiniin

kendlsl veya ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullamlamadiginda, Alasehir Cekirdeksiz Uziimii ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Alasehir Cekirdeksiz Uziimii, Manisa’nin Alasehir ilgesinde yetisen, bolgeye 6zgii cografi ve iklimsel
kosullar sayesinde belirgin 6zellikler kazanmig Superior Seedless olarak bilinen erkenci bir gesitten iretilir ve
cekirdeksiz yapisiyla taninir. Uziim taneleri yesil-sar1 renkte olup kiigiik, ince kabuklu ve siki salkimlar halindedir.
Salkim yapist kanatli uzun silindir seklinde olup, salkim agirlig1 401-583 gram arasinda degisir.

Alasehir ilgesi, deniz seviyesinden 189 metre yiikseklikte, Gediz grabeninin dogu kesiminde yer alir. Alagehir
Ovasi, aliivyonlu topraklarin hakim oldugu bir depresyon olup, bdlgenin jeomorfolojik yapisi tarimsal faaliyetleri
belirler. Bu ozellikler, 6zellikle deniz seviyesinden 400 metre yiikseklige kadar olan sulu tarim alanlarinda
cekirdeksiz iiziim yetistiriciligini yaygin hale getirmisg ve {ireticilerin ana ge¢im kaynagi olmustur.

Alasehir Ovasi’nda bulunan topraklarin pH seviyesi 7,4-7,8 arasinda olup, hafif alkali 6zellik gosterir.
Topragin killi ve killi-tinl1 yapisi, suyun bitki kdklerinden hizla uzaklagsmasini saglayarak kok ¢iiriimesi ve mantar
hastaliklarinin oniine geger. Magnezyum agisindan zengin olan topraklar, bitkilerin beslenmesini destekleyerek
verimli bir biiylime saglar. Bu toprak yapisi, Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin saglikli ve yiiksek kalitede yetismesini
miimkiin kilar.

Alasehir ilgesindeki don olaylarinin nadir olmasi ve yillik ortalama 500 mm civarindaki yagis miktari,
Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin olgunlasma siirecini olumlu yénde etkiler. Uzun bitki yetisme siiresi (176-184
giin), iiziimiin saglikli bir sekilde gelismesine, verimli ve kaliteli {irlin elde edilmesine katk1 saglar. Don olaylarinin
azlig1, lizimlerin kisin zarar gérmesini onlerken, yeterli yagis miktari da biiyiime doneminde bitkinin ihtiyag
duydugu suyu karsilayarak iiziimlerin ideal kosullarda yetigsmesini destekler. Bu durum, Alasehir Cekirdeksiz
Uziimiiniin hem verimliligini artirir hem de {iriin kalitesini yiikseltir.

Alasehir’in yagis ve giineslenme kosullar1, Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin gelisimini ve kalitesini dogrudan
etkileyen 6nemli faktorlerdir. Kis aylarinda aldigi 240 mm yagis, asmanin dinlenme déneminde ihtiya¢ duydugu
suyu saglar. flkbahardaki 131 mm yagis ise bitkilerin biiyiime donemine destek olur. Yazin neredeyse hig yagis
diismemesi (11 mm) ve sakin hava kosullari, lizim meyvesinin olgunlagma siirecinde seker oraninin en yiiksek
seviyeye ¢ikmasina katkida bulunur. Bu donemde giines 15181, fotosentezi destekleyerek {iziim tanelerinin yesilden
sariya doniigmesini saglar.

Alagehir’in yillik 1450 saat giineslenme siiresi, ¢ekirdeksiz liziim asmalarinin geligimi i¢in gereklidir. Glines
iginlarinin - gliney ve giineybatt yonlerinden dik agiyla gelmesi, iiziim baglarinin bu alanlarda daha iyi
glineslenmesine ve verimli olmasina olanak tanir. Asmalarin ideal glineslenme siiresi olan 1300 saatin {izerine
cikilmasi, Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin yiiksek kaliteye ulasmasim destekler. Boylece bolgedeki iklim ve
giineslenme kosullari; iziimiin tat, renk ve seker orani iizerinde olumlu etki yapar.

Evliya Celebi; “Alasehir bagciligr; kapladigr alan, iiretim ve iilke ekonomisine sagladigi gelir bakimindan
O6nemli tarim kollarindan birisi” seklinde Alasehir ilgesinin bagciligindan bahsetmistir. Yorede bulunan ¢esitli tarihi
eserlerde de tiziim figiiriine rastlanir.
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Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin Fenolojik Ozellikleri

Ozellik Zaman
Uyanma zamani 8-16 Mart
Gozlerin slirme zamani 22-26 Mart
Tam ¢igeklenme zamani 10-13 Mayis
Tane tutumu zamani 22-24 Mayis

Ben diigiimii zamani

15-25 Haziran

Acikta ilk hasat zamani

13-20 Temmuz

Acikta son hasat zamani

1-7 Eyliil

Ortiilii son hasat zamani

25-30 Eyliil

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin Pomolojik Ozellikleri

Ozellik Birim Deger
Tane ¢ap1 mm 16-18
Tane boyu mm 30-35
Salkimda tane sayist adet 150-160
Uyanma (siirgiin / g6z) orani - 0,90-0,94
Somak / géz oram - 0,66-0,84
Somak / siirgiin oran1 - 0,70-0,77
Yas tizim verimi orant kg / asma 11,0-13,7
Salkim agirligi g 401-583
100 tane agirhigt g 126-191
Cubuk agirlig: kg / asma 1,68-1,96
Salkim sayist adet 26-54
Verim kg / asma 12,9-27,8
Olgunluk endeksi - 43-54

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Birim Deger
Suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM-Briks®) % 18-23
Toplam Kuru Madde (w / w) % 18,7-21,6
Toplam asitlik (Tartarik asit cinsinden) g/l 0,59-0,84
Toplam asitlik (Malik asit cinsinden) g/l 0,05-0,10
Tartarik asit/Malik asit orani - 6,6-11,9
pH asitligi - 3,47-3,62
Toplam protein % 0,42-0,75
Toplam glikoz % 46,77-48,33
Toplam friiktoz % 46,25-48,36
Toplam galaktoz % 1,48-1,69
Beta glikoz miktar1 % 25,73-27,01
Alfa glikoz miktari % 20,93-21,67
Sorbitol miktari % 3,20-4,31

11
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Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin meyve, yaprak, yaprak sap1 mineral madde miktarlari

(E;;m;ent Yaprak ayas1 | Yaprak sapi Y;I; ;?1;; Z:;/ Meyve
Ca 2,7-3,0 2,1-2,9 0,7-1,1 160-220
K 0,6-0,8 1,0-2,3 1,6-2,5 990-1300
Mg 0,40-0,55 0,6-0,8 1,4-21 104-137
Na 0,01-0,02 0,7-5,4 0,7-5,4 11-25
P 0,10-0,15 0,05-0,07 0,4-0,6 145-215
Cu 11-35 8-20 0,1-1,5 0,7-1,4
Fe 150-285 27-34 0,1-0,3 2,9-41
Mn 26-31 5-12 0,4-1,2 0,2-0,5
Zn 17-42 9-30 0,4-1,2 0,3-0,6

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin cografi sinirda uzun bir gecmisi vardir. Alasehir ilgesinin tarim
ekonomisinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Anac¢ Se¢imi:

Baglar, Amerikan asma anaglarindan Ramsey, 41 B, 420 A, 1103P g¢esitler {izerine tesis edilir. Kurak ve
kiregli topraklarda ise 140 Ruggeri anaci tercih edilebilir.

Bag Tesisi:

Uziim bag: tesisleri, asma fidanlarimn iyi giines alacagi konumda diizenlenir. ideal sira araligi 2,5-3 metredir.
Siralar arasi ise en az 2 metredir. Tesiste havalandirma diizenli olarak saglanir. Alagehir’de 1liman iklim oldugundan
asma dikim zamam sonbahar aylaridir. Alasehir Cekirdeksiz Uziimii baglar1 cardak sistemi kurularak tesis edilir.

Cardak Sisteminin Kurulmasi:

Cardak sisteminin yapiminda agac, metal ve beton malzemelerin herhangi biri tercih edilebilir. Cardak
sisteminde sira arasi en az 3 metre, bas (tag, kafa) yiiksekligi ise toprak seviyesinin 2 metre iistiinde olabilirken, sira
tizeri mesafeleri toprak verimliligi yaninda ana¢ ve gesidin gelisme giicline bagli olarak 2 ile 3 metre arasinda
degisebilir. 2 metre civart yiikseklikte taglandirilan asmalarda ¢esidin budama istegine bagli olarak yaklasik 90
derecelik agilarla 4 adet kara kol veya iiriin ¢gubugu birakilmalidir. Verimli topraklarda ve kuvvetli gelisen tizim
gesitlerinde bu terbiye sekli uygulandigi zaman birakilan kara kol veya iiriin gubugu sayis1 6’ya hatta 8’e kadar
¢ikarilabilir. Birakilan gozlerden ¢ikan yesil siirgiinler, taglandirma alani ¢evresinde 50’ser santimetrelik araliklarla
enine ve boyuna dama seklinde cekilen tellerin olusturdugu yiizey iizerinde yonlendirilir. Ozellikle siddetli
rlizgarlardan zarar gormesini 6nlemek i¢in bu sistem tizerinde olusan ve genis alana yayilan yesil aksamin tagindigi
destek sisteminin kuvvetli olusturulmasi gerekir. Dengede bazi sorunlarin yasanmamasi ve hava sirkiilasyonunun
daha iyi saglanabilmesi igin siirglinler ve salkimlarin tagindigi destek sistemlerinin 5 dekardan biiyiik olmayan
bagimsiz parseller seklinde yapilmasi tavsiye edilir.

Toprak 1§Ieme:

Sonbahar toprak islemesi: Sonbahar toprak islemenin amaci topragi derin isleyerek sonbahar ve kis
yagislarinin toprakta depo edilmesini saglamaktir. Hasat kasim ay1 sonuna kadar siirdiigiinden hasat sonrasinda
yabanci ot kontrolii amaciyla yiizeysel olarak toprak islenir.

Ilkbahar toprak islemesi: Topragn havalanmasini saglamak, yabanci otlarin ¢ikisimi énlemek ve giibre
uygulamalari igin yapilir. ilkbahar ayinda yabanci ot kontrolii amaciyla yiizeysel olarak toprak islenir

Yaz toprak islemesi: Topraktaki su kaybinin 6nlenerek nemin korunmasi, uygulanan mineral giibrelerin
etkinliginin arttirilarak derine inmesinin saglanmasi, toprak yilizeyinde meydana gelen ¢atlak ve yariklarin
kapatilmasi, yesil giibreleme sonucu nitrifikasyonun arttirilmasi, topragin azot bakimindan zenginlesmesinin
saglanmasi ve yabanci ot kontrolii amaciyla ylizeysel olarak toprak islenir.
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Giibreleme:

Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde, fosforlu ve potasyumlu giibreler omcalardan 50-70 cm mesafede,
25-35 cm derinlige uygulanir. Genellikle subat ve mart aylarinda fosfor kaynagi olarak %45 P2Os iceren Triple Siiper
Fosfat (TSP) giibresi kullanilir. Azotlu giibreler yiizeye serpilerek 10-15 cm derinlikte topraga karistirilir. Bag icin
azotlu giibrelerin yarist amonyum siilfat veya iire halinde kis mevsiminde (subat-mart), diger yarisi ise amonyum
nitrat halinde ¢igeklenmeden sonra, analiz sonug dnerisine gore verilir ve ardindan sulama yapilir. Potasyum agirlikli
giibreleme; yaprak analizi yapilmissa, yaprak analiz sonuglarina gore koruk déneminden baglayarak 3 defa 21 giin
ara ile uygulanir. Ciftlik giibresi baglara yaprak dokiimiinden sonra sonbaharda veya kigin ilk giinleri i¢inde 2-3
yilda bir verilir.

Sulama: Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde baglarda yiiksek verim elde edebilmek igin iklim, toprak
ve kiiltlirel islemlere bagli olarak biiyiime mevsimi boyunca 600-650 mm arasinda suya ihtiya¢ duyulur. Cigeklenme
doneminde havalarin kurak gitmesiyle asmalarin susuz kalmasi, tane tutma oraninin diigiik olmasina ve tanelerin
kii¢iik kalmasina neden olur. Daha sonra yapilan sulamalarla bu durumun diizeltilmesi miimkiin olmamaktadir. Hizli
gelisme devresi olan haziran aymda ve salkimlara ben diisme doneminde (temmuz sonu) kdk bolgesinde yeterli su
bulunmadigi hallerde omcalarin gelismesi yavaglar, yapraklar porsiir ve renkleri solar. Salkimlardaki taneler normal
iriliklerini alamaz ve rengi matlagir, lizerlerinde gilines yaniklari artar. Béyle durumlarla kargilasinca bagin suya
ihtiyaci oldugu anlagilmalidir. Sulama, olgunluk dénemine kadar asmanin geligsmesi ve topragin nem durumuna gore
yapilir, ge¢ donemde ve agirt sulamadan kaginilmalidir. Asmalarda toprak yapisi dikkate alinarak sulama en gec
hasattan bir ay &nce kesilmelidir. Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde baglarda salma sulama ve damlama
sulama yontemi uygulanir. Damlama sulama yontemi en uygun sulama yontemi olarak son yillarda yaygilagmistir.
Salma sulama yonteminde asagidaki sulama programi uygulanir.

Sulama no Tarih aralig1 Sulama miktar1
1 Mayis ay1 4. hafta 75-80 mm

2 Haziran ay1 1. hafta 100-105 mm
3 Haziran ay1 3. hafta 75-80 mm

4 Temmuz ayi 1. hafta 70-75 mm

5 Temmuz ayi 2. hafta 70-75 mm

6 Temmuz ayi 3. hafta 70-75 mm

7 Agustos ay1 2. hafta 70-75 mm

8 Agustos ay1 4. hafta 80-85 mm

Kis Budamalarinda Budama Sistemleri:

Kisa Budamalar: Iki yash dalin iizerinde bulunan bir yash siirgiin iizerinde 2-4 gz birakacak sekilde yapulir.
Uzun Budamalar: Cubuk iizerinde 5-7 goz birakilir.

Karisik Budamalar: Hem uzun (8 ve daha fazla) hem de kisa (2-3) gozlii gubuklarin kullanildigi budama
seklidir. Budamada birakilan kisa ¢ubuklar ertesi yilin iiriin gubuklarini olusturur.

Yaz Budamalarinda Budama Sistemleri:

Gozlerin uyanmasindan hasada kadar olan aktif devrede, asmadaki iirtiniin miktar ve kalitesini diizenlemeye
yonelik yapilan kiiltiirel uygulamalarin tiimiine yaz budamasi veya yesil budama denir. Yeni dikilen asma fidaninda
ilkyaz uygulamasinda en iyi ve kuvvetli gelisen siirgiin herege baglandiktan sonra digerleri ¢ikartilir. ilkyaz terbiyesi
uygulanan fidanlarda siirgiinlerin boyu yatirma telini en az 50-60 cm gegctiginde telin 10-15 cm altindan tepesi alinir.
Daha sonra iistteki iki koltuk siirgiiniinti birakip digerleri ¢ikarilir ve alttaki yapraklara dokunulmaz.

Baglarda uygulanan baglica yaz budamalar1 asagida aciklanmastir.

Filiz Alma (Obur alma): Salkimsiz siirgiinlerin (filiz), yash kisimlardan ¢ikan siirgiinlerin (obur)
¢ikarilmasidir. flkbaharda son salkim taslaklarmin gériilmesi sonrast yapulir.
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Ug¢ Alma: Ug alma, kuvvetli biiyiiyen verimli yazlik siirglinlerin u¢ kisimlarinin degisik uzunluklarda
cikarilmasi islemidir. Bu uygulamayla siirgiinlerin uzunlamasina biiylimesi sinirlandirilarak salkimlarin daha iyi
gelismesi, tane tutumunun artmasi ve ayni zamanda diger zayif siirglinlerin de kuvvetlenmesi saglanir.

Tepe Alma: Tepe alma, verimli yazlik siirgiinlerin haziran ayiin ortasinda ayinda ugtan itibaren 30-60 cm’lik
kisimlarinin kesilerek veya koparilarak ¢ikarilmasi iglemidir. Tepe alma isleminin amact, hem siirgiinlerin daha iyi
odunlagmasini saglamak, hem de yazlik stirgiinler iizerinde koltuk siirglinii gelismesini tesvik etmektir.

Koltuk Alma: Asmalarda, 6zellikle ug ve tepe alimi yapildiktan sonra yaprak koltuklarindaki aktif gézlerden
yeni siirgiinler olusur. Koltuk ismi verilen bu siirgiinler, kuvvetli gelisen omcalarda daha fazla olusur ve hizla
biiyiiyerek asmanin besinlerine ortak olur ve sonugta iiziimlerde renk olusumu ile olgunluk gecikir. Bu yiizden
haziran ayindan itibaren koltuk alma islemi yapilabilir.

Yaprak Alma: Asir1 yaprak sayisi, salkimlar1 gélgeleyerek, yeterince giines almalarini engeller ve dolayisiyla
renklenme ve olgunlasma gecikir. Ayrica havalanma da yetersiz olacagindan, mantari hastaliklarin (Kiilleme,
Mildiy6, vb.) yayilmasi da kolaylagir. Bu gibi olumsuz kosullarin ortaya ¢ikmamast igin salkimlar 6rten yapraklarin
koparilmasi suretiyle, yaprak seyreltmesi yapilir. Yaprak alma iglemleri tanelerin irilestigi, izerlerinin mumsu pus
tabakasi ile kaplandig1 ve ben diisme donemlerinde alaca golge olusturacak sekilde yapilir. Tlk salkimin altindaki
yapraklar ben diisme donemi sonuna kadar aktivitelerini korurlar. Bu devreden sonra salkimin altindaki yapraklar
¢ikarilabilir.

Zararlilarla Miicadele:

Baglar budandiktan sonra gozler uyanmadan 10-15 giin 6nce % 4°liikk bordo bulamaci ile &lii kol miicadelesi
yapilir. Mildiy6 (pronos) ve bag kiillemesi gibi mantari hastaliklara karst uyarilar dikkate alinmalidir. Tane tutma
doneminde kiilleme ile miicadelede ederken sistemik ilaglar tercih edilmelidir. Ben diisme donemine kadar bag
killemesi ile ilgili gerekli miicadeleye devam edilir. Salkim giivesinde 3. ve 4. dollerin zarar1 tiim {irtiniin kalitesini
ve miktarint 6nemli 6l¢lide olumsuz etkiledigi igin ilaglamalarda, hassas davranilir ve erken uyari sistemlerine gore
ilaglama yapilir. Salkim giivesi larvalarinin tanelerde yaptigi hasar sonucu ortaya ¢ikan Kursuni kif (Botrytis)
zarartyla ilgili gerekli dnlemler alinmalidir.

Gelisim Diizenleyici Kullammi: Alasehir Cekirdeksiz Uziimii iiretiminde yas {iziimiin tane agirligmi ve
meyve tutumunu artirmak i¢in tam ¢igeklenme déneminde doniime 1 gram GA3 (gibellerikasit) uygulanir. Bunun
disinda tam ¢igeklenme doneminde doniime 1 gram GA3, taneler 4-5 mm biiyiikliigiine gelince doniime 40 gram
GA3 uygulanir

Hasat: Alasehir Cekirdeksiz Uziimii hasadi temmuz ayinin ortasindan baslayarak eyliil ay1 baslarina kadar
devam eder. Eger baglarda ortii uygulamasi yapilir ise hasat donemi eyliil ay1 sonuna kadar uzar. Hasat, bag makasi
kullanilarak yapilir. Kesilen salkimlar sepetlere alinir. Ardindan kasalara dizilerek soguk depolara taginir. Alasehir
Cekirdeksiz Uziimii 90-110 giin, (0 £ 1 C° sicaklik, % 90-95 oransal nem) de kiikiirt dioksit (SO5) iceren koruyucu
kagitlarla depolanabilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Alasehir Cekirdeksiz Uziimiiniin cografi sinirda uzun bir gecmisi vardir. Alasehir ilgesinin tarim
ekonomisinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagir bulunan Alagehir Cekirdeksiz
Uziimiiniin tiim iiretim asamalar1, cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Alasehir Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde ve Alasehir Ticaret ve Sanayi Odasi,
Alasehir Tlge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Alasehir Ticaret Borsas1 ve Alasehir Ziraat Odasindan konuda uzman
birer kisinin katilimiyla 4 kigiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda iki defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.
Denetim kriterleri asagidaki gibidir.

e Cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugu
o Uriiniin Alasehir ilge sinirlarinda yetistirilip yetistirilmedigi
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e Hasat zamaninin uygunlugu
o Uriin 6zelliklerinin uygunlugu
e Uriiniin yetistirme yonteminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Erdek Kapidag Zeytinyagi

Basvuru No : C2023/000359

Basvuru Tarihi 1 29.12.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Erdek Kapidag Zeytinyagi

Uriin / Uriin Grubu : Zeytinyag1 / Tereyag dahil kati ve sivi yaglar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Erdek Ticaret Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Yali Mah. Miize Sok. No:9/A 10500 Erdek BALIKESIR

Cografi Simir . Balikesir ili Erdek ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Erdek Kapida§ Zeytinyag ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji {izerinde kullamlamadiginda,
Erdek Kapidag Zeytinyagi ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erdek Kapidag Zeytinyagi, Erdek ilgesinde yetistirilen Erdek Yaglik, Gemlik ve Erdek Su zeytin (Olea
europa L.) c¢esitlerinden karisik olarak elde edilen, oda sicakliginda berrak, akigkan, rengi yesilden sariya kadar
degisen, meyvemsiligi ortadan yiiksege kadar degiskenlik sergileyen, acilik ve yakicilik 6zelliklerine sahip olan
natiirel zeytinyagidir. iklim kosullarina bagli olarak genellikle natiirel sizma zeytinyag1 sinifinda yer alsa da 6zellikle
kurak donemlerde natiirel birinci zeytinyagi kategorisinde yer alir.

Erdek ilgesi iliman bir iklim kusaginda yer alir. I[liman iklimin dogal bir klima etkisi gbstermesi ve ayrica,
zeytinlerin yetistikleri topraklarin tinli, killi tinlt ve hafif kiregli yapida olmasi bahsi gegen zeytin ¢esitlerinin bu
bolgeye uyumunu saglar. Marmara Denizi’nden 2 - 30 km uzaklik arasinda zeytin agaclar yer alir. A¢ik denizden
gelen oksijen ve iyot iceren havanin etkisiyle bolgede yetisen zeytinler yavas ve ge¢ olgunlasir. Zeytinlerin yavas
olgunlasmasi aroma bilesenlerinin ve 6zellikle meyvemsiligi olusturan alt1 karbonlu bilesenlerin daha fazla ve yogun
bir sekilde sentezlenmesini saglar.

Erdek Kapidag Zeytinyaginin yag verimi ortalama % 20-22’dir. Asitligi oleik asit cinsinden en fazla % 2’dir.

Lipoksigenaz iz yolu ile olusan alt1 karbonlu bilesenler Erdek Kapidag Zeytinyaginda istenilen kokuyu
(6zellikle meyvemsi ve yesil olarak tanimlanan duyusal hisleri) olusturur. Terpenler, Erdek Kapidag Zeytinyaginin
ay1rt edici ugucu aroma bilesimini de olusturur ve 6zellikle meyvemsi duyusal his olusumuna katkida bulunur. Erdek
Kapidag Zeytinyaginda ayirt edici bir diger bilesen olan Hidrokarbonlardan E-2-dodesen de % 12’e kadar bulunur.

Erdek Kapidag Zeytinyagiin Onemli Aroma Bilesenlerinin Dagilimi (%)

Bilesen Deger Duyusal his
E-2-hekzenal 8-65 Yesil, elma benzeri, aci1 badem
Hekzanal 8-18 Yesil, yesil elma
3-hekzen-1-ol 3-10 Muz, yaprak benzeri, yesil-meyvemsi, ac1
2-hekzen-1-ol 1-35 Yesil, yapraksi
1-hekzanol 0,5-12 Meyvemsi, yeni kesilmis ¢im
3-Etil-1,5-oktadien 3-10 -

E-3-hekzenil asetat 1-10 Yesil, muz

Hekzil asetat 0,5-4 Meyvemsi tatli
Limonen 0,5-3 Limon
E-B-osimen 0-3 Meyvemsi-yapraksi
E,E-farnesen 0,5-3 Yesil
E-2-dodesen 0-12 -

Erdek Kapidag Zeytinyaginin Erdek ilgesinin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde énemli bir yeri vardir.
Erdek ilgesinde yetistirilen Erdek Yaglik, Gemlik ve Erdek Su (Olea europa L.) zeytin gesitleri kullanilarak iiretilir.
Bu sebeplerle Erdek Kapidag Zeytinyaginin cografi sinirla {in bagi bulunur.
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Uretim Metodu:

Zeytinlerin hasadi:

Erdek Kapidag Zeytinyagi iiretiminde Erdek ilgesinde yetistirilen Erdek Yaglik, Gemlik ve Erdek Su zeytin
cesitleri kullanilmakta olup, zeytinlerin hasad1 genellikle eyliil ayinin ortasinda baslar ve ocak ayinin sonuna kadar
devam eder. Zeytinler, elle veya makine ile hasat edilir.

Zeytinlerin tasinmast:

Zeytinlerin fabrikalara taginmasi; gida ile temasa ve havalandirmaya uygun plastik kasalar ile yapilir. Erdek
Kapidag Zeytinyag iiretiminde kullanilan zeytin gesitlerinde hizli bir sekilde aroma kaybi olmasi nedeni ile hasat
edilen zeytinler en fazla 48 saat icerisinde islenmelidir.

Zeytinlerin temizlemesi ve yikanmasi:

Hasat sonrasi zeytinlerde mevcut olabilecek ince dal, toprak, toz, tas ve diger bitkisel materyaller gibi yabanci
maddeler hava akimi ve basingh su (i¢ilebilir nitelikte) sirkiilasyonu ile ayiklanir. Yikama isleminde kullanilan
suyun sicakligi orta sicaklikta (20-30 °C) olmalidir.

Zeytinlerin kirilmasi:

Zeytinler, kirici tiniteler ile kirilir, par¢alanir. Bu islem ile yag taneciklerinin ayrilacagi zeytin hamuru elde
edilir.

Zeytinlerin yogrulmasi:

Kiricidan ¢ikan zeytin hamuru yogurucuya aktarilir ve burada hamurun biinyesinde yer alan kii¢iik yag
damlaciklarinin birleserek biiyiimesi saglanir. Bu agamada yagin kalitesinin bozulmamasi i¢in yogurma sicakligi ve
stiresine dikkat edilmelidir. Yogurma isleminde genellikle su kullanilmaz. Su kullanildiginda ise ilave edilen su
sicakligr 27-30 °C araliginda olmali ve zeytin miktarimin % 5’ini gegmemelidir. Zeytin hamuru en fazla 25 dakika
stireyle yogrulur. Zeytin hamurunun sicakligi 27 °C’nin altindadir.

Sivi ve kat1 fazin ayrilmasi:

Sivi ve kati fazin ayrilmasinda 2 fazli santrifiij dekantorler kullanilir.

Kara suyun zeytinyagindan ayrilmasi:

Santrifiyj sistemi ile elde edilen yag-kara su karigimindaki kara suyun ayrilmast i¢in separator (dikey santrifiij
dekantorii) kullanilir. Seperasyon islemi sirasinda g¢alisma sicakligi 20-25°C olmalidir. Karasudan armdirilan
zeytinyagi, bir miktar tortu olusturan madde ve su igerir. Bu maddeler, zeytinyaginin depolanmasi sirasinda asitligi
yiikselterek zeytinyagi kalitesini diigiiriir. Parlak ve dogal renkte zeytinyag: tiretmek i¢in, filtreleme islemi gerekir.
Filtre islemi i¢in pamuklu filtreler veya kagit filtreler kullanilir.

Zeytinyaginin depolanmasi ve ambalajlanmasi:

Erdek Kapidag Zeytinyaginin depolanmasinda genellikle paslanmaz g¢elik veya krom nikel kapl tanklar
kullanilir. inert gaz veya yiizer kapak sistemlerle yagin hava ile temast miimkiin oldugunca engellenir. Tanklar;
konik dipli, kolay temizlenebilir, genelde seviye kontrollii ve numune almaya uygun sekilde dizayn edilir. Gida ile
temasa uygun sigselerde ambalajlanip Tiirk Gida Kodeksi Zeytinyagi ve Pirina Yagi Tebligine uygun bicimde
etiketlenerek piyasaya arz edilir. Ambalajin tizerinde, mevzuata uygun etiket bilgileri, Erdek Kapidag Zeytinyagi
ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi yer alir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erdek Kapidag Zeytinyaginin Erdek ilgesinin mutfak kiiltiirlinde ve ekonomisinde dnemli bir yeri vardir.
Erdek ilgesinde yetistirilen Erdek Yaglik, Gemlik ve Erdek Su zeytin ¢esitleri kullanilarak {iretilir. Bu nedenlerle
Erdek Kapidag Zeytinyagimnin tiim tiretim agsamalari, cografi sinirda gercgeklestirilir.
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Denetleme:

Denetimler; Erdek Ticaret Odasinin koordinatorliigiinde ve Erdek Ticaret Odasi, Erdek Ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigli, Marmarabirlik S.S. 162 Sayili Erdek Zeytin Tarim Satis Kooperatifi ve Erdek Ziraat Odasindan konuda
uzman birer liye olmak iizere en az 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, her yil
hasat doneminde (eyliil ve ocak aylar1 arasinda) ve / veya sikdyet halinde her zaman yapar.

Denetim mercii, Erdek Kapidag Zeytinyag liretiminde cografi sinirda yetistirilen Erdek Yaglik, Gemlik ve
Erdek Su ¢esidi zeytinlerin kullanilmasini; tiretim metoduna uygunlugu ve Erdek Kapidag Zeytinyag ibaresi ile
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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4. Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi

Basvuru No : C2024/000197

Basvuru Tarihi - 30.07.2024

Cografi Isaretin Ad1 . Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Eregli flge Tarim ve Orman Miidiirliigii
Basvuru Yapanin Adresi : Orhangazi Mah. 91278. Sok. Eregli KONYA
Cografi Simir : Konya ili Eregli ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin
servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde

bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi; kirmizi et, beyaz toz seker, tereyagi, su ve kayisi kurusunun iiretim metoduna
uygun olarak karistirilmasi ve bu karisimin kavrulmasiyla/pisirilmesiyle hazirlanan bir yemektir.

Eregli ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Eregli Kuru Kayisi1 Yahnisi giinliik 6giinlerde
tiiketimin yani sira; misafir agirlama, diigiin, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin hazirlanmasinda; kullanilacak bilesenlerin hepsinin tek seferde degil,
kademeli olarak birbiri ile karistirilmasi/ilave edilmesi ve pisirilmesinin gerceklestirilmesi asamalar1 son derece
onemlidir.

Hazirlanmasinda &zellikle kuru kayisi ve seker bilesenlerinin kullanilmasi ile iiretim metodu bakimindan
farklilagan Eregli Kuru Kayist Yahnisinin hazirlanmasi ve pisirme asamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu
sebeplerle; Eregli Kuru Kayis1 Yahnisinin iiretildigi; Konya ili Eregli ilgesi ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Eregli Kuru Kayis1 Yahnisi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar: (6 kisilik):

o 1 kg kirmiz1 et (kugbast dogranmus sig1r eti ya da kuzu eti),
e 1 kg kuru kayisi,

e 250 g beyaz toz seker,

e 250 ml su,

e 100 gtereyagi.

Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin Hazirlanmasi: Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin hazirlanmasinda 6ncelikle
Eregli ilgesinde iiretilen kayisilarin kullanilmasi tercih edilir. Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin hazirlanmasinda
oncelikle kuru kayisilar 6zenle yikanir.

Yeteri kadar biiyiikliikteki bir tencerede et ve tereyagi beraber olarak kavrulur. Uzerine su konulur ve etlerin
pismesi saglanir. Suyunu ¢ekmeye yakin iizerine beyaz toz seker konulur ve 6zenle karigtirilir. Etlerin yeterince
pismesi ve sekerin erimesiyle birlikte pisirme islemi sonlandirilir.

Eregli Kuru Kayis1 Yahnisinin hazirlanmasinda; bilesenlerin kullanilma sirasi ve pisirme asamalarinda
ustalik becerisi dnemli bir rol oynar.

Servis: Pigirilmesi tamamlanan Eregli Kuru Kayisi Yahnisi daha sonra servis tabaklarina alinir.
Eregli Kuru Kayisi Yahnisinin, sicak olarak tiiketilmesi ve servisinin yapilmasi tavsiye edilir.
Siisleme amagli olarak iizerine tercihen maydanoz, nane, dereotu vb. konularak servisi yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Eregli Kuru Kayist Yahnisinin; Eregli ilgesinde uzun yillardir yapilmasiyla Eregli ilgesi ile {in bagi bulunur.
Uriin hazirlamada kullanilan kuru kay1s1 ve beyaz seker ile iiretim metodu bakimindan farklilasan Eregli Kuru Kayist
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Yahnisinin hazirlanmasi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple; Eregli Kuru Kayis1 Yahnisinin tiim tiretim agamalari,
Konya ili Eregli ilgesinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Eregli Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatérliigiinde; Eregli Kaymakamlig ile Eregli
Ilge Tarmm ve Orman Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan yapilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinda raporlanarak her yil diizenli olarak Eregli lge
Tarim ve Orman Midiirligi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Eregli Kuru Kayist Yahnisinin hazirlanmasinda kullanilan bilegenler listesinin uygunlugu,
- Eregli Kuru Kayist Yahnisinin hazirlanmasi ve servisi agsamalarimin uygunlugu,
- Eregli Kuru Kayist Yahnisi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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5. Cengerli Kilimi

Basvuru No : C2024/000257

Basvuru Tarihi 1 17.09.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Cengerli Kilimi

Uriin / Uriin Grubu : Kilim / Halilar ve kilimler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Erzincan Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Bahgelievler Mah. Halitpasa Cad. Belediye 58 B Merkez ERZINCAN

Vekil : Figen Konak  (Figen Konak Marka Patent ve Dan.
Hizm. Tic. Ltd. Sti. )

Cografi Simir . Erzincan ili Refahiye il¢esi Cengerli Koyii

Kullanim Bicimi . Cengerli Kilimi ibaresi ve mahrec isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Cengerli Kilimi ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cengerli Kilimi; orta kisimda koyu ve agik tonlarda siyah, bordo ve kirmizi zemin ilizerinde siyah, beyaz,
kirmizi, turuncu, yesil, mavi, sar1 (agik sar1 ve saman sarisi), lacivert ve pembe kullanilarak Erzincan ili Refahiye
ilgesi Cengerli Kdyiinde dokunan kilimdir. Diiz (bezayagi) ve ilikli kilim teknikleri kullanilir. Sadece tek kisa kenari
sacaklidir. Diger kisa kenar1 ise ¢ogunlukla yass1 ve genis bir goriiniime sahiptir. Sacaklar muska ve makrome
teknigi ile yapilir.

Cengerli Kilimi; cografi sinirda “kemk (1star)” olarak adlandirilan kirkitli tezgdhlarda dokunur. Geometrik
motifler kullanilir. Bitki motifi olarak sadece, cografi siirda “nakis (kanavice)” olarak isimlendirilen, dallarin
lizerine yerlestirilmis ¢icek motifi hakimdir. Motifler genellikle siyah kontiir ile tamamlanur.

Cengerli Kiliminde, dokumanin daha kalin ve daha dayanikli olmasi i¢in iplikler ¢ift biikiim olarak yapilir.
Gecgmiste, atki ipi olarak dogal boyalarla boyanan yiin iplik ve ¢6zgii ipi olarak da keg¢i kil1 kullanilirken giiniimiizde;
atkida hazir kok boya ile boyanan yiin iplik ve ¢ézgiide ise pamuk iplik kullanilir.

Cengerli Kiliminde motif, renk ve kompozisyon 6zellikleri cok zengin olup cografi sinir halkinin duygularini,
diistincelerini, hayatlarindaki olaylari, yasam bi¢imlerini vb. unsurlar1 yansitirlar. Kilimlerde genellikle birden ¢ok
motif kullanilir ve motifler yan yana, {ist iiste, verev, diyagonal ve biitiin ylizeye yaygin olarak yerlestirilir.

Tablo 1: Cengerli Kiliminde en ¢ok kullanilan motiflerden bazilarina asagida yer verilmektedir.

Nakis (kanavige)

Nazar (muska)

Hacer (1) Hacer (2) Hamayli Bereket
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s
L

Hikiimet Kindik Perli kindik Dal

Vazo

Tablo 2: Cengerli Kiliminin motif kompozisyonlarina gore siniflandirmasina asagida yer verilmektedir.

Madalyonlu Cengerli Kilimi

ey




2025/190 Sayili Resmi
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

Turk Patent ve Marka Kurumu

Yayim Tarihi: 03.02.2025

23

Tablo 3: Cengerli Kiliminde sadece tek bir kisa kenara sagak yapilmakta olup kullanilan sagak cesitlerine

asagida yer verilmektedir.

Yassi ve genis bir goriiniimii olan
bu sagak ¢esidi, cografi sinirda en
sik kullanilandir. Sagak orgiisii
sagdan-sola ya da soldan saga
dogru yapilir. Kesilen ¢ozgii ipleri,
strastyla ¢ift-cift ya da daha fazla
sayida ¢6zgii ipi gruplanarak ve
yanindaki ¢ozgiileri dolayarak
(sararak) devam eder. Sagak uglari
dokumanin bittigi yerde,

Makrome ¢esidi sagakta ¢ozgii
ipleri ¢apraz sekilde gruplara
ayrilir ve siki bir gekilde
diigiimlenir. Diigiimlerin sayis1
istege bagl olarak artirilabilir.

Muska ¢esidi sagakta, ¢ozgii ipleri
gruplara ayrilir. Gruplanmis ¢6zgii
ipleri, bir sagdan bir soldan
sarilarak merkeze dogru gelinir.
Merkezde toplanan ¢ozgii ipleri,
bir grup halinde birlestirilerek
sacak Orgiisliniin sonuna kadar
devam edilir ve muskay1 andiran
iicgen sekli verilir.

dokumanin altinda kalir.

Cengerli Kiliminin gegmisi Kurtulus Savast yillarina dayanir. Cengerli Koyiiniin ekonomisinde ve
kiiltiiriinde dnemli bir yere sahiptir. Ceyizlerin iginde yer alan en 6nemli unsurdur. Ozellikle motif, renk ve
kompozisyon bakimindan cografi sinira 6zgii iiretim metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Cengerli Kiliminin iiretiminde atkida yiin, ¢dzgiide ise pamuk iplikler kullanilir. iplikler ¢ift biikiim olup atki
ipligi kok boya ile boyama yapan imalathanelerden temin edilir.

Cengerli Kiliminde siyah, beyaz, kirmizi, turuncu, yesil, mavi, sar1, lacivert ve pembe renk ve tonlar1 birlikte
kullanilir ve genellikle siyah ¢ergeve i¢inde, kirmizi zemin {izerine nakis islenerek dokunur. Dokuma islemi, cografi
siirda “kemk (istar)” olarak adlandirilan kirkitli tezgdhlarda yapilir. Dokumada diiz (bezayagi) ve ilikli kilim
teknikleri kullanilir.

Kilimin sadece tek kisa kenar1 sagakla tamamlanir. Diger kisa kenari ise ¢ogunlukla yassi ve genis bir
goriiniime sahip olacak sekilde dokunur. Bu kenar, desen ipliklerinin ¢6zgii iplerine devamli olarak sarilmasi ile
olusturulan sumak teknigi ile tamamlanir. Sumak tekniginin &zelligi, desen ipliklerinin dokuma yiizeyinde
kabariklik meydana getirmesidir.

Cozgilinlin Hazirlanmasi: Cozgii ipi olarak pamuktan hazirlanan ¢ift biikiimlii iplikler kullanilir. Cozgii ipinin
miktar1 hesaplanirken, dokumanin gekme pay ilave edilir. Ipliklerin leventte baglanma pay1, dokumanin baslangigta
ve bitiste birakilacak sagak paylar1 da kesim yapilirken dikkate alinmalidir.

Cozgil ipi hazirlanirken dokuma yapilacak 6lgii belirlenir. Olgiiniin {izerine sagak pay1 ve ¢ekme pay1 ilave
edilir. Cozgi aleti, dokunacak kilimin boyuna, sacak payi1 eklendikten sonra bulunan uzunluga goére ayarlanir. Demir
borularin yatay yiizeye dik olup olmadig1 kontrol edilir. Cozgii ipi demirlerden birinin alt tarafina baglanarak, iki
boru arasina gapraz olarak sarilir. Sarma igleminde, ipliklerin ayni gerginlikte olmasina dikkat edilir. C6zgii iplerini
saymada kolaylik saglamak igin, isaret olarak her 50 telde bir ip baglanir. Istenilen sayida ¢dzgii ipi sarildiktan sonra
ipin ucu baglanir ve her iki tarafina zincir yapilir. Bu islem, ¢6zgiiniin karigmamasini ve diizgiin olmasini saglar.
Hazirlanan ¢6zgi, iki kisi tarafindan iki demir ¢ubuga gecirilerek gerdirilir ve {igiincii bir kisi gerginlik kontrolii
yapar. Bu sekilde hazirlanan ¢6zgii grubu, tezgiha rahat taginmasi igin kalinca bir gubuga sarilir.

Cozgiiniin Tezgaha Aktarilmasi: Alt ve iist olmak iizere iki ¢dzgii gubugu bulunur. C6zgii, demir cubuklardan
biri {ist merdaneye gegirilmek sartiyla demir gubuklara takilir ve dokunacak kilimin enine gore her iki ¢ubukta da
kenarlara dogru fazlalik verilir. Fazlalik verilmesinin nedeni, dokuma yapilirken endeki daralmayi onlemektir.
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Cozgti iplerinin gerilmesi icin iki kisi karsilikli gecer ve tigiincii kisi de ¢dzgii iplerine bir ¢cubuk ile vurarak iplerin
diizelmesini saglar. Diizeltilen ipler merdaneye sarilir. Cozgii, alt merdaneye de ayni sekilde baglanir ve gerdirilir.
Cozgii gerginliklerinin farkli olmast dokumayi zorlastirir ve bozuk olmasina neden olur. Bu sebeple gevsek kalan
tel varsa, ¢ozgiinilin alt demir gubugu yakinindan kesilerek gerdirilir ve diigiim yapilir.

Giiciiniin _ Oriilmesi: ~ Giicii, tezgdhta dokuma yapabilmek icin agizlik agma isleminin
gerceklesmesini saglayan sistemdir. Giicii hazirlanirken, diizglin piiriizsiiz ¢apt 6-5 cm ve uzunlugu dokuma
tezgdhinin genisligi kadar olan giicli agaci kullanilir. Arka ¢ozgiiler 6ne alinarak {izerinde sarili olan ipliklerin
arasindan gegirilir ya da ayr bir iplikle teker teker bu agaca baglanir. Boylece ¢6zgii iplerinin arasindaki agizligin
degismesiyle, dokuma sirasinda 6n ve arka ¢ozgiilerin yer degistirmesi saglanmis olur.

Tezgahin genisligi kadar olan giicii agaci, tezgahin yan tahtalarinin i¢ tarafindaki kii¢iik tahta dayanaklara
oturtulur. Silindir seklindeki bir ¢ubuk, giicii agacinin hemen arkasindan, arkadaki ve ondeki ipliklerin arasina
sokulur.

Giicii oriiliirken ¢6zgii ipi ile sag taraftan, birinci ¢6zgii ipi hizasindan baglanarak giicli agaci ve giicii kalibinin
tizerinden dolanir. Daha sonra diigiimlenir ve yumak arkaya gecirilir. Arkadan gelen yumak, giicli agacina sarilip
ilmek atilir ve giicii kalib1 sikigtirilir. Olusan bolluk giderilir ve giicti, dokunacak kilimin eni kadar oriilir.

Dokuma Islemi: Tezgih hazirlandiktan sonra dokuma islemine baslanir. Atki ipi olarak, ¢cozgii ipi ile ayni
kalinlikta fakat degisik renklerde yiin iplikler kullanilir. Dokumada diiz (bezayag1) ve ilikli kilim teknigi uygulanir.

Dokumanin sokiilmemesi icin dnce zincir halkasi ériiliir. ipligin ucu isaret parmag ile bagparmak arasinda
tutulur ve igten disa dogru ¢evrilerek halka yapilir. Halkanin i¢inden isaret parmagi ile aradaki iplik igerden disari
dogru ¢ekilerek zincir halkasi olusturulur. Bu islem tekrar edilerek dokumanin eni kadar zincir 6riiliir. Dokumanin
baslangicinda ve bitiginde, tercihe gore 5-10 sira ¢6zgii ipi ile diiz dokuma (bezayagi) yapilir. Dokuma sirasinda bir
bastan diger basa gegilir ve atkilar, kirkit ile vurularak sikigtirilir.

Cengerli Kiliminde diiz dokuma (bezayag1) ve ilikli kilim teknigi uygulanir. Bezayagi teknigi; atki ipinin
¢ozgiilerin arasinda bir alttan - bir iistten gegirilerek uygulanan dokuma teknigidir. ilikli kilim teknigi; bir motifin
siirlar1 arasinda gidip gelen atki ipinin, yan desenin sinirina geldiginde, kendi bolgesindeki en son ¢ozgiiyii
dolanarak geri donmesi suretiyle uygulanir. Bdylece yan yana olan iki motif arasinda bir bosluk (ilik) meydana gelir.
Bu ilik cografi simirda “zenk™ olarak isimlendirilir. Sumak dokuma teknigi ise kisa kenarda uygulanir. Bu dokumada
ayni renkteki desen alani iginde desen ipliklerinin ¢6zgii iplerine devamli olarak sarilmasi ile olusur. Desen iplikleri
kendi alaninda ¢ozgiilere sarildiktan sonra bazen arkadan yana veya yukariya doniilerek, baska desen alanlarinda
saritlmaya devam eder. Bu dokumanin 6zelligi desen ipliklerinin dokuma yiizeyinde kabariklik meydana
getirmesidir.

Cengerli Kiliminde motif, renk ve kompozisyon dzellikleri cok zengin olup cografi sinir halkinin duygularini,
diisiincelerini, hayatlarindaki olaylari, yasam bi¢imlerini vb unsurlari yansitirlar. Kilimlerde genellikle birden ¢ok
motif kullanilir ve motifler yan yana, iist iiste, verev, diyagonal ve biitiin yiizeye yaygin olarak yerlestirilir. En ¢ok
kullanilan motifler; kindik, perli kindik, giilbeyaz, tarak, hizar disi, giines, kanavige, hacer, hitkiimet, mihrap, yarim
mihrap, i¢li cami, sulu cami, ¢engel / cakmak, boncuk, hamayli / muska ve avrat bosatandir.

Cengerli Kilimi madalyonlu, dikey eksen boyunca yatay seritlere boliinmiis veya sonsuzluk prensibine gore
diizenlenmis motif kompozisyonu olarak dokunur.

Cengerli Kiliminin sadece tek bir kisa kenar1 sagakla tamamlanir. Sagaklar makrome veya muska teknigi ile
yapilir. Makrome tekniginde sagak yapmak icin, ¢ozgii ipleri ¢apraz sekilde gruplara ayrilir ve siki bir sekilde
diigtimlenir. Diiglimlerin sayisi istege bagl olarak artirilabilir. Muska tekniginde sagak yapmak i¢in de ¢ozgii ipleri
gruplara ayrilir ve gruplanmus iplikler bir sagdan bir soldan sarilarak merkeze dogru gelinir. Merkezde toplanan
¢0Ozgii ipleri, bir grup halinde birlestirilip sagak orgiisiiniin sonuna kadar devam edilerek muskay1 andiran iiggen
sekli verilir.

Dokumanin diger kisa kenarina yani baslangi¢ kismina sagak yapilmaz ve farkl sekillerde tamamlanir. Bu
kisa kenarin yassi ve genis bir goriiniimii vardir. Bu kismuin 6rgiisii sagdan sola ya da soldan saga dogru yapilir.
Kesilen ¢ozgii ipleri, sirasiyla ikiserli ya da daha fazla sayida gruplandirilip yanlarindaki ¢6zgiilere dolanir. Bu
uygulama, dokumanin sokiilmemesi i¢in yapilir. Sagak uclart dokumanin bittigi yerde ve dokumanin alt kisminda
kalir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cografi sinirda koklii bir gegmise sahip olan Cengerli Kilimi, Cengerli Kdyiiniin ekonomisinde ve kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Ozellikle motif, renk ve kompozisyon bakimindan cografi sinira 6zgii iiretim metodu vardir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Cengerli Kiliminin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzincan Belediyesinin koordinasyonunda ve Erzincan Belediyesi, Erzincan Halk Egitim
Merkezi Miidiirliigii ile Erzincan Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer kisinin
katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve
sikdyet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

o Uretimde kullanilan kirkitli dokuma tezgahi ile diger aletlerin uygunlugu.
e Uretimde kullanilan ipliklerin uygunlugu.

e Ogzellikle dokuma, motif, renk ve kompozisyon bakimindan iiretim metoduna uygunluk.
e Cengerli Kilimi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Aydin Enginan

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 08.08.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 10.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1688

Tescil Tarihi : 10.01.2025

Basvuru No : C2023/000202

Basvuru Tarihi : 08.08.2023

Cografi Isaretin Ad : Aydin Enginari

Uriin / Uriin Grubu : Enginar / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar.
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Aydn Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Ata Mabhallesi 738. Sokak No: 2 Efeler AYDIN

Cografi Simir : Aydm ili

Kullamim Bi¢imi : Aydimn Enginar ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

{iriniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 tizerinde kullanilamadiginda, Aydin Enginar ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Aydm Enginari, sicak iklim kogullarina uygun olarak ilkbahar aylarinda olgunlasan Cynara scolymus L. cv.
tirtinde ¢ok yillik bitkilerden erken hasat yapilarak elde edilir. Sakiz enginari olarak da bilinen Aydin Enginari,
sakiza benzer bir tat profiline sahiptir. Aydin Enginarinin tablasi ince, ¢igek tablalari etli, bas kismi konik ve su
bardagi seklinde olup ¢ap1 7,0 - 10,0 cm biiyiikliigiindedir. Bitkinin yapraklar diiz ve ince olup govdesi ince ve
narindir. ilk ¢ikan yapraklari diizdiir ve el biiyiikliigiindedir ve sekil olarak marula benzer. Yapraklarin arka kisimlari
tiylii iken 6n kisimlart tiiysiizdiir. Olduk¢a heybetli olan bitkilerin gévdeleri 1,20 - 1,30 m boyundadir. Aydin
Enginarinin ¢icekleri eflatun renktedir, fakat tarlada bekletildiginde ¢igeklerin rengi koyulasir ve mor renge doniistir.

Bitkiler eyliiliin ilk haftasinda uyanmaya baslayip 1 hafta - 10 giin i¢inde belirginlesmeye baslar ve aralik
ayinda ilk bas olusumu goriiliir. Sokiim, dikim ve uyandirma bir ayin igerisinde gergeklesir. Bitkide enginarin bag
kisminin olusumu ocak ayinda baglar ve mart, nisan ve mayis aylari bag olusumunun en yogun oldugu aylardir.
Aydin Enginarmin sap, govde ve yaprak kisimlar1 da yemeklik olarak kullanilir. Aydin Enginari yaprakli ve govdeli
olarak tliketiminin yani sira kelle ve dolma olarak da tiiketilir.

Aydm ili tipik Akdeniz iklimi 6zelligi gostermekle beraber yeryiizii sekilleri ve yiikseltiler nedeniyle riizgarh
bir havaya sahiptir ve bu nedenle daha serindir. Hava genel olarak puslu ve yagmurlu olup 1lik ve nemli bir iklim
hakimdir. Havanin puslu ve yagmurlu olmasi enginar yetistiriciligi agisindan avantajlidir. Havanin puslu ve
yagmurlu olmasi enginarda verimi artirarak kilgiklanma ve dikenlenmeyi azaltir. Aydin ili iklim agisindan
degerlendirildiginde ortalama sicaklik, yagis ve nem durumu enginarin yetismesi i¢in oldukca elverislidir.
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Aydin Enginarinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Aydin ilinin tarim ekonomisinde 6nemli bir yere

sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bag1 bulunur.

Tablo 1. Aydin Enginarmin fizikokimyasal 6zellikleri

Ozellik En diisiik En yiiksek
pH 6,03 6,10
Toplam asitlik (/100 mL) 0,87 1,25
L* 56,78 89,92
a* 1,35 5,04
b* 31,15 53,36
Kuru madde (%) 14,50 22,62
To - -

(m]ga}iglofrennli))hk madde miktar1 15,50 18.20
Toplam antioksidan kapasite (%) 65,05 77,67

Tablo 2. Aydin Enginarinin morfolojik 6zellikleri

Ozellik En diistik En yiiksek
Enginar bas yiiksekligi (cm) 4,50 10,50
Enginar bag genisligi (cm) 8,00 32,50
Enginar bag yaprak katman sayisi 3,00 8,00
Enginar bag agirlig1 (g) 189,50 1200,60
Enginar tablas1 agirligi (g) 82,30 220,80
Enginar tablasi genisligi (cm) 3,00 7,00
Enginar tablas1 yiiksekligi (cm) 1,00 2,00

Uretim Metodu:

Anac Secimi: ilk yilda saglikli, verimli ve hastaliksiz enginar bitkileri anag olarak secilir. Anag secimi,
sonraki yillarda kullanilacak fidelerin kalitesini belirler. Genellikle 2 - 3 yillik saglikli bitkiler anag olarak tercih
edilir. Bitkinin kokii etrafinda biiyiiyen siirgiinler bulunmakta olup Aydin Enginar1 bu dip siirgiinleriyle ¢ogaltilir.
Uretimde kullamlacak dip siirgiinleri cografi sinirda yetisen bitkilerden alinir. Fiziksel olarak ¢ok biiyiimiis dip
stirgiinleri dort parcaya boyutu kiiglik olan dip siirgiinleri ise iki pargaya boliiniir. Dip siirgiinleri boliinerek elde
edilen bu parcalar fide olarak kullanilir ve béliinen pargalar 1 - 2 giin i¢inde topraga dikilmelidir. Boliinen siirgiinler
ilk y1l topraga dikilir. Ikinci y1l biiyiiyen fidelerden saglikli olanlar segilip seralarda veya fideliklerde koklendirilir.
Fidelerin tarlaya dikimi amaciyla ikinci yilda tiretilen fideler {iglincii y1lda bahar aylarinda tarlaya dikilir.

Bahg¢e Kurumu, Capalama ve Sulama: Traktor ile araziler islenip 120 cm araliklarla arklar olusturulur. Fideler
15 agustosta arklarin yan kenarlarina sira aralar1 120 cm, sira iizerleri 80 cm olacak sekilde dikilir. Uyandirma suyu
verilip bitkilerin bulundugu arklar su ile doldurulur.

Ekim - kasim aylarinda traktor ile ara siirimleri yapilip sonrasinda c¢apalama iglemi yapilir. Havanin
yagmurlu olup olmamasina gore ¢apa sikligi degismekle beraber en az 2 kez ¢apalama yapilmalidir.

Sulama islemi topragin nemine gére damlama sistemi ya da arik sulama ile dikimden sonra haftada bir kez
yapilir.

Giibreleme: Bitkilerin aralari islenirken ekim - kasim aylarinda giibreleme yapilir. Toprak islenirken toprak
altina 3 / 15 denilen toprak giibresi verilir. Dikim 6ncesi toprak alt1 giibresi, bitki gelisimi 50 - 70 cm’ye ulastiginda
ise toprak {istii giibresi yapilir. Toprak iistii giibresi subat ayinda verilir. Sonrasinda kasim ay1 igerisinde ara giibre
olarak siilfat ya da iire giibresi verilir. Aralik - ocak aylarinda giibre verilmez. Subat ayinda su ile birlikte iire giibresi
verilir. lave olarak mart - nisan aylarinda da bitkinin yesilligini korumasi i¢in doniime 100 kilo nitropower
giibreleme yapilir.
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Tarimsal Miicadele: Aydin Enginarinda mantar, kiilleme, kurt ve sinek hastaliklar1 goriilebilmektedir. Bu
nedenle yetistirme agsamasinda bu hastalik ve zararlilar varsa ilaglama yapilir. Hasat zamani yapilan ilaglamalardan
sonra 1 hafta siireyle hasat yapilmaz.

Hasat ve Depolama: Her yil sezon bitiminde tarlalarin siiriilmesi amaciyla traktor arkasina takilan ot bigme
tamburu kullanilarak bigilen otlar tarlada birakilir. Bu otlar giibre olarak topragin devamliligimi saglar. Hasat 15
Kasimda baglayarak mayis ay1 sonuna kadar yapilir. Su bardagi sekline gelen kelle ile hasat sirasi belli olmaktadir.
Hasat, kelle kisminin 30 cm altindan kesimle gergeklesir.

Hasat genel olarak talep olan giinlerde yapilir. Taze Aydin Enginari, oda sicakliginda 2 giin, buzdolabinda
15 giin raf 6mriine sahiptir. Salamura yapilarak cam kavanozlarda 2 yil siireyle de muhafaza edilebilir. Salamura,
10 adet ¢anak enginar i¢in 2 1 su, 200 ml sirke (iiziim ya da elma sirkesi), 40 g kaya tuzu, 5 g limon tuzu kullanilarak
yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Aydn Enginarinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Aydin ilinin tarim ekonomisinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunan Aydin Enginarinin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Aydin Ticaret Borsasi koordinatérliigiinde ve Aydin Ticaret Borsasi, Aydin il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ve Aydin il Sanayi ve Teknoloji Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimyla 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

+  Uretim metoduna uygunluk.

+  Uriiniin, Tablo 2’de belirtilen 6zellikler bakimindan uygunlugu.

* Gerekli durumlarda Tablo 1’de belirtilen 6zelliklere uygunluk.

* Aydimn Enginari ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Karaisal Biberi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 02.12.2022 tarihinden
itibaren korunmak {izere 16.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1689

Tescil Tarihi : 16.01.2025

Basvuru No : C2022/000434

Basvuru Tarihi 1 02.12.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Karaisal1 Biberi

Uriin / Uriin Grubu : Biber / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Karaisali Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karapmar Mah. Cumhuriyet Cad. No: 1 Karaisali ADANA
Cografi Simir . Adana ili Karaisali ilgesi

Kullanim Bicimi : Karaisali Biberi ibareli asagida verilen logo ve mahre(; isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda Karaisali Biberi ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karaisali Biberi; Adana ili Karaisali il¢esinde yetistirilen ve yerel popiilasyon 6zelligi gosteren Capsicum
annuum L. tirii kirmizi biberdir. Karaisali Biberi meyvesi, 7-17 ¢cm uzunlugunda, 2-7 ¢cm eninde ve 2-6 mm et
kalinliginda; bitki boyu ise 40-70 cm uzunlugundadir. Yaygin olarak sal¢a tiretiminde kullanilir. Bir 6nceki hasat
doneminden elde edilen ata tohumlari ile {iretilir. 3 aylik hasat siiresi boyunca 6 kez hasat edilir.

Karaisali ilgesi, Akdeniz’in 90 km kuzeyinde Toros Daglarimin eteginde kuruludur. Rakimi 90 km boyunca
0-300 m’dir. Akdeniz’in nemli 1liman havasi ile Kayseri, Nigde illeri giineyinin serin havasinin tam kesistigi bir
noktadadir. Deniz seviyesinden 241 m yiikseklikte yer alan ilge, ¢ok yagish 1lik bir kig mevsimi ve sicak, kurak bir
yaz mevsimi ile birlikte nemli ve yar1 nemli subtropikal (temmuz-agustos ayinda tropikal) Akdeniz iklim kusaginda
bulunur. Yillik ortalama sicaklik 184 °C’dir. Yagis genellikle saganak seklindedir. Oransal nem yilin hemen biitiin
aylarinda ytiksektir. Bolgede nemin yiiksek olmasinin bir nedeni de glineybat1 yoniinden esen Akdeniz iizerinden
gelen meltem riizgaridir. Karaisali Biberinin yetistiriciliginde sulama islemi, kaynagi Nigde ve Kayseri illeri olan
ve igme suyu kaynagi olarak da kullanilan Cakat, Uciirge, Korkiin ve Eglence gaylari ile gergeklestirilir. Tlge, Ugiirge
cay1 ¢evresinde goriilen ve iginde ¢akil miktar1 yiiksek olan verimli koliivyal toprak ve kahverengi orman topragi
olmak iizere iki toprak grubuna sahiptir. Cografi sinirin sahip oldugu bu dogal 6zellikler ile tiretim metodu, Karaisali
Biberinin iiriin 6zelliklerini belirler.

Karaisali Biberi olgunlagmig halinin baz:1 fiziksel ve kimyasal 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo 1. Karaisal1 Biberinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri (yas biber)

Ozellik Deger
Meyve boyu 7-17cm
Meyve eni 2-7cm
Meyve et kalinligt 2-6mm
Protein (100 g) 1,3-149¢
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Toplam yag (100 g) 0,47-0,53¢g
Nem (100 g) %80,7 - 88,14
Kiil (100 g) 0,45-0,49¢g
Fosfor (100 g) 43,89 - 49,15 mg
Sodyum (100 g) 11,00 - 11,08 mg
Potasyum (100 g) 37,7-38,70 mg
Kalsiyum (100 g) 8,2-8,97 mg
Magnezyum (100 g) 0,13-0,18 mg
Demir (100 g) 0,36 - 0,39 mg
Cinko (100 g) 0,43 - 0,47 mg
Acilik (SHU) (100 g) 0
L-askorbik asit (100 g) 143,52 - 147,82 mg
Suda ¢oziiniir kuru madde (100 g) %6,01 - 6,04
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Karaisali il¢esinde uzun bir gegmise sahip olan Karaisali Biberi, cografi smirin mutfak kiiltiirii ile
ekonomisinde 6nemli yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Karaisali Biberinin iiretiminde, bir dnceki hasat doneminden elde edilen ve segilip kurutularak saklanan ata
tohumlar1 kullanilir.

Fideleme ve ekim: Sonbaharda siiriilen araziler hazirlanir. Kig yagmurlari ile beslenen araziler hava sartlarina
gore birkag kez siiriiliir. Subat ayinda fide ekim alanlar1 ve yillik seralar hazirlanarak ata tohumlardan ekim yapilir.
Mart ve nisan aylarinda fideler sokiilerek biber ekim alanlarina seyreltilerek dikilir.

Sulama: Fideler, arazilere dikildikten sonra salma su veya damlama sulama sistemleri ile 3-4 giinde bir siirekli
sulanir. Fidelerin susuz kalarak kurumasi, zayif diismesi engellenir.

Hasat: Agustos ay1 baginda hasat baslar. Kizaran, rengini bulan ve olgunlasan kirmiz1 biberler tek tek elle
sepetlere toplanir. Yaklagik 15-20 giinliik donemde olgunlasan ve kizaran biberler tekrar hasat edilir. Bu durum ekim
ay1 sonuna kadar devam ederi. Bir sezonda 6-7 kez hasat yapilir.

Depolama ve muhafaza: Olgunlasmis ve kizarmis biberler sepetlere toplandiktan sonra traktor kasasina veya
kiiclik kasalara bosaltilarak giivenli sekilde istiflenmelidir. Dolan kasalar bekletmeksizin sevkiyat noktalarina
tasinmali, biberler zemine serilen ¢adir tizerine dokiilerek guvallara alinmali ve en ge¢ 24 saat igerisinde tiiketiciyle
bulusturulmaldir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Karaisali ilgcesinde uzun bir ge¢cmise sahip olan Karaisali Biberi, cografi smirin mutfak kiiltiirii ile
ekonomisinde énemli yere sahiptir. Uretimde kullanilan tohumlar, bir énceki hasat déneminden elde edilen ata
tohumlaridir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Karaisali Biberinin tiim tiretim asamalari, cografi
sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler Karaisali Belediyesi koordinatorliigiinde, Karaisali Belediyesi, Karaisali Tlge Tarim ve Orman
Miidiirligii, Karaisali Ziraat Odas1 ve Cakalli Mahalle Muhtarligi ile Giiven¢ Mahalle Muhtarligindan konuda
uzman birer kiginin katilimiyla toplam 5 Kisiden olugur. Denetimler yilin mart, agustos ve eyliil aylarinda olmak
iizere yilda 3 kez ve siiphe ya da sikayet halinde her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmistir.

—  Uriiniin belirlenen cografi siirda yetistirilmesi,
—  Uretimde kullanilan tohumlarin uygunlugu,
— Meyvenin en, boy, et kalinlig1 ve renk 6zelliklerinin uygunlugu,
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— Gerek goriilmesi halinde Tablo 1°de yer verilen fiziksel ve kimyasal 6zellikler bakimindan yaptirilacak
analiz sonuglarinin uygunlugu.
— Karaisali Biberi ibaresinin, logosunun ve mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Bilecik Bildircin Kebabi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 25.03.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 21.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1690

Tescil Tarihi 1 21.01.2025

Basvuru No : C2024/000118

Bagvuru Tarihi : 25.03.2024

Cografi Isaretin Ad1 . Bilecik Bildircin Kebabi

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hiirriyet 1. OSB Mah. Gazi Blv. No: 2 Merkez BILECIK
Cografi Simir : Bilecik ili

Kullamim Bi¢imi . Bilecik Bildircin Kebabi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iriiniin

kendlsl veya ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Bilecik Bildircin Kebabi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bilecik Bildircin Kebabi; haslanmis ve sosa bulanmis taze bildircin etinin haslanmus ¢esitli sebzeler ile
beraber giive¢ veya firin kabi i¢inde, tizerine ¢esitli baharatlar eklenerek pisirilmesiyle yapilan Bilecik iline 6zel bir
yemektir.

Bilecik mutfak kiiltiiriinde; av ve aveilik tirtinlerinin 6nemli bir yeri vardir. Cumhuriyet déneminde, Tarim
ve Koy Isleri Bakanlig: tarafindan Bilecik’in istasyon mevkiinde yer alan ve eski adi Fidanlik olan alanda 1980
yilina kadar devlet eliyle bildircin iireticiligi yapilmistir. Daha sonra 6zel sektdr tarafindan iiretim yapilmaya devam
edilmistir.

Bilecik Bildircin Kebabinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yeri vardir. Bu sebeple cografi sinirla iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

2 porsiyon Bilecik Bildircin Kebabi i¢in gerekli bilesenler:

240-280 g karkas halde ¢ig bildircin eti
1 adet sogan (200 g)

1 adet patlican (150-160 g)

2 adet sivri biber (150-160 g)

1 adet kapya biber (120-140 g)

2 adet patates (100-110 g)

1 adet kabuklar1 soyulmus domates (100-110 g)
45-50 g tereyagi

25 g biber salcasi

25 g domates salcasi

10 g sarimsak

2-3 g karabiber

2-3gtuz

2-3 g kirmizi1 pul biber (istege bagli)
2-3 g kekik

1 g kimyon (istege bagli)

400 ml su

Sosun hazirlanmas::

Bir kap i¢inde 25-30 g biber salgas1 ile ayn1 miktarda domates salgasi karistirilir. Uzerine 2-3 g kekik ve ayni
miktarda karabiber eklenir. Sosun macun kivaminda olmasi gerekir. Bu sos haglanmig bildircin eti iizerine siiriiliir.
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Bildircin etinin hazirlanmasi:

Bildiremlarm tiiyleri yolunur, etler tiitsiilenir ve dikkatlice yikanir. Bir tencereye 400 ml su ilave edilerek 8-
10 dakika etin haglanmas1 saglanir. Haglanan bildircin eti 15-20 dakika sogutulduktan sonra hazirlanan sosa batirilir
ve etin her yerinin sos ile kaplanmasi saglanir.

Sebzelerin hazirlanmasi:

1 adet patlican 2,5-3 ¢cm uzunlugunda kiip seklinde dogranir ve aci tadin giderilmesi i¢in 15-20 dakika suyun
iginde bekletilir.

2 adet orta boy patates patlicanlarla aym boyda dogranarak su dolu bir kap i¢inde bekletilir.
1 adet kapya biber ve 2 adet yesil sivribiberin her biri 4 par¢aya ayrilir.
3-4 dis sarimsagin kabuklari soyulur.

Bildircin eti ¢abuk pistigi igin sebzelerin 6n hazirlik yapilarak haslanmasi gerekir. Tiim sebzeler uygun
biiytikliikteki kaba konur ve {izerine bildircin etinin haglama suyu dokiilerek maksimum 10 dakika haglanir.

Pisirme islemi:

Pisirme islemi i¢in giliveg kab1 veya firin kab1 kullanilir. Kabin alt kismina 45-50 g tereyag: siiriiliir. Yiizeyine
sos siirlilmiis ve haslanmis bildircin etleri biitiin halde giive¢ ya da firin kabina yerlestirilir. Ardindan haslanmisg
sebzeler bildircin etinin yanina yerlestirilir. 1 adet biiyiik boy kuru sogan halka seklinde kesilerek tiim bilesenlerin
tizerine serilir ve 2-3 gram tuz eklenir. Son olarak kap igine bilesenlerin {izerini kapatacak kadar bildircin etinin
haslama suyu ilave edilir. Hazirlanan yemek yaklasik 25 dakika sebzeler pembelesinceye kadar 180 °C’de firmnda
pisirilir. Firindan ¢ikan Bilecik Bildircin Kebabi bakir bir tabaga alinarak sicak olarak servis edilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bilecik Bildircin Kebabinin cografi sinirda koklii bir gegmisi vardir. Bilecik ilinin mutfak kiiltiiriinde ve
geleneklerinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunan Bilecik Bildircin Kebabinin
tlim tiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatérliigiinde; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi, Bilecik
11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ve Bursa Eskisehir Bilecik Kalkinma Ajansindan iiriin konusunda uzman birer iiye
olmak iizere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir
kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikdyet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim kriterleri asagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Bilecik Bildircin Kebabi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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4. Konya Koftii

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 14.12.2022 tarihinden
itibaren korunmak {izere 28.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1692

Tescil Tarihi 1 28.01.2025

Basvuru No : C2022/000452

Basvuru Tarihi 1 14.12.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Koftii

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. Konya Biiyiliksehir Belediyesi Selguklu
KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bi¢imi : Konya Koftii ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin veya ambalajinin

iizerinde yer alir. Uriiniin veya ambalajinin iizerinde kullanilamadiginda,
Konya Koftii ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Koftii; liziim pekmezi, bugday unu, su ve tereyagindan yapilan Konya ilinde iiretilen bir tatlidir.
Kaynayan pekmez igerisine un ilave edilerek kisik ates ve tahta kasikla karistirilarak kati bir kivama getirilerek
yapilan Konya Koftii sicak tiiketilmesi sebebiyle Konya ilinde kis aylarinda ziyarete gelen misafirlere sunulmakla
birlikte siklikla tiiketilir.

Cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahip olan Konya Koftli, Konya ilinin mutfak kiiltliriinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Koftii icin bilesenler (4 kisi igin):

— 240 ml iiztim pekmezi
— 100 ml su

— 100 g bugday unu

— 50 g tereyagi

Hazirlanist:

Uziim pekmezi ve su yapismaz yiizeyli bir tavaya alinir, dncelikle iiziim pekmezinin kaynamasi beklenir.
Ortalama 5 ila 15 dakika kaynayan liziim pekmezinin iizerine un yavag yavas ilave edilir. Kisik ateste tahta bir
kasikla siirekli karigtirilir. Konya Koftii kat1 bir kivama gelip artik karistirma islemi zorlasinca ocaktan alinir. Servis
tabagina alinan Konya Koftiine kasigin tersiyle sekil verilir. Ayri bir kapta tereyagi eritilerek sicak koftiiniin {izerine
dokiilerek servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Koéftii cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Konya ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunan Konya Ko6ftiiniin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi
sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatérligiinde; Konya Gastronomi Asgilar ve
Turizmciler Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden iiriin konusunda uzman birer
kisinin katilimryla 2 kisiden olugan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde
ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir
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Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu; iiretim metodunun
uygunlugu ve Konya Ko6ftii ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Degisiklik
Taleplerinin Yayim

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesi kapsaminda
yayimlanmakta olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka
Kurumuna usuliine uygun olarak bildirebilirler.

1. Bingol Cobantas1 Kavurmasi

306 tescil sayili Bingdl Cobantasi Kavurmasi ibareli cografi isaretin tescil kayitlarinda yapilmasi uygun
bulunan degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Kullanim Bicimi:
Baslik altinda yer alan,

“Bingdl Cobantag1 Kavurmasi ibaresi liriin ambalajlarinda veya restoranlarin tabelalarinda marka ile birlikte
kullanilacaktir.”

ifadesi,

“Bing6] Cobantas1 Kavurmasi ibareli asagida yer alan logo ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya
ambalaji lizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde kullamlamadiginda Bingél Cobantasi Kavurmasi
ibareli logo ve mahreg isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

seklinde degistirilmistir.
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6. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Asagida yer alan tescillere iligkin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en geg bir y1l iginde uygulanir.

1. Antep Fistig1

116 sayil1 ve 03.01.2022 tarihli Resmi Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
27 tescil numarali Antep Fistig1 ibareli cografi igarete iligkin kesinlesen degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Antep Fistigmin Teknik Ayirt Edici Ozellikleri:
Baslik altinda yer alan;

“Gaziantep yoresinde kiiltiire alinan Antep Fistig1 Pistacia vera L. Anaclart gesit olarak Uzun, Kirmizi,
Halebi, Siirt ve Ohadi isimleri ile anilmaktadir.”

ifadesi,

“Cografi sinirda iiretilen Antep Fistig1; Pistacia vera L. anaglar1 Uzun, Kirmizi, Halebi ve Ohadi ¢esitleridir.”
seklinde degistirilmistir.

e Antep Fistigmin Teknik Ayirt Edici Ozellikleri:

Baslik altindaki tabloda yer alan Siirt ¢esidi ve ona iliskin siitun tablodan ¢ikarilmustir.

e Meyve Ozelligi:

Baslik altindaki tabloda yer alan Siirt ¢esidi ve ona iliskin siitun tablodan ¢ikarilmistir.



