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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularini 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gére sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden 6nce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikkmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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Turk Patent ve Marka Kurumu

Yayim Tarihi: 03.03.2025

2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 192. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru
Numaras1 Numarasi

l. C2023/000117
2. C2023/000317
3. C2023/000319
4. C2024/000018
5. C2024/000082
Geleneksel Uriin Adlan
Yayim Basvuru

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {irtin adi bagvurusu bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Poyrali Dokumasi
Hatay Zeytin Salatas1
Hatay Ali Nazik
Erzurum Un Helvasi

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

12
14
16

18

Sayfa
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

1. 1699
2. 1700
3. 1701
4, 1702
5. 1703
6. 1704
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel tirtin ad1 tescili bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Dogubayazit Asure Tatlis1
Seydisehir Karpuzu
Kirikhan Havucu
Emirgazi Halis1
Kizilhisar Bardagi

Degirmendere Findig

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

20
22
25
27
35

38

Sayfa
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 1133 Ankara Seymen Kiyafeti / Ankara Segmen Kiyafeti 40
Geleneksel Uriin Adlar
Yaymm Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iirlin ad1 kapsaminda degisiklik talebi
bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Poyrali Dokumasi

Basvuru No : C2023/000117

Bagvuru Tarihi : 23.03.2023

Cografi isaretin Ad1 : Poyrali Dokumasi

Uriin / Uriin Grubu : Dokuma / Dokumalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kirklareli Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Karakas Mah. Ozgiirliik ve Demokrasi Meydan1 KIRKLARELI

Cografi Simir ¢ Kurklareli ili Pmarhisar ilgesi Poyrali Koyii

Kullanim Bicimi : Poyrali Dokumasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Poyrali Dokumasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Poyrali Dokumasi, zemininde bezayag: veya dimi 6rgii teknigi, desenlendirilmesinde ise cicim teknigiyle
¢ozgi, atki ve desen amaciyla kok boyalarla renklendirilen pamuk ve yiin ipler kullanilarak iiretilen bir dokumadir.
Bezayagi orgii, benzer kalinliklarda atki ve ¢6zgii ipliklerinin birlikte kullanilmasi ile olusur. Dokuma esnasinda
atkt ipligi, birbirini izleyen ¢6zgili ipliklerinin sirasiyla altindan ve iizerinden gegerek siki bir dokuma kumas
meydana getirir. Dimi 6rgii atki ipligi bir ya da daha fazla ¢6zgii ipliginin altindan gegirilmeden 6nce, en az iki
¢0Ozgii ipliginin tizerinden yuriitiliir. Bu teknik ile dokumanin yiizeyinde ¢apraz goriiniim olusur. Poyrali Dokumasi
namazlik, yaygt, kilim, araba ¢ergisi, minder kilifi, heybe, ¢anta, kirlent, yastik, yorgan, torba ve ¢uval gibi amaglarla
kullanilir. Poyrali Dokumasinin ayirt edici 6zelligi dokumalarin genelinde canli renkler ve motiflerle birlikte
ponponlarin yogun olarak kullanilmasidir.

Poyrali Dokumasi kullanim alanlarina gore siiflandirilarak belirli boyutlara gére dokunur. Namazliklar 123
cm x 62 cm, yaygilar 2 m x 70 cm, kilimler 104 x 146 cm, araba gergileri 134 x 193 cm, minder kiliflar1 110 cm x
40 cm, heybeler 50 cm x 35 cm, ¢antalar 25 cm x 18 cm, kirlentler 50 cm x 35 cm, yastiklar 97 cm x 50 cm, yorganlar
72 x 82 cm, torbalar 27 x 27 cm ve ¢uvallar 66 x 116 cm 6lgiilerinde dokunur.

Poyrali Dokumasi, mese ve kavak agaclari kullanilarak {iretilen 2 ayak ve 2 giiciilii yatay tezgahlarda
dokunur. Akrep, bahar dallari, civankasi, ¢cengel, doseme suyu, elibelinde, goz, giil, hayat agaci, kandil ¢igegi,
kazayagi, kocboynuzu, kdpek ayagi, kurt agzi, lale, mese dali, muska, pitrak, sagbagi (kelebek), sicandisi, sirani,
suyolu, siimbiil, tahta kaldirma, tarak, iiggiiller, y1ldiz ve yonca Poyrali Dokumasinda kullanilan motiflerdir.

Poyrali Dokumasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Poyrali Koyliinlin geleneklerinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Poyrali Dokumasi, mekikli dokuma grubundan olup yiiksek tezgahlarda iiretilir. Yiiksek tezgah yorede
“diizen” olarak adlandirilir. Bélgede kolay bulunan mese ve kavak agacindan iiretilen tezgahlar, Poyrali Koyiinde
kurulu olan marangoz atdlyesinde geleneksel yapisi korunarak iretilmeye devam etmektedir.
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Poyrali Dokumasinda kullanilan tezgahin 6zellikleri
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iki ayak (pedal) ve iki giicii ile ¢alisan tezgahta mekik, ¢ikrik, makas, tarak, ¢imbar, yan ve krosna (gergi)
sopalari ile desen kaldirma tahtasindan olusan yardimer araglar kullanilir.

Cikrik Krosna ve yan sopa

Dokunacak iriin i¢in ilk olarak ¢dzgii, atki ve desenlerinde kullanilacak pamuk ya da yiin ipler belirlenir.
Daha sonra ¢ozgii ipi tezgaha gerilerek iizerine dokunmasi planlanan desene uygun olarak atki ve desen ipleri
hazirlanir.

Poyrali Koyilinde ¢ozgii iplikleri “krosna” denilen sargi levendine sarilir. Ardindan krosna tezgiha
yerlestirilerek ¢ozgii iplikleri 6nce 2 adet giiciiden sonra da taraktan gecirilerek yine krosnaya sarilir. Cozgii
ipliklerinin giiclilerden ve taraktan gecirilmesi belli bir diizen iginde yapilir. Czgii iplerinin sayis1 kadar giicii ve
taraklardaki aralik sayisi esit olmalidir. Her bir ¢6zgii ipi 6ncelikle giicli iplerinin arasindan gegirilir. Daha sonra
ayni ipler taraktan gegirilir ve dokunacak kumasin sarilacagi krosnaya baglanir. Bu asama tamamlandiktan sonra
¢0Ozgii ipi tezgaha alinmig olur ve bdylece dokumaya baglama asamasina gelinmis olur. Desende kullanilacak renkler
dogrultusunda ¢ozgii iplerinin bir altindan bir iistinden mekik yardimi ile atki ipi gegirilir. Uzerinde kullanilan
renklerin siyah zeminde kendini daha iyi gdstermesi sebebiyle ¢6zgii ipinde genellikle siyah renk tercih edilir.

Poyrali Dokumasinin, zemininde bezayag1 veya dimi orgii teknigi, desenlendirilmesinde ise cicim teknigi
kullanilir. Bezayagi teknigi, 2 ayak ve 2 giicii kullanilan, diizen ad1 verilen yatay tezgahlarda, benzer kalinliklarda
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atki ve ¢ozgii ipliklerinin birlikte kullanilmasi ile olusturulur. Dokuma boyunca atki ipliklerinin bir altindan bir
iistiinden gegmesi ve diger ¢ozgiiniin ters hareket etmesiyle olusan, en basit yapidaki temel dokuma teknigidir.

Dimi tekniginde atki ipligi bir ya da daha fazla ¢6zgii ipliginin altindan gegirilmeden once, en az iki ¢ozgii
ipliginin iizerinden yiiriitiilir. Bu teknik ile dokumanin yiizeyinde ¢apraz goriiniim olusur. Dimi dokumalar
¢izgilerinin yOniine gore sag dimi ve sol dimi olarak adlandirilir. Cizgiler soldan saga dogru ilerliyorsa “sag dimi”,
sagdan sola dogru ilerliyorsa “sol dimi” olarak isimlendirilirler. Dimi dokuma teknigi ile iiretilen iiriinler sik
dokundugundan dolay1 dayanikli ve uzun dmiirliidiir.

Cicim teknigi ise dokumalarin desenlerinde kullanilan ¢6zgii ve atki ipinin diginda ii¢iincii bir ip ile uygulanir.
Cicim, yiizli ve tersi ayr1 goriintii veren, atki ve ¢dzgii ipligi diginda yilizeyde siisleme yapmak amaciyla bir ya da
birden fazla sayida desen ipligi kullanilarak yapilan dokumalardir.

Yiizeyde motiflerin isleme gibi kabarik goriiniis arz ettigi cicimlerde, atki lizerinden belli sayida atlamalarla
gegirilerek yiizeye yerlestirilen iplik gruplariyla siislemeler yapilir.

Poyrali Dokumasi desen, motif ve kompozisyon 6zellikleri

Desen ve motifler ¢dzgii iplerinin {izerine mekik ile degil el ile ¢6zgii iplerinin iizerinden atlamalar yapilarak
olusturulur. Bu dokumalarda ¢6zgii ve atki iplikleri ayn1 renkte, desen iplikleri ise ¢esitli renklerde kullanilir. Bu
ozelliginden dolay1 zemin tek renk dokunmus gibi goriiniir. Desen ipliklerinin ise ¢6zgii ve atki ipliklerinden daha
kalin tercih edilmesinden dolay1 motifler zeminden daha kabarik durur. Desenler ¢ok seyrek ya da sik islenebilmekte
olup motifler yogun kullanildiginda dokuma daha kalin ve saglam olur.

Poyrali Dokumasinda geometrik ve bitkisel motifler uygulanir. Dokuyucusunun duygularini yansitan ve
genellikle dogadan ilham alinarak olusturulan motifler, dokumalarda oldukga ¢esitli ve gosterisli olarak kullanilir.
Dokumalarin motifleri; Akrep, bahar dallari, civankasi, ¢engel, doseme suyu, elibelinde, gz, giil, hayat agact, kandil
cicegi, kazayagi, kocboynuzu, kdpek ayagi, kurt agzi, lale, mese dali, muska, pitrak, sagbagi (kelebek), sicandisi,
sirani, suyolu, siimbiil, tahta kaldirma, tarak, ii¢giiller, yildiz ve yonca olarak adlandirilir.

Motifler arasinda siklikla kullanilani ise “tahta kaldirma” motifidir. Bu motifin tercih edilmesinin sebebi
hemen her dokumanin kompozisyon dagiliminda yardimer motif olarak segilmesinden kaynaklanir. Tahta kaldirma
motifi, dokumaya enine ve boyuna yerlestirilebilmekte, kenar olusturmaya imkan vermekte ve gergeve gibi
kullanildigr i¢in iiriiniin dort tarafina uygulanabilir.

Poyrali Dokumalarint diger bolge dokumalarindan ayiran 6zellikler ise kdk boyalar ile renklendirilen canli
renkleri ve dokumalarin yiizeylerinde kullanilan ponpon detaylaridir. Renkli ponponlar hazirlanarak desenlerin
arasina yerlestirilir. Dokumalar bu 6zelliklerinden dolay oldukga renkli ve siislii goriinmektedir.

Sekil 1. Poyrali Dokumasinda kullanilan 6rnek ponpon detaylari
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Tahta kaldirma

Elibelinde Pitrak Kopek ayagi
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Bahar dallar1

Kazayagi

3331

’ Cengel Sigandisi Civanké$1 Sirai Hayat Agaci

Sekil 2. Poyrali Dokumasinda kullanilan motifler
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Poyrali Dokumasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Poyrali Koyiiniin geleneklerinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Poyrali Dokumasinin tiim iiretim asamalari, cografi
sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kirklareli Valiliginin koordinatérliigiinde ve Kirklareli Valiligi, Kirklareli i1 Kiiltiir ve Turizm
Midiirligii, Kirklareli Olgunlasma Enstitiisii ve Kirklareli Halk Egitim Merkeziden konuda uzman birer kisinin
katilimiyla dort kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

+  Uretimde kullanilan malzemeler ile arag ve gereclerin uygunlugu.

+  Ozellikle 6rgii teknigi, desenlendirme teknigi, kok boyalarla renklendirilmis iplik kullanimi ve ponpon
kullanim1 olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.

» Kullanim amacina gore iiriin dl¢iilerinin uygunlugu.

* Poyrali Dokumasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.
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Basvuru No
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Cografi Isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Basvuru Yapan

Basvuru Yapanin Adresi
Cografi Simir

Kullanim Bicimi
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: C2023/000317

:27.11.2023

: Hatay Zeytin Salatasi

: Salata / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

: Mahreg isareti

: Hatay Valiligi

: Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY

: Hatay ili

: Hatay Zeytin Salatasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalajt
uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Hatay
Zeytin Salatasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca

goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Zeytin Salatast; yesil kirik zeytin, taze sogan, domates, kirmizibiber, 1361 sayi ile tescilli Hatay
Nar Eksisi ve zeytinyaginin harmanlanmasi ile hazirlanan salatadir. Sabah kahvaltilarinda, 6gle yemeklerinde,
ara ogiinlerde tiiketilen ayrica meze olarak sunulur. Uretimde kullanilan zeytinyagin 6zelligi natiirel sizma
zeytinyagidir.

Kirilmig yesil zeytinlerin 6zelligi, aciliginin giderilmis olmasidir. Kirilmis yesil zeytin, igme suyunda 7
giin bekletilip her giin suyu degistirilerek aciligt giderilir.

Hatay Zeytin Salatasi, cografi sinirdaki zeytin yetistiriciligi ve islemeciligine bagli olarak kokli bir gegmise

sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.
Uretim Metodu:

Bilesenler (4 Kisilik)

e 300 g kirilmus yesil zeytin

e 50 ml natiirel sizma zeytinyagi
e 50 g domates

o 20 g kirmizibiber

e 50 gtaze sogan

o 2gtuz

e 10 ml Hatay Nar Eksisi

e Yarim demet maydanoz

Hatay Zeytin Salatasi i¢in kullanilan zeytin, yesil olgunluk donemi olan eyliil-ekim aylarinda hasat edilir.
Zeytinde hasat geleneksel olarak el ile veya mekanize sekilde yapilir. Hasat yapildigi sirada agacin altina bir ortii
serilerek zeytinin toprak ile temasi ve zedelenmesi dnlenir. Toplanan zeytinler, plastik kasalara doldurulup, zarar
vermeden tasinarak kuru ve serin bir yerde muhafaza edilir. Hasat edilen yorede yetisen halhali, hasebi, gemlik
zeytinlerin kirilmasi geleneksel olarak ahsap tokmak veya tas ile yapilir. Endiistriyel tiretimde ise zeytinlerin
boyutlanmasi ve kirilmasi makineler tarafindan yapilir.

Kirilmis yesil zeytinler igme suyu kalitesindeki suda aci tat uzaklasincaya kadar yaklasik 7 giin bekletilir
ve her giin suyu degistirilir.

Aci tadi uzaklastirtlan kirik yesil zeytinler yaklasik % 20 tuz i¢eren salamura suyunda bekletilir. Yiiksek
tuz orani1 daha uzun raf 6mrii saglar. Yiiksek tuz iceren salamurada muhafaza edilen zeytinler tiiketimden 6nce
icme suyu kalitesindeki su i¢inde bekletilerek tuzu uzaklagtirilir.

Teknigine uygun olarak islenen salamura kirik yesil zeytinlerin (ortalama 25 °C) raf émrti, 6 ay - 1 yil
arasinda olup yilin 12 ay1 Hatay Zeytin Salatasinin iiretilmesi miimkiindiir.

Tatlandirilmus kirik yesil zeytinler ¢ekirdeklerinden ayrilir ve bir kaba alinir. Domatesin kabugu soyulur
ve ince sekilde dogranarak kaba ilave edilir. Kirmizibiber, taze sogan ve maydanoz da ayni sekilde ince dogranip
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kaba alimir. Daha sonra tuz, zeytinyagi ve nar eksisi eklenir. Tiim malzemeler karistirildiktan sonra Hatay Zeytin
Salatas1 hazir hale gelir.

Sunumu
Servis tabaginda tercihe gore yaninda limon dilimi ile servisi yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Zeytin Salatasi, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir
yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulundugundan, tiretim agamalarinin tamami cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay 11 Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim merecii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, tiretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Zeytin Salatasi ibaresi
ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Hatay Ali Nazik

Basvuru No : C2023/000319

Basvuru Tarihi :27.11.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Hatay Ali Nazik

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Ali Nazik ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalaji

uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Hatay Ali
Nazik ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Ali Nazik; kozlenmis patlican, siizme yogurt, tahin, sarimsak, dana ya da kuzu eti ve baharatlarla
hazirlanan kebaptir. Servisi yapilirken etlerin sicak olmast énemlidir. Genellikle pide veya lavas esliginde servisi
yapilir.

Fiziksel Ozellikler:

Renk: Koyu mor veya kahverengi tonlarda kdzlenmis patlicanin rengi, yogurt ve tahinle birleserek
kremamsi bir goriiniim olugturur.

Doku: Piiriizsiiz ve kremamsi bir kivamda, i¢inde patlicanin hafifce hissedilebilecegi bir dokusu bulunur.

Tat: Yogurt, tahin ve patlicanin harmonik karisimiyla hafif eksi, kremamsi ve hafif kozlenmis patlican
tad1 hissedilir.

Hatay Ali Nazik cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde 6énemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bilesenler (2 kisilik)

e 200 g dana ya da kuzu eti
e 200 g slizme yogurt

e 600 g patlican

e 2 dis sarimsak

e 100 gtereyagi

10 g tuz

10 g tath kirmiz1 pul biber (istege bagli)
20 g tahin (istege bagl)

5 g karabiber (istege bagl)

40-50 g maydanoz
e 40-50 g nane
e 50 g kapya biberi

Taze ve parlak renkli patlicanlar tercih edilir. Firinda, ocakta veya tandirda kdzlenen patlicanlar sogumaya
birakilir. Soguyan patlicanlarin kabugu soyulur ve i¢i zirh ile ezilerek piire haline getirilir. Sarimsaklar rendelenip,
stizme yogurt ile karistirilir. Kdzlenmis patlican piiresi de yogurtlu karisima eklenip karistirilir. Tahin (istege bagli)
yogurtlu karisima eklenip buzdolabinda dinlendirilir.

Etler ¢op sis boyutunda dogranip, suyunu salip ¢ekene kadar pisirilir. Suyunu ¢eken etlere 30 g tereyagi, tuz
ve istege bagli baharatlar eklenerek pisirme islemi tamamlanir.
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Servisi

Buzdolabinda dinlendirilmis karisim, servis tabagina veya kaseye alinip yayilir. Ortasina kavrulan etler
yerlestirilir.

Tereyaginda kirmizi pul biber hafif kavrulup servis tabaginin iizerine gezdirilerek dékiiliir. Istege bagl olarak
maydanoz, nane, kapya biberi vb. {irlinler ile siislenir. Yaninda tercihen taze ve sicak pide veya lavas ile servisi
yapilir.

Serviste etlerin sicak olmasi1 6nemlidir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Ali Nazik, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan, iiretim asamalarmnin tamami cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim merecii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Ali Nazik ibaresi ile
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Erzurum Un Helvasi

Basvuru No : C2024/000018

Basvuru Tarihi : 17.01.2024

Cografi Isaretin Ad1 ¢ Erzurum Un Helvasi

Uriin / Uriin Grubu : Helva / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Erzurum Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi : Kazim Karabekir Paga Mah. Musalla Cad. No: 17 Yakutiye ERZURUM
Cografi Simir : Erzurum ili

Kullanim Bicimi : Erzurum Un Helvasi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblem1 iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer alr. Uriiniin ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Erzurum Un Helvasi ibareli logo ve mahrec isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

UN
HELVASI

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Un Helvasi; 1244 say1 ile cografi isaret olarak tescilli Erzurum Tereyagi, bugday unu ve beyaz toz
seker kullamlarak Erzurum ilinde iiretilen helvadir. Uzerine kasigin ucuyla bastirilarak sekil verilip iri kiyilmis ceviz
ici koyulur. 100 g’lik porsiyonlar halinde servisi yapilir.

Erzurum Un Helvasini tatlandirma islemi iki sekilde yapilabilir.

e Kavrulan una sicakken beyaz toz seker ilave edilip seker eriyinceye kadar iyice karistirilir. Bu sekilde
iiretilen helva gevrek olup seker tanecikleri hissedilebilir.

o Suda eritilen beyaz toz seker, kavrulan una sicakken ilave edilip iyice karistirilir. Bu sekilde iiretilen helva
daha yumusak ve piiriizsiiz bir yapiya sahiptir.

Erzurum Un Helvast sogudukea sertlesir ancak hafifge 1sitildiginda tekrar yumusar.

Erzurum Un Helvasi Erzurum’da koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yeri vardir. Bayram, kutlama, diigiin, asker ugurlama, ilk ¢igdemin gorildiigii giin, cenazelerin 3, 7 ve 40. giinleri
gibi 6zel giinlerde ikram edilir. Bu nedenlerle cografi sinirla iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Erzurum Un Helvasimin iiretiminde kullanilan bilesenler asagidaki gibidir.

75 g Erzurum Tereyagi
330 g bugday unu

250 g beyaz toz seker

100 g iri kry1lmis ceviz i¢i

Bir tencerede eritilen Erzurum Tereyaginin {izerine un eklenir, tencerenin dibinden iyice karistirilarak kisik
ateste yaklasik 30 dakika kavrulur.

Erzurum Un Helvasini tatlandirma islemi iki sekilde yapilabilir.

e Kavrulan una sicakken beyaz toz seker ilave edilip seker eriyinceye kadar iyice karistirilir.
e 100 ml suda eritilmis beyaz toz seker kavrulan una sicakken ilave edilip iyice karigtirilir.
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Tatlandirma islemi tamamlanan helva sicakken servis tabagma diizgiince yayilir. Uzerine kasigin ucuyla
bastirilarak sekil verilip iri kiyilmis ceviz i¢i koyulur.

Erzurum Un Helvasinin porsiyonu 100 g’dir. Hafifce 1sitilarak tiiketime uygundur. Gida ile temasa uygun
ambalajlarda satisa sunulur. Kapali kap i¢inde ve buzdolabinda 1 ay muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Un Helvasi Erzurum’da koklii bir gecmige sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde énemli bir
yeri vardir. Uretiminde, ayni cografi sinirdan kaynaklanan Erzurum Tereyag: kullamilir. Bu nedenlerle Erzurum Un
Helvasinin cografi sinirla iin bagi bulundugundan, iiretimin tim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Erzurum Ticaret Borsasindan, Atatiirk
Universitesi Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu Otel Lokanta ve ikram Hizmetleri Béliimiinden ve Erzurum Gida
Kontrol Laboratuvar Miidirligiinden {iriin konusunda uzman birer temsilcinin katilimlariyla olusan ii¢ kisilik
denetim mercii tarafindan yilda bir kere diizenli olarak, ayrica gerekli goriinen durumlarda veya sikayet halinde her
zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde 1244 sayu ile tescilli Erzurum Tereyag1 kullanilmast.

e Uretimde kullanilan diger bilesenlerin uygunlugu.

e Ozellikle unun kavrulmasi ve tatlandirilmasi asamalari olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.

e Uriin 6zelliklerinin uygunlugu.

e Ambalaj ve muhafaza kosullarinin uygunlugu.

e Erzurum Un Helvasi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu ve 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli, uzman gergek veya tiizel kigilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanilabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, halklarin korunmasin
da hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi

Basvuru No : C2024/000082

Basvuru Tarihi : 19.02.2024

Cografi Isaretin Ad1 ¢ Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Ordu Biiyiikgehir Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Sarkiye Mah. Yiikgiiliikk Sok. No: 2 52100 Altinordu ORDU

Cografi Simir : Ordu ili

Kullanim Bi¢imi : Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi
ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmast; tercihen tas firinlarda kurutulan yesil fasulye, aygigek yagi veya zeytinyag,
kuru sogan, tuz ve tercihe gore pul kirmizibiber, karabiber kullanilarak hazirlanan bir yemektir. Cografi sinirda
firinlarda kurutulan yesil fasulyeler “firin fasulye” olarak adlandirilir.

Ordu Firin Fasulye Kavurmasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Cografi sinirim mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yeri vardir. Bu sebeple cografi sinirla iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Cografi sinirda yaz aylarinda yetisen yesil fasulyeler toplanir, ayiklanir, 1slatilir ve firinlarda 24 saat siireyle
kurutulur. Kuruyan fasulyeler bez torbalara veya ¢uvallara koyulur ve kislik yiyecek olarak saklanir.

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi Bilesenler Listesi ve Ortalama Miktarlar1 (3-4 kisilik):

- 200 g kurutulmus yesil fasulye

- 2 adet kuru sogan

- 10 g pul kirmizibiber (istege bagli)
- 5 g karabiber (istege bagl)
-5gtuz

- 20 ml ay¢igek yagi/zeytinyagi

Hazirlanist:

Firinda kurutulmus fasulyeler bir tencerede yumusayincaya kadar 10-15 dakika haglanir. Haglanan fasulyeler
ocaktan alinir ve suyu siiziiliir. Arzu edilen boyutlarda kesilir. Ayr1 bir tencerede kusbasi dogranan soganlar aygicek
yag1 veya zeytinyag: ile pembelesinceye kadar kavrulur. Uzerine fasulyeler eklenir. Tuz ve tercihe gére pul
kirmizibiber ve karabiber ilave edilerek karistirilir ve yaklasik 5-10 dakika kisik ateste kavrulur. Hazirlanan Ordu
Firin Fasulyesi Kavurmasi tercihe gore sicak veya soguk servis edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Ordu ilinin mutfak kiiltlirtinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Ordu Firmn Fasulyesi Kavurmasinin tim
iiretim agamalar1, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatérliigiinde; Ordu Biiyiiksehir Belediyesi ile Ordu il
Tarim ve Orman Miidiirliiglinden konuda uzman kisilerin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.
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Denetim mercii tarafindan; Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi tiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu;
iretim metoduna uygunluk ile Ordu Firin Fasulyesi Kavurmasi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Dogubayazit Asure Tathsi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 21.09.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 13.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1699

Tescil Tarihi : 13.02.2025

Basvuru No : C2023/000240

Basvuru Tarihi : 21.09.2023

Cografi Isaretin Ad : Dogubayazit Asure Tatlis1

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Dogubayazit Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Ciftepinar Mah. Rifki Bagkaya Cad. Ticaret ve Sanayi Odasi Hizmet
B1nas1 Kat: 1 No: 1 Dogubayazit AGRI

Cografi Simir : Agriili

Kullanim Bi¢imi : Dogubayazit Asure Tatlist ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tiriiniin

veya ambalajmin iizerinde kullanilir. Uriiniin veya ambalajinin {izerinde
kullanilamadiginda, Dogubayazit Asure Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Dogubayazit Asure tatlisi; kuru fasulye, asurelik bugday, incir, nohut, piring, kus tiziimii, kayisi, siit, Agr1
Geven Bali, nisasta, Antep fistig1 i¢i, findik ici, badem i¢i, ceviz i¢i, elma, tar¢in, karanfil, kakule, nar ve su
malzemeleriyle yapilan bir tatlidir. Dogubayazit Asure Tatlisinin yapiminda 1050 tescil numarali Agri Geven Bali
kullanilir.

Dogubayazit ilgesinde iiriiniin gegmisinin Hz. Nuh (A.S.) zamanina dayandigina inanilmasindan dolay1 halk
arasinda “Asure-i Nuh” olarak bilinmektedir.

Cografi simirda uzun bir gegmise sahip olan Dogubayazit Asure Tatlisinin, Agr ilinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Dogubayazit’ta dzellikle 6zel giinlerde, davetlerde, dini bayramlarda ve ramazan aylarinda
hazirlanilir ve dagitilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Dogubayazit Asure Tatlisinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler ve ortalama miktarlar1 (6 kisilik):

- 50 g kuru fasulye

- 90 g asurelik bugday
- 4 adet incir

- 50 g nohut

- 10 g piring

- 50 g kus lizimii

- 40 g kay1si

- 200 ml siit

- 250 g Agr1 Geven Bali
- 40 g findik i¢i

- 75 g nigasta

- 40 g badem ici

- 40 g ceviz igi

-90 g elma

- 5 g tarcin
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- 6 g karanfil

- 2 adet kakule

- 100 g nar

- 40 g Antep fist1g1 igi
- 1 litre su

Hazirlanisi:

1 litre su ile nohut, bugday, fasulye aksamdan slatilip diigiik ateste 2 saat haslanir. Ardindan farkli bir
tencereye alinarak ve igerisine piring ilave edilerek 1,5 saat pisirilir. 200 ml siite 75 gram nisasta ilave edilerek
karigtirilir. 1 litre su ile beraber tencerede pisirilen bakliyatin i¢ine ilave edilir. 20 dakika daha pisirildikten sonra
igerisine kayisi, kara {iziim, badem, findik, elma, tar¢in, kakule, kus tiziimii, karanfil gida ile temasa uygun temiz bir
bezin igine konularak baglanir ve tencerenin igerisine atilir. Ayni anda 250 gram Agr1 Geven Bali da tencereye atilir.
Yaklasik 40 dakika boyunca aromasini vermesi igin pigirilir. Asurenin rengi koyulasinca igine ceviz atilir ve 5 dakika
daha pisirilir. Akabinde pisirme islemi tamamlanir. Uzerine nar ve Antep Fistig1 dokiiliip soguk sekilde servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Dogubayazit Asure Tatlisinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Agri ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Dogubayazit Asure Tatlisinin iiretim agamalarinin
tamami cografi sinirda gerceklesmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Dogubayazit Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde; Dogubayazit Ticaret ve Sanayi
Odasindan, Dogubayazit Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Agr1 il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Agr1 11 Kiiltiir
ve Turizm Miidiirliigiinden ve Dogubayazit Belediyesinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az 5
kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet lizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Dogubayazit Asure Tatlist ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ylirtitiir.
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2. Seydisehir Karpuzu

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 08.09.2022 tarihinden
itibaren korunmak {izere 13.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1700

Tescil Tarihi : 13.02.2025

Basvuru No : C2022/000291

Basvuru Tarihi : 08.09.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Seydisehir Karpuzu

Uriin / Uriin Grubu : Karpuz / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Seydigehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Hac1 Seyit Ali Mah. Mevlana Cad. No: 3 Seydisehir KONYA
Cografi Simir : Konya ili Seydisehir ilgesi

Kullamim Bi¢imi : Seydisehir Karpuzu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, tiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Seydisehir Karpuzu ibaresi ve mahreg igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Seydisehir Karpuzu; genellikle Obiis, Odipus, Jiipiter ¢esidi tohum ve fidelerden elde edilen Konya ilinin
Seydisehir ilgesinde iiretilen bir karpuzdur. Kabugu koyu ve agik yesil tonlarindadir ve ¢izgilidir. Karpuz elips
bigiminde, bir ucu diize yakin diger ucu daha konik ve sivri sekilli, sap gukuru ile ¢igek burnu mesafesi 30-50 cm,
ekvatoral c¢apr 30 ila 60 cm’dir. Seydisehir Karpuzu ortalama 10-16 kilogram meyve agirligina sahip olup 35
kilograma kadar olabilir. Kabuk kalinligi 15 mm ile 25 mm arasindadir. Yiiksek slirme giiciinii, giiglii bitki yapisini
ve meyveyi iyi kapatma 6zelligini hasada kadar devam ettirir. Meyve i¢ rengi parlak kirmizi, tath, sert ve az liflidir.
Giiglii bitki yapist nedeniyle ge¢ doneme uygundur. Seydisehir Karpuzu iiretiminde kullanilan fidelerin ortalama
yetistirilme siiresi 1-3 aydir.

Seydisehir Karpuzunun bazi 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo 1. Seydisehir Karpuzunun bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Fruktoz (g/100 g) 3-35
Glikoz (g/100 g) 2,08 -2,1
Sakkaroz (g/100 g) 4,53 -4,6
Asitlik (sitrik asit) (g/100 g) | 0,01 - 0,07
pH 5,58-6
Brix (%) 9-10,40
Kabuk agirlig: % 40 -43
Cekirdek orani %2-23
Kabuk kalinlig1 15 -23 mm
C vitamini 16 -21 mg/100 g

Seydisehir Karpuzu cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Seydisehir ilgesinin kiiltiiriinde ve
ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
Seydisehir Karpuzu iiretiminde, tercihen Seydisehir ilgesinde yetistirilen karpuz fideleri kullanilir.

Seydisehir Karpuzunun ekimi ilgenin farkl yiiksekliklerde ekim alanlarina sahip olmasindan dolay: sicaklik
ve iklim degerlerine bagli olarak nisan sonu itibariyle baslayip haziran sonu itibariyle sona ermektedir. Acikta
yetistiricilik i¢in uygun 6zelliklere sahip olan bu cesit, Seydisehir il¢esinin iklim kosullarina uygun olarak 28 Nisan
ile 30 Haziran aras1 donemde ekimi yapildigindan yiiksek verimli olup {i¢ iiriin dénemine sahiptir.
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- Erken hasat: 28 Nisan tarihinde ekime baglanir. Hasat donemi 25 Temmuz’da baglar.
- Orta hasat: 15 Mayis tarihinde ekime baslanir. Hasat donemi 5 Agustos’ta baslar.

- Geg hasat: 1 - 30 Haziran tarihleri arasinda ekime baglanir. Eyliil ay1 sonuna kadar hasat donemi devam
eder.

Ekim ve toprak 6zellikleri:

Genis ve biiyiik arazilerde ekimi yapilan Seydisehir Karpuzu, fide ekimi suretiyle elde edilir. Derin, iyi
havalanabilen, su tutma kapasitesi yiiksek olan, kumlu, kumlu-tinli biinyeye sahip topraklarda iyi gelisim gosterir.
Topragin pH degeri 6-7 arasinda olmasi idealdir. Topragin hastalik ve zararli etmenlerden temizlenmesi i¢in ekim
oncesi ilaglama uygulanabilir. Ekim yapilan fideler asili veya asisiz olabilir.

Tiinel yerleri hakim riizgara paralel olarak hazirlanmalidir. Tiinel uzunlugu arazinin durumu ve iireticinin
istegine gore degismekle birlikte arazi durumuna bagl olarak tiinel uzunlugu 15 — 25 m, sira araligtr 100-120 cm,
orta aralig1 200-230 cm olarak tesis edilir. Boylece bitki aralarindaki iki metrelik mesafe korunmus olur. Tiineller
yerden 15-20 cm yiikseltilen seddeler lizerine yapilmalidir. Tiinellerin ortasina gelecek sekilde 60-70 cm araliklarla
ocaklar acilir. Ocak hazirligr sirasinda toprak dengeleyici giibre verilerek ocaklar hazirlanir. Hazirlanan tiineller
tizerine plastik esasli ortiilerle kapatilarak malglama yapilir ve damlama sulama tertibati kurulumu yapilarak fideler
ortii tizerinde kalacak sekilde ekimi yapilir. Ekim asili fidelerde as1 yerine denk gelecek sekilde asisiz fidelerde kok
7-8 cm derinliginde topraga girecek sekilde yapilir. Ekim yapilmadan 6nce toprak nemlendirilerek kolay ekim
yapilmasi saglanir. Ekim islemi tamamlandiktan sonra bitkilere su verilir. Seydigehir Karpuzunun sulamasi yeralti
sulart ve Seydisehir sulama projesi icerisinde kalan kesimlerde Carsamba Cayi’ndan gelen suyun hendekler
toplanarak kullanilmasiyla saglanir. Damlama sulama olarak uygulanan sulamayla birlikte bitki besleme ve
giibreleme de yapilir. Sulama iki giinde 1 defa 1 saat siireyle yapilir, meyvenin goriinmesiyle sulama 2 giinde 1 defa
3 saate kadar, meyvelerin olgunlasmasiyla iki giinde 1 defa 5 saate kadar yapilir.

Seydisehir Karpuzu fidesi i¢in hafif, kumlu ve tinli topraklar daha uygundur. Karpuz yetistiriciliginin yogun
olarak yapildig1 Sugla ve gevresinde hakim toprak tekstiir yapisi killi tin ve kildir. Sugla Go6lii’niin batisinda kalan
diiz, diize yakin, hafif derecede su erozyonuna maruz kalan, tagsiz derin, orta derin topraklardir. Ana materyal
alivyaldir. Dolayistyla bilhassa yakin zamanlarda vaki olmus sellerin siiriikledigi aliivyallerden meydana gelmistir.

Bitki besleme, giibreleme:

Sonbaharda toprak hazirligr esnasinda dekar basmna 5 ton civarinda organik giibre atilir. Cigeklenme
doneminde dekara 50 kg 15:15:15 oraninda kompoze giibre gelecek seklide giibreleme yapilmasi {iriin kalitesi
acisindan 6nemlidir. Potasyum ¢i¢eklenmeyi artirdig1 gibi meyve kalitesini de yiikseltir. Yiiksek aroma renk ve seker
oranint da dengeler, kabuga parlaklik ve dayaniklilik verir, erken olgunlagsma ve meyvelerin depo dmriiniin
uzamasini saglar. Bu nedenle yetistirme doneminde azot-kiikiirt iceren seker giibresi, iire, yosun bazli organik
giibreler verilerek besin destegi saglanir.

Zararlilarla miicadele, ilaclama:

Seydisehir Karpuzu meyvesinin bocek, hasere, yabani ot gibi zararlilara ve hastaliklara kars1 Tarim ve Orman
Bakanliginin belirledigi miicadele yontemleri kullanilir. Zararli miicadelesi genellikle tarlanin sik kontrol edilmesi,
tespit edilen zararlinin bulundugu bélgede karantina, imha, ilaglama prosediirlerinden en uygun olani tercih edilerek
yabani otlarin ¢apalanmasi suretiyle yapilir.

Uriin hasat ve dagitimi:

Hasat zamani meyve kabuk renginin parlaklasmasi, meyve sapindaki tiiylerin dokiilmesi, seker ve toplam
suda ¢oziinebilir kuru madde artis1 (refraktometre ile belirlenebilir), meyvenin sapa baglandigi yerdeki kulak¢igin
ve siiliiglin kurumasi, meyvenin iizerine dokunuldugunda damarlarin belirgin hale gelmesi, meyveye vurulunca tok
bir ses ¢ikarmasi gibi dzellikler meydana gelir.

Seydisehir Karpuzu 10 kilogramdan fazla agirliga eristiginde toplanmaya hazir hale gelir. ideal iiriin agirlig:
11-13 kilogramdir. Derimden sonra normal kosullarda 10 giin saklanabilir. Daha fazla muhafaza edilirse koflagsma
ve sulanma meydana gelir. Ideal olarak +4 °C derecede % 60-70 nemde 3-4 ay muhafaza edilebilir. Depolamada
karpuzlar fazla iist iiste konmamali ve depolarda fazla bekletilmeden satisa sunulmalidir.
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Seydisehir Karpuzu hava almayan gida ile temasa uygun ambalajlarda 30 giine kadar muhafaza edilebilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Seydisehir Karpuzunun cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Cografi sinirin tarim kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Seydigehir Karpuzunun tiim iiretim asamalari, belirtilen
cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler Seydisehir Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Seydisehir Belediyesi, Seydigehir
Kaymakamhgi, Seydisehir Esnaf ve Sanatkarlar Odasi ile Seydisehir flge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda
uzman birer personelin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler
diizenli olarak yilda bir kere, sikayet halinde ve gerekli goriilmesi halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

Uretimde kullanilan fidelerin uygunlugu
Gerekli goriilen durumlarda yapilacak analizlerle tespit edilecek iiriin 6zelliklerinin uygunlugu.
Uretim metoduna uygunluk.

Seydisehir Karpuzu ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 03.02.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 17.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi Isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bicimi

: 1701

: 17.02.2025

: C2023/000044

: 03.02.2023

: Kirikhan Havucu

: Havug / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
: Mahreg isareti

: Kiurikhan Ticaret ve Sanayi Odasi

: Cumhuriyet Mah. In6nii Bulvar1 No: 3 Kirikhan HATAY

: Hatay ili Kirikhan ilgesi

: Kirikhan Havucu ibaresi ve mahreg igareti amblemi, tiriiniin kendisi veya

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Kirikhan Havucu ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kirikhan Havucu; Hatay ilinin Kirikhan ilgesinde genellikle yerel ekotip havug tohumlari ve Nantes ¢esidi
tohumlardan iretilen, oldukga diizgiin sekilli, parlak turuncu renkli ve yiiksek kuru madde igerigine sahip bir

havugtur.

Kirikhan Havucunun Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri:

Ozellik Deger
Boyu (cm) 14-17
Eni (cm) 2-4
En/boy oran1 (%) 0,15-0,20
Bir adet havug agirlig: (g) 45-120
Suda ¢6ziinen kur}l.madde degeri - Brix 310
(el refraktometresi ile)

Kabuk rengi (L) 50-58
Kabuk rengi (a) 18-23
Kabuk rengi (b) 30-40
Et rengi (L) 45-55
Et rengi (a) 22-30
Et rengi (b) 45-55

Kirikhan Havucunun, magnezyum seviyesi 109,25-115,9 mg/100 g araliginda olup diger turuncu havuglara

gore ¢ok yiiksektir.

Kirikhan Havucu, Kirikhan ilgesinin tarim ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir

ile tin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Kirikhan Havucu iretiminde sertifikali tohum kullanilabildigi gibi bir dnceki yilin {irliniinden de tohum

ayrilabilir.

Tohum tiretimi ve ekim:

Havug iiretiminden sonra iyi kalitedeki havuglardan tohumluk secilir ve tohumluk parseline 70-80 cm sira
arasi ve 30 cm sira iizeri mesafede havuclarin iist kisimlarinda 2-3 cm yaprak sapi1 kalacak sekilde toprak yiizeyinden
2-3 cm derinlige dikilir. Tohumluk iiretilirken toprak 6zelliklerine gére potasyumlu giibreler kullanilir. Tohum
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olusumu kademeli olarak gergeklesir. Bu nedenle tohumluk hasadi da kademeli olarak yapilir. Tohumlarin irilikleri
ilk semsiyeden, diger semsiye gruplarina dogur kiigiiliir. 8 -10 cm uzunluktaki sapi ile birlikte hasat edilen semsiyeler
gblge ve temiz bir ortamda kurutulur ve ¢igeklerindeki tohumlar kuruduktan sonra alinir. Tohumlar tiiyli bir
yapidadir ve tiiylerinin alinmasi gerekir.

Kirikhan Havucu tohumlarinin ekimi 1 Agustos ile 15 Ekim arasinda olur. Mibzer ile toprak hazirligi
yapildiktan sonra tohumlar dekara 600-800 adet gelecek sekilde 2,5-3 cm derinlige 25-30 ya da 25-40 cm sira arast
ve 5-12 cm sira lizeri mesafe ile dikilir.

Seyreltme ve bakim:

Cimlenmenin tamamlanmasi ile birlikte bitkiler 2-3 hakiki yaprak olduktan sonra seyreltme yapilir.
Seyreltme yapilirken bitki kokiiniin zarar gormemesine dikkat edilmesi kalite agisindan 6nem tagir. Seyreltme
tamamlandiktan sonra yabanci otlar elle temizlenir.

Giibreleme ve sulama:

Kirikhan Havucu iiretilirken tohum ekimi dncesinde toprak ihtiyacina gore taban giibresi olarak NPK (azot,
fosfor, potasyum) ya da DAP (diamonyum fosfat) giibreleri verilir. Eyliil ay1 sonu ya da ekim ay1 basinda nitrat
formunda azotlu giibre verilir. Bitkinin gelisimi esnasinda kok kursunkalem biiyiikliigiine ulastiginda potas, bor ve
¢inko igerikli yaprak giibreleri kullanilir. Hasattan yaklasik 1 ay dnce potasyumlu giibreler 1 ya da 2 defa verilir.

Sulama, yagmurlarin bagladigi zamana kadar yapilir. Bolgede salma sulama ve yagmurlama sulama
yontemleri uygulanmaktadir. Yagmurlar azaldiginda sulamaya devam edilir.

Hastalik ve zararlilar ile miicadele:

Kirikhan Havucunda zarara neden olan hastaliklardan baslicalart Botrytis, Rhizoctonia ve havug
mildiydsiidiir (Plasmopora). En 6nemli zararlilar ise havug sinegi, Nematodlar ve kostebeklerdir. Hastalik ve
zararlilara karst sadece ruhsatli ilaglar kullanilabilir.

Hasat ve depolama:

Kirikhan Havucunun hasadi aralik ayinin baginda baslayarak haziran ay1 ortasina kadar devam eder. Havuglar
3-5 °C sicaklikta depolanir. Depolama siiresi 7 ay1 gegmemelidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kirikhan Havucu koklii gegmise sahip olup Kirikhan ilgesinin tarim ekonomisinde énemli bir yere sahiptir.
Bu sebeple cografi sinir ile in bagi bulunan Kirikhan Havucunun tiim {iretim agamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Antakya Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Antakya Ticaret ve Sanayi Odasi,
Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesinden iiriin konusunda
uzman birer iiye olmak iizere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli
olarak yilda en az 2 kez, ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

¢ Kirikhan Havucunun fiziksel 6zellikleri

+  Uretim asamasinda kullanilan girdiler

e Depolama kosullar

+  Uriin adinin ve mahreg isareti ambleminin dogru kullanin

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Emirgazi Halis1

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 08.06.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 18.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1702

Tescil Tarihi : 18.02.2025

Basvuru No : C2023/000167

Basvuru Tarihi : 08.06.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Emirgazi Halis1

Uriin / Uriin Grubu : Hal1 / Halilar ve kilimler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Emirgazi {lge Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Akmescit Mah. Sehit Ali Kocatiirk Cad. No: 32 Emirgazi KONYA
Cografi Simir : Konya ili Emirgazi ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Emirgazi Halisina sag alt kdseye yerlestirilecek 10x18 ¢cm boyutlarindaki

etlkette mabhreg igareti amblemi, marka adi, desen ad1, ilmek sayisi, dokuma
tarihi ve tretici bilgileri bulunmalidir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Emirgazi Halisi, tercihen cografi sinirda yetisen kiiclikbas hayvanlardan elde edilen yiin iplerin kdk boya ile
renklendirilerek yerel desen ve motifler kullanilarak {iretilen bir halidir. Cografi sinirda yetistirilen kiigiikbag hayvan
yiinleri, fire oran1 azlig1, boya tutma kapasitesi yiiksekligi ve iplerin parlakligindan dolay: tercih edilir. Emirgazi
ilcesinde dokumacilik gegmisi 11. yiizyil Selcuklu Devletinin Anadolu’ya dokumacilig1 getirmesi ve baskent
Konya’nin dokuma merkezi olmasina kadar uzanir.

Bu teknikle dokunmus yer yaygisi, duvar ortiisii, namazlag, yastik, ¢uval, heybe gibi iiriinler desen ve renk
gesitliligi ile genis bir koleksiyona sahiptir. Ayrica bolgede her evde bir dokuma tezgahi bulunur. Yére halk: giinliik
ihtiyaci karsilamak ve ¢eyiz hazirlamak amaciyla dokuma yapar.

Emirgazi’de dokunan hali olarak, tek mihrap kullanildig: gibi yorede “Hatapli Mihrapli” olarak adlandirilan
i¢ ice mihrapli halilar ve yine ayn yiizyilda dokunan “Madalyonlu” halilar cok 6nemli yer tutar. Bunlardan; Aktoplu
(Akgobek), Civilgobek, Kosegobek vs. gibi 6rnekler oldukga dnemlidir.

Emirgazi Halis1 giindelik hayatin ¢cogu yerinde kullanilir. El dokumasi hal1 gibi egyalari ¢eyiz verme gelenegi
héla devam eder. Emirgazi Halisinda lacivert, kirmizi, beyaz agirlikli bir renk dagilimi vardir. Tamamen sade sekilde
dokunanlarin yaninda geometrik desenlerin oldugu tiiliiler de vardir.

Emirgazi ilgesinde giliniimiizde halen hali dokumacilig1 yapilan ev atdlyeleri bulunur ve 6zellikle ekim ile
nisan aylar arasindaki dokumacilik faaliyetleri yapilir. flcede hali disinda taban, ceyrek, seccade, duvar pano, yastik,
yolluk, kirlent, ¢anta, koltuk hali, kilim, tiilii ve cicim dokuma triinleri dokunur.

Emirgazi’de yoreye O0zgili, halkin kendi yaraticilif1 ile gelistirilen motifler kullanilir. Emirgazi sekmeli
halilarinda zeminde bir gobek ve koselerde “halinin cebi” denilen ¢eyrek gobekler yer alir. Haliin bordiirlerinde
“bigkir ayak”, ceviz ayak”, “kivrimli toplu ayak”, “giil ayak”, “zencir” motifleri bulunur. Ayna kisminda ise “lambal1
ayak” ya da “kesik ayak” motifleri goriiliir.

Emirgazi Halisinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Konya ili Emirgazi ilgesinin ekonomisinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Emirgazi Halis1 yoreye 6zgii geleneksel motifler ile dokunur. Emirgazi Halis1 liretiminde kullanilan yiinler
tercihen cografi sinirda yetisen Merinos ve Akkaraman 1rki koyunlardan elde edilir. Kok boya i¢in kullanilan bitkiler
ise tercihen Karacadag Dagi’ndan temin edilir.

Dokuma Ipliklerinin Elde Edilmesi:

Yapagi, ilkbahar ve yaz aylarinda (mayis sonu ve haziran ayinin ilk haftalart) koyunlarin kirkilmasindan; yiin
ise agustos ayinda kuzu ve koyunlarin kirkilmasindan elde edilen iiriinlerdir.
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Geleneksel yontemde yiin/yapaginin kirkimdan sonra temizligi kuyu veya ¢cesme baslarinda genis legenlere
1islatilan yiin yassi tahta tokuclar ile vurularak defalarca yikanirken gilinlimiizde bu islem yiin yikama makinesi ile
yapilir. Yiindeki yag ve kirlerin temizlenmesi amaciyla kil ya da sabun (100 kg yiin/yapagi i¢in ayni oranda 2-3 kg
arasi sabun ve soda) 40-50 °C suda yikanir ve sonrasinda temiz su ile en az 3 kez yikanarak temizlik iglemi
tamamlanir. Genellikle kirli beyaz ya da sarimtirak renkte goriinen yiinleri beyazlatmak i¢in koylerde kil ve
¢ovenden faydalanilir. Kil, bulamag haline getirilerek yiin lifi icinde 1-2 giin bekletildikten sonra temiz su ile yikanip
calkalanarak yiin/yapagimin rengi acilmasi saglanir. ikinci yontemde ise; bilesiminde saponin bulunan ¢éven bitki
kokii parcalara boliinerek su ile kaynatilir. Kaynama basladiginda cali ile ¢irpilarak kopiirtiilen yiin bu kopiiklii
karisim i¢inde bekletilir ve lif/ipliklerin temizligi ve agartilmasi saglanir. Yikanip agartilan yiinler temiz yerlere
serilerek giines altinda tam olarak kurutulmasi saglanir.

Kurutma igleminden sonra birbirine dolanan yiinii agma ve egrilmesini kolaylastirma islemi, geleneksel
yontemde yiin taragi kullanilarak, imece usulii ile kadinlar tarafindan defalarca tekrarlanarak yapilir. Taraklarin
dislerinde kalan kiymeti az olan yiinler, hali dokunacak yiiniin i¢ine alinmayarak genellikle yatak doldurmak i¢in
kullanilir. Taraktan gegirilen yiinler sopa ile kabartilarak yiiniin kola takilabilecegi kalinlikta “kirmancit kadinin”
koluna dolanir. Kirman (¢apraz olarak birbirine gegmis iki tahtadan ve bir ¢engelli eksenden olusan alet) ile istenilen
kalinlikta yiin iplik haline getirilinceye kadar biikiimlii sekilde (liflerin belirli yonde dondiiriilerek iplige dayaniklik-
diizgiinliik-yeknesak goriintii saglayan islem) egrilir. Liflerin biikiimii ile dayaniklilik ve parlakligi saglanir. Bu ipler
birlestirilip ¢ile (gelep) yapilarak boyamaya hazir hale getirilir.

Giiniimiizde yiin/yapaginin dokuma ipi haline getirilmesi ticari isletmelerde makineler ile yapilir. Hallag
makinesi ile yiin/yapaginin fiziksel temizligi yapilarak tarak makinesine (kamgarn) gecisi saglanir. Tarak
makinesinde yiin/yapag1 acilarak yiin lifi haline getirilmesi saglanir. Tarak makinesinden yiin lifleri sikistirilmis ve
2 cm capinda fitil olarak ¢ikar. Buradan vargel makinesine gegerek biikliim islemi yapilir. Boylelikle istenilen
kalinliga goére yiin ipi olarak ¢ikisi saglanir. Cile makinesine aktarilan yiin ipler gelep haline getirilerek kokboyama
iinitesine aktarilmasi ile iglem tamamlanir.

Emirgazi Halilarinda ¢6zgii, atki ve dokuma ipi yiindiir. Cozgii ipleri, 6 numara 12 kat SZ biikiim; atki ipi, 6
numara 18 kat diiz biikiim ve dokuma ipi 90 g olarak kullanilir.

Dokuma Ipliklerinin Renklendirilmesi:

Ipliklerin renklendirilmesi genellikle dokuyucularin kendisi tarafindan yapilir. Boyamada kullanilan bitki
kok ve saplarinin istenilen kalitede renklendirme elde edilebilmesi i¢in ¢i¢ekler en olgun zamanda, tohumlar
olgunlastiktan sonra, yapraklar ¢igeklenme baslangicinda, kabuklar bitki yapraklarini doktiikten sonra, toprak alti
stirgiinler ise ilkbahar ve sonbaharda toplanir. Toplama giines 1siklarinin yeryiiziine dik ve yogun geldigi saatlerde
yapilarak yikanmadan agik golgelik bir yerde zeminden yiiksekte tel orgiilii sehpalarda kurutulur.

Kokboyama iglemleri aliiminyum kazanlarda ve mege agaci kuru dallari1 yakilarak yapilir. Boyama iglemi
tamamlandiktan sonra boyali ipliklerin iizerine mese odun kiilii serpilerek bir saat kadar bekletilir. Siire sonunda
boyali ipler silkelenip temizlenerek renklerin parlakligi artirilmasi avsarlama ile saglanir. Kullanilan bitkiler ve
renkler asagidaki tablodaki gibidir.

Tablo 1: Emirdag Halilarinda Renklerin Elde Edilme Ydntemi

Renk Kullanilan Bitki Yontem
Bitkinin toprak alt1 stirgiinleri kurutulup 6giitiilerek 100 °C’de
Kirmizt Kok boya %20’lik kire¢ kaymagi ile birlikte karisim 60 dk. kaynatildiktan
(Rubia Tinctorum L.) sonra 75-80 °C’ye getirilen karisimda iplik gelepleri 30 dk.

daha kaynatilarak parlak kirmizi renk elde edilir.
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Toplanan iiziim asma yapraklar1 kazan zeminine iki kat olarak
dosenir ve lizerine bir sira iplik gelebi, tekrar iizerine yaprak
konularak su eklenir. Yapraklarin 2-3 saat kaynatilmasi ile agik
Sart Asma yapragi yesil renk elde edilir. Kurutulup ogiitiilmiis tizim asma
(Vitis vinifera L.) yapraklari %20 oraninda demirsiilfat ile 100 °C’de 60 dk.
kaynatildiktan sonra iplik gelepleri ilave edilerek 100 °C’de 30
dk. daha kaynatilarak sar1 renk elde edilir. Mordan olarak bakir
stilfat kullanilmasi ile de zeytin yesili renk elde edilir.
Olgunlagsmamis cevizin disindaki yesil kabuklar soyularak
kazan igerisinde gelepler ile birlikte kaynatilarak koyu
kahverengi (tetir) veya agik kahverengi renk elde edilir. Kabuk
Kahverengi Ceviz kabugu miktart iplik miktarma gore ¢ok olursa koyu kahverengi, az
(Juglans regia L.) kullanildigi zaman agik kahverengi elde edilir. Boyamada
kullanilan ceviz kabugundan elde edilen tetir denilen
kahverengi palamut agact meyvesinden de ayni sekilde elde
edilir.
Ayva Sarist Siitlegen Kazan igerisinde siitlegen otu kaynatildiktan sonra gelepler
(Euphorbia) konularak ayva sarisi renk elde edilir.
. Havaciva (Ennik Otu) Mordan olf.ifaik"%%O’lik kireg k?ymagl kullanilir. Bitki kékler%
Mavi ) kurutulup 6giitiildiikten sonra kok boyamada kullanilarak mavi
(Alkanna tinctora) -
renk elde edilir.
Yavsan otunun kaynadig1 kazana tag kara boya maddesi atilarak
Koyu Yesil Yavsan otu boya kuvveti arttirilir ve yavsan yesili denilen koyu yesil elde
(Veronica hederifolia) T
edilir.
Cehri Cali formundaki cehri tohumlarindan kirmizi renk ve
Koyu Sar1 (Rhamnus alaternus) yapragindan yesil renk elde edilir. Mordan olarak %20’lik kireg
kaymagi kullanildiginda koyu sar1 renk elde edilir.
Cemen, yiin lifi ve seg ayn1 anda 1,5-2 saat kaynatilir ve siire
Cemen sonunda tag kara boya ilave edilerek kazan 1-2 saat ateste
Siyah (Trigonella foenum- tutularak hardal saris1 renk elde edilir. Hardal saris1 rengini alan
graceum L.) yin lifin temiz su ile yikanarak tas karaboya ile 1-2 saat
kazanda kaynatilmasi ile siyah renk elde edilir.
Yalanki kurusu, yiin ipligi ve su ayn1 kapta 1-2 saat yavas yavas
Bej Yalanki otu kaynatilmas1 sonucunda agik bej veya bej (fildisi) renk elde
(Verbascum sinuatum L.) T
edilir.
Bordo Kuru sogan kabugu Kuru sogan kabugu ile boyanmis gelep; zar1 alinmig kokboya
(Allium cepa) kokti ile 1-2 saat kadar kaynatilarak bordo renk elde edilir.
Kuru sogan kabugu ve gelep kazanda 1-2 saat kadar sap ve
Koyu Ceviz Kuru sogan kabugu karalahana il.e. yavag yavas kaynatilarak agik kahverengi "(te‘.tir)
Yesili (Allium cepa) renk elde edilir. Avsarlandiktan sonra agik kahve renk yiin ipe
tas karaboya eklenerek 1,5-2 saat daha kaynatilarak koyu ceviz
yesil renk elde edilir.
Eflatun Mese mazisi Toz haline getirilen mese mazisi, tag karaboya ve gelep, 1,5-2
(Quercus L.) saat yavas yavas kaynatilarak koyu eflatun renk elde edilir.

Koékboyama iglemleri aliiminyum kazanlarda, mese agact kuru dallar1 yakilarak yapilir. Kazan igerisinde

kaynatma (100 °C) en fazla 45 ile 50 dakika olarak yapilir ve ipler aralikli olarak ¢atal uglu agag dallar1 kullanilarak

kazandan ¢ikarilan iplerin renk alma durumu kontrol edilerek yapilir. Kaynatma islemi sonrasinda ipler kazandaki
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su soguyana kadar icerisinde bekletilir. Soguyan boyal1 su icerisinden ipler temiz su ve sabun ile yikanarak alinir.
Gerginlestirilmis yerden yiiksekteki iplere 5 cm kalinlig1 gegmeyecek sekilde serilerek gdlgede kurumaya birakilir.
Ipler belirli aralar ile alt iist yapilarak esit olarak kurumasi saglanir.

Kok boya ile boyanan iplerdeki renk parlakligin artirilmasi “avsarlama” ile olur. Boyama islemi
tamamlandiktan sonra boyali ipliklerin iizerine mese odun kiilii serpilerek bir saat kadar bekletilir. Siire sonunda
boyali ipler silkelenip temizlenerek renklerin parlaklig: artirilmasi saglanir. Boylelikle ilgede gecmiste oldugu gibi
giiniimiizde de 10 ana renk ile dogal kokboyama yapilir.

Emirgazi Halis1 dokumasinda Kullanilan Malzeme ve Ekipmanlar;

Emirgazi halisinda gecmiste mese agaglarindan imal edilmis 1star tezgahlar1 kullanilirken giintimiizde metal
malzemeden yapilan germeli metal tezgahlar kullanilir.

Tezgah: Metal malzemeden yapilan ¢6zgii iplerinin gerilmesi ile dokumanin yapildigi ekipmandir.

Kirkit: Demirden yapilmis u¢ kismu disli yapida, dis aralig1 0,6 cm olarak dislerin arasina birer ¢6zgii girecek
sekildeki alettir. Dokuma diigiimlerinin ve atki siralarinin {izerine vurularak sikistirilmasini saglar.

Makas: Hali ilme boylarinin her iki sirada bir kez, kesilmesini saglar. Makasin tizerindeki yiikseklik ayari ile
istenilen hav yiiksekligi elde edilir.

Bigak: Cozgii ipliklerine diigiimlenen ilme ipliklerini kesmeye yarayan alettir.

Emirgazi Halis1 germeli metal tezgdhlarda asgari 200 cm eninde ve yiiksekligi bulundugu tavan boyuna gore
asgari 230 cm olarak tavana monte edilerek kurulmus bu tezgahlarda dokunur.

Emirgazi Halis1 yoreye 6zgii geleneksel desenler ile dokunur. Bu desenler agagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 2: Emirgazi Halis1 Desen Ozellikleri Tablosu

Motif Ad1 Agiklama Gorsel

Kirmizi-mavi agirlikl;; kiviimlhi  gébek motifinin - digina
sekizgen formda bir ekleme yapilarak igleri yorede “ceviz”
Gobekli denilen motifle dolgulandirilir. Ayrica zeminde gobeklerden
kalan bos kisimlar kenarlari basamaklandirilmis yarim ve
ceyrek gobeklerle doldurulur.

Halinin kisa kenarlarinda goriilen ayna, ayaklik, kemer denilen
Aktoplu diizenleme bulunur. Kose gobekler halinin cebi olarak
adlandirtlir.

Ayaklarda Tirkmen giili motif kullanilmasi, alt-iist ayna
(ayaklik-kemer) kisminda “lamba ayak™ motifi kullanilmasi,
bordodrlerde “zencir, ceviz ayak, kivriml toplu ayak, bickir
ayak” motifi kullanilmasi, merkez ve zeminde mavi ve kirmizi
renk kullanilmasi, gobek uclarinda salbek seklinde yorede
“kelle” denilen motif kullanilir.

Civilgobek

Halinin zeminindeki biiylik gébegin merkezinde yer alan ve
haliya ismini veren geometrik diizenleme hepsinde aym
Cavuggobekli olmakla birlikte, bu halilarin gébek bigimleri, zemin dolgulari,
bordiirdeki desenleri ile dokunduklar1 ydreye 0Ozgi
karakterdedir.
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Zeminde ¢ biiyilik top seklinde gobek siralanir. Gobeklerden
kalan kisimlarda kenarlar1 basamaklandirilir ve yarim gobekler

Televizyonlu yer alir. Halinin zemini kirmizi gobekler mavidir. Gobek
yorede “kivrim” denilen geometrik motiflerle sinirlandirilir.
Zeminde bir gobek ve koselerde “halinin cebi” denilen ¢eyrek
gobekler yer alir. Halinin bordiirlerinde “bigckir ayak™, ceviz
Sekmeli ayak”, “kivrimli toplu ayak™, “giil ayak”, “zencir” motifleri
bulunur. Ayna kisminda ise “lambali ayak” ya da “kesik ayak”
motifleri goriiliir.
Cevizli gobek seklinde isimlendirilen diizenleme genellikle
o astiklarda goriiliir. Bu diizenleme gobek igerisine “ceviz ve
Cevizli Y & & ¢
cicek” denilen motifler yerlestirilir. Kisa kenarlara “yan ayak”
denilen kalin kusaklar yerlestirilir.
Seccade ana zemini raport seklinde bolinmistiir ve her bir
Akrepli alana akrep motifleri stilize edilerek yerlestirilir. Ay
diizenleme birbirini tekrar eder seklinde yerlestirilir.
Tablo 3: Emirgazi Halis1 Teknik Ozellikleri Tablosu
Hali tiirti En(cm) | Boy(cm) | 10 cmilmek sayisi (adet) | 1 m*’de asgari ilme sayisi
Taban halis1 salon 200 300 22 484.000
Taban halis1 oda 160 240 22 484.000
Ceyrek halisi 120 180 22 484.000
Seccade halisi 80 100 22 484.000
Yolluk halist 85 150 22 484.000
Minder halist 60 60 22 484.000
Yastik halist 45 90 22 484.000
Duvar halisi 140 190 22 484.000
Kirlent yastik halisi 40 60 22 484.000
Tiild salon 440 550 8 6.400
Tiili oda 130 200 8 6.400
Kilim 175 330 - -

Hali ebatlarina gore tezgahta planlama yapilir. Belirlenen dlgiilere gore ¢6zgii ipleri tezgdha belli aralik ve
gerginlikte ¢o6ziillir. Tezgahinin alt ve {ist levendleri arasinda hali boyunca birbirine paralel olarak aym gerginlikte
gerilmig ¢ozgiiler capraza alinir. Baslangicindan itibaren 10 cm’lik ¢izgiler (¢ipki alma) alinir ve bu ¢6zgii lizerinde
dokuyucunun hazirladigr hali kompozisyonunu dokumasina yardimci olur. Toplam uzunlugun 10 cm sagak pay1
hesap edilerek ¢iti 6rgiisii, lizerine kilim 6rgiisii ve son olarak zincir orgiisii dokunarak ilmeli dokuma bdoliimiine

gegilir.

Halinin baslangi¢ ve bitisinde yorede “zincir” denilen bir gesit ¢iti 6rgiisii yapilir. Diiglim sirasindan dnce
“toprakcalik” denilen, ilmeksiz kilim 6rgiisii dokunur. Hali diigiimii olarak Tiirk (Gordes) diigiim teknigi kullanilir.
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Her sira diigiimden sonra 6nce siizme, sonra basma kapal1 diigiimle atkilar atilir. Kapali ya da ¢ift diigiim de denilen
teknik, yorede dokunan biitiin halilarda goriiliir. Cift ¢ozgii lizerine atilan diiglime ydrede “ilme” denir. Her diigiim
sirasindan sonra iki sira atki (gecki) atilarak sikistirilmak suretiyle dokuma devam eder. Hav yiiksekligi yaklasik 0,5
cm’dir. Halilarm diigiim sikligi ise 1 dm?’de 22 ilmedir.

Renkler; halilardaki motif, desen (kompozisyon) ve renkler yoreye ozgiidiir. Halilarda zemin ve gdbek
boéliimiinde ¢ivit mavisi, agik mavi ve bordo kirmizisi esas renklerdir. Dokumalarda tetir bordiirlerde; pembe, yesil
renk, pek belirli olmayan kirli beyaz ve krem rengi zemin ve gébek boliimiinde bulunur. Bordiir, alt kenar ve kdse
boliimlerinde; agik-koyu kahverengi, beyaz, hardal sarisi, pembe ve gri tonlar1 goriilen drnekler ¢ogunluktadir.
Emirgazi Halilar1; diigiim sayisina gore kaba taban hali grubunda yer alir. Taban ve ¢eyrek dokuma halilar1 % raport
simetri Ozellik gosterir.

Emirgazi Halis1 Taban ve Ceyrek Tirleri:

Emirgazi Halisinin taban ve ¢eyrek tiirleri, i¢ ice gecmis 5 dikdortgen cerceve ile olusturulan kenar suyuyla
dokunur. Disaridan igeriye dogru; ince kiy1 kolonu/paspas (kilim orgiisii veya kenar orgiisii) dokumasi, birinci ve
besinci kenar suyu birbirleri ile tekrar niteliginde olmakta ve genellikle sinek kanadi, suyolu, zincir motifleri ile
dokunur. Tkinci ve dordiincii kenar sular1 da birbirlerinin tekrari niteliginde genellikle ceviz ayak, giil ayak motifler
ile dokunmaktadir. Ugiincii kalin kenar suyu bordiir olarak adlandirilmakta ve genellikle kivrim, toplu kivrim ayak
motifleri gogunlukla tetir renkte iplik kullanilarak dokunur.

Haliy1 ¢evreleyen ana bodiirlerin disinda yatayda iki kisa kenarda bordiirle zemin arasinda “ayaklik”, “ayna”,
yorede “kemer” denilen bir alan bulunur ve kalinlig1 bordiirden fazla olmaz. Bu kisimlarda “lambali ayak”, veya
“kesik ayak” motifleri kullanilir. Halinin ana bordiirleri disinda zemini ince hat kusatir. Buna “bickir ayak™ denir.
Halinin merkezinde yer alan ana gébegin dort kdsesinde yorede “halinin cebi” denilen diizenlemede “Tiirkmen giilii”
motifi ve bitkisel motifler yer alir. Hali merkezinde halinin biiyiikliigiine gore bir veya iki gébek bulunur. Hali
zemininde, ¢ivit mavisi, kirmizi; gdbek kisimlarinda beyaz, mavi ve tetir renkte ipler kullanilir. Dokumalarin
genelinde merkezdeki gobegin rengi “sandik” diizenlemesi ile zemin renginden ayrilir. Gébek formu kare,
dikdortgen, ¢cokgen, eskenar dortgen, oval formlarindan birisi olabilir. Genellikle iki u¢ kisimlarinda salbek formlu
aktoplar (kelle) farkli biiyiikliikte yer alir. Gobeklerin i¢ kisimlarinda “kivrimli kol”, “yildiz”, “giil”, “ceviz”,
“hancer”, “lale” denilen motifler, bitkisel diizenlemeler ve kiiciik geometrik motifler bulunur. Aktoplarda
¢ogunlukla ¢icek motifleri yer alir.

Dokumasi tamamlanan hali tezgahtan ¢ikarilmadan once ¢6zgii ipleri 6lgiilerek 10 cm uzunlukta kesilir.
Tezgahtan ¢ikarilan halinin sagaklar1 diizeltilip istenilen sekilde uglar1 tek veya iki sira halinde bir gesit zincir ile
baglanarak estetik bir goriiniim verilir. Hali dnce kaba pisliklerinden arindirtlir ve sonrasinda piirmiiz ile hali
sirtindaki yiin lif artiklar: yakilir. Cali siipiirgesi ile yeterince siipiiriilerek ilk temizligi tamamlanir.

Ik temizlikten sonra halilar sabun ile yikamr. Camasir suyu basta olmak iizere herhangi bir kimyasal
kullanilmaz. Yikamada gelberi tirmig1 (ahsap sapli ugunda 5 ile 7 cm uzunlukta disleri olan alet) ile her yonden
taranarak pisliklerinden arindirilir. Golgelik yerde kurutma sehpalarina asilarak hava akimi yardimi ile dogal olarak
kurutulur.

Kurutulan hali ahsap veya metal germe tablalarina alinarak olabildigince gerdirilir. Hav yiiksekligi 5 ile 3
mm arasinda olacak sekilde ayarlanarak makine ile tiras edilir. Bu asamadan sonra hali tekrar yikamaya alinir.
Yikamadan dnce haliya klorlama (100 1 suya 5 kg kire¢ kaymag1) islemi uygulanarak yiin iplerinin renginde parlama
ve estetik gorilintii saglanir. Tekrar sabun ile yikanan hali bolca temiz su ile yikanarak once fazla suyu birakmasi
saglanir. Ardindan gdlgelik yerde hava akimi ile metal sehpalarda kurumaya birakilir. Hav yiiksekligi kontrol edilir.
Eger istenilen diizglinliik saglanamamus ise islemler tekrar edilir.

Dokumalar, {izerinde bulunan motiflere gére Madalyonlu, Gobekli, Aktoplu, Civilgdbek, Kavakli, Bademli,
Cavusgobekli, Televizyonlu, Merdivenli, Mihrapli, Kosegobek, Kars kapisi, Ceviz, Kelebek, Akrepli gibi isimler
ile bilinir. Bu isimlendirmelerden Televizyonlu, Ceviz, Kelebek, Akrepli hali 6rnekleri yoresel adlarla bilinen, bu
isim ve kompozisyonlar ile yoreye 6zgii dokuma 6rnekleridir.

Emirgazi Halis1 Seccade Tiirii:

Emirgazi Halisinin seccade tiirii Tiirk (Gordes) diigiimii ile 80 x 100 cm ebatlarinda 1 dm?’de 22 ilme olarak
dokunur. Halida 1 sira “Sina diigiim” denilen zincir 6rgii ile ¢iti yapildiktan sonra net 4 cm sagak pay1 birakilir. Daha
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sonra 5 cm kilim dokuma ve sonrasinda 1 sira zincir orgiisii yapilir. Seccade hali dokumalar1 1/2 simetri
ozelligindedir. Halinin ilmeli boliimii kompozisyon 6zelliklerine gore kandilli, minareli, mihrapl ve camili seccade
olarak bilinir. Yorede hayat agaci, kubbeli cami, ters kandil seccade seklinde adlandirilan halilar 6zgiinliik gosterir.

Renkler; halilardaki motif, desen (kompozisyon) ve renkler yoreye dzgidiir. Halilarda ¢ivit mavisi, agik
mavi, kirmizi ve pembe renkler esastir. Ayrica tetir, yesil, kirli beyaz, krem ve koyu kahverengi, nadiren hardal
saris1 renk kullanilir.

Diger Emirgazi Hali Tiirleri:

Emirgazi hali dokuma cesitleri arasinda yastik, duvar halisi, duvar pano halisi, hali ¢canta ve hali minder
dokumalar1 bulunur. Dokumalar Tiirk (Gordes) diigiimii ile 1 dm?’de 22 ilme ile dokunur.

Yastik halilarinin desen ve kompozisyonlar: taban ve kelle halilarindaki kompozisyon diizenlemelerine
benzer, merkezde bir gébek-top, gobekten kalan kisimlarda “halinin cebi” denilen % diizenleme goriiliir. Gobegin

icinde “cevizli”, “yildizli” ve bitkisel motifler bulunur. Halida zemin rengi kirmizi1 olup, kose kisimlari lacivert renk
ile bilinir.

Duvar halilarinin desen ve kompozisyonlari diger halilardan farkli olarak diizenlenir. Bu halilarda ¢ogunlukla
hayvan figiirleri, dogadan sahneler stilize bir sekilde uygulanir. Bazi1 6rneklerde ise kenarlar1 bordiirlerle ¢evrili rumi
ve peng ve stilize ¢igek motifleri yer alir. Bu drneklerde mavi, kirmizi, beyaz renkler kullanilir. Giinliik hayatta
kullanilan hali ¢anta ve heybelerin desen ve kompozisyonlarinda geometrik, hayvansal ve stilize bitkisel motifler
kullanilir. Bu motiflerde sari, kirmizi, mavi, beyaz renkler kullanilir.

Emirgazi Halis1 Tiila Tiird:

Yaz aylarinda yaylaya ¢ikan yore halki, toplandi1 zaman ¢ok yer tutmamast ve hafif olmasi nedeniyle, tiilii
halilarin1 beraberinde gotiirmeyi tercih eder. Genellikle yer yaygisi ve bastirik Ortiisii olarak kullanilan tiilii
dokumalari giiniimiizde farkli alanlarda da kullanilir. Tilii; yorede koyunyiinii ve seyrek olarak kegi kil ile uzun
havli olarak dokunan tiilii tiiriinde de Tiirk (Gordes) diigiim teknigi kullanilir. {lme uclarinin kesilmeyip 5 ile 7 cm
arasinda birakilir. Yumugak olmasi en bilyiik 6zelligi, bunun nedeni ise %5 oraninda dokuma yiin ipligine tiftik
ilavesi yapilmis olmasidir. {lme siralar1 arasina 3-4 cm atk1 atilarak, hav uglar1 uzun birakilir, makas kullamilmaz.
Genellikle desensiz ya da seyrek olarak geometrik motifli (capraz, muska gibi) dokunan tiilii tiirtinde de bitkisel
motifler kullanilmaz.

Tili dokumalart metal tip germe tezgahlarda dokunur. Genellikle sagak payi olarak 10 cm’lik bir ¢dzgii
birakilir. On ve arka tellerin birbirinden diiz ya da ¢apraz sekilde ayrilmasi icin ¢dzgii iplikleri {izerine giicii drgiisii
10 ile 15 sira olarak yapilir. Citi 6rgiisii 3 ile 5 kez yapilir. 1 dm?’de 8 Tiirk diigiimii bulunur. {lmeler arasinda dort
ile bes cm atki gegirilerek dokuma yapilir. Dokumanin saglam olmasi igin, hali uzunlugu kadar iki yan kenarlarda
kilim 6rgiistiniin devami seklinde ilme atilmadan; yanlardaki iki ya da {i¢ ¢6zgii ¢iftine kenar 6rgiisti yapulir.

Desenli 6rneklerde ise ilmeler arasindaki atki siralar1 daha azdir. Bu dokumalar teknik 6zelliklerinden dolay1
genellikle geometrik bezeme seklinde yapilir. Hayat agaci, kogboynuzu gibi geometrik motiflerin zemin ve bordiir
boliimlerinde genellikle sinirlama yapilmadan, serbest uygulandigi goriiliir.

Emirgazi Halis1 Kilim Tiirii:

Emirgazi Halis1 kilim tiiriiniin diger halilardan farki havsiz ve diigiimsiiz dokunmasi, diiz dokuma
yaygilardan ayrilan yonii ise, iki iplik sistemi ile yapilmas1 ve desenlerinin kabarik olmamasidir. Tezgaha dik gerilen
iplerin bir altindan, bir iistiinden gecirilen yatay ipler (desen ipi) dokumanin sekline gore az veya ¢ok kirkitlenerek
sikistirilir. Desen ipi (atk1) dokumanin bir bagindan diger basina kadar geri dondiiriildiigiinden ylizeyde herhangi bir
béliinme meydana gelmez. Atkilarin sikistirilmasi sirasinda da ¢6zgii ipleri goriilmez.

Kilim dokumada kullanilan ¢6zgii ve atki iplikleri kdkboyali, ince ve biikiimliidiir. Germe tip metal
tezgahlarda degisik ebatlarda kilim dokuma yapilir. Cozgii iplikleri lizerine g¢iti oriildiikten sonra atki atilmaya
baslanir. Dokumanin baglangicinda ve bitisinde 5 sira atki ipi ile diiz dokuma yapilir.

Emirgazi Halis1 kilim tiirii desensiz, sade (diiz) dokunur veya farkli renkteki ipliklerle kusaklar halinde halkin
“cibik”, “cubuk” dedigi enine ¢izgili olarak dokunur. Bazi 6rneklerde ise suyolu, pitrak gibi motiflerin dokundugu
goriiliir. Kilimlerde kirmizi, mavi, mor, siyah, tetir, sart gibi renkler kullanilir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Emirgazi Halisinin ge¢misi eskiye dayanir. Emirgazi ilgesinin ekonomisinde ve kiiltiirinde 6énemli bir yere
sahiptir. Uretiminde motif, kompozisyon ve renk secimi ustalik gerektirir. Bu sebeplerden cografi smir ile iin bag
bulunan Emirgazi Halisinin biitiin {iretim asamalari cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Emirgazi {lce Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatorliigiinde, Selcuk Universitesi Giizel
Sanatlar Fakiiltesi Geleneksel Tiirk Sanatlari Boliimii, Emirgazi Kaymakamligi ve Emirgazi Belediyesinden konuda
uzman 4 kisilik denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir kez, ihtiyag
duyuldugunda ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim merci Emirgazi Halis1 tiretiminde asagidaki kriterlere gore denetim yapar.

e Yiin/ yapaginin isleme ve kdkboyama teknigine uygun olup-olmadigini,

e Uriin gesitlerine gore ilmek sayis,

e Ozgiin motif, desen kompozisyonu ve renklerle teknigine uygun yapilip yapiimadigimi,
o Emirgazi Halis1 ibaresi ile mahreg isareti kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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5. Kizilhisar Bardag

Bu cografi isaret, 6769 sayil Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 08.05.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 18.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1703

Tescil Tarihi : 18.02.2025

Basvuru No : C2024/000146

Basvuru Tarihi : 08.05.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Kizilhisar Bardagi

Uriin / Uriin Grubu : Bardak / Halilar, kilimler ve dokumalar diginda kalan el sanat1 {irlinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Serinhisar Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Asag Mah. Istiklal Cad. Serinhisar Belediyesi ve Hiikiimet Konag1 4/1
Sermhlsar DENIZLI

Cografi Simir : Denizli ili Serinhisar ilgesi

Kullanim Bicimi : Kizilhisar Bardag: ibaresi ve mahreg igareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kizilhisar Bardagi ibaresi ve mahreg igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kizilhisar Bardag; Serinhisar ilgesinin Karabasti bolgesinden ¢ikarilan kirmizi yagli toprak ve Kumlu
mevkiinden ¢ikarilan kirmizi killi topragin birlesimi ile olusan camur kullanilarak iiretilen kirmizi renkli ¢omlektir.
Kizilhisar Bardaginin taban ¢ap1 11 - 13 cm, ag1z ¢ap1 5 - 7 cm, orta capi1 ise 16 - 18 em’dir. Kizilhisar Bardaginin
yiiksekligi 28 - 32 cm, boyun yiiksekligi ise 8 - 10 cm’dir. Tutma kismi olan kulpun yiiksekligi 14 - 15 cm, suyun
aktig1 yer olan emzige ait yiikseklik ise 8 - 10 cm’dir. Kizilhisar Bardaginin yaklagik 18 saat pisirilmesi saglam
olmasini saglar.

Serinhisar’da emzikli, kulplu, kulpsuz ve tasli olmak tizere ¢esitli boylarda dort tip bardak {iretilir. Kizilhisar
Bardagi yapiminda tezgah, bardak tahtasi, kosele anlamina gelen yuluk, tarak, cark, tarak ve tahta malzemeleri
kullanilir.

Cografi sinir rakimmin 925-1000 metre araliinda olmasi ve gecis iklimin genel karakteristik 6zellikleri
nedeniyle soguk gegen kislarda ¢omlekgilik mevsimlik bir ugras haline gelmistir. Temmuz ve agustos aylarinda
bolge sicakliginin fazla olmasi, yapilan ¢omleklerin hizli kurumasina ve yerel sdyleyisle “gelgesi yarik, boynu yarik”
bardaklarin ortaya ¢ikmasma sebep olur. Nisan, mayis, haziran, eylill ve ekim aylarinda 6-7 giinde kuruyan
Kizilhisar Bardag: saglam olur. Emzigin oldugu kisimlarin gévdeyle birlestigi yerden catlamamasi igin emzik
eklendikten sonra en az 1 giin beklenmesi gerekir. Kuruma esnasinda riizgarli ve asir1 giinesli hava olmamalidir.

Kizilhisar Bardaginin en 6nemli 6zelligi yapiminda kullanilan topraktir. Kizilhisar Bardaginin yapiminda
kullanilan toprakta bulunan Fe,O3 (demir oksit) ¢gomleklere tipik kirmizi rengini verir ve pisirme sirasinda ¢omlegin
sert yapida olmasini saglar. Kirmizi yagli topragin yaninda kirmizi killi topragin kullanilmasi, karistirilmis topragin
gozenekli yapisi sayesinde suyu soguk tutabilmesi ve suyun i¢inde bulunan kire¢ gibi maddeleri testi disina atarak
suyun igilebilirligini artirir. Tek bagina kullanilan yagh ¢amur olan kirmizi toprak ile iiretilen bardak, kisa siire iginde
catlayip yarilir. Bu sebeple cografi sinirdan ¢ikarilan killi toprak karistirilir.

Uriiniin sertlesmesi ve kullanima uygun hale gelmesi i¢in son asama pisirme islemidir. Kizilhisar Bardagim
pisirmek i¢in kullanilan firinlar “bardak dami” olarak adlandirilir. Kullanilan firinlar; altta ates yanan kisim ve
Kizilhisar Bardaginin dizildigi kubbe seklinde, alt kismindan atesin gelmesi i¢in firinin bardak dizilen zemininde 4
tanesi 12 cm ¢apinda, 60 tanesi ise 8 cm ¢apinda toplam 64 adet delik bulunan, iist kisma dogru daralan ve {istii agik
pisirme bolimi olmak {izere iki kisimdan olugur. Firinin alt boliimiiniin giris kisminda 75 cm eninde ve 75 cm
yiiksekliginde bir tane kapi girisi bulunur. Firinin kubbemsi yapida olmasi, yakilan odunlarin 1sisinin firin igerisinde
daha rahat donebilmesini ve atesin siirekli yanmasini saglar. Firmnin zemini ise atesin daha rahat yanabilmesi igin
topraktan olusur.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Kizilhisar Bardagi, Serinhisar ilgesinin ekonomisinde ve
kiiltiirtinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.
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Uretim Metodu:

Kizilhisar Bardag: iiretimi igin kirmizi yagli toprak Karabasti bolgesinden ve kirmizi killi toprak Kumlu
mevkiinden ¢ikarilir. Cikarilan topraklarin iginde bulunan tas, agag¢ parcast vb. maddeler camur havuzuna alinmadan
once elenir. Kirmizi yagh ve killi topraktan olusan karisim, icerisinde kalan istenmeyen maddelerin siiziilmesi ve
topragin ¢amur haline getirilebilmesi i¢in 6zel hazirlanmis bir havuzda igerisine su katilarak dinlenmeye birakilir.
Toprak, 650-700 bardak tiretilecek sekilde hazirlanir. Camur haline gelmis topragin 1 kg’indan 1 tane Kizilhisar
Bardagi yapilir. Yaklasik 2 giin bekletilen toprak, tahta kiirekler yardimiyla karistirilir ve temiz ¢izme giyen ustalarin
¢ignemesi veya camur karistirma makineleri ile ekmek hamurundan daha sert ve yogun bir kivama getirilir. Kivam
alan camur, bir y18in haline getirilir ve iizeri buharlasmay1 engelleyecek sekilde naylonlarla ortiiliir. Tezgaha
konulan ¢amur yeniden yogrulur ve kivami artirilir. Yaklasik 1 kg camur alinir ve ¢dmlekei carkinin silindiri tizerine
yerlestirilir. Elle ilk sekil verme islemi tamamlanan Kizilhisar Bardagimnin alt kisimlarint diizlestirmek i¢in ceviz ya
da giirgenden yapilan tarak kullanilir. Daha hassas olan boyun kismi i¢in agagtan yapilmis tarak yerine deri kosele
ile sekillendirme islemi yapilir. Kizilhisar Bardagi, carktan alinmadan 6nce tig-bes disli taraklar ya da gdvdesi ahsap,
ucu metal disli cam kesme aletine benzeyen bir cisim kullanilarak {izeri g¢esitli sekiller ile siislenir. Bardagin alt
kisminin sekillendirilmesinden sonra ¢elik saz teli yardimi ile ¢arkin hemen istiinden kesilir ve ¢omlekgi tezgahinin
iistiine alinir. Kizilhisar Bardaginin yapiminda giiniimiizde motorlu ¢ark kullanilir.

Sekillendirilen ve birkag giin dinlendirilen Kizilhisar Bardaginin alt ve iist kisimlara gore daha ince olan yan
kisimlarinin, topragin igerisinde bulunan elementlerden kaynakli genlesme riski nedeniyle firinin {ist bdliimiine
dizilirken birbirine degmemesine 6zen gosterilir. Boylece Kizilhisar Bardaginin zarar gérmesi engellenir. Kubbemsi
firin yapisi, firina dizilmis olan bardaklarin tim bdlgelerinin ayni sekilde pisirilmesini saglar. Pigirme bdliimiine
bardaklar birbirlerine zarar vermeyecek sekilde dizildikten sonra firinin agik olan iist kismunda pisirilecek
bardaklarin iistiine eski kirik bardak parcalari dizilir. Bu islem, pisirilecek olan Kizilhisar Bardaginin iist kisimdan
hava almamasi ve daha saglam olmas i¢in yapilir. Kizilhisar Bardaginin iist kistmlaria eski kirtk ¢dmlek pargalari
dizildikten sonra firinin yakilma asamasina gegilir.

Firmnlar 3-4 saat boyunca yavas yavas yakilarak isitilir, ates firin agzinda yakilir, kor haline geldikge igeri
itilir. Ardindan regineli odun eklenerek yanma hizlandirilir. Daha sonra regineli odunlar ince ince kiyilarak firina
atilir. Firmin yeterince kizip kizmadigini anlayabilmek igin firinin agik olan kismindan bir miktar su firinin st
kismina dogru puskirtiiliir. Suyun degdigi yerden “pas pas” diye bir ses gelmeye basgladiginda, firinin tavlanmaya
basladigi anlagilir ve daha fazla odun atilir. Atesin yanmasindan 13-14 saat sonra firinin iist kisminda kabuklarin
bulundugu yere yakin olan ayak basma yerine ¢ikilir ve firina yeniden su piskiirtiiliir. Sesin duyulmasi bardaklarin
pismeye basladigini gosterir. En iiste eklenen kirik bardaklar kizilimsi renge doniistigiinde Kizilhisar Bardag: piser.

Firin ¢ok hizli ve fazla odunla yakilirsa bardaklarin renkleri beyazlar ve bardaklarin tutma kisimlar: yamuk
olur. Firmn sicakliginin 800-1000 °C arasinda olmasi ve firinin her bolgesinin esit sekilde ategse maruz kalmasi ¢ok
onemlidir. Kizilhisar Bardag: yaklasik 18 saat pisirilir. Pisirme siiresi az olursa bardak tam pismedigi icin catlar,
fazla pisirilirse {irlin kimyasal 6zelligini kaybederek hizli kirilir. Pigirilen Kizilhisar Bardagy, firin iginde bir giin
bekletilir ve sogumasi saglanir. Daha sonra firindan alinir ve satis yapilacak alana tasmnir. Firinda pisirildigi ig¢in
icerisinde bulunan elementlerin etkisiyle renkleri parlak olarak ¢ikar ve herhangi bir parlatma islemi yapilmaz.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Uretimi ustalik becerisi gerektiren, cografi smirda ekonomik bir degere ve uzun bir gegmise sahip olan
Kizilhisar Bardagi, Serinhisar ilgesinin Karabasti bélgesinden ¢ikarilan kirmizi yagli toprak ve Kumlu mevkiinden
¢ikarilan kirmizi killi topragin karigimi ile olusan gamurun geleneksel yontemlerle sekillendirilmesi ve pisirilmesiyle
iiretilir. Bu sebeplerle cografi smuir ile {in bagi bulunan Kizilhisar Bardagimin tiim iiretim asamalar1 cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Serinhisar Belediyesinin koordinatdrliigiinde, Serinhisar Belediyesi, Serinhisar Esnaf Odasi,
Kizilhisar Yerel Eylem Grubu (YEG) ve Serinhisar Belediyesinden konuda uzman birer kiginin katilimryla 4 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her
zaman gergeklestirilir.
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Denetim mercii tarafindan; Kizilhisar Bardagimin yapiminda kullanilan kirmizi yagli topragimn Karabasti
bolgesinden, killi kirmizi topragin ise Kumlu bolgesinden alinarak hazirlanmasi; topragm elenmesi, ¢amurun
hazirlamast ve yogrulmasi, hazirlanan ¢amurun dinlendirilmesi, ¢amurun sekillendirmesi ve sekil verilme
asamasinda kullanilan malzemelerin uygunlugu; sekillendirilen bardagin dinlendirilmesi ve uygun sekilde firina
dizilmesi, bardak damlarimn (firmmlarin) seklinin uygunlugu, yakim asamalarinin uygunlugu, bardaklarin pistikten
sonra firin haznesinden alinarak uygun kosullarda dinlendirilmesi, uygun saklama kosullarinda muhafaza edilmesi
ve Kizilhisar Bardagi ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



2025/192 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 03.03.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

38

6. Degirmendere Findig:

Bu cografi isaret, 6769 sayilt Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 18.08.2022 tarihinden
itibaren korunmak {izere 21.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1704

Tescil Tarihi : 21.02.2025

Basvuru No : C2022/000262

Basvuru Tarihi : 18.08.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Degirmendere Findig1

Uriin / Uriin Grubu : Findik / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Golciik Tlge Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Merkez Mah. Donanma Cad. No: 65 Golciik KOCAELI
Cografi Simir : Kocaeli ili Golciik ilgesi

Kullamim Bi¢imi : Degirmendere Findig ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Degirmendere Findig1 ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Degirmendere Findig1, Kocaeli ili Golciik ilgesinde tiretilen, Corylus avellana L. tiirii “Yass1 Badem” ¢esidi,
parlak kahverengi kabuklu, basik ve uzun sekilli, aromasi yogun olmayan, findik yagi tadi ve aci tat hissedilmeyen
ve taze olarak tiiketilen findiktir.

Golciik ilgesi, Marmara Bolgesi’nin iklim 6zelliklerini tasir ve gecis iklimi 6zelligi gosterir. Ortalama yillik
sicaklik degeri 14,7 °C, aylik toplam yagis miktar1 ise ortalama 819 mm’dir. Ilgenin rakim yaklasik 31 m olup
Degirmendere Findig1, 0-31 m araligindaki rakimda yetistirilir. Cografi sinirin toprak yapist humusga zengin olup
yetistiriciligin yapildig1 tarim arazileri killi-tinl1 / tinli toprak yapisina sahiptir. Topragin pH degeri 5,0 ile 6,5
arasindadir. Cografi sinirin iklim 6zellikleri ve toprak yapisi sayesinde Degirmendere Findig1, meyve lif yapisi az
oldugundan tiiketilirken agizda kolaylikla dagilir ve taze tiikketim i¢in uygundur.

Degirmendere Findiginin meyve sekli, iistten ve alttan basik olup uzun bir yapidadir. Kabuklu meyve,
tabladan genisleyerek daralip kiit bir ugla sonlanir. Kabuk rengi parlak kahverengidir. Findigin i¢ kismi, dis kabugun
sekline uyum saglamistir ve kahverengi zarla kaphidir. I¢ kismin gébek boslugu oldukga genistir. Degirmendere
Findiginin toplam yag oran1 %60-62’dir. Meyve biiytikligii 17-20 mm, meyve i¢ biiylikligii 12-14 mm, meyve i¢
agirhigr ise 1-1,4 g ve meyve agirhig: 2,20-2,50 g’dur.

Degirmendere Findig1 cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirda her yil geleneksel findik
festivalleri diizenlenmektedir. Kocaeli ili Golciik ilgesinin tarim ekonomisinde Snemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagt bulunur.

Tablo 1. Degirmendere Findiginin bazi kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger (%)
Doymus yag asitleri 4,70-4,96
Tekli doymamis yag asitleri 48,61-48,87
Coklu doymamuis yag asitleri 7,30-7,56
Palmitik asit 4,2-8,9
Palmitoleik asit 0,2-0,5
Heptadesenoik asit 0,09-0,11
Stearik asit 2,3-3,2
Oleik asit 74,2-86,7
Linolenik asit 0,1-0,6
Aragsidik asit 0,1-0,3
Eikosenoik (gadoleik) asit 0,2-0,3
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Uretim Metodu:
Degirmendere Findig1 yetistiriciligine ve {liretim asamalarina asagida yer verilmektedir.

Bahge/Tarla tesisi:

Degirmendere Findig1 ¢ok yillik bir bitkidir ve 6-7 yil arasinda yetisme periyoduna sahiptir. Yetistiricilikte
yerel fidanlar kullanilir. Ag¢ik alanda fidan dikimi ile yetistirilir, findiklarin kok siirgiinleri ile asisiz fidanlar
kullanilir. Dikim 6ncesinde kok siirgiinleri ‘dikim budamasi’ ile hazirlanir. Fidanlar, 35-40 cm uzunlugunda ve goz
tizerinden tirnak birakilmadan, goziin ters istikametinden makas ile kesilerek hazirlanir ve dikim ¢ukurlarina dikilir.
Dikim islemi genellikle dikim sistemiyle gerceklestirilir ve en uygun zaman genellikle 15 Ekim ile 15 Kasim
arasidir.

Budama:

Dikimde fidanlarin sekillendirilmesiyle baslayan budama islemi, findik yetistiriciliginde yillik siirgiin
gelisiminin saglanmasi, verimliligin artirilmast ve agacin ekonomik dmriiniin uzatilmasi i¢in énemli bir kiiltiirel
uygulama olup budama genellikle eyliil ve kasim aylarinda gerceklestirilir. Kok siirgiin temizligi ise yilda ii¢ kez
kasim, mayis ve haziran aylarinda yapilir.

Sulama:

Sulama islemi, bitkinin biiyiime donemlerine bagli olarak, 6zellikle haziran, temmuz ve agustos aylarinda
yapilir. Doneme gore degiskenlik gostermekle birlikte genellikle 6-7 giinliik araliklarla ve giinde en az 4-5 saat
sulama yeterlidir.

Giibreleme:

Degirmendere Findiginin yetistirildigi alanlarda, organik maddece zengin ¢iftlik giibresi uygulanir. Bunun
yani sira yetistiriciligin yapildig1 araziden alinan toprak numuneleri analiz edilerek toprak gereksinimine gore ticari
giibre de kullanilir.

Zirai miicadele:

Zirai miicadele daha ¢ok kiiltiirel miicadele seklinde yapilir. Kiiltiirel 6nlemlerde findik bahgesinin temizligi,
findik agac¢larinin budanmasi, findik bahgesinin ¢apalanmasi, giibreleme ve sulama iglemleri titizlikle yapilir.

Hasat:

Degirmendere Findig: taze tiiketim i¢in iiretildiginden, hasat genellikle temmuz ayinin son haftasinda elle
yapilir, makineyle hasat uygulanmaz. Hasat, meyvenin i¢ olgunluguna bakilarak ve meyve kabuklari yesilken,
kurumadan gergeklestirilir.

Depolama:

Hasat edilen Degirmendere Findig1, depolanmadan taze olarak tiiketilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Degirmendere Findig1 cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir. Degirmendere Findig1, cografi sinirin tarim
ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle, cografi sinir ile {in bagi bulunan Degirmendere Findiginin tiim
iiretim agamalart, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Golciik flce Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin koordinatérliigiinde ve Golciik ilge Tarim ve
Orman Miidirliigiinden, Golciikk Esnaf ve Sanatkarlar Odast Baskanligindan, Halidere Tarimsal Kalkinma
Kooperatifinden ve Thsaniye Tarim Kredi Kooperatifinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla olusan 4 kisilik
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir kez, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikdyet halinde ise her zaman
yapilir.
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5. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en geg bir yil i¢inde uygulanir.

1. Ankara Seymen Kiyafeti / Ankara Segmen Kiyafeti

185 sayili ve 15.11.2024 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
1133 tescil numarali Ankara Seymen Kiyafeti / Ankara Segmen Kiyafeti ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen
degisiklikler asagida yer almaktadir.

e TUretim Metodu:

“Takke, lacivert veya siyah renkte kadife kumagtan olup kefiyenin bagta sabit sekilde durmasi igin kefiyenin
altina takilir.”

ifadesi,

“Takke, lacivert veya siyah renkte kadife kumas veya 6rgii olup kefiyenin basta sabit sekilde durmasi i¢in
kefiyenin altina takilir.”

seklinde degistirilmistir.



