TURK

COGRAFI ISARET
VE GELENEKSEL

URUN ADI
BULTENI




2026/219 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.04.2026
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

2
iCINDEKILER
1.Bolim DIUYUIU ittt ettt e e e e e ettt et e e e e s s s bbbt e e e eeeessasnbebaaeeeessassnseaaaeeessssnnnnns 3
2.Bolim Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 219. Sayida Yayimlanan Basvurularin
SIFAIE LISTEST uvteeitieetieeeiee ettt ettt sttt s e s b e e s bt e s b e e saee e s beeesnseesareesneeesareeeanes 4
3.Bolim 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Yayimi ............. 7
4.Bolim Tescil Edilen Bagvurularin YayIlmI ..o.eeceeeieeeeiiieeecciee et e e ssree e e snee s s ssvee e s s 29
5.Boliim 6769 Sayili Sinai Mlkiyet Kanununun 40 inci Maddesi Kapsaminda Degisiklige

UZramis Basvurularin YaYIMI c.occueeeeoccueeeeeeiiee et eettee e eetee e e e etee e e eeteee e eenseeeeeenraeesennes 40



2026/219 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.04.2026
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

3

DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularini 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden 6nce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikkmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 219. Sayida Yayimlanan Basvurularin
Sirah Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. C2023/000370 Felahiye Comlek Peyniri 7
2. C2023/000371  Felahiye Tandir Ekmegi 9
3. C2024/000186 Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur 11
Corbasi

4. C2024/000280 Camliyayla igne Oyalari 14
5. C2024/000336  Kizildamlar Kestane Kabag1 25
Geleneksel Uriin Adlan

Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iirlin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

l. 1833

2. 1834

3. 1835

4. 1836

5. 1837
Geleneksel Uriin Adlan
Yaymm Tescil

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel tirtin ad1 tescili bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Trabzon Fanilasi
Kayseri Purov Mantisi
Kayseri Po¢ Kebabi
Avsar Uziimii

Cembeli Tatlis1

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

29
31
33
35

38

Sayfa
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige
Ugramis Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru / Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

l. C2023/000289 Yayladagi Lokumu 40
Geleneksel Uriin Adlar
Yaymm Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iirtin ad1 bagvurusu
bulunmamaktadir.

6
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Felahiye Comlek Peyniri

Basvuru No : C2023/000370

Bagvuru Tarihi : 31.12.2023

Cografi isaretin Ad1 : Felahiye Comlek Peyniri

Uriin / Uriin Grubu : Peynir / Peynirler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Felahiye Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Kale Mah. Cumhuriyet Meydani1 Felahiye KAYSERI

Cografi Simir : Kayseri ili Felahiye ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Felahiye Comlek Peyniri ibaresi, asagida tammlanan logo ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaji {izerinde kullanilamadiginda, Felahiye Comlek
Peyniri ibaresi, logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede ve kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamm ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayseri’nin Felahiye ilgesinde uzun yillardir iiretilen Felahiye Comlek Peyniri, mayis-eyliil aylar1 arasinda
biiyilikbas hayvanlardan elde edilen siitiin mayalanmasi ve belirli bir siire olgunlastirilmasi ile elde edilen bir peynir
tirtidiir. Felahiye Comlek Peyniri, agizda yapisma hissi birakmadan dagilir ve erir. Ayrica farkli bir aromaya, krem-
sar1 renge ve dagilan bir yapiya sahiptir.

Comlege basilacak peynirlerin suyunu birakmasini saglamak amaciyla, peynir miktarinin yaklasik on katina
karsilik gelen bir agirlik uygulanir. Bu iglem sonucunda peynirin serbest suyu uzaklastirilir, yag yapisi korunur ve
birbirinden ayrilabilen, basik ve ince parcali bir yap1 elde edilir. Felahiye Comlek Peynirinde parcali, basik ve ince
formdaki peynirlerin st iiste yerlestirilerek insan giiciiyle basing uygulanmasi suretiyle sikistirilmasi, liretim
yonteminin ve {riliniin ayirt edici 6zelliklerindendir.

Felahiye Comlek Peynirinin goriiniisii ince uzun pargalar halindedir ve diger ¢omlek peynirlerine gore daha
sert bir kivama sahiptir. Bu 6zellik iiriiniin ayirt edici niteliklerinden bir digeridir.

Felahiye Comlek Peynirinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Felahiye il¢esinin kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir ve hazirlanmasi ustalik gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Tablo: Felahiye Comlek Peyniri Peynirinin Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Deger

Kuru madde (%) % 63,9 - %68,7
Yag (%) % 32 - %37
Tuz (%) %4,4 - %5,6
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pH 5,07 -5,49
Laktik asit (Y%om/m) |%0,4 - %1,3

Uretim Metodu:

Tercihen yorede yetisen hayvanlardan elde dilen 10 litre siit yogurt mayalama sicakligina (25-28 °C) ulasana
kadar 1sitilarak mayalanir. Peynirin mayalanmasi igin geleneksel yontemde sirdan kullaniliyorken giintimiizde
¢ogunlukla hazir maya (mikrobiyal maya) kullanilir. 10 litre siit i¢in yaklasik 4 gram maya kullanilarak mayalama
islemi gerceklestirilir. 10 litre siitten yaklasik 1 kg Felahiye Comlek Peyniri iiretilir.

Biiyiik kaplarda mayalanan siitiin {istii kapatilarak hizli sogumamasi i¢in {izeri kapatilarak 2-3 saat kadar
mayalanmaya birakilir. Siit ne kadar yavas mayalanirsa o kadar iyi peynir {iretilir. Kivami yogurttan biraz daha koyu
olarak mayalanan peynir torbalara alinarak kazanlarda odun atesinde yaklasik 10 dakika kadar pisirilir ki buradaki
amag peynir suyunun ayrigmasi ve peynirin sertlesmesidir.

Ocakta kazanlarda ateste pisirilerek sertlesen ve suyu ayrilan peynir sonrasinda iizerine peynirin yaklasik 10
kat1 kadar agirlik konularak yaklasik 24 saat bekletilir. 24 saat agirlik altinda bekleyip suyu ¢ikarilan pargali, basik
ve ince sekilli peynirler saklanacagi kap igine list iiste konulur ve insan giicii ile basilarak sikistirilir. Geleneksel
yontemde c¢omleklere basilan peynir gliniimiizde mevzuata uygun cam kavanozlara ve plastik bidonlara da
basilabilir.

Felahiye Comlek Peyniri parca parga alinarak ¢omlege dik olarak basilir. Basma islemi tamamlaninca yani
¢omlek tamamen doldugunda, ¢comlek agzi beyaz temiz tiilbent ile kapatilir ve lizerine toprak ile suyun karisimindan
yapilan ¢amur sivanir, sonrasinda yine bez ile kapatilarak agiz tarafi yere gelecek sekilde ters olarak ¢akilli kumlara
gOmiiliir. Gomiilen yerin serin olmasi ve 151k almamasi gerekir. Peynir bu sekilde yaklagik 3 ay bekletilip
olgunlastiktan sonra tiiketime hazir hale gelir.

Basma islemi tamamlanan peynirin olgunlagsma sonrasi 2-4 °C dolap veya soguk hava depolarinda
bekletilmesi gerekir. Bu sekilde depolanan peynirler yaklasik 6 ay boyunca tiiketilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kayseri ilinin Felahiye ilgesinde uzun bir gecmise sahip olarak iretilen, hazirlanmasi ustalik becerisi
gerektiren Felahiye Comlek Peynirinin Felahiye ilgesi ile tin bagi bulunur. Bu sebeplerle; Felahiye Comlek
Peynirinin tiim {iretim asamalari, Felahiye ilgesinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Felahiye Belediyesi koordinatorliigiinde; Felahiye Belediyesi, Felahiye Ilge Tarim ve Orman
Miidiirligii ve Felahiye Esnaf ve Sanatkarlar Odasinda gorevli konusunda uzman birer kisinin katilimiyla olusan ii¢
kisilik denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler yilda bir defa ya da gerekli goriildiigiinde veya sikayet halinde
ise her zaman gergeklestirir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

e Felahiye Comlek Peynirinin iiretim metoduna uygunlugu,

e Uriiniin fiziksel ve duyusal &zelliklerinin uygunlugu,

e Saklama kosullarinin uygunlugu,

e Felahiye Comlek Peyniri ibaresinin, mahreg isareti ambleminin ve logonun kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Felahiye Tandir Ekmegi

Basvuru No : C2023/000371

Basvuru Tarihi : 31.12.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Felahiye Tandir Ekmegi

Uriin / Uriin Grubu : Ekmek / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Felahiye Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Kale Mah. Cumhuriyet Meydani Felahiye KAYSERI

Cografi Simir : Kayseri ili Felahiye ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Felahiye Tandir Ekmegi ibaresi, logosu ve mahre¢ isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Felahiye Tandir Ekmegi ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayseri’nin Felahiye il¢esinde uzun yillardir iretilen tandir ekmegi; geleneksel olarak iiretilmekte olup,
bayraktar ¢esidi bugdaylardan elde un ve tam bugday ununun karisimi ile yapilir. Bayraktar ¢esidi bugdayr ununun
kullanim1 Felahiye Tandir Ekmegine daha elastik ve yumusak bir yap1 kazandirir ve bu yumusaklik 3 ila 5 giin
korunur.

Gegmiste hazir firin ekmeginin bulunmamasi nedeniyle Felahiye ilce merkezi ve kdylerinde neredeyse her
evde “tandirlik” olarak adlandirilan ekmek pisirme diizenekleri bulunur. Yaklasik 1,5-2 metre derinliginde ve
yaklasik 1 metre ¢apinda olan bu tandirlar, tastan yapilir ve i¢ yiizeyleri toprak harciyla sivanir. Ekmekler, 6zel bir
duvara yapistirma aparati kullanilarak tandirin i¢ yiizeyine yapistirilir ve bu sekilde pisirilir.

Felahiye Tandir Ekmeginin hamuru %60-70 yerel bayraktar unu, %30-40 tam bugday unu karigimina yas
maya, tuz ve su katilarak hazirlanir. Bu hamurdan, yumusak kivamli, yaklagik 60—70 cm uzunlugunda ve 30-35 cm
genisliginde bir ekmek elde edilir. Felahiye Tandir Ekmegi acik krem renginde, yaklagik 1-3 cm kalinliginda agiza
yapismayan yumusak bir ekmektir. Felahiye Tandir Ekmeginin tiiketim siiresi, pistikten sonra kapali saklanmasi
sart1 ile 3 ila 5 giindiir.

Felahiye Tandir Ekmeginin cografi sinirda uzun bir ge¢cmisi vardir. Felahiye ilgesinin mutfak kiiltiiriinde
o6nemli bir yere sahip olup hazirlanmasi ustalik gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
200 adet Felahiye Tandir Ekmeginin iiretimi i¢in gerekli bilesenler asagidaki gibidir.

— 25 kg un (%60-70 tercihen cografi sinirda yetistirilen yerel bayraktar unu, %30-40 tam bugday unu
karigimi),

— 150 g yag maya

— 250-300 g tuz (tercihe bagli)

— 11 1 su (yazin soguk su, kisin 1lik su kullanilir)

Un, su ve maya ve tercihen eklenen tuz karistirilarak yumusak bir hamur elde edilir. Yogurulan hamur
yaklasik 1 saat mayalanmaya birakilir. Hamur yogurulmaya baglamadan evvel tandir, odun atesi ile yakilir ve
kozlenmesi saglanir. Hamur mayalanana kadar bu ates yaklasik 2-2,5 saat harli olarak yakulir.
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Mayalanan hamurdan 6nce yaklagik 200 g’lik bezeler olusturulur ve ekmek yapimina baslamadan tandir
duvari su ile 5-6 defa atesin dumani gidene kadar sulanir. Bu sulama ile ates soner ve duvarin sicakligi da dengelenir.
Daha sonra bezeler 6nce el ile agilir ve sonrasinda hamur siindiiriilerek uzatilir ve uzayan hamur bir sag bir sol kola
atilarak genislemesi ve uzamasi saglanir. Hamur yaklagik 60-70 cm uzunlugunda ve 30-35 cm genisliginde
acildiktan sonra halk arasinda patpat denilen hamur yapistirma yastiginin {izerine serilerek tandirin duvarina iistten
vurularak yapistirilir. Diger beze agilana kadar ekmek tandirin duvarindan kizararak ayrilmaya baglar ve yaklasik 1
metre uzunlugundaki ucu ¢engelli halk arasinda “eyis” olarak adlandirilan demire takilarak ekmek tandirdan alinir.
Ekmegin ¢ok ya da az pisirilmesi, bu ekmegi yapan kisinin tercihine baglidir.

Pigsen ekmekler sofra bezleri lizerinde tek tek siralanarak sogutulur, pisen ekmeklerin hamurlagmamasi i¢in
iist iiste konulmamasi gerekir. Ekmekler soguduktan sonra 20-251i olarak {ist iiste dizilir ve beze sarilarak veya agzi
kapakli kaplarda saklanir. Bu sekilde saklanan ekmekler 3-5 giin boyunca tiiketilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kayseri ilinin Felahiye ilgesinde uzun bir ge¢cmise sahip olarak iretilen, hazirlanmasi ustalik becerisi
gerektiren Felahiye Tandir Ekmeginin Felahiye ilgesi ile iin bagi bulunur. Bu sebeplerle; Felahiye Tandir Ekmeginin
tiim iiretim asamalari, Felahiye ilgesinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Felahiye Belediyesi koordinatérliigiinde; Felahiye Belediyesi, Felahiye Tarim flge Miidiirliigii,
Felahiye Esnaf Sanatkarlar Odasi, Felahiye Ziraat Odast gorevli konusunda uzman dort kisinin katilimiyla yapilir.
Denetimler yilda bir defa ya da gerekli goriildiigiinde veya sikayet halinde gergeklestirir.

Denetim mercii tarafindan, denetimlerde asagidaki kriterler géz 6niinde bulundurulur:

e Felahiye Tandir Ekmeginin iiretim metodunda belirtilen 6zelliklere uygun iretimi ve cografi sinirda
iiretilen bayraktar bugdayindan elde edilen un kullanimu,

e Saklama kosullari,

e Ambalaj iizerinde iiriiniin adin1, logosu ve cografi isaret mahrec isareti amblemini kontrol eder.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi

Basvuru No : C2024/000186

Basvuru Tarihi : 11.07.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kozludren Kadim Girisimi Uretim ve Isletme Kooperatifi

Basvuru Yapanin Adresi : Kozluéren Mah. Kozluéren Hamam Sok. No: 1 Kestel BURSA

Cografi Simir : Bursaili

Kullanim Bi¢imi : Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi ibaresi ve mahreg

isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin
kendisi veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Bursa Dede Corbas1 /
Bursa Kesme Hamur Corbasi, ibaresi ve mahreg igareti amblemi, isletmede
kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi; tavuk, nohut ve kesme hamurun bir araya gelmesiyle
hazirlanan Bursa iline 6zgii ¢orbadir.

Gegmiste 6zellikle yatir (tiirbe) baslarinda pisirilen bu gorba, dileklerin gergeklesmesi durumunda dagitilirdi.
Bu nedenle “Dede Corbas1” adini almistir. Giiniimiizde ise giinliik tiiketiminin yan1 sira ramazan ayida ve yazin
tarladan dondiikten sonra hazirlanarak tiiketilir.

Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasinin {iretimi ustalik gerektirir. Bu ¢orbanin en belirgin
ozelligi, el yapimi kesme hamurlarin kullanilmasidir. Bu hamurlar, 6zel olarak hazirlanan sert bir hamurun 1-2 mm
inceliginde acilip seritler halinde kesilmesiyle elde edilir. Bu hamurlarin el yapimi olmasi, ¢orbaya 6zel bir doku ve
lezzet katar. Corba, pismis nohudun eklenmesiyle zenginlestirilir. Nohudun 6nceden haglanip ¢orbaya eklenmesi,
¢orbaya kivam kazandirir. Tavuk eti ¢orbaya lif lif didiklenmis halde eklenir. Bu yontem, tavugun ¢orba iginde esit
dagilmasini ve daha yumusak bir yap1 olugsmasini saglar. Corba pisirildikten sonra iizerine tereyagi ve nane karigimi
dokiiliir. Bu, gorbanin aroma ve lezzetini yogunlastiran bir adimdir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi, Bursa ilinin
mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
4 kisilik Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi i¢in gerekli bilesenler:

200 g tavuk

1 litre su veya tavuk suyu
120 g un

50-60 g kesme hamur
190 g nohut

25 g tereyagi

4 g nane

4 gtuz

Kesme hamurlarin hazirlanmasi:
Bilesenler:

200-210 g boreklik un

1 adet yumurta - 45-50 gram
3gtuz

50 ml igme suyu
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Hamur yapimai:

Un genis bir kaba alinir. Ortasi agilarak yumurta ve tuz eklenir. Azar azar su ekleyerek sert bir hamur elde
edene kadar yogurulur. Hamur 10-15 dakika dinlendirilir.

Ag¢ma ve kesme:

Hamur unlu bir yilizeyde ince (1-2 mm ) acilir. A¢ilan hamur seritler halinde kesilir. Seritler {ist iiste koyulup
ince ince dogranarak kiiciik kareler ya da dikdortgen seklinde kesilir. Oklava ile eriste yutkasi kalinliginda agilir,
yufka oklavaya dolandiktan sonra bir parmak kalinliginda kesilir. Seritler halindeki par¢a hamurlar bigakla, uzun
kenar1 1cm olacak sekilde dikdortgen pargalar kesilir, eger daha kiiciik parcalar isteniyorsa dikdortgen seklindeki
hamurlar tekrar ortadan ikiye boliiniir.

Kurutma:
Kesilen hamurlar temiz bir bez tizerine serilerek 1-2 saat kurutulur.
Tavuk suyu ve tavugun hazirlanmasi:

Tavuk etleri yikanir ve uygun biiyiikliikte bir tencereye konur. Tavugun {izerini gececek kadar su eklenir.
Istege bagli olarak tuz ve tane karabiber eklenir. Tencere ocaga konur ve yiiksek ateste su kaynatilir. Su kaynadiktan
sonra alt1 kisilir ve tavuk 30-40 dakika, etler yumusayana kadar haglanir. Tavuk eti sudan ¢ikartilir, siiziilir ve
sogutulur. Tavuk suyu ¢orbaya ilave edilir. Tavuk etleri kemiklerinden ayrilarak dnce biiyiik parcalara ayrilir. Tavuk
etleri ise elle veya catal ile ince lifler halinde kiigiik pargalara ayrilir. Bu isleme didikleme denir. Tavuk etleri lifsi
olarak ne kadar ince olursa gorbada karigsmasi ve pigme islemleri daha kolay olur.

Nohudun haslanmasi:

Nohutlar genellikle 1 giin 6ncesinden hazirlanir. Nohutlari iyice yikanir. Bilyiik bir kaba konur ve iizerini
gegecek kadar su eklenir. Nohutlar1 gece boyunca (en az 8 saat) suda bekletilir.

Haslama hazirlik agsamasinda belirtilen suda yumusatilan nohutlarin suyu siiziiliir ve nohutlar tencereye alinir.
Uzerini 2-3 parmak gececek kadar su eklenir ve yiiksek ateste ocakta haslama islemine baglamir. Su kaynayinca,
ocagin atesi azaltilir ve nohutlar yumusayana kadar ( 45 dakika - 1 saat) pisirilir. Pismeye yakin 3-4 g tuz ilave edilir.
Nohutlar pisince siiziiliir ve kullanilmak tizere bekletilir.

Corbaya eklenecek tereyaginin hazirlanmasi:

Bir tavaya 25 g tereyagi konur ve orta ateste eritilir. Tereyagi tamamen eridiginde, 4 g kuru nane eklenir.
Nane ile tereyagint 25-30 sn. hafifge kavrulur, ancak yanmamasina dikkat edilmelidir. Bu karisim ¢orbanin tizerine
dokerek karigtirilir.

Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi pisirme islemi:

1 litre su veya tavuk suyu uygun bir kap igerisine alinarak pisirme islemine baslanir. Su veya tavuk suyu
kaynamaya baslayinca kesme hamurlar, tavuk eti ve haslanmis nohut tencereye ilave edilir. Corba 10 dakika
kaynatilir. Ardindan yaklasik 10-15 dk. daha kisik ateste pisirilir. Corba ocaktan alinmadan 6nce hazirlanan kizgin
tereyagl ve nane karigimi ¢orbanin tizerine dokiiliir.

Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi, sicak olarak tiiketilir. +2 ile +4 °C’de buzdolabinda en
fazla 2 giin muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi cografi sinirin énemli kiiltiirel miraslarindan biri olup
yore ile 6zdeslesmis bir yemektir. Gerek tirliniin pisirilmesi gerekse sunum seklinin 6zelligi uzun yillarin bilgi ve
deneyimi ile yore ustalarinca saglanmaktadir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunan Bursa Dede Corbast /
Bursa Kesme Hamur Corbasinin tiim {iretim agsamalar1 Bursa ilinde gerceklesir.
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Denetleme:

Denetimler Kozludren Kadinlart Kalkinma Kooperatifi; Kozludren K&y Muhtarligi ve Kestel lge Tarim ve
Orman Miidiirliigiinden tiriin konusunda uzman birer kisinin katilimryla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu; iretim metodunun
uygunlugu ve Bursa Dede Corbasi / Bursa Kesme Hamur Corbasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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4. Camhiyayla igne Oyalan

Basvuru No : C2024/000280

Basvuru Tarihi : 15.10.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Camliyayla Igne Oyalar

Uriin / Uriin Grubu : Igne oyas1/Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el sanati iiriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Camliyayla Kaymakamligi

Basvuru Yapanin Adresi : Kale Mah. Saybasi Sok. Hiikiimet Konagi C Blok Kat: 1 Camliyayla
MERSIN

Cografi Simir : Mersin ili Camliyayla ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Camliyayla Igne Oyalari ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji iizerinde kullamlamadiginda, Camliyayla Igne Oyalari
ibareli logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Camliyayla igne Oyalari; Toros Daglari’nin bitki drtiisiinden ilham alinan doga motiflerinin ince iscilikle
islendigi Mersin ili Camliyayla ilgesine zgii bir el sanati {iriiniidiir. Ug boyutlu motifleri, sik1 diigiim teknigi, ibrigim
ve pamuklu iplik gibi dogal malzemelerle islenmesi, pastel tonlardaki renk paleti ve sosyal ve kiiltiirel anlam tagiyan
0zgilin motifleriyle 6ne ¢ikar.

Motifler genellikle dag ¢icekleri, yapraklar, sarmasiklar ve aga¢ dallarin1 yansitir. Bélgede yetisen endemik
bitkilerden esinlenilen oyalar, diigiim teknikleri agisindan da bolgeye has ince farklarla diger bolgelerden ayrilir.
Igneye tek dolama olarak atilan ve esnetilen ii¢ kath ince iplik, oyalarin oldukca sik1 ve kendiliginden sert bir form
almasini saglar. Atilan ilmek boylarinin 1 mm’yi gegmemesi 6zelligi sayesinde ii¢ boyutlu olarak calisilan igne
oyalarina herhangi bir kolalama veya sertlestirme islemi uygulanmaz. Caligilan triinler defalarca yikansa da form
ozelliklerini kaybetmez. Boylece, zamanin yipratici etkisine maruz kalmadan olduk¢a uzun yillar boyunca
kullanilabilir ve nesilden nesile, ¢eyizlerde hatiralari siisleyen bir sanat olarak aktarilabilir.

Malzeme kullanimi: Camliyayla igne Oyalari, ibrisim denilen iplikten yapilabildigi gibi pamuklu ipliklerle
de islenir. Ayrica, bdlgede daha once iiretilmis oyalarda at kilinin kullanimi1 da mevcuttur. At kili, oyalara form
vermede kullanilmis; c¢iceklerin c¢evresine cerceve olarak islenmis veya cicek motifleriyle yaprak motiflerini
birlestirmede degerlendirilmistir. Bu dogal malzemelerin oyaya kattigi dokusal zenginlik, Camliyayla Igne
Opyalarinin 6nemli ayirt edici 6zelliklerinden biridir.

Ug boyutlu yapt: Camliyayla igne Oyalari, ii¢ boyutlu motifleriyle éne ¢ikar. Ancak, bu bolgede yapilan
oyalarin en belirgin farki, motiflerin dogrudan daglik cografyanin bitki ortiisiinden alinmasidir. Cigekler, 6zellikle
kardelen ve dag meneksesi gibi bolgeye 6zgii bitkiler, sik¢a islenen motifler arasindadir.

Renk paleti: Camliyayla igne Oyalari1, doganin pastel tonlarini yansitir. Toprak renkleri, yesilin tonlar1, mor,
sar1 ve beyaz agirlikli olarak kullanilir. Bu renkler, bolgedeki bitki ortiisii ve gigeklerin renklerinden esinlenilerek
segilir.

Sosyal ve kiiltiirel anlam: Camliyayla Igne Oyalar1, sosyal iliskileri ve duygusal durumlari ifade eden birer
anlati arac1 olarak kullamilir. Ornegin, diigiinlerde kullanilan oyalarin motifleri, gen¢ kizlarin duygularim ve
beklentilerini simgeler. Ayrica, bdlgedeki kadinlar oyalarini {iretirken ayn1 zamanda ge¢cmisten gliniimiize aktarilan
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gelenekleri de yasatir. Bu agidan, bdlgede kullanilan igne oyasi motif isimleri, bolgenin karakterine 6zgii olup baska
bolgelerde goriilmeyen motif isimlerine rastlanir.

Cografi baglam: Camliyayla il¢esinin engebeli ve daglik yapisi, igne oyalarinin formlarina da yansimistir.
Oyalar, doganin bu engebeli yapisindan ve ¢igeklerin, bitkilerin zorlukla yeserdigi kayalik bolgelerden esinlenerek
tasarlanir. Bu nedenle, bolgenin endemik bitkileri, Camliyayla igne Oyalarinin ayrilmaz bir pargasidir.

Camliyayla igne Oyalarinin iiretiminde kullanilan motiflere, bolgedeki isimleriyle birlikte asagidaki tabloda
yer verilmistir.

Tablo 1. Camliyayla igne Oyalar1 motifleri

Motifin Kullanilan Ovanim edrseli Motifin Kullanilan Ovanin ebrseli
ad1 renkler Y & ad renkler Y &
Lila, krem, Kirmuzi,
. Cakir beyaz, sari,
Costuran | yesil. o .
L dikeni yesil.
gigegt cicegi
oyaslt (her renk
kullanilabilir) oyast (her renk
kullanilabilir)
Yesil Sar1, krem,
Carkifelek | pembe, krem. Yayla yesil.
cicegi meneksesi
oyast (her renk oyasl EZ?}?{T;: bu
kullanilabilir) kullanilir)
Yesil, agik
yesil, mor, Kirmizi,
sar1, kirmizi, Kirpik yesil, beyaz,
Karanfil yavruagzi, adalya sarl.
oyast krem. cicegi
oyast (her renk
(her renk kullanilabilir)
kullanilabilir)
Fusya, krem Sari, yesil,
Kiipeli o ’ 1 ’ Kiitiil pembe, lila,
upe sart, yestl. e kirmizi.
cicegi gicegi
o f(h?f 1;1611111(bi1ir) o (her renk
uranta kullanilabilir)
Mavi, beyaz, Y.?Sﬂ’
Mercan yesil giilkurusu,
cicedi ’ Namrun sarl.
oyast (her renk giili oyast
kullanilabilir) (her renk
kullanilabilir)
S:r;i beyaz, Mavi, beyaz,
Nergis yest. Sepetli yesil, sar1.
cicegi
oyasi (sadece bu oyast (her renk
renkler .-
kullanlir) kullanilabilir)
Sar1, krem, Pembe,
. yesil. - beyaz, sari,
Tesbih Karanfil | yesil.
gicegl g oyasi
oyasl (sadece bu - y
renkler y (her renk
kullanilir) kullanilabilir)
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Lacivert, Mor, beyaz,
Damarli mavi, yesil. Yiirekli sarl, yesil.
karanfil ovast
oyast (her renk Y (her renk
kullanilabilir) kullanilabilir)
Tozpembe, Lila, sar1,
Marul sar1, yesil. Yedi dal yesil.
cicegi karanfil
oyasl (her renk oyasl (her renk
kullanilabilir) kullanilabilir)
Kirmuz, Lila, pembe,
beyg Z satl, . sar1, yesil
Biberli | YOS ggg‘k
oyast (sadece bu oyasi (sadece bu
renkler
renkler kullanthr)
kullanilir)
Pembe, ..
Kavunigi,
Ue aiil beyaz, sari, sar1, yesil
ceu yesil. Yoncali ’ '
gicegl ova
oyast (her renk Y (her renk
kullanilabilir) kullanilabilir)
Yesil, sar1, Koyu pembe,
Deli turuncu. beyaz, yesil
papatya Kelebek ? ’
oyasi (sadece bu oyast (her renk
renkler kullanilabilir)
kullanilir) utlantia
Kirmizi, Kirmizi,
bzyﬁz, sar1, Prynar b:yﬁz, sari1,
Lale oyast yest. calist yest.
(her renk oyast (her renk
kullanilabilir) kullanilabilir)
Kirmizi,
pembe,
Yabani beyaz, sari,
karanfil yesil.
oyasl
(her renk
kullanilabilir)

Mersin'in Toros Daglari’na yaslanmig Camliyayla ilgesi, zengin dogasi ve kiiltiirel mirasiyla 6ne ¢ikan bir
bolgedir. Camliyayla igne Oyalar1, bu cografyanin dogasina ve yerel kiiltiiriine 6zgii motiflerle zenginlesmis bir el
sanat1 Urlinidiir. Yizyillardir siiregelen gelenekleri ve yagsam tarzini yansitan bu {riin, 6zellikle diigiin, nisan gibi
ozel giinlerde 6nemli bir yer tutar. Camliyayla igne Oyalarinin koklii bir gegmisi vardir. Camliyayla ilgesinin
kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Camliyayla igne Oyalari yapilirken, motiflere sert sekil vermek amaciyla ilk donemlerde at kili kullanilmugtir;
zamanla bu amagla naylon misina ve ince metal tel de kullanilmaya baslanmustir.
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Camliyayla Igne Oyalar1 Yapiminda Kullanilan Arag ve Gerecler

— Pamuklu findik yumak iplik (2 katli, 5 gram)
— Naylon iplik (3 katlr)

— Naylon iplik (100 gram + 20 gram)

— Flos iplik (3 katli, 50 gram)

— Merserize iplik (Oyayi lizerine yapabilmek icin)
— Suni ipek iplik (3 katl1)

— Ibrisim at kuyrugu kil (50 cm)

— Igne (4,6 ve 6 cm)

— Nakis makasi (10,5 cm)

— Naylon misina veya ince metal tel

— Taki aparatlar1 ve bros ignesi

Camliyayla Igne Oyalari, diiz merserize ipin zemin olarak hazirlanmasi, iiggen ilmekle kdk, kare ilmekle
boru ve motifin olusturulmas: asamalarindan olusur. igne oyasi kumas iizerine calisiliyor ise, ilk olarak ziirafa
teknigi uygulanir ardindan ziirafa teknigi {izerine motif olusturulur.

Ziirafa: Igne oyasinin temel tekniklerinden biri olan ziirafa tekniginde, dncelikle igne ziirafanin derinligine
gore kumasa batirtlir. Teknigin temel mantigi, ziirafanin ayni sekilde tekrarlanarak st {iste veya yan yana
uygulanmasiyla istenen motiflerin olusturulmasidir. Igneye takilan iplik kumasa batirilir. Tek ilmek ignenin
iistiinden; ¢ift ilmek ise ignenin altindan {istiine atilarak igne cekilir ve bdylece ziirafa olusturulur. Bu ilmeklerin
belirli ve esit araliklarla yapilmasi gerekir. Calisma yonii sagdan sola dogrudur. igne iizerindeki iplik, tek iplik iistten
ve cift iplik alttan dolanarak igne gekilir ve ilmek olusturulur. igne oyasi yapilacak kumas kenarina uygulanan kenar
temizliginde de kullanilan tekniktir. Ziirafa tekniginin {iggen ilmek ve kare ilmek olmak {izere iki tiirii vardur.

Ucggen ilmek (gdzemeli ilmek): igneye gegirilen ipligin ucu kumasla isaret parmag arasinda tutturulur. igne
iizerindeki iplik tek iplik iistten ¢ift iplik alttan dolanarak igne ¢ekilir ve ilmek sikistirilir. Yapilan oyanin sekline
gore ilmegin aynisindan dort, bes veya yedi tane yapilir. Ardindan ilk yapilan ilmegin ortasina iplik atilarak bir
ilmek daha yapilir. Atilan iplik ortada olacak sekilde diger ilmek ortalanarak ilmek yapilir. Yapilan islem tek ilmek
kalincaya kadar devam ettirilir.

Kare ilmek (gozemesiz ilmek): igne kumasa tutturulur. igne iizerine tek iplik iist ¢ift ip alttan dolanarak
cekilir ve ilmek sikistirilir. Yapilacak oyanin sekline gére ilmegin aynisindan dort, bes veya yedi tane yapilir. ikinci
siraya ¢ikildiginda son ilmegin ortasina batilarak ilmek yapilir. Sira ile diger ilmek ortalarina da ilmek yapilir. Bu
sekilde tek ilmek kalana kadar islem devam ettirilir.

Fiskil (kirpik teknigi): Gozemeli veya gdzemesiz ilmeklerin orta veya kenar kisimlarinda ipliklerin bol
birakilarak yapilmasi ile meydana gelen tekniktir.

Eksiltme: Soldan saga dogru bosluktaki ilmeklere batirilir, basa gelinip ayn1 ilmek {izerine geri doniiliir. Tek
ilmek kalana kadar iglem devam eder ve eksiltme olusturulur.

Artirma: Bes ilmek {izerine batarak ziirafa yapilir. Sola dogru atilan iplik araya alinarak yan bogluga bir ziirafa
yapilir. Iplik sag bastaki ilmek iizerine geri alinip bu bosluga tekrar batirilarak bir ziirafa calisilir. Ust {iste tekrar
edilerek istenilen sayiya kadar artirma islemi yapilir.

Kok: Tiilbent veya ortiiler i¢in yapilan igne oyalarinin baslangicina kok (taban) denir.

—  Diiz merserize ip {izerine yapilan uygulama: Bu yontemde ziirafa teknigi kullanilmaz. Diiz merserize ip
iizerine kok yapimi igin dort ilmek yapilir. Yapilan dort ilmek iizerine her sirada iki taraftan ilmek
eksiltilerek tek ilmek kalana kadar ayn1 isleme devam edilir. Her bir motifin kokii ip lizerine ayr1 ayri
olusturulur. Yiiksekligi 4-5 mm uzunlugunda olan toplam 40-44 adet kok caligmasi yapilir. Merserize ip
iizerinde kokler hareket edebilir; aralarindaki mesafe dnemli degildir, esas olan motif sayisidir.

— Tiilbent veya ortii kenarma direkt olarak yapilan uygulama: Higbir igslem uygulanmamis kumas kenarina
zirafa teknigi uygulanir. Ziirafa tekniginin diizgiin durmasi i¢in kenar kivirmanin igerisine dikis ipi
yatirilarak iki parmak arasinda kumas kivrilarak iizerine ziirafa ¢aligmasi yapilir. Yapilan ziirafanin
iizerine belli mesafeler ile yukarida anlatildigi bicimde kok ¢aligmasi yapilir.
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Boru: Motif olusumunda dallar ve gévde bu teknik ile calisilir. Ilmek sayisia gore incelik kalinlik
degisebilmektedir. Uzunlugu, ii¢ boyutlu modele bagl kalinarak uygun oranlarda belirlenir. Boru ¢alisma agamalar1
asagida siralanmustir.

— Teknikte kare ilmek kullanilir. Kk iizerinde kalan tek ilmek tizerine igne gegcirilip tek iplik ignenin
iizerinden ignenin arkasinda takili olan ¢ift iplik ignenin altindan iiste dogru dolanarak igne ¢ekilir ve
ilmek olusturulur.

— Sagdan sola dogru iki ilmek atilir.

— Igne tekrar soldan saga dogru ilk ilmege takilir; iplik ignenin {izerinden atilir, ignenin arka kisminda takilt
olan ¢ift iplik alttan dolanarak igne cekilir ve ilmege tutturulur.

— Soldan saga atilan ip iizerine iki tane ilmek islenir.

— Diger ilmekler iglenerek yuvarlak olusturulur. Yuvarlak boru, motifin (¢igegin) biiyiikligiine uygun
boyutlarda islenir.

Camliyayla igne Oyalar1 motiflerinin boru iizerine islenmesi asagidaki sekildedir.

— Igne oyas1 ipi 60-70 cm uzunlugunda kesilerek igneye gegirilir.

— Igne oyas1 ipligi, uygun 6l¢iide kesildikten sonra sol elin bagparmagi ve sag el arasinda tutularak esnetilir.
Bu islem motiflerin daha siki ve sert calisilmasini saglar.

— Calisilacak motifin sekline gore liggen veya kare ilmek ¢esitleriyle caligma yapilir.

— Islenen borunun bir ilmegine 2 tane ilmek islenir. Bu ydntem ile boru ve olusturulacak motifin birbirine
baglantis1 saglanmis olur.

— Olusturulan ilmekler iistten ip atilarak sagdan ve soldan ayni ilmege birer ilmek yapilarak say1 arttirilir.
Motifin sekline gore her iki taraftan veya tek taraftan arttirma islemi yapilir

— Eksiltme islemi motif 6zelligine gore her iki taraftan veya tek taraftan yapilir. Boylelikle motif ¢alismasi
tamamlanir.

Camliyayla igne Oyalar1 motiflerinin yapim asamalarina asagida yer verilmektedir.

Kiitiile cicedi oyasi: ilk olarak, islenecek ortii kenarmin dort tarafi ziirafa teknigi ile islenir. Yesil iplik ile
cicegin kok kismmi yapmak igin ignenin iizerine ipligin ucu konur. Ignenin takili kismindaki iplik, ignenin ug
kisminin altindan dolayarak igne gekilir, diigiimle tutturulur ve bes tane ilmek yapilir. Sonra eksiltme islemi
yapilarak tek ilmek kalana kadar islenir. Boylece “dag motifi” olusur. Tek ilmek iizerine iki ilmek yapilir ve tekrar
basa igne ile tutturulur. Atilan iplik {izerine iki ilmek daha islenerek yuvarlak olusturulur. Olusan dort ilmege birer
ilmek artirma yapilarak alti ilmek olusturulur. Cigegin boyutuna gore boru uzunlugu islenir ve borunun iki
ilmeginden yaprak baslanir. Iki ilmegin her iki tarafindan birer ilmek islenerek artirma yapilir. Bdylece yedi ilmege
kadar arttirtlir. Sonrasinda eksiltme islemi yapilirken yapragin bir tarafindan fiskil yapilarak tek ilmege kadar
eksiltilir. Ayni islem, boru iizerine ii¢ yaprak olacak sekilde iglenir. Cigek i¢in ii¢ katli iplik igneye takilir ve esnetilir.
Ipi esnetmek, cicegin daha sert olmasini saglar. Ip, parmaga yuvarlatilarak iki ilmek islenir. Tekrar bastaki ilmege
tutturulur. Atilan iplik {izerine iki ilmek iglenir ve yuvarlak olusturulur. Cigegin boyutuna gore boru islenir. Boru
iizerine dokuz tane fiskil (kisa) yapilir. Her fiskile bir ilmek yapilir, geri doniilerek ilmegin i¢ine igne batirilir. Sonra
ignenin arka kismindaki iplik, ignenin ucuna alt kismindan iki defa dolanarak g¢ekilir ve sivri ilmek olusur. Tekrar
edilen bu islemin dibine batilarak ¢irtik olusturulur. Her fiskile ayni islem uygulanarak yapilan fiskil sayis1 kadar
¢igegin boyu dokuz g¢irtik islenir ve boylece “kiitiile ¢icegi” olusur. Cigegin gobegi icin makas iizerine bes sira sari
iplik dolanir. Fiskillerin uglarina bir ilmekten c¢irtik yapilip ¢igegin gobegine gecirildikten sonra ¢igcek boruya
yerlestirilir.

Costuran ¢igegi oyasi: Yapilacak ortiiniin etrafina ziirafa teknigi uygulanir. Yesil iplikle ¢igegin kok kismi
baslanir. Ziirafa iizerine bes ilmek islenir. Eksiltme islemi yapilarak tek ilmege kadar islenir. Boylece “dag motifi”
olusur. Tek ilmek {izerine iki ilmek islenir ve tekrar bagtaki ilmege iplik tutturulur. Atilan iplik {izerine iki ilmek
daha islenerek yuvarlak olusturulur. Bir ilmek artirma yapilarak boru bes ilmek islenir. Cigek, istenilen renge gore
ii¢ katli iplik esnetilerek igneye takilir. Borunun her bir ilmegine yaprak yapilir. Bes yaprak olacak ilmege iki ilmek
islenir. Iki ilmege her iki taraftan birer ilmek yapilarak artirma islemi yapilir. Yedi ilmege kadar arttirilir. Yedi
ilmekten sonra eksiltme islemi yapilarak bir ilmege kadar eksiltilir. Bu sekilde bes ilmek yapilir. Cigegin
yapraklarinin diizgiin durmasi i¢in misina veya tel ile ¢evirme yapilir. Yapragn iki igne kismina misina ucu konur
ve igne ilmege batirilir. Ipin ucu, ignenin iistiiyle konur. ignenin arka kismindaki iplik, ignenin u¢ kisminin altindan
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dolanarak igne cekilip tutturulur ve diigiimlenir. Yapragin kenarinda her siraya igneyle batilarak tek ilmek atilir,
sikigtirilarak yapragin dibine kadar misinayla gevrilir. Yapragin baslangicindaki iki ilmek karsilikli biikiilerek igne
takilir ve diigiimle sikigtirilir. Yapragin baslangic yeri biikiilmiis sekil alir. Bes yapraga ayni sekilde ¢cevirme islemi
uygulanir. Cigegin gdbegi i¢in yine makasa bes defa iplik dolayarak fiskil olusturulur. Fiskillerin ucuna sar1 renk
iplik ile ikiser ilmek islenerek ¢icegin gobegine gecirilir ve ¢icek tamamlanir.

Kirpik adalya cicegi oyasi: 11k olarak islenecek ortii veya kumasin kenarlarina ziirafa teknigi uygulanir. Kék
kismi igin yesil iplik kullamilir. Ug katli iplik igneye takilip esnetildikten sonra ziirafa iizerine bes ilmek islenir.
Ardindan 5-4-3-2-1 seklinde eksiltme yapilarak “dag motifi” olusturulur. Kalan tek ilmegin {izerine iki ilmek islenir.
Tekrar bastaki ilmege geri batilarak tutturulur. Atilan iplik {izerine iki ilmek islenerek yuvarlak boru olusturulur.
Boru dort ilmek olur ve birer ilmek artirilarak alt1 ilmege ulasir. Boru 6-7 sira islenir. Boruya diger oyalarda oldugu
gibi fiskilli i¢ yaprak islenir. Cigek i¢in, ip parmaga dolanarak ii¢ ilmek islenir ve igne tekrar bastaki ilmege geri
batirilarak tutturulur. Atilan iplik tizerine iki ilmek islenerek yuvarlak boru olusturulur. Boru, yuvarlayarak 5-6 sira
islenir ve her ilmege ii¢ ilmek yapilir. Ug ilmek sabit, alt1 sira islenir. Daha sonra eksiltmeye gegilir. Tek ilmege
batilarak ignenin arka kismindaki iplik, ignenin ucuna iki defa dolanir. Sivri durmasi i¢in sikistirilir ve ipligi genis
tutarak yapragin dibine batilir, digiimle sikistirilir. Bu sekilde bes yaprak yapilir. Ayni islem, ikinci sira i¢in agik
renk iplikle ve ii¢iincii sira iginse renkli iplikle uygulanir. Bu ¢igekte gevirme islemi yapilmaz. Makasla fiskil (sar1
mine) yapilarak ¢icegin gobegine gecirilir. Son olarak ¢igek, yaprakli boruya gecirilerek monte edilir.

Ug giil cicegi oyast: i1k olarak islenecek ortii veya kumasin her bir tarafi ziirafa teknigiyle islenir. Kok yesille
baglanir. Ug ilmekten boru yapilir. Boru 5-6 sira islenir. Borunun her bir ilmegine yaprak yapilir. Her bir ilmege iki
ilmek ile yaprak baslanir. Iki ilmek, her iki taraftan birer ilmek artirilarak yedi ilmek olana kadar arttirma yapulir.
Daha sonra tek ilmege kadar eksiltilir. Yapraklarin ikisi acik renk, biri koyu renk iplikle yapilir. Cigegin seklini
vermek icin misina ile ¢evirme islemi yapilir. Cigek ii¢ yapraktan olusur. Koyu renk iplikle, yapragin dibinden
baslayarak misina ile tek ilmekle sikistirilarak yapragin yarisina kadar diiz ilmek; yarisindan sonra 2-1 seklinde
ilmek yapilarak tek ilmekte yine ignenin u¢ kismuna ipligi iki defa dolayarak sikistirilir. Sivrilik vermek i¢in tekrar
dibine batilir. Yapragin yarist bu sekilde islenir. Yapragin diger yarisina birlestirilir. Diger yapraklarda da yarim
yaprak ayni sekilde iglenir. Gobek minesi yapmak igin, sar1 iplik makasa bes defa dolanarak fiskil yapilir ve yapilan
fiskil ¢icegin gobegine gegirilir. En son olarak, yesil iplikten yapilan dag kismina, borunun baglangi¢ yerine her iki
tarafa ¢igegin renginden ikiser fiskil yapilir.

Mercan cicegi oyast: i1k olarak, islenecek ortii veya kumasin her bir tarafi ziirafa teknigiyle islenir. Kok kismi
yesille baglamir. Ug kat iplik kullanilir. Ziirafa iizerine bes tane ilmek yapilir. Daha sonra, birer eksiltilerek “dag
motifi” olusturulur. Tek ilmege yesil iplikle iki tane fiskilli yaprak yapilir. Yapraklar ii¢ ilmekten baslayip artirilarak
yedi ilmege kadar yapilir. Tekrar bir kenardan fiskil yapilarak eksiltilir tek ilmekte bitirilir. Diger yaprak da ayni
sekilde islenir ve her iki yapragin ortasina kisa iki tane fiskil yapilir. Fiskillerin birine koyu, digerine ag¢ik renk iplikle
¢igek yapilir. Fiskil ucuna boru baglanir. Boru bes ilmekten olusur. Bes ilmek boru 1,5 cm islenir. Her bir ilmege iki
ilmek islenir. Iki ilmek, iki sira islendikten sonra eksiltilerek tek ilmek yapilir. Tek ilmegin tepesine igneyle batilarak
iki defa ignenin arkasindaki iplik ignenin u¢ kismina alttan dolanir, ¢ekilir, sikistirilir ve yapilan igin dibine inilir.
Diger ilmeklere de ayni islem yapilir. Diger fiskillere de ayni islem yapilarak ¢caligma tamamlanr.

Cakir dikeni cicei oyast: i1k olarak, islenecek 6rtii veya kumasin her bir tarafi ziirafa teknigiyle islenir. Yesil
iplikle bes ilmek yapilir. Daha sonra, birer eksiltilerek “dag motifi” olusturulur. Tek ilmege bes ilmekten boru
baslanir ve boru alt1 sira islenir. Agik renk iplikle, borunun her ilmegine ii¢ ilmek yapilir. Ug ilmek yedi sira islenir.
Boru iizerine, parmak seklinde dért tane ince uzun yaprak yapilir. Cigegin i¢ kismu dért yaprak olarak islenir. Ug
ilmekten boru baglanir ve bir ilmek artirilarak boru dort iplik olur. Beg sira islenir. Her bir ilmege ti¢ ilmekten
baslanir ve ilmekler her iki tarafindan arttirilarak alti ilmege ¢ikarilir. Daha sonra eksiltme yapilarak bir ilmekte
birakilir. Diger yapraklar da aynmi sekilde yapilir ve koyu renk iplikle toplam dort yaprak tamamlanir. Cigekleri
toparlayip sekil vermek icin at kil1 ya da misinayla ¢cevirme islemi yapilir. Dort yaprak arasina misina koyularak tek
ilmekle ¢evirme yapilir. Distaki parmak seklinde yapilan yapraklar, icinde yapilan koyu renk yapragin rengiyle
gevrilir. Cigegin gobegi sar1 iplikle fiskil yapilarak tamamlanir. Hazirlanan fiskil, ¢icegin ortasina yerlestirilerek
motif tamamlanir.

Marul ¢igegi oyast: {1k olarak, islenecek ortii veya kumagin her bir kenar1 ziirafa teknigiyle islenir. Kok kismi
yesil iplikle baslanir. Biitiin oyalarda ii¢ kat ipek iplik kullanilir. Ziirafa {izerine bes tane ilmek yapilir. Daha sonra,
birer eksiltilerek “dag motifi” olusturulur. Tek ilmege bes ilmekten boru baglanir ve boru alt1 sira iglenir. Tek ilmege
artirma ile iki ilmek yapilir. Tekrar bastaki ilmege geri batilir. Atilan ipligin lizerine iki ilmek yapilir ve
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yuvarlatilarak iglenir. Bu islem dort ilmege kadar devam eder. Dort ilmege birer ilmek artirilarak alti ilmek boru
islenir ve ikigerli ayrilarak {i¢ yaprak islenir. Cicek icin, parmaga iplik dolayarak iki ilmek islenip tekrar bagtaki
ilmege batilir. Atilan iplik iizerine iki ilmek yapilir ve yuvarlatilarak islenir. Bdylece boru olusturulur. Boru ilmekleri
bes ilmek olacak sekilde her bir ilmege iicer ilmekten yaprak baslanir. Ug tane ilmegin her iki tarafindan artirma
yapilarak yedi ilmege kadar artirilir ve tekrar eksiltme yapilir. Tek ilmek kalana kadar bes yaprak ayni sekilde yapilir.
Cicegi toparlarken misina veya at kili ile ¢cevirme islemi yapilir. Cevirme yapilirken, bir ilmekten ¢irtik yapilir.
Yapragin dibine kadar ¢evrilir. Bes yaprak ayni sekilde yapilir. Tekrar benzer sekilde ii¢ yaprak ¢igek islenerek bes
yaprak c¢igegin icine gecirilir. Fiskilden sar1 gdbek yapilarak ¢igegin igine gegirilip motif tamamlanir.

Yoncali oya: 11k olarak, islenecek ortii veya kumasin her bir kenari ziirafa teknigiyle islenir. Ziirafanin iizerine
bes tane ilmek yapilir ve bu ilmekler eksiltilerek “dag motifi” olusturulur. Tek ilmege kadar eksiltme yapilir. Tek
ilmegin lizerine ¢ yaprakli bir boru islenir. Boru, alti ilmekten yapilir. Cigek igin, iplik parmak etrafinda
yuvarlatilarak {izerine iki ilmek yapilir. ilk ilmege geri doniilerek iplik gegirilir ve bu ilmek iizerine iki ilmek daha
yapilarak boru olusturulur. Dért ilmekten bes sira boru islenir. Her ilmege ii¢ ilmekten olusan yaprak baslanir. Ug
ilmek, her iki taraftan birer ilmek arttirilarak yedi ilmek yapilir. Yedinci ilmek ikiye ayrilir ve kenardan arttirilarak
4-3-2-1 seklinde isglenir. Ayrilan yapragin her iki tarafi ayni sekilde islenerek kalp sekli olusturulur. Ayni teknikle
dort yaprak tamamlanir. Cigegin toparlanmasinda, at kili ¢igegin dibinden tutturulur ve etrafi tek ilmekle sarilir. Sar1
iplikle sarmal yapilarak ¢icegin gdbegine gecirilir ve motif tamamlanir.

Yedi dal karanfil oyasi: 1k olarak, islenecek &rtii veya kumasin her bir kenari ziirafa teknigiyle islenir. Ug
katli yesil iplikle ¢igegin kok kismi baglanir. Bes ilmek islenir ve eksiltilerek tek ilmege kadar indirilir. Tek ilmegin
tizerine boru yapilir ve diger ¢igeklerdeki gibi li¢ yaprak, kenarlar1 fiskil yapilarak islenir. Boru, 6-7 sira islenir.
Cigek i¢in, iplik parmak etrafinda dolanip iki ilmek yapildiktan sonra boru baslanir. Diger ciceklerde oldugu gibi,
bes sira boru dort ilmekten calisilir. Her ilmege iki ilmek yapilir ve her iki kenardan arttirilarak yedi ilmege kadar
cikilir. iplik tekrar basa tutturulur ve her ilmege bir ilmekten cirtik yapilir. Tek ilmek igine batilarak ignenin
arkasindaki iplik, igneye iki defa dolanip sikistirilarak ¢irtik olusturulur. Her yaprak ayni sekilde iglenir. Ayrica, ii¢
yaprakli ¢icek de ayni teknikle yapilir ancak yapraklarin ilmek sayist altt olmalidir. Olusturulan ii¢ yaprak, dort
yapragin igine geg¢irilerek toplam yedi yaprak elde edilir. Sar1 iplikle fiskil yapilir ve ¢igegin igine yerlestirilerek
¢igek tamamlanir.

Yayla meneksesi oyasi: i1k olarak, islenecek ortii veya kumasin her kenan ziirafa teknigiyle islenir. Ug katli
iplikle yesil yaprakli boru baslatilir. Ziirafa {izerine bes ilmek islenir ve tek ilmege kadar eksiltilerek “dag (kaya)
motifi” olusturulur. Tek ilmek tizerine iki ilmek yapilir, tekrar bastaki ilmege tutturulur. Atilan iplik {izerine iki
ilmek daha islenir ve yuvarlak sekilde islenerek boru olusturulur. Dért ilmege iki ilmek artirilarak altr ilmekli boru,
5-6 sira islenir. Tkiser ilmekten yaprak baslatilir ve her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar ¢ikilir. Daha sonra
eksiltilir ve tek ilmege geri batilarak iki defa igne dolanip ¢ekilir (yapragin sivri durmasi igin). Bu sekilde ii¢ yaprak
islenir. Cigek icin, kreme yakin agik sar1 iplikle ii¢ ilmekten boru baslanir ve dort sira iglenir. Her ilmege tekrar ti¢
ilmekten boru baslanir. 3-4 sira boru islendikten sonra koyu sar1 renkle her ilmege yarim yaprak islenir. Yaprak, {i¢
ilmekten baslayarak her iki taraftan alti-yedi ilmege kadar artirtlir. Tekrar acik sar1 renkle bir sira daha artirilir ve
yedi ilmek olur. Yedi ilmek ikiye ayrilarak kaya sekli verilir, her iki tarafi 4-3-2-1 seklinde eksiltilir. Ug yaprak da
ayn sekilde iglenir. Cigegi toparlamada at kili kullanilmaz, siki teknikle tek ilmekle ¢igek ¢evirme islemi yarim
yaprak kismiyla yapilir. Her yapraga kalp sekli verilerek ¢icek motifi tamamlanir.

Carkifelek cicegi oyasi: 1k olarak, islenecek 6rtii veya kumasin her kenari ziirafa teknigiyle islenir. Ziirafa
iizerine bes ilmek islenir, ardindan bes ilmek eksiltilerek tek ilmekte boru baslamr. Ug yaprakli boru, alt1 ilmekten
islenir ve 6-7 sira boru Oriiliir. Yapraklar {i¢ ilmekten baglar. Her iki taraftan artirilarak yedi ilmek yapilir. Daha
sonra eksiltilerek tek taraftan fiskil yapilir ve tek ilmekte bitirilir. Ug yaprak ayni sekilde islenir. Cigek icin, iki renk
iplik (koyu ve agik tonlarda ii¢ katli iplik) segilir. iplik igneye takilir ve esnetilir. Elde iplik dolanir ve iizerine iki
ilmekten boru baglanir. iki ilmegin bagina tekrar batilarak diigiimlenir. Atilan iplik {izerine iki ilmek islenir ve
yuvarlak hale getirilerek boru olusturulur. Boru, bes ilmekten alt1 sira islenir. Cicek, dort yarim yaprak olacak sekilde
cahigilir. Ug ilmekten yaprak baslanir, her iki taraftan birer ilmek artirilarak yedi ilmege kadar islenir. Dért yaprak
da aym teknikle yapilir. Cigegin iist kismi ¢evirme ve toparlama islemiyle tamamlanir. Yapragin iizerine at kil
yerlestirilir, acik renk iplikle ii¢ ilmek islenir ve 3-2-1 seklinde tek tarafa fiskil yapilarak eksiltilir. Kiigiik kayalar
yapilir. Biri renkli, digeri agik renk olacak sekilde ¢evirme islemi yapilir. Ikinci katmanda alt1 ilmekten dért tane
yarim yaprak yapilir. Ayni teknikle sekilde islenir. Sari iplikle fiskil yapilir. Cigek i¢ ice gegirilip caligma
tamamlanir.
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Nergis ¢icegi oyasi: ilk olarak, islenecek ortii veya kumasin her kenari ziirafa teknigiyle islenir. Ziirafa
iizerine bes ilmek islenir ve 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi” olusturulur. Tek ilmek iizerine ii¢
yaprakli boru baslanir ve ii¢ yaprak iglenir. Yapraklar fiskilli olarak iglenir. Cigek icin, parmaga iplik dolanir ve
dolanan iplik iizerine iki ilmek islendikten sonra ilk ilmege geri batilir. Atilan iplik {izerine iki ilmek islenerek
yuvarlak olusturulur. Boru, bes ilmekten 5-6 sira islenir. Her ilmege ii¢ ilmekten yaprak baslanir. Ug ilmek, her iki
taraftan artirilarak yedi ilmege kadar cikarilir, daha sonra tek ilmege kadar eksiltilir. Yaprak olusur ve bes yaprak
ayni sekilde islenir. Cigegi toparlamak icin at kili veya misina kullanilir. Yapragin baslangic yerine igne takilir, at
kil ve ipligin ucu ignenin iistiine konur. Ignenin arkasindaki iplik, ignenin ucunun altindan dolanarak cekilir ve
diigiimlenir. Yapragin kenarinda, her ilmege igne batirilarak iplik sikica ¢ekilir ve tek ilmek teknigi ile ¢evirme
islemi yapilir. Yapragin bitiminde, ayn1 sekilde karsilikli ilmeklere igne takilarak yapragin baslangig yeri biikiilerek
birlestirilir. Diger yapraklar da ayn: sekilde ¢alisilir. Cigegin ikinci katinda dort yaprak aymi sekilde islenir. Sart
iplikle fiskil yapilarak ¢igegin gobegi yapilir. 5. ve 4. yapraklar i¢ ice gecirilerek yesil boruya yerlestirilir. Borunun
kaya kismindan borunun baslangi¢ yerine, iki tarafa ¢icegin renginden ikiser fiskil yapulir.

Kiipeli ¢icei oyasi: 11k olarak, islenecek 6rtii veya kumasin her kenari ziirafa teknigiyle islenir. Ug katli yesil
iplik esnetilir. Ziirafa {izerine bes ilmek yapilir ve 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi” olusturulur.
Tek ilmek {izerine boru baslanir. Boru, alt1 ilmekten islendikten sonra {izerine ii¢ yaprak islenir. Yapraklar ii¢ ilmekle
baslanarak her iki taraftan artirilip yedi ilmege kadar ¢ikarilir. Daha sonra tek taraftan fiskil yapilarak tek ilmege
kadar eksiltilir. Ug yaprak aym sekilde islenir. Cigek igin, iplik igneye takilip esnetilir. Yuvarlak halka yapilip
tizerine iki ilmek iglendikten sonra ilmegin baslangicina tekrar batilir. Atilan iplik {izerine iki ilmek daha yapilarak
yuvarlak bir boru olusturulur. Boru, bes ilmekten bes sira islenir ve borunun her ilmegine yaprak iglenir. Yaprak, ti¢
ilmekten baslanarak her iki taraftan artirilip yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmekten sonra eksiltme yapilarak tek
ilmege kadar inilir. Bes yaprak ayni sekilde tamamlanir. Cigegi toparlamak i¢in ¢evirme islemi yapilir. At kili
yapragin lizerine konur, igne ilmege takilir ve tek iplik atilarak sikica ¢ekilir. Yaprak bitimine kadar siki bir sekilde
cevrilir. Yaprak bitiminde baglanan ii¢ ilmek kargilikl1 olarak takilir, biikiiliip sikistirilir. Cigeklerin ¢cevirme islemi
yarim yapraktan yapilir. Yapraklar, dis yapraktan bir ilmek eksik olarak (6 ilmek) islenir. Sar1 iplikle fiskil yapilarak
¢icegin gdbegi yapilir. Cigekler i¢ i¢e gegirilerek motif tamamlanir.

Develik ¢icedi oyast: Ik olarak, islenecek &rtii veya kumasin her kenarina ziirafa teknigi uygulanir. Ziirafa
iizerine bes ilmek islenir, ardindan 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi” olusturulur. Tek ilmek {izerine
yaprakli boru baglanir. Boru, alt1 ilmekten alt1 sira olarak islenir. Boruya ii¢ yaprak eklenir. Yapraklar, ii¢ ilmekten
baslanarak her iki taraftan artirilip yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmekten sonra tek taraftan fiskil yapilarak
eksiltilir. Ug yaprak da aym sekilde tamamlanir. Cigek icin, ii¢ renk iplik secilir. Iplik igneye takilip esnetilir.
Yuvarlak bir halka yapilarak iizerine iki ilmek islenir ve bastaki ilmege geri tutturulur. Atilan iplik iizerine bir ilmek
islenerek yuvarlak boru olusturulur. Boru, {i¢ ilmekten dort sira islenir ve her ilmege tekrar boru baslanir. Boru bes
ilmekten olusur ve 1 cm uzunlugunda islenir. Borunun bitiminde her ilmege iki ilmek islenir. 2-1 seklinde eksiltilir
ve tek ilmegin tepesine igneye iplik iki defa dolanarak g¢ekilir ve sikistirilir. Bu, motifin sivri durmasini saglar. Diger
iki ¢icek de ayni sekilde islenir. Develik, ¢ ¢icek olarak yapilir ve ¢evresine g¢evirme islemi uygulanmaz. Yesil
iplige gecilerek yesilin dag kismina ¢igegin renginden ikiser fiskil yapilir.

Namrun giilii oyasi: ilk olarak, islenecek 6rtii veya kumagin her kenarina ziirafa teknigi uygulanir. Ziirafa
iizerine yesil iplikle alti ilmek islenip 6-5-4-3 seklinde eksiltilir. Ug ilmegin orta ilmeginden boru baglanir ve alti
ilmekle 5-6 sira boru islenir. Borunun bitiminde iki ilmekten yaprak baglanir. Iki ilmek, iki sira islenerek yedi ilmege
kadar artirma yapilir. Yedinci ilmekten sonra bir kenardan fiskil yapilarak tek ilmek kalana kadar eksiltilir. Son
ilmek, igneye iki defa dolanarak sikistirilir. Cigek igin, iplik halka yapilarak iki ilmekten boru baslanir. Iki ilmek,
ilk ilmege tekrar batirilarak diigiimlenir. Atilan iplik iizerine iki ilmek islenip yuvarlatilir. Boru, bes ilmekten 5-6
sira islenir. Borunun her bir ilmegine {i¢ ilmekten yaprak baslamir. Ug ilmek, her iki taraftan artirilarak yedi ilmege
kadar ¢ikarilir. Daha sonra, eksiltme yapilarak tek ilmege kadar inilir. Bes yaprak ayni sekilde islenir. Cigegi
toplarken misina ile yapraklarin yarisindan ¢evirme yapilir. Cigegin dort yapragi ve i yapragi da ayni sekilde islenir
ve ¢igek ii¢ katl1 olur. Sar1 iplikle fiskil yapilarak ¢icek ic ige gegirilir. Yesil borunun baslangic kisminin bir tarafina
iki ilmekten kisa boru iglenir. Yesil borunun ucuna sar1 renkte tohum yapilir. Diger tarafina kiigiik yaprakli boru
islenir. Igine cigegin renginden ii¢ yaprak islenir. Yapraklar, kdse kisminin tepesinden birlestirilerek fiskil yapilip
tomurcuk olusturulur ve motif tamamlanir.

Tesbih ¢igegi oyasi: lk olarak, islenecek 6rtii veya kumasin her kenarina ziirafa teknigi uygulanir. Ziirafa
iizerine bes ilmek islendikten sonra bes ilmek eksiltilerek tek ilmek birakilir. Boylece “dag (kaya) motifi” olusur.
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Tek ilmege iki ilmekten boru olusturulup 5-6 sira islenir. iki ilmek artirilarak alti ilmekle boru olusturulup 5-6 sira
islenir. Dagin bitimine, borunun baslangi¢ yerine iki ilmekten boru baslayip iplikle 3 sira islenir. Ug ilmekten ucuna
yaprak baslanir. Ug ilmek, her iki tarafindan artirilarak 7 ilmek islenir, ardindan tek ilmek kalana kadar eksiltilir.
Tek ilmege batildiginda, modelin sivri olmasi igin ignenin basina iplik iki defa dolanir. Diger tarafa da iki ilmekten
boru islenir, {i¢ sira ucuna ¢igegin renginden tomurcuk eklenir. Cigek icin, acik sar1 iplikle yuvarlak bir halka yapilir.
Uzerine iki ilmekten boru baslanarak boru bes ilmekten bes sira olacak sekilde islenir. Borunun her ilmegine ¢igek
yapraklari islenir. Ug ilmekten yaprak baslanir ve bes ilmege artirilir. Bes ilmek, yalmzca sag taraftan artirilarak
dort sira bes ilmek islenir ve ¢igek saga kaydirilmig olur. Daha sonra bes ilmek eksiltilir. Tek ilmegin tepesine yine
iplik iki defa dolanarak ¢ekilirek motifin dik durmasi saglanir. Bes yaprak ayn sekilde islenir. Cigegin gobegi igin
kirik beyaz renkli iplikle ii¢ ilmekten 3-4 sira boru islenir. Borunun iizerine yedi adet kisa fiskil yapilir. Fiskillerin
uclarima alti sira zincir, tek ilmek ile islenir. Gobek ¢icege gegirilir. Cigek, boru igine yerlestirilerek motif
tamamlanir.

Biberli oyast: Ilk olarak, islenecek ortii veya kumasin her kenarima ziirafa teknigi uygulanir. Ziirafa iizerine
alt1 ilmek islenir ve tek ilmek kalana kadar eksiltilerek “dag (kaya) motifi” olusturulur. Tek ilmek {izerine dort tane
kisa fiskil yapilir. Yesil iplik ile fiskillere, asagida yapimi agiklanan iki biber, bir ¢igek ve bir yaprak motifi islenir.
Biber i¢in yesil iplik ile fiskile ii¢ ilmekten yaprak baslanir. Her iki taraftan artirtlarak bes ilmege kadar islenir. Bes
ilmekten sonra igneye kirmizi iplik takilir ve kirmizi iplikle besinci ilmek her iki taraftan artirilarak 10 ilmege kadar
genigletilir. Artirma bittikten sonra tek ilmek kalana kadar eksiltme yapilir. Caligilan yaprak uzun olarak ikiye
biikiiliir, iki taraf birlestirilerek ¢evrilir ve diger tarafta da birlestirilir. iki biber de aym sekilde islenir. Fiskilin birine
krem renginde ¢igek yapilir. Iki ilmekten boru baslanir, boru bes ilmek artirilip alt1 sira islenir. Cicegin iistiine her
ilmege tek ilmekten girtik yapilir. Diger fiskile iig ilmekten yaprak islenir. Ug ilmek, her iki kenardan artirilarak yedi
ilmek olana kadar iglenir. Yedi ilmek eksiltilir ve tek ilmegin tepesine igne iki defa dolanarak ¢ekilip diigiimlenerek
model tamamlanir.

Yiirekli oyasi: ilk olarak, 40 adet ¢icek motifi sigacak sekilde kalm yiin iplik hazirlanir. 40 adet cicegin
istenildigi zaman bir yazmaya gegirilebilmesi i¢in iplik {izerinde ¢ahigilir. Ipin iizerine bes ilmek yesil iplik ile
baslanir, ardindan bes ilmek eksiltilir ve boylece “dag (kaya) motifi” olusturulur. Dagin tepesine, ¢igek ve yaprak
icin iki kiiciik fiskil islenir. Fiskilin birine {i¢ ilmekten yaprak baslamr. Ug ilmekle baslanarak yedi ilmege kadar
artirma yapilir. Ardindan her iki taraftan eksiltilirken bir tarafa fiskil yapilarak tek ilmege kadar eksiltilir. Diger
fiskile krem rengi iplikle {i¢ ilmekten yaprak baglanir. Her iki taraftan dokuz ilmege kadar artirilir ve yarim yaprak
yapilir. Renkli iplikle yarim yapragin baslangicindan ii¢ ilmek islenir. Ug ilmegin kenarma fiskil yapilarak tek
taraftan artirilir ve on sira iglenir. Yarim yapragin diger tarafi da ayni sekilde islenir. Her iki tarafin tepesinden
birlestirilir. Yarim yapragin ortasina sari iplik ile fiskil yapulir.

Karanfil oyasi: {1k olarak, 40 adet cicek motifi sigacak sekilde kalmn yiin iplik hazirlamr. 40 adet cicegin
istenildigi zaman bir yazmaya gecirilebilmesi igin iplik iizerinde calisilir. Ipin iizerine bes ilmek yesil iplik ile
baslanir, ardindan bes ilmek eksiltilir ve boylece “dag (kaya) motifi” olusturulur. Dagin tepesine ii¢ ilmekle yaprak
baslanir. Her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmek eksiltilirken yapragin bir tarafina fiskil
yapilarak eksiltme yapilir. Renkli iplikle yapragin yanina {i¢ ilmekten yaprak baslanir. Her iki taraftan artirilarak
yedi ilmege kadar islenir. Yedinci ilmekte yapragin bir tarafi yesil yapragin yarisina tutturulur. Tekrar yapragin ug
kismina iplik serbest birakilarak tutturulur. Serbest kalan ipin iizerine yedi ilmek islenir. Her tepeye gelindiginde
fiskil yapilir. Yedi ilmek tek ilmege kadar eksiltilir. Daha sonra tekrar yarim yapragin ortasina batilir. Olusan ipin
iizerine tekrar yedi ilmek islenir ve tepesine fiskil yapilir. Tek ilmege kadar yedi ilmek eksiltilir. Tekrar yarim
yapragin son ilmegine batilir. Olusan ipin {lizerine yedi ilmek islenir, her tepeye gelindiginde fiskil yapilir. Yedi
ilmek tek ilmege kadar eksiltilerek motif tamamlanir.

Vazoda karanfil oyast: {1k olarak, 40 adet ¢igek motifi sigacak sekilde kalin yiin iplik hazirlanir. 40 adet
cicegin istenildigi zaman bir yazmaya kolayca gegirilebilmesi igin iplik {izerinde galisilir. Ipin iizerine bes ilmek
yesil iplik ile baglanir, ardindan bes ilmek eksiltilir ve boylece “dag (kaya) motifi” olusturulur. Dagin tepesine {i¢
ilmekle yaprak baslanir. Her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmek eksiltilirken yapragin bir
tarafina fiskil yapilarak eksiltme yapilir. Kalan tek ilmegin i¢inden igneyi gecirerek, igneye iki defa iplik dolanir ve
cekilir. Cigek i¢in, yapragin baslangig yerinden renkli iplikle ii¢ ilmekten gigek baslanir. Ug ilmek, her iki tarafindan
birer ilmek artirilarak alt1 ilmege kadar islenir. Alt1 ilmek, her iki tarafindan eksiltilerek iki ilmege kadar diistirtiliir.
Iki ilmegin birine, iki ilmekten ¢igek yapragi baglanir. iki ilmek, her iki tarafindan artirilarak yedi ilmege kadar
islenir. Yedi ilmegin {izerine, 2-1 seklinde ilmekle cirtik islenir. Ug cirtik olusturulduktan sonra, girtikler bitince
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yapragin dibine batilarak ortaya, ¢igek yapraginin boyunda iki tane fiskil yapilir. Cigegin diger yapragi da ayni
sekilde islenir. Fiskillerin ucuna sar1 iplikle kiiciik fiskiller ¢aligilarak motif tamamlanir.

Sepetli oyasi: Ilk olarak, 40 adet cicek motifi sigacak sekilde kalin yiin iplik hazirlanir. 40 adet ¢icegin
istenildiginde bir yazmaya kolayca gegirilebilmesi igin iplik iizerinde ¢alisilir. Ipin iizerine bes ilmek yesil iplik ile
baslanir, ardindan bes ilmek eksiltilir ve boylece “dag (kaya) motifi” olusturulur. Dagin tepesine ii¢ ilmekle yaprak
baslanir. Her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmek eksiltilirken yapragin bir tarafina fiskil
yapilarak eksiltilir. Cicek icin, yapragin dibinden renkli iplikle iki ilmekle bagslanir. Her iki taraftan artirilarak yedi
ilmege kadar islenir. Tekrar yapragin basindaki ilmege igneyle batilir ve diigiimlenir. Kenarima fiskil yapilarak iki
ilmekle islenir. iki ilmegin kenarma fiskil yapilarak 12 sira islenir. Daha sonra yapragin diger tarafina ucu
tutturularak sepet sekli verilir. Yapragin orta kismina sar1 renk iplikle kiigiik fiskil yapilarak motif tamamlanir.

Damarh karanfil oyasi: ilk olarak, 40 adet cicek motifi sigacak sekilde kalin yiin iplik hazirlamir. 40 adet
cigegin istenildiginde bir yazmaya kolayca gegirilebilmesi igin iplik iizerinde ¢alisilir. Ipin {izerine bes ilmek yesil
iplik ile baglanir, ardindan bes ilmek eksiltilir ve boylece “dag (kaya) motifi” olusturulur. Dagin tepesine ii¢ ilmekle
yaprak baslanir. Her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmek eksiltilirken yapragin bir tarafina
fiskil yapilarak eksiltilir. Kalan tek ilmegin i¢cinden igneyi gegirerek, igneye iki defa iplik dolanir ve ¢ekilir. Cigek
icin, yapragin baslangi¢ yerinden renkli iplikle ii¢ ilmekle ¢igek baslanir. Ug ilmek, yalmzca ortadan artirilarak sabit
ii¢ sira iglenir. Ug ilmegin her birine ii¢ ilmek islenir ve bu ii¢ ilmek, her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar
cikarilir. Yedi ilmegin {izerine iki ilmek islenir, ardindan iki ilmek eksiltilir. Tek ilmegin tepesine igneyi iki defa
dolayarak ¢ekilir ve sikica baglanir; bu sekilde ¢irtik yapilir. Bir yaprakta {i¢ ¢irtik olacak sekilde islem tamamlanur.
Diger yapraklar da aym sekilde islenir. Ug yaprak islendikten sonra, yedi ilmek kismindan birbirine birlestirilir. Agik
renkli ¢igege, koyu renk iplikle damar atilarak tamamlanir. Damar i¢in iplik, yapragin baslangicindan diigiimlenir
ve cirtiklerin aralarmna gelecek sekilde iplik aralardan gegirilerek damar olusturulur. Tiim yapraklar bu sekilde
islenerek motif tamamlanir.

Deli papatya oyasi: ilk olarak, islenecek ortii veya kumasin her bir tarafina ziirafa teknigi uygulanir. Uzerine
yesil iplikle bes ilmek islenir. Bes ilmek, her iki taraftan eksiltilerek tek ilmege kadar iglenir. Tek ilmek {izerine tek
ilmekten dort sira zincir islenir. Uzerine tekrar ii¢ ilmekten yaprak baslanir. Ortadan ve kenardan birer ilmek
islenerek alt1 ilmege kadar artirtlir. Altr ilmekten sonra eksiltilerek tek ilmege kadar tek taraftan fiskil yapilarak
eksiltilir. Yapragin yanina iki ilmekten boru baslanir ve birkag sira islenir. Iki ilmek, alt1 ilmege kadar artirilir ve 6-
7 sira islenir. Turuncu iplikle eksiltilerek tomurcuk olusturulur. Tomurcuk ve yaprak arasma yesil iplikle bes
ilmekten boru baslanir ve 5-6 sira islenir. Her bir ilmege krem rengi iplikle ii¢ ilmek islenir. Ug ilmek, bes yaprak
seklinde ayni sekilde islenir ve kenar ¢cevirme yapilir. Cevirme yapilirken, igneye ipligi tek iistten atarak siki teknikle
cevrilir. Turuncu iplikle fiskil yapilarak ¢icegin gobegine gegirilerek motif tamamlanir.

Yabani karanfil oyasi: ilk olarak, islenecek ortii veya kumasin her bir tarafina ziirafa teknigi uygulanir. Ug
katli yesil iplik esnetilir. Ziirafa iizerine bes ilmek yapilir. 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi”
olusturulur. Dagin tizerine boru baglanir. Boru, bes ilmek ile 6-7 sira iglenir. Her ilmege ii¢ ilmekten yaprak baslanir
ve {i¢ ilmek, yedi ilmege kadar artirilir. Yedi ilmegin {izerine iki ilmek islenir ve iki ilmek eksiltilir. Tek ilmegin
tepesine igne iki defa dolanarak ¢ekilir, diigiimlenir ve ¢irtik yapilir. Diger yapraklar da ayni sekilde islendikten
sonra yapraklar birlestirilir. Cigegin orta kismina renkli iplik ile cirtikli bes ilmekten dort yaprak cicek islenir.
Ortasina sart iplikle fiskil yapilir ve ¢igegin gdbegine gecirilir. Cigegin borusunun baglangi¢ yerine iki ilmek iglenir.
iki sira kenarina fiskil yaparak islenir ve ¢irtik olusturularak motif tamamlanur.

Kelebek oyasi: Ilk olarak, islenecek rtii veya kumasin her bir tarafina ziirafa teknigi uygulanir. Ug katli yesil
iplik esnetilir. Ziirafa ilizerine bes ilmek yapilir. 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi” olusturulur. Tek
ilmege ti¢ ilmek baslanir ve ti¢ ilmek, her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar islenir. Yedi ilmegin tizerine 2-1
seklinde ii¢ tane fiskil yapilir. Iplik genis birakilarak yapragin dibine inilir. Iki tane uzun yapragin boyunda fiskil
yapilir. Diger yaprak da ayn1 sekilde islenir. Ortadaki fiskillere, ister renkli ipligin renginde, ister sar1 renkte kiigiik
fiskil islenerek motif tamamlanir.

Lale oyasi: Ik olarak, islenecek ortii veya kumagin her bir tarafina ziirafa teknigi uygulanir. Ug katl1 yesil
iplik esnetilir. Ziirafa iizerine bes ilmek yapildiktan sonra 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi”
olusturulur. Dag iizerine boru baslanir. Boru, bes ilmek ile 5-6 sira islenir. Uzerine renkli iplikle dort yarim yaprak
islenir. Ug ilmekten yaprak baslanir ve alt1 ilmege kadar her iki taraftan artirilarak islenir. Beyaz iplik ile eksiltilerek
tek ilmege kadar islenir ve dort yaprak aym sekilde islenir. Cicegi ¢evirme isleminde herhangi bir malzeme
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kullanilmaz. Yapragin yarisindan, renkli iplikle ignenin {izerine tek iplik atilarak igne cekilir ve sikistirilir. Siki
teknikle cevirmesi yapilir. Sari iplikle fiskil yapilarak cicegin gobegine gecirilir. Yesil borunun baglangi¢ yerine 2-
1 seklinde ilmekle kenarina fiskil yaparak ¢irtik yapilip motif tamamlanir.

Pinar galisi oyast: i1k olarak, islenecek ortii veya kumasin her bir tarafina ziirafa teknigi uygulamr. Ug katli
yesil iplik esnetilir. Ziirafa {izerine bes ilmek yapilir. 5-4-3-2-1 seklinde eksiltilerek “dag (kaya) motifi” olusturulur.
Dag lizerine alt1 ilmekten 5-6 sira boru islenir. Boru iizerine ii¢ tane fiskilli yaprak iglenir. Boru iizerine tek ilmekten
dort sira islenerek zincir olusturulur. Zincire ii¢ ilmek ile baslanir ve bes ilmege kadar her iki taraftan artirilir.
Eksiltirken bir kenardan fiskil yapilarak tek ilmege kadar eksiltilir. Ug yesil yaprak ayni sekilde islenir. Cigek igin,
renkli iplik ile dért ilmekten boru baslanir ve boru 3-4 sira islenir. Her bir ilmege cicek yaprag islenir. Ug ilmekle
baslanarak her iki taraftan artirilarak yedi ilmege kadar iglenir. Yedi ilmekten bir ilmege kadar eksiltilir. Dort yaprak
da ayni sekilde iglenir. Cigegi toparlarken herhangi bir malzeme kullanilmaz; sadece iplikle siki teknikle bir ilmekten
cirtik yaparak yapragin baslangicindan sonuna kadar ¢evirmesi yapilir. Sari iplikle fiskil yapilarak ¢igegin gébegine
gegirilir. Yine yesil borunun baglangicina 2-1 seklinde fiskilli ¢irtik islenerek motif tamamlanir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Camliyayla igne Oyalarinin cografi sinirda koklii bir gegmisi vardir. Camliyayla ilgesinin kiiltiiriinde dnemli
bir yere sahip olup iiretimi ustalik gerektirir. Bu sebeplerle cografi simir ile iin bagi bulunan Camliyayla igne
Oyalarinin tiim iiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Camliyayla Kaymakamligi koordinatorliigiinde, Mersin Olgunlasma Enstitiisii, Camliyayla
Belediyesi ve Camliyayla Halk Egitim Merkezinden konuda uzman birer kiginin katilimi ile olusan 3 kisilik denetim
mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az iki kere yapilir. Ayrica sikayet {izerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, asagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gergeklestirir.

—  Ogzellikle biikiilmiis ip olmak iizere iiretimde kullamilan bilesenlerin uygunlugu,

—  Uretim metoduna uygunluk,

—  Uretiminde kokiin tiilbent ya da kumastan bagimsiz yapilmast,

— Camliyayla Igne Oyalarim sertlestirmek icin harici bir madde (kimyasal) kullanilmamis olmast,
— Camliyayla igne Oyalar1 ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Kizildamlar Kestane Kabagi

Basvuru No : C2024/000336

Basvuru Tarihi : 28.11.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Kizildamlar Kestane Kabag1

Uriin / Uriin Grubu : Bal Kabag1 / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ve mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Hiirriyet 1. OSB Gazi Blv. No:2 Merkez BILECIK

Cografi Simir : Bilecik ili Merkez ilgesi Kizildamlar Koyt

Kullanim Bicimi : Kizildamlar Kestane Kabag ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triiniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Kizildamlar Kestane Kabagi ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kizildamlar Kestane Kabag1 (Cucurbita maxima), Bilecik ili Merkez il¢esine bagli Kizildamlar kdyii’nde
(360-415 m rakimda) yetistirilen, bir kishik kabak ¢esididir. Uretimde tescilli arican-97 ve ballikiz gesitlerine ait
tohumlar kullanilir.

Sofralik bir kabak tiirii olan Kizildamlar Kestane Kabaginin meyveleri genellikle yuvarlak ve hafif basik
formdadir. Kabugu sert ve dayaniklidir; dis yiizeyi diizgiin, agik gri tonlarinda veya hafif ¢izgilidir. i¢ dokusu yogun
olup koyu sari ile turuncu arasinda degisen bir renge sahiptir. “Kestane” olarak adlandirilan ince geg¢is katmani,
meyve eti ile kabuk arasinda yer alir ve dis kabugun sertligini dengeleyen bir yap1 olusturur. Bu 6zellik, ¢esidin
“kestane kabag1” olarak anilmasini saglar.

Kizildamlar kdyii’niin mikroklimasi ile tescilli tohum cesitleri ve yerel yetistiricilik pratiklerinin birlesimi,
perikarp ile meyve eti arasinda kismi lignifikasyon/kutinizasyon gosteren; mineralce pekismis, hafif lifli ancak
yumusak bir “kestane” gecis katmaninin olugmasini saglar. Bu katman, iriiniin yumusak dokusunu ve hafif
cevizimsi tadini giiclendirir; tasima, depolama ve bir yila varan raf dmri agisindan dayanikliligi artirir. Meyve eti
renginin koyu saridan turuncuya degismesi, meyvede bulunan karotenoidler ile iliskilidir. Karotenoidler, {iriiniin
rengini ve aromasini belirleyen bilesikler olup hafif cevizimsi tadin olusumuna katki saglar.

Cografi alanin iklimi Kizildamlar Kestane Kabag: yetistiriciligi i¢in uygundur. Kis ve ilkbahardaki yagis ve
nem, ¢imlenme ile erken biiylimeyi destekler. Yazin artan sicaklik ve azalan bagil nem sulama ihtiyacini yiikseltir.
Sonbaharda diigen sicakliklar ve artan nem, meyve olgunlagmasini tamamlayarak hasadi kolaylastirir. Bu ¢ergcevede
etkili sulama, dogru hasat zamanlamasit ve uygun kurutma uygulamalar1 yerel {iretici kiiltiiriiniin bir parcasi olarak
one ¢ikar.

Genis yaprak alan1 ve gelismis damar ag1, terleme yoluyla 1s1 dengesinin saglanmasina yardimci olarak
sicaklik dalgalanmalarina karsi bitkiyi korur. Diizenli sulama ile toprak neminin uygun diizeyde tutulmasi, diisiik
bagil nem kosullarinda su stresini azaltir. Kizildamlar kdyii’niin sicaklik ve nem rejimi, Kizildamlar Kestane
Kabaginin biiyiime, gelisme ve olgunlagma siireclerini destekleyecek sekildedir.

Kizildamlar koyii’nde mayis—ekim doneminde hékim riizgar yonleri kuzeydogu (poyraz) ve kuzeybati
(karayel) olup, donemsel olarak bat1 ve bati-kuzeybati yonlii hafif riizgarlar da etkilidir. Cimlenme doneminde
(mayis bast) 0.5-2.0 m/s arasinda esen bati-kuzeybat1 yonlii hafif riizgarlar, ylizey neminin dengelenmesine katki
saglayarak ¢cimlenmeyi destekler. Vejetatif biiylime doneminde (mayis ortasi—haziran) 0.8-2.0 m/s hizindaki bati-
kuzeybat1 ve bat1 yonlii riizgarlar, yaprak kurulugunu azaltip hava sirkiilasyonunu artirarak mantar hastaliklari
riskinin diismesine yardimci olur. Cigeklenme ve meyve tutumu doneminde (haziran—temmuz) bati yonli
riizgarlarin 0.9-2.2 m/s hizlara ulagsmasi polen taginimini kolaylastirarak tozlagmay1 destekler. Meyve bilylimesi ve
olgunlagsmas1 doneminde (agustos—eyliil) 0.6-1.9 m/s hizlarindaki bati-kuzeybat1 ve bat1 yonlii riizgarlar, meyve
ylizeyinde nem birikimini sinirlayarak olgunlagsma ve kuruma siireglerine olumlu katki saglar. Hasat doneminde
(eyliil-ekim) 0.5-1.6 m/s seviyesindeki hafif riizgarlar yiizey kurumasini hizlandirarak depolama dayanimina destek
verir. Bu riizgar rejimi, 360-415 m rakimda gozlenen belirgin giindiiz-gece sicaklik farkinin etkilerini sekillendirerek
yerel mikroklimanin olusumuna katkida bulunur.
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Geleneksel bilgi birikimi, Kizildamlar Kestane Kabaginin iiretiminde 6énemli bir rol oynar. Yerel iireticiler,
hasat olgunluguna yaklasan meyvelerde dis kabuk renginin oturmasi, kabugun altinda baskiyla hissedilen ¢ok hafif
esneme (hafif yumusama) ve kabuk {izerinde goriilebilen ince kilcal ¢atlaklar gibi isaretleri birlikte degerlendirerek
ideal hasat zamanini belirler. Meyve 1-1,5 kg agirliga veya 20-25 cm ¢apa ulastiginda yapraklar dikkatlice yana
yatirilir ya da ¢evrilir; bdylece meyvenin son olgunlagsma doneminde glineslenme, renk ve tat gelisimi desteklenir.
Meyve gelisimi yaklagik 8-10 kg diizeyine ulastiginda ise meyvenin iizeri yeniden yapraklarla ortiilerek biiylime
kontrollii sekilde yavaglatilir. Genis yaprak yiizeyi ve yogun damar yapisi, geleneksel sulama yontemleriyle birlikte
terleme yoluyla 1s1 dengesini saglar ve sicaklik dalgalanmalarindan kaynaklanabilecek stresin azaltilmasina katkida
bulunur.

Kizildamlar kdyii’nde her yil diizenlenen Kizildamlar Kestane Kabag: Festivali, {iriiniin tanitilmasina ve
koyiin yillardir stirdiirdiigii yerel iiretim tecriibesinin yeni nesillere aktarilmasina katki saglar. Festival, bolge
halkinin emegini, kiiltiirel mirasini ve geleneksel tarim uygulamalarini goriiniir kilarak tiretimin siirdiiriilebilirligini
destekler. Nesiller boyunca aktarilan bu yerel {iretim bilgisi, Kizildamlar Kestane Kabaginin 6zgiin 6zelliklerinin
korunmasinda belirleyicidir. Bu nedenlerle iiriin ile cografi sinir arasinda giiglii bir iin bagi bulunmakta olup tiim

tiretim agamalari belirlenen cografi sinirda gergeklestirilmektedir.

Tablo 1. Kizildamlar Kestane Kabagmin Temel Morfolojik ve Tarimsal Ozellikleri

Kategori Ozellik Deger
Familya / Cins / Varyete Cucurbitaceae / Cucurbita | maxima
Genel Bilgiler Kullanim Sofralik - Kislik
Kullanilan Tohum Arican-97, Ballikiz
Bitki Boyu 80-100 cm
Bitki Yapisi Dallanma Kuvvetli, 2.5-3 m uzunluk
Yaprak Biiyiik, yesil tonlarda, belirgin damarli
) 1lk erkek ¢icek 71. giin
Cigeklenme S
11k disi ¢igek 74. glin
Agirlik 10-12 kg
Bigim Yuvarlak-elips, hafif basik
Kabuk Rengi Gri-yesilimsi
Meyve -
Et Rengi Turuncu
Et Kalinligt 4.8-6.5 cm
Kabuk + Kestane Katman1 | Toplam ~2 cm (kabuk 0.5 cm, gecis katmani ~1.5 cm)
Renk / Sekil Koyu krem, eliptik
Tohum
Tohum Sayis1 (meyvede) 141-144 adet
Dekar Bitki Sayis1 180-200
Meyve Sayisi (bitkide) 2-3
Tarimsal Verim Verim 5000-6000 kg/dekar
Dayaniklilik 1 yil
Sulama Kontrollii damla sulama (3-5 kez)

Tablo 2. Kizildamlar Kestane Kabaginin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Kriter Deger
Sertlik (kg/cm?) 2.7-2.9
Lif Agirhig1 (g) 36-38
Lif Orani1 (%) 0.48-0.52
Kiil Miktar1 (%) 1.60-1.70
Suda Coziiniir Kuru Madde (Brix) 8-9
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Uretim Metodu:

Kizildamlar Kestane Kabagmin iklim istekleri:

Kizildamlar kdyii’nde kis aylan (aralik-subat) soguk ve yagishidir. Ocak ay1 ortalama 2,52 °C ile en soguk
donem olup don riski tasir. Bu aylardaki diizenli yagislar (45-57 mm) ve yiiksek nispi nem (%72-80), topragin
ilkbahar ¢imlenmesine hazirlanmasini saglar.

ilkbaharda (mart-mayis) sicakliklar yiikselir. Yagislar mart ve nisanda azalirken mayista tekrar artar. Nispi
nemin kademeli diismesi, ¢cimlenme ve vejetatif gelisim i¢in uygun kosullar olusturur.

Yaz aylarinda (haziran-agustos) sicakliklar 20,77-23,84 °C’ye ulasir. Bu donem ¢iceklenme ve meyve
tutumunun yogunlastigi donemdir. Haziran yagislart (86 mm) meyve tutumunu desteklerken temmuz—agustos
aylarinda azalan yagislar nedeniyle diizenli sulama gereklidir.

Sonbaharda (eyliil-kasim) sicakliklar diiser ve meyve olgunlagsmasi tamamlanir. Artan yagis ve nem, hasat
sonrasi uygun kurutma ve depolama uygulamalarini gerekli kilar.

Toprak Hazirligi ve Ekim Alaninin Belirlenmesi:

Uretim i¢in derin, organik maddece zengin, iyi drene edilmis ve orta derecede kirecli topraklar secilir. Toprak
sonbaharda derin siiriilerek kisa birakilir. Tlkbaharda yeniden siiriiliip diizlestirilir. Toprak analizine gére gerekirse
kirecleme yapilir. Verimi artirmak amaciyla yanmis ahir giibresi veya organik giibre uygulanir, ardindan tirmiklama
ve saman ya da kuru otla mal¢lama yapilir. Bu uygulamalar toprak nemini korur, yabanci ot gelisimini sinirlar ve
topragi ekime hazir hale getirir. Ekim alaninin planlanmasinda, bitkilerin gelisimi i¢in yeterli alan birakmak
onemlidir. Kizildamlar Kestane Kabag1 genis yapraklara ve yayilma egilimine sahip oldugundan, her bitkiye uygun
mesafe gozetilmelidir. Alanin diizenli siralar halinde planlanmasi, bakim ve hasat siireglerini kolaylastirir.

Tohum Hazirlig1 ve Ekim:

Uretimde yalnizca tescilli Arican-97 ve Ballikiz tohumlar1 kullanilir. Tohumlar ¢imlenmeyi hizlandirmak
icin ekim Oncesi suda bekletilir veya 6n ¢imlendirme yapilir. Ekim, hava sicakliginin en az 15 °C oldugu mayis
aymin ilk iki haftasinda gergeklestirilir. 1-2 cm derinliginde agilan gukurlara 2—3 tohum ekilir ve ¢ukurlar arasinda
1,5-2 m mesafe birakilir. Ekim sonrasi esit sulama yapilir ve alan diizenli kontrol edilir.

Filizlenme ve Bitki Gelisimi:

Tohumlar uygun kosullarda 7-10 giin iginde filizlenir. Bu dénemde yabanci ot temizligi ve hafif ¢apalama
yapilir. Fideler 2—3 yaprakli oldugunda zayif olanlar ayiklanir. Sulama diizenli ancak asiriya kagmadan, sabah veya
aksam saatlerinde gerceklestirilir.

Giibreleme ve Bakim:

Mikro element uygulamalari, bitkinin gelisim donemleri ve toprak ve yaprak analizlerine gore planlanir.
Erken donemde Fe ve Zn, ¢iceklenme ve meyve tutumunda gerekirse selatlh mikro elementler uygulanir.

Meyve gelisimi ve olgunlagsma déneminde Mg ve Mn seviyeleri izlenir; ihtiya¢ varsa desteklenir. Organik
giibreler, mikro element emilimini uzun vadede desteklemek amaciyla kullanilir.

Sulama:

Sulama programu bitkinin gelisim evrelerine gore diizenlenir. Cimlenme déneminde toprak nemi %70-75,
vejetatif donemde %65-70 seviyesinde tutulur.

Ciceklenme ve meyve tutumunda (temmuz—agustos) 1-2 giinde bir sulama yapilir. Eyliil ayindan itibaren
sulama azaltilir, hasat dncesinde ise tamamen kesilir veya minimum seviyeye indirilir. Bu uygulama tat, aroma ve
raf Omriinii artirir.

Ciceklenme ve Tozlasma:

Bitki erkek ve disi cigekler olusturur. Tozlasma cogunlukla arilar tarafindan saglanir. Gerekli durumlarda,
erkek ¢igeklerden alinan polenler disi gigeklere el ile aktarilir. Etkili tozlagma, verim agisindan kritik 6neme sahiptir.
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Meyve Gelisimi:

Tozlagsmadan sonra meyve gelisimi baglar. Meyvelerin toprakla temasini 6nlemek i¢in altlarina saman veya
kuru ot serilir. Meyve 1-1,5 kg agirliga ulastiginda, giineslenmeyi artirmak icin yapraklar kontrollii sekilde yana
yatirtlir. Gelisim siirecinde yabanci ot miicadelesi yapilir, gerekirse potasyum agirlikli giibreleme uygulanir.
Hastalikli veya zarar gérmiis meyveler alandan uzaklastirilir.

Olgunlasma ve Hasat:

Kizildamlar Kestane Kabag1 genellikle ekim ayinin ilk iki haftasinda hasat edilir. Kabugun sertlesmesi ve
sapin kurumasi olgunlugun gostergesidir. Bununla birlikte, geleneksel bilgi birikimi hasat zamaninin
belirlenmesinde dnemli olup; kabugun altinda baskiyla hissedilen ¢ok hafif esneme ve kabuk {izerinde goriilebilen
ince kilcal catlaklar gibi isaretler birlikte degerlendirilir. Saklama siiresini uzatmasi ve ¢lirime riskini azaltmasi
amaciyla hasat sirasinda sap 2-3 cm uzun birakilarak kesilir. Uriinler darbeden korunarak taginir ve kaliteye gore
ayrilir.

Depolama:

Kabaklar 10-15 °C sicaklikta, serin, kuru ve havadar ortamlarda 1 yila kadar saklanabilir. Geleneksel olarak
saman serilmis depolar kullanilir; bu yontem nemi dengeler ve bozulma riskini azaltir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bilecik iline bagli Kizildamlar Kd&yii, uzun bir gecmise sahip olan Kizildamlar Kestane Kabaginin
tiretiminde; tohum se¢iminden yetistirme tekniklerine kadar ustalik, beceri ve bilgi birikimi gerektiren bir iiretim
siirecine sahiptir. Bu nedenle, iiriiniin tiim {iretim agsamalarinin belirlenen cografi sinir igerisinde gergeklestirilmesi
gerekmektedir.

Denetleme:

Kizildamlar Kestane Kabagi denetimleri, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatdrliigiinde; Bilecik
Ticaret ve Sanayi Odasindan 1, Bilecik il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 1 ve Bursa Eskisehir Bilecik Kalkinma
Ajansindan (BEBKA) 1 kisi olmak iizere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kez yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ilave denetimler
gerceklestirilebilir. Yapilan denetimler, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda raporlanir ve her yil diizenli
olarak Bilecik Ticaret ve Sanayi Odast tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

o Kizildamlar Kestane Kabaginin meyve dzelliklerinin uygunlugu,

o Kizildamlar Kestane Kabagi iiretim metodunun uygunlugu,

o Kizildamlar Kestane Kabagi hasat doneminin uygunlugu,

e Uriiniin yetistirildigi cografi alanin uygunlugu,

e Kizildamlar Kestane Kabag1 adinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ve alinmasi gereken tedbirler, denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Trabzon Fanilas1

Bu cografi isaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 20.06.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 30.03.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1833

Tescil Tarihi : 30.03.2026

Basvuru No : C2023/000179

Basvuru Tarihi : 20.06.2023

Cografi Isaretin Ad : Trabzon Fanilast

Uriin / Uriin Grubu : Fanila / Dokuma

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Faroz Sosyal Kiiltiir ve Dayanigma Dernegi

Tescil Ettirenin Adresi : Yali Mah. Alayoglu Sok. Yiiksel Apt. 5 B Ortahisar TRABZON
Cografi Simir : Trabzon ili

Kullanim Bi¢imi : Trabzon Fanilasi ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, {irliniin ambalajt

uzermde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Trabzon
Fanilas1 ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Trabzon Fanilasi; ham pamuk kullanilarak iiretilen, 6rme makinasi ile dokunan ve beden OSl¢iisiine gore
makas kullanilmadan tarak ile hazirlanan el is¢iligiyle islenen ve siislenen faniladir.

Esnek ve yumusak bir dokuya sahip olan Trabzon Fanilas1 %100 ham pamuktan {iretilen 10/1 pamuk ipligi
kullanilir. Trabzon Fanilasinin yapiminda 3 ¢esit 6rgii metodu kullanilir:

Kaskorse orgii: Genellikle {ist beden fanila olarak kullanilir.
Selanik orgii: Alt ve st fanilalarda, igliklerde kullanilir.
Atlet orgii: Erkek atletlerinde kullanilir.

Trabzon ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan Trabzon Fanilas1 yapilist el is¢iligi gerektirmesi itibariyle ustalik
becerisi gerektirir. Cografi sinirin kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Trabzon Fanilas1 tiretiminde kalip kullanilmaz. Beden 0Olgiisiine uygun olarak sira ve ilmek sayis1 dikkate
alinir. Uretimin higbir asamasinda makas ve/veya overlok makinesi kullanilmaz.

Istenilen genislikte igneler 6rme makinesinde &rgii baslangict yapilir. Fanilanin uzunlugu ise sira sayis ile
ya da mezura ile lgiilerek belirlenir. Sira sayact ile kag sira oriildiigii sayilarak daha saglikli bir sonug elde edilebilir.

Trabzon Fanilasi genellikle standart Olgiilerde iiretilir. Esneme 6zelligi ile birgok bedene uyum saglar.
Cocuklar ve biiyiik bedenler i¢in ilmek sayist duruma gore artirilip azaltilarak farkli boyutlarda fanilalar {iretmek
miimkiindiir. {lmeklerin sayisin1 degistirmek veya oyuntu (yaka, kol vb.) yapmak amaciyla ilmeklerin sayisini
azaltma islemine ilmek eksiltme veya ilmek kesme denir. Ilmek eksiltmek i¢in birden fazla ilmek bir ilmekmis gibi
birlikte driilerek ilmek sayis1 azaltilir.

Gegmis yillarda kol oyuntusu yapilarak iiretilirken giiniimiizde pek ¢ok iiretici tarafindan kol oyuntusu
yapilmadan {iretilir. Istenildigi takdirde fanilanin modeli ve dzellikleri g6z 6niinde bulundurularak istenilen beden
uzunluguna ulasildiginda, makinenin sag ve sol tarafindan belli sayida ilmek eksiltilerek kol oyuntusu yapilabilir.
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Kol oyuntusu yapilirken kullanilan teknik belli sayidaki ignenin ilmekleri diisiiriilerek calismaz pozisyona
getirilmesi ile gerceklestirilir. Daha sonra bu ilmekler igne veya t1g yardimi ile kapatilarak tutturulur.

Trabzon Fanilasi istenilen uzunluga ulagtiginda yaka oyuntusu yapilir. Yaka oyuntusu yapilirken basin
rahatlikla gegebilecegi genislikte olmasina dikkat edilir. Dantel oyali modellerde ise yaka oyuntusu yapilmayip yaka
aciklig1 dantel yapilirken olusturulur. Yaka oyuntusu yapilirken makinenin tam ortasindan sag ve sola esit olmasi
kosuluyla ilmek sayis1 igneden diisiiriiliir ve igne ¢alismaz duruma getirilir. Daha sonra sag ve sol omuz parcalari
ayr1 ayri Ortilerek tamamlanir.

Trabzon Fanilasi iiretilirken zaman ve malzemeden tasarruf etmek amaciyla iireticinin tercihine bagli olarak
on ve arka parga beraber oriilebilir. Bunun i¢in omuz pargalar1 oriildiikten sonra, yaka oyuntusu yaparken indirilen
ilmek sayis1 kadar igne tekrar galisir pozisyona getirilir ve ignelerin ilmek almasi saglanir. Yeni ilmeklerin diizgiin
oriilmesi i¢in gerekirse yan agirliklar kullanilabilir. Yaka oyuntusunda birakilan ilmekler daha sonra 1-2 sira sokiiliir
ve igne ya da t1g yardimiyla temizlenir.

Bitmis {irlinii makineden ¢ikarmak i¢in dncelikle agirliklar ¢ikartilir ve daha sonra iplik kopartilarak gergi
sisteminden ¢ikarilmasi icin sabitlenir. Orgii alt kismindan tutularak hafifce cekilir ve érgiiniin makineden ¢ikmasi
icin kizaklar birkag sira hareket ettirilir. [lmeklerin tamamen diismesi ve ignelere takili kalmamas1 gereklidir. Aksi
takdirde ilmekler kagabilir ve istenmeyen durumlar ortaya ¢ikabilir. Makineden ¢ikan 6rgii diizeltilerek dinlenmeye
birakilir.

Orgii makineden cikarildiginda ilmekler acik durumdadir. Orgiiler iiriine doniistiiriilitken ilmeklerin
kagmamasi igin kapatilmasi gerekir. Trabzon fanilasinda ilmekleri kapatma islemi el ile yapilir. [lmeklere igne
gecirilerek ve kapatilarak saglamlastirilir. Iplik gegirilirken ¢ok sik1 olmamasina ve esneklik pay1 verilmesine dikkat
edilir. Orme islemi tamamlandiktan sonra sira, driilen parcalar birlestirme ve siisleme asamasina gelir.

Trabzon Fanilasi elde yapilan birlestirme teknikleri ile dikilir. Makine ile yapilan birlestirme teknikleri
kullanilmaz. Trabzon fanilasi dikiminde kullanilan teknikler; ilmek dikisi, kaynatma dikisi, makine dikisi, t1g ile
birlestirme ve ¢irpma dikisidir.

Oriilen parcalar dikkatlice bir araya getirilerek esnetmeden, cok fazla ¢ekistirmeden, ¢irpma dikisi ile
dikkatlice birlestirilir ve son halini alir. Bu iglem igin gogu iiretici etamin ignesi olarak bilinen ucu kiit igneyi tercih
eder. Cirpma dikisi kenarda ¢ok fazla kalinlik olusturmamasi sebebiyle daha ¢ok tercih edilir. Bunlardan farkli
tekniklerin de kullanilmas1 miimkiindiir. On ve arka bedenleri beraber 6riildiigii icin omuz dikisine ihtiya¢ duyulur.
Ancak bu parcalar ayr 6riildiigi takdirde ¢irpma dikisi ile omuz birlestirme yapilabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Trabzon Fanilasi, Trabzon ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin kiiltiiriinde dnemli bir yeri vardir.
Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Trabzon Fanilasinin tiim iiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Faroz Sosyal Kiiltiir ve Dayanisma Dernegi koordinatérliigiinde; Trabzon Esnaf ve Sanatkarlar
Odasindan, Trabzon Ticaret ve Sanayi Odasindan ve Faroz Sosyal Kiiltiir ve Dayanisma Derneginden konuda uzman
birer kiginin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa,
ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Trabzon Fanilasi iiretiminde kullanilan arag-gereglerin ve malzemelerin
uygunlugu, iiretim metoduna uygunluk ile Trabzon Fanilas1 ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Kayseri Purov Mantisi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 21.02.2025 tarihinden
itibaren korunmak {izere 31.03.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1834

Tescil Tarihi : 31.03.2026

Basvuru No : C2025/000059

Basvuru Tarihi : 21.02.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Kayseri Purov Mantisi

Uriin / Uriin Grubu : Mant1 / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kayseri Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Alsancak Mahallesi Kocasinan Bulvar1 No: 167 Kocasinan KAYSERI
Cografi Simir : Kayseri ili

Kullanim Bi¢imi : Kayseri Purov Mantisi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda Kayseri Purov Mantisi ibareli
logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

KAYSERi PUROV MANTISI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayseri’ye 6zgii mant1 gesitlerinden biri olan Kayseri Purov Mantisi, kare kesilmis hamurun i¢ine peynir,
kuru sogan ve kirmizi toz biberden olusan i¢ harcin konulmasi ve kendine 6zgii bir yontemle kapatilmasiyla
hazirlanan geleneksel bir yemektir. Mant ilk olarak az yagda kizartilir, ardindan kavrulmus salga igerisinde pisirilir.
Yorede Kayseri Pirov Mantisi adi ile de bilinir.

Yore halki tarafindan uzun yillardir yapilan bu yemek, Kayseri ile 6zdeslesmis ve ilin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yer edinmistir. Gegmiste yaz aylarinda bag evlerine (sayfiye evleri) go¢ edilmesi ve bagdan sehre gidip
ekmek almanin zor olmasi yore insanlarint hamurdan ¢esitli yemekler tiretmeye ve farkli mant tiirleri gelisgtirmeye
yonlendirmistir. Hamur islerinin agirlikli oldugu ve farkli manti ¢esidinin bulundugu Kayseri mutfaginda, Kayseri
Purov Mantist da bu zenginligin bir pargasidir.

Kayseri Purov Mantisi sicak servis edilir ve iiriiniin pisirildigi giin tiiketilmesi dnerilir. Daha sonra tiikketilmek
istenmesi durumunda, kizartilan mantilar 15-20 dakika bekletilip uygun sicakliga geldikten sonra sogutucuda
saklanabilir. Ticari iiretimlerde ise kizartilmig mantilar yine bekletilip sogutulduktan sonra modifiye atmosfer
kosullarinda vakumlanarak ambalajlanir ve piyasaya arz edilir. Kayseri Purov Mantisi, her mevsim ve 6giinde
tiiketime uygundur.

Kayseri ilinde uzun bir gegmise sahip olan olan Kayseri Purov Mantis1 ilin mutfak kiiltiiriinde énemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag: bulunur.

Uretim Metodu:

1 kg Kayseri Purov Mantis1 igin bilesen listesi:

Hamur bilesenleri:
* 450 gun

* 185 mlsu

* 9gtuz

* 16 g yumurta
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I¢ harg bilesenleri:

e 325 g yaglh peynir (tulum peyniri, salamura peynir vb.)
* 20 g ¢ekilmis sogan

* 5 g kirmizi toz biber

* Sgtuz

Sos bilesenleri:

* 10 g domates salgasi
* 15 gtereyagi

*  500-600 ml su

e 2gtuz

* 2 gkarabiber

Peynir, gekilmis sogan, kirmizi toz biber ve tuz derin bir kaba alinarak elle yogrulur ve homojen bir karigim
elde edilir. Bu karigim i¢ harct olusturur ve ¢ig olarak kullanilir.

Un, su, tuz ve yumurta yogurularak yumusak kivamli bir hamur elde edilir. Hamur oklava ile 0,3-0,5 cm
kalinliginda agilir. Acilan hamur, 3x3 cm ebatlarinda kareler hélinde kesilir. Her bir kare hamurun ortasina 8-10 g
i¢ har¢ konur. Hamurun bir ucu karsi uca kapatilarak kenarlarina parmak ucu ile bastirilir ve tiggen (muska) sekli
verilir. Hazirlanan mantilar az miktarda siv1 yagda, kavrulur sekilde ¢evrilerek kizartilir. Kizaran mantilar tepsiye
alinarak sogumaya birakilir.

Ayr1 bir tavada tereyagi ve domates salgasi kavrulur. Kavrulmusg salga iizerine kizartilmis ve dinlendirilmis
mantilar eklenir. Uzerine mantiy1 drtecek kadar sicak su (yaklasik 500-600 ml), tuz ve karabiber ilave edilir. Mantilar
orta ateste 5-6 dakika pisirilir.

Suyu az ve kivamli olan bu yemek, sicak olarak servis edilir. i¢ harcinda peynir bulunmasi nedeniyle yogurt
manti yaninda tercihe bagli olarak sunulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kendine 6zgii iiretim yontemi ve ¢ok uzun yillardir Kayseri’de yapilmasi sebebiyle Kayseri ile iin bagi
bulunan Kayseri Purov Mantisi, yorenin kiiltiirel mirasini yansitan bir iiriindiir. Geleneksel bilgiye ve ustalik
becerisine dayanan bu iiriiniin tiim {iretim agsamalar1 cografi sinir olan Kayseri ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler, Kayseri Ticaret Odast koordinatérliigiinde; Kayseri Ticaret Odasi, Kayseri Lokantacilar ve
Pastacilar Odas1 ile TMMOB Gida Miihendisleri Odas1 Kayseri Il Temsilciligi’nden iiriin konusunda uzman en az
birer temsilcinin katilimiyla olusturulan ¢ kisilik denetim mercii tarafindan yerine getirilir.

Denetimler yilda en az bir kez diizenli olarak yapilir. Gerek goriilmesi veya sikdyet durumunda ise her zaman
denetim yapilabilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarmin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Kayseri Purov Mantis1 ibareli logonun ve mahreg igsareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiiriitiir.
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3. Kayseri Po¢ Kebabi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 21.02.2025 tarihinden
itibaren korunmak {izere 31.03.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1835

Tescil Tarihi : 31.03.2026

Basvuru No : C2025/000060

Basvuru Tarihi : 21.02.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Kayseri Po¢ Kebabi

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kayseri Ticaret Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Alsancak Mahallesi Kocasinan Bulvar1 No: 167 Kocasinan KAYSERI
Cografi Simir : Kayseri ili

Kullanim Bi¢imi : Kayseri Po¢ Kebabi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda Kayseri Po¢ Kebabi ibareli
logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

KAYSERI POC KEBABI

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayseri Po¢ Kebabi; dana veya inegin kuyruk sokumundaki son bogumlarindan elde edilen pd¢ eti, kuzu
kuyruk yagi, tuz, tane karabiber ve defne yaprag: kullanilarak hazirlanan geleneksel bir et yemegidir. Uretimde en
az 2 yaginda ve en az 400 kg agirliginda hayvanlarin eti tercih edilir. Her hayvandan yaklagik 1,5-2 kg kadar ¢gikan
po¢ eti, 5-6 ara boguma ayrilir. Yuvarlak yapida olan bu bogumlar genellikle 60x60 cm ebatlarindaki toprak
¢anaklara aralarinda bosluk kalmayacak sekilde yerlestirilerek pisirilir.

Kayseri Po¢ Kebabi, yoreye 6zgii olarak hazirlanmakta ve geleneksel tas firinlarda, mese odunu koziinde, en
az 16 saat boyunca pisirilir. Bu yontemle, et kendi ilik suyunda, kuyruk yaginin aromasi ve baharatlarla biitiinleserek
piser. Firin yaklagik 300-330 °C’de kapatilir ve 16 saatin sonunda sicaklik 80-90 °C’ye diiser. Bu siiregte firin kapagi
acilmaz.

Kayseri Po¢ Kebabini iiretiminde kuyruk yag1 disinda bir yag kullanmilmaz. Ozellikle kis aylarinda tercih
edilen Kayseri Po¢ Kebabi, yilin her mevsimi tikketime uygundur.

Kayseri mutfak kiiltiirtinde uzun yillardir yer alan bu yemek, ilin gastronomik kimligini yansitan ve Kayseri
ile 6zdeslesmis dnemli lezzetlerden biridir. Pisirme siiresinin uzun ve zahmetli olmasi nedeniyle genellikle evlerde
degil, restoran ve lokantalarda hazirlanir. Yerel restoranlarda, sicak pide ile ya da i¢ pilav ve kozlenmis sebzeler
esliginde servisi yapilir.

Kayseri Po¢ Kebabi, kendine has sekli, geleneksel iiretim metodu ve karakteristik tadr ile ilin mutfak
kiiltiiriinde 6nemli bir yer edinmistir. Belirlenen cografi sinir ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:
60x60 cm toprak canak i¢in (yaklasik 22 kisilik) Kayseri Po¢ Kebabi i¢in bilesen listesi:

e 18-20 kg pdc eti (yaklasik 80-100 adet pd¢ bogumu)
e 200 g kuzu kuyruk yag1
e 6-7 adet defne yapragi
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e 15 adet tane karabiber
e 50 g tuz (iyotsuz)
e 200-250 ml soguk su

Toprak ¢anagin tabanina, kagit inceliginde dilimlenmis kuzu kuyruk yaglari araliklarla yerlestirilir. Uzerine
defne yapraklari serilir ve tane karabiber serpistirilir. Tuz da eklendikten sonra yagi ve sinirleri alinmis ve bogumlara
ayrilmig po¢ etleri, canaga bosluk kalmayacak sekilde dizilir. Etlerin iizerine, tizerlerini kismen ortecek sekilde 200-
250 ml soguk su eklenir. Canagin iistii kapatilarak, onceden 1sitilarak 300-330 °C sicakliga ulasmis kubbeli tas
firmlara mese odunu koziinde pismek lizere yerlestirilir.

Kayseri Po¢ Kebabi, firin kapag: kapatildiktan sonra en az 16 saat boyunca hi¢ agilmadan pisirilir. Pisirme
stiresi sonunda po¢ etleri kemiginden ayrilmis hale gelir. Toprak canakta bekletilmesi durumunda etler ¢canaga
yapisacagl icin pisirme tamamlandiktan sonra bakir veya krom tepsilere alinarak muhafaza edilir.

Kayseri Po¢ Kebabinin servisi, sicak pide, i¢ pilav ve kozlenmis domates ve biber esliginde sicak olarak
yapilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kayseri Po¢ Kebabinin iiretiminde kullanilan pdg¢ etinin se¢imi ve iiriine 6zgii geleneksel pisirme yontemi,
yerel bilgi ve ustalik gerektirir. Uriin ile cografi alan arasindaki {in bag, iiriiniin Kayseri’de uzun yillardir
yapilmasina ve burada gelistirilmis olan bilgi birikimi ile pisirme teknigine dayanmaktadir. Bu nedenle Kayseri Po¢
Kebabinin tiim iiretim asamalari, cografi sinir olan Kayseri ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler, Kayseri Ticaret Odas1 koordinatdrliigiinde; Kayseri Ticaret Odasi, Talas Belediyesi ve Kayseri
Biiyiiksehir Belediyesinden birer temsilcinin katilimi ile olusan tg kisilik denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler yilda en az bir kez diizenli olarak yapilir. Gerek goriildiigiinde ya da sikayet durumlarinda ise her
zaman denetim yapilabilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarini uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
o Kayseri Po¢ Kebabi ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Avsar Uziimii

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 09.12.2022 tarihinden
itibaren korunmak {izere 03.04.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1836

Tescil Tarihi : 03.04.2026

Basvuru No : C2022/000442

Basvuru Tarihi : 09.12.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Avsar Uziimii

Uriin / Uriin Grubu : Uziim / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Acipayam Ziraat Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Atatiirk Bul. Havuzlu Cars1 Kat: 3 No: 24-25-26-27 Acipayam DENIZLI
Cografi Simir : Denizli ili Acipayam ilgesi Avsar Mahallesi

Kullanim Bi¢imi : Avsar Uziimii ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Uriiniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Avsar Uziimii ibaresi ve mahrec isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Rhamnales takiminin Vitaceae familyasina dahil olan Vitis vinifera L. tiirline ait pembe gemre ¢esidinden
tiretilen, genellikle sofralik olarak tiiketilen bir iziimdiir. Avsar lizimiiniin salkimlari orta, ekseriyetle silindirik ve
az oranda kanatl1 konik salkim sekline sahip, sik salkimli ve salkim sap1 kisadir. Avsar Uziimii taneleri; kirmiz1
renkli, genis eliptik ve iri sekilli, enine kesitinde orta kalin tane kabuklu, gevrek, sulu ve ¢ekirdekli yapidadir.
Sofralik olarak tiiketilir. Sahip oldugu yiiksek seker (% 22,75) oranindan dolay1 pekmez iiretiminde de kullanilir.
Geggi bir gesit oldugu i¢in mart sonu-ekim sonu arasi olan vejetatif ve nisan sonu-agustos sonu arasi olan generatif
dénemi uzundur.

Tablo 1. Avsar Uziimiiniin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellikler Deger

Salkim agirligi (g) 454,00-655,99
Salkim eni (cm) 9,33-12,12
Salkim boyu (cm) 18,35-21,44

Tane agirlig1 (g) 6,62-7,12

Tane eni (cm) 2,24-2,89

Tane boyu (cm) 2,45-3,55
Tanedeki ¢ekirdek sayist 3-5

Cekirdek yas agirligi (g) 52,42-60,67

Renk Kirmizi

Salkim sekli Orta, silindirik / kanatli konik
Tane sekli Iri ve genis eliptik
Tane kabugu rengi Kirmizi

Briks 22,09-26,56

Titre edilebilir asit miktar1 (g/100 ml) | 4,20-5,40

Toplam seker miktar1 (g/100 g) 20,80-24,70
Tartarik asit miktar1 (g/100 ml) 4,20-5,40

Sira randimani (%) 40,05-47,56

pH degeri 3,43-3,88

Avsar Uziimiiniin ayirt edici 6zellikleri; cografi sinirda hem karasal hem de Akdeniz ikliminin beraber
harmanlandig, yetistirme periyodu boyunca toplam yagisin yaklagik 500 mm oldugu, yaz aylarinda bile yagisin
goriildiigii, bitki ve meyve gelisimini sinirlayict yliksek sicaklik degerlerinin goériilmedigi, 6zellikle meyve gelisim
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stirecinde uzun giineslenme siiresi gibi, 6zel iklim kosullarina adapte olmug ve kdk gelisimini tegvik eden kumlu-
tinl1 toprak yapisi gibi faktorlerden ileri gelir. Ayrica, yaz aylarinda yagis tiziim tanelerinin irilesmesini tesvik eder.
Disaridan sulama olmaksizin yetistirilebilir. Acipayam’da Yillik toplam yagis miktar1 480 mm dir. Yaklagik 140
giin giineslenme siiresi, izim meyvesinin olgunlagmasini ve °Briks degerinin 19,5-23,5 araliginda olmasini saglar.
Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Avsar Uziimii, Avsar Mahallesinin ekonomisinde dnemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Avsar Uziimii iiretim alanlar, iireticiler tarafindan, giineye bakan yerlerde tesis edilir. Avsar Uziimii bag
tesisinden &nce, iiretim alan1 pulluklarla, riper veya subsoiler ile 50-60 cm derinlikte islenir. Uretim alani i¢indeki
cal1, biiyiik tas ve kaya gibi benzeri artiklar temizlenir ve sonrada tesviye ile drenaj islemleri yapilir. Bu iglemlerden
sonra kazayagi veya diskaro gekilerek topragin iyice ufalanmasi saglanir. Ayrica ¢ok yillik yabanci otlarin
yogunlugu fazla ise bunlar uygun ot 6ldiiriicii ilaglarla yok edilir.

Avsar Uziimii asmalar1 (omca), 3x3 m sira iizeri ve sira arast mesafelerinde, sonbahar ve ilkbahar basinda
tiretim alanina dikimleri yapilir. Asili fidan ile tesis kurulmakla beraber, asisiz fidan (Amerikan anag, 1616C, 1103P)
dikilip daha sonra agilama yapilarak tesis kurulur. Uygun kosullar altinda dikilen 2 yaginda asili bir asma fidanindan
3 yil icerisinde meyve alinir. Verim alinmasi ise 4. yildan sonra olur. Baglarmn tesisinde genelde, ana govdenin
yiiksekligi 40-50 cm olacak sekilde budama yapilir ve ana gévde lizerinde 3-4 kol birakilan, yesil siirgiinlerin
herhangi bir destek sistemine baglanmadan serbest halde her yone dogru yonelebildigi goble terbiye sistemi (serbest
terbiye sistemi) kullanilmakla beraber taze siirgiinlerin tele sarildig: telli terbiye sistemi kullanilir. Telli terbiye
sisteminde 2-4 yan dal birakilirken, goble sistemi ile kurulan tesiste 3-4 adet yan dal birakilir. Bag tesisinden sonraki
yillarda diizenli olarak ki ve yaz budamasi yapilir. Kisa budama da denilen kis budamasinda 3 adet gz birakilirken,
yesil budama olarak adlandirilan yaz budamasinda ug alma, koltuk alma, yaprak budamasi ve sik olan salkimlarda
seyreltme gibi islemler yapilir. Ilkbahar aylarinda geg don riski yiiksek olan bolgelerde budama, asma gozlerinin
acilmasina yakin bir zamanda yapilir. Avsar Uziimiinde ilk koruk salkimlarin goriilmesi, mayis ayimin 2. haftasindan
sonra olur.

Avsar Uziimii iiretim alanlarinda 2-2,5 ton / dekar arasinda ahir giibresi kullanilir. Baglarda ozellikle
sonbahar doneminde 3-4 ton / dekar ahir giibresi uygulandiktan sonra, orta derinlikte siiriim ile giibrenin topraga
karigtiritlmasi saglanir. Bu uygulama ile topragin organik madde miktari, mikro ve makro element seviyesi artar.
Boylece kalite ve verimin artmasi saglanir. Kig aylarinda (kasim-subat) asma aralarina yonca, fig ve bakla gibi
koklerdeki nodiiller sayesinde havadaki azotu topraga fikse edebilen baklagil tiirii bitkilerin tercih edilmesi ile
¢igeklenme donemlerinde topraga karistirilmast da ikinci bir giibreleme teknigi olarak yapilir. Yesil giibreleme
sayesinde asmalarin ihtiyaci olan azot (N) karsilanir. Avsar Uziimii {iretim alanlarindaki topraklarin bazik karakteri
dikkate alinarak, kiikiirt ve hiimik asit ( % 45-65 C, %30-50 O, % 2,5-5 H,% 3-5 N ve % 0,3-0,5 S ) gibi ¢evre dostu
uygulamalar ile topraklarin pH degerleri diizenlenebilir.

Avsar Uziimiiniin sulanmas1 yeralt1 sular1 ile saglanir. Ozellikle Avsar {iziimii asmalar1 biiyiik bir biyokiitleye
sahip oldugu i¢in yaz dénemi vejetatif gelisim dénemlerinde suya ihtiya¢ duyar. Yillik tiretim sezonu boyunca
asmalara, yagislarla beraber yaklasik 400-450 mm / m? sulama suyu verilir.

Sonbahar ve erken ilkbaharda baglar budandiktan sonra gdzler uyanmadan 10—-15 giin 6nce %1 liik bordo
bulamaci (bakir siilfat, CuSOy4) su ile karistirilip, mobil veya sirt piilverizatori ile tiim bitki 1slatilarak uygulanir. Bu
uygulama asmalarda bakteriyel ve kiilleme ve mildiy6 gibi mantar1 hastaliklara kars1 koruyucudur. Ek olarak, Avsar
Uziimii, bag mildiydsii (Plasmapora viticola) ve bag kiillemesi (Uncinula necator) gibi mantar hastaliklarina kars1
hassas oldugu i¢in uygun fungusitler kullanilmalidir. Siirgiinler 20-25 cm uzunluga ulastiginda ilk ilaglama
yapilmahdir. Avsar Uziimiinde salkim giivesi (Lobesia botrana) zararhs1 en yaygin goriilen zararlilardan birisidir.
Bu zararlinin 3. ve 4. dollerinin zarar1 tiim iiriiniin kalitesini ve miktarin1 6nemli 6lgiide olumsuz etkiledigi igin
ilaclamalarda, hassas davranilmali ve erken uyar1 sistemlerine gore ilaglama yapilmalidir. Ayrica, bag alanlarinda
goriilen kursuni kiife (Botrytis cinerea) karst da gerekli dnlemler alinmalidir. Ozellikle Avsar Uziimiinii kok
filoksera (Viteus vitifolii) zararindan korumak i¢in, kiiltiirel 6nlem olarak, Amerikan asma anaglar1 (zararliya
dayamikli) iizerine Avsar Uziimii asmalarindan alinan kalemlerle as1 yapilir.

Avsar Uziimii sofralik, gegci ve 1 Kasim-1 Aralik arasinda hasatlar tamamlanir. Avsar Uziim salkimlari el
ile hasat edilmesinin yani sira, salkimlarda ezilme ve hasar olusmamasi i¢in, hasatlar keskin bigak veya makasla da
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yapilir. Hasat miimkiin oldugunca serin, yani sabahin erken saatlerinde yapilmalidir. Salkimlar avug i¢ine alinmadan
sapindan tutarak hasat edilmelidir.

Avsar Uziimii, sofralik ve pekmez iiretiminde de kullanilabilir. Hasat edildikten sonra 95-100 giin soguk hava
depolarinda (0 + 1 °C sicaklik, % 90-95 oransal nem) kiikiirt dioksit (SO) i¢eren koruyucu kéagitlarla muhafaza
edilebilir Soguk hava depolarinda muhafaza edilen Avsar Uziimii, subat aymm ortalarma kadar pazarlarda ve
manavlarda satigsa sunulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Avsar Uziimii, Avsar Mahallesinin ekonomisinde nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Avsar Uziimiiniin tiim iiretim asamalari cografi siirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Acipayam Ziraat Odasmin koordinasyonunda, Acipayam Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigi,
Acipayam Kaymakamligi ve Acipayam Ziraat Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa gerekli goriilen hallerde ve sikdyet {izerine ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Avsar Uziimiiniin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin uygunlugu; dzellikle dikim
ve hasat asamalar1 olmak iizere iiretim metoduna uygunluk ve Avsar Uziimii ibaresi ile mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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5. Cembeli Tathsi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 13.01.2025 tarihinden
itibaren korunmak {iizere 03.04.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1837

Tescil Tarihi : 03.04.2026

Basvuru No : C2025/000014

Basvuru Tarihi : 13.01.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Cembeli Tatlist

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Van Ticaret Borsast

Tescil Ettirenin Adresi : Ercis Yolu Uzeri Polatoglu Mah. Tusba VAN

Cografi Simir : Hakkari ve Van illeri

Kullanim Bi¢imi : Cembeli Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin ambalajimin

iizerinde kullanilir. Uriiniin ambalajmin iizerinde kullanilamadiginda,
Cembeli Tatlist ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, igletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cembeli Tatlist; onceki giinlerden kalan tazeligini kaybetmis ekmek, tereyagi, ceviz i¢i, bal ve/veya pekmez
kullanilarak hazirlanan Hakkari ve Van illerine 6zgii bir tatlidir.

Cembeli Tatlisimin; eski zamanlarda 6zellikle Hakkari ilinde halk arasinda “cembeli” kelimesinin tatli
anlaminda kullanilmasindan dolay1 adin1 buradan aldig: bilinir.

Cembeli Tatlisi, gegmisinde yokluk ve kitlik donemlerinde beyaz seker gibi bilesenlerin bulunmamasi
nedeniyle ekmegin bal veya pekmezle tatlandirilmasiyla hazirlanmig ve yerel halk tarafindan tiiketilmis bir Girtindiir.

Hakkari ve Van illerinin mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere sahip olan, Cembeli Tatlis1; giinliik 6giinlerde
tiiketiminin yani sira 6zellikle misafir agirlama, diigiin, davet, bayram, festival vb. 6zel giinlerde hazirlanir ve ikram
edilir.

Hakkari ve Van illerinde uzun bir ge¢mise sahip olan Cembeli Tatlis1; ekmeklerin hazirlanmasi ile bal ve
pekmezle karistirilmast asamalarindan olusan kendine 6zgii bir iiretim siirecine sahiptir. Bu 6zellikleriyle Hakkari
ve Van illeri ile {in bag1 bulunan Cembeli Tatlisinin tiim {iretim agamalar1 Hakkari ve Van illerinde gergeklestirilir.

Uretim Metodu:

Cembeli Tatlis1 1gin Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar (6 kisilik):

e 500 g ekmek,

e 250 gtereyagi,

e 250 g bal, liziim pekmezi ve/veya dut pekmezi,
e 100 g ceviz igi.

Cembeli Tatlisinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Yeteri kadar biiyiikliikte gida ile temasa uygun bir kabin igerisinde tereyagi eritildikten sonra ekmekler kiigiik
parcalara boliinerek tereyagi birlikte hafifge kizarana kadar karistirilir ve kavrulur. Kizaran ekmekler eriyen
tereyagini ¢ekince iizerine bal ve/veya pekmez konur. Ekmekler ile bal ve/veya pekmez iyice karistirildiktan sonra
“Cembeli Tatlis1” hazirlanmis olur.

Cembeli Tatlisinin; hazirlanmasindan piyasaya arzina kadar ki tiim asamalarinda asgari teknik sartlara ve
gida hijyeni gerekliliklerine riayet edilir.

Cembeli Tatlisinin hazirlanmasinda; ekmeklerin kaba yapigmamasi, ekmeklerin yeterince kizarmasinin
saglanmasi, karistirma isleminin etkin bir sekilde yapilmasi asamalar1 6nem arz eder.
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Servis tabagina alinan tatlinin iizerine par¢alanmis ve/veya 6giitiilmiis ceviz i¢i konur. Ayrica ceviz i¢i; bal
ve/veya pekmez ile birlikte tatlinin hazirlanmasi1 asamasinda da konulabilir.

Cembeli Tatlisinin; sicak ya da 1lik olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hakkari ve Van illerinde uzun yillardir kendine has iiretim metodu ve bilesenler kullanilarak {iretilen,
hazirlanmasi ustalik becerisi ve emek isteyen Cembeli Tatlisinin liretim asamalari ustalik becerisi gerektirir. Bu
sebeplerle; iiretildigi Hakkari ve Van illeri ile {in bagt bulunan Cembeli Tatlisinin iiretim agamalari, Hakkari ve Van
illerinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Van Ticaret Borsast koordinatérliigiinde; Van Ticaret Borsasi ile Hakkari Il Tarim ve Orman
Midiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Van Ticaret
Borsasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir:

— Cembeli Tatlisinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Cembeli Tatlis1 liretim metodunun uygunlugu,
— Cembeli Tatlis1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda degisiklige
ugramis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Yayladagi Lokumu

199 sayil1 ve 16.06.2025 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2023/000289 numarali Yayladagi Lokumu ibareli cografi isaret bagvurusunda yapilan degisiklikler ve bagvurunun
son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:
e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

_ “Yayladagi Lokumu, beyaz seker, misir nisastasi ve ¢oven suyu temel bilesenleriyle iiretilen lokumdur.
Iceriginde katki maddesi kullanilmaz. Tki parmak arasina sikistirildiginda yumusak yapidadir. Tiiketirken agizda erir
ve dise yapismaz. Ayrica agizda ve genizde ¢ig nisasta tadi birakmaz ve yanma hissi vermez.”

ifadesi,

“Yayladag1 Lokumu, beyaz seker, misir nisastasi ve ¢dven suyu temel bilesenleriyle iiretilen lokumdur. ki
parmak arasina sikistirildiginda yumusak yapidadir. Tiiketirken agizda erir ve digse yapismaz. Ayrica agizda ve
genizde ¢ig nisasta tadi birakmaz ve yanma hissi vermez.”

seklinde degistirilmistir.
e Uretim Metodu:
“75 litre su

75 kg beyaz seker

5 litre ¢géven suyu

55 g limon tuzu

10,5 kg musir nisastasi

1 kg pudra sekeri

Su, limon tuzu ve seker bilesenleri karistirma kazanina dokiiliip kisik atese alinir. Kazanin i¢indeki aparat
stirekli karistirma islemini yapar. Bu bilesenlerden limon tuzu ve seker eridiginde ¢éven suyu ile misir nisastast
eklenir.”

ifadesi,

“75 litre su

75 kg beyaz seker

5 litre ¢goven suyu

55 g sitrik asit

10,5 kg misir nigastasi
1 kg pudra sekeri

Su, sitrik asit ve seker bilesenleri karigtirma kazanina dokiiliip kisik atese alinir. Kazanin ig¢indeki aparat
stirekli karigtirma iglemini yapar. Bu bilesenlerden sitrik asit ve seker eridiginde ¢dven suyu ile musir nisastasi
eklenir.”
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seklinde degistirilmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Yayladagi Lokumu

Basvuru No : C2023/000289

Basvuru Tarihi : 07.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Yayladagi Lokumu

Uriin / Uriin Grubu : Lokum / Cikolata, sekerleme ve tiirevi {irlinler

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili Yayladag ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Yayladagi Lokumu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {irliniin ambalaji

iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Yayladag:
Lokumu ibaresi ve mahreg igareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Yayladag: Lokumu, beyaz seker, misir nisastas1 ve ¢dven suyu temel bilesenleriyle iiretilen lokumdur. Iki
parmak arasina sikistirildiginda yumusak yapidadir. Tiiketirken agizda erir ve dise yapismaz. Ayrica agizda ve
genizde ¢ig nisasta tad1 birakmaz ve yanma hissi vermez.

Yayladagi Lokumunun sade ¢esidi olmakla birlikte findikli, cevizli, giillii, naneli, limonlu, ¢ifte kavrulmus
ve kuglokumu vb. ¢esitleri de yapilabilir.

Yayladagi Lokumu mevlit, bayram, adak, cenaze vb. 6zel giinlerde ikram i¢in iiretilirken zamanla gilinliik
tretimleri yayginlagmis ve ticarete konu olmustur.

Yayladagi Lokumu, cografi sinirda koklii bir ge¢mise sahiptir. Yayladagi ilgesinin mutfak kiiltiiriinde,
geleneklerinde ve ekonomisinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Yayladagi Lokumu, yumusak kivamli, tim yiizeyi yogun pudra sekeriyle kaplhidir.

Bilesenleri (100 kg icin)

75 litre su

75 kg beyaz seker

5 litre ¢géven suyu

55 g sitrik asit

10,5 kg misir nigastasi
1 kg pudra sekeri

Su, sitrik asit ve seker bilesenleri karistirma kazanina dokiiliip kisik atese alinir. Kazanin i¢indeki aparat
siirekli karistirma iglemini yapar. Bu bilesenlerden sitrik asit ve seker eridiginde ¢oven suyu ile misir nisastasi
eklenir. Pisirme siiresi ve sicaklik, pisirme kazanina gére ayarlanir. Farkli kademelerdeki pisirme sicakliklarinda
lokum sicakligi en fazla 120 °C de olabilir. Lokum hamurunun kivami; tiim malzemeler homojen hale gelip
yogunlagtiginda lokum ustasi, geleneksel yontemle bir miktar lokum hamurundan alip soguk suya birakip iki
parmagiyla sikarak kontrol eder. Pisen lokum hamuru, tahta tablalarin tizerine 5,35 kg olarak 3 cm kalinliginda
dokiiliir. Tablalarda bir giin dinlendirilip, kare seklinde kesilip lokumun tiim yiizeyi bembeyaz olacak sekilde pudra
sekerine batirilir.
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Ambalaj ve muhafaza

Gida ile temasa uygun ambalajlarda, rutubetsiz ortamda muhafaza edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Yayladagi Lokumu, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Yayladag: ilgesinin mutfak kiiltiirinde,
geleneklerinde ve ekonomisinde dnemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag1 bulundugundan, iiretim
asamalarinin tamami cografi sinirda gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay 11 Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden konusunda uzman en az birer kisiden olugan denetim mercii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, tiretim metoduna uygunlugunu ve Yayladagi Lokumu ibaresi ile
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



