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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hitkkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden énce Enstitiiye yapimis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basvurulart ile cografi isaret bagvurular, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarthinden 6nce yapilan cografi isaret basvurular1 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklar itirazlar1 Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iiriin adi
bagvurular1 i¢in, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay icerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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Turk Patent ve Marka Kurumu

Yayim Tarihi: 15.09.2025

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi isaretler

Yayim Basvuru
Numarast Numarasi

1. C2023/000103
2. C2023/000265
3. C2023/000313
4, C2023/000333
5. C2024/000409
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iirlin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Cografi isaret

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize
Nuzumla Kilimi

Hatay Sarma Igi / Hatay Kisirt
Corum Sekerlemesi

Bilecik Papaz Yahnisi

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

14
16

18

Sayfa

4
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi isaretler

Yayim Tescil Cografi isaret Sayfa
Numarast1 Numarasi

1. 1763 Unye izabella Uziim Suyu 20
2. 1764 Iskilip Baklavas1 22
3. 1765 Sason Bali 27
4. 1766 Hatay Halavet Kebabi 31
5. 1767 Akcakoca Eksilisi 33
6. 1768 Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmagi 35
7. 1769 Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagi 38
8. 1770 Siirt Fistigi 40
9. 1771 Giilliibahge Bez Bebekleri 44
10. 1772 Karapinar Koyun Yogurdu 51
11. 1773 Elpek Bezi 53
Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin

Listesi
Cografi Isaretler
Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi
1. 138 Yamula Patlican1 95
2. 394 Gaziantep Yesil Zeytin Boregi 56
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iirlin ad1 kapsaminda degisiklik bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize

Basvuru No : C2023/000103

Bagvuru Tarihi : 13.03.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Basvuru Yapan . Afyonkarahisar Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cad. No:11 Merkez
AFYONKARAHISAR

Cografi Simir : Afyonkarahisar ili

Kullamim Bi¢imi : Afyon/ Afyonkarahisar Palize ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin

kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
tizerinde kullanilamadiginda, Afyon / Afyonkarahisar Palize ibaresi ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize; su, bugday nisastasi, ceviz i¢i ve toz seker tiriinleri kullanilarak tiretilen
geleneksel tatlidir. Palize kelimesi farsga kdkenli bir kelime olup “siiziilmiis sey, jole” anlamina gelmektedir. Soguk
olarak servis edilir ve jolemsi bir goriiniime sahiptir.

Yeni dogum yapan lohusa kadinlara ziyaret i¢in gidildiginde anne siitiine katki saglayacagi diisiiniildiigiinden
ikram amagh yapilir. Cografi sinirda nisan, kina gecesi, digiin gibi 6zel giinler i¢in de tretilir. Afyon Palize /
Afyonkarahisar Palize yaninda pekmez ile birlikte servis edilir.

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize, Afyonkarahisar ilinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin mutfak
kiiltiirtinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Afyon Palize/ Afyonkarahisar Palize Bilesenleri (6 Kisilik);

e 1250 ¢gr Su

100 gr bugday nisastasi
125 gr ceviz i¢i

375 gr toz seker

20 ml pekmez

Hazirlanmasi;

Bir tencerede suya nisasta eklenir ve g¢irpma teli kullanilarak cirpilir. Cirpma iglemine nisasta, su ile
Oziimseninceye (nisasta tanecikleri kalmayincaya) kadar devam edilir. Sonrasinda seker ilave edilerek 5-7 dakika
daha ¢irpma islemine devam edilir. Cirpma islemleri sonrasinda kisik ateste kivam alincaya kadar yaklagik 15 dakika
boyunca pigirilir. Pigirme islemi bittikten sonra 5 dakika tatl dinlendirilir. Sonrasinda servis edilmek i¢in kaselere
konulur. Uzerine ceviz i¢i ve pekmez eklenerek soguk sekilde servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize Afyonkarahisar ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak
kiiltiirinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Afyon Palize / Afyonkarahisar
Palizenin tiim tiretim agamalari cografi sinirda gergeklesir.
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Denetleme:

Denetimler; Afyonkarahisar Belediyesinin  koordinatorliigiinde, Afyonkarahisar Belediyesinden,
Afyonkarahisar il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasindan, Afyon Kocatepe
Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi Ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinden ve Afyonkarahisar Esnaf ve
Sanatkarlar Odalar1 Birliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla olugan 5 kisilik denetim mercii
tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet tizerine ve gerekli
goriilen hallerde her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agsagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu,
e Uretim metoduna uygunluk,
o Afyon Palize / Afyonkarahisar Palize ibaresinin ve mahreg isareti amblemi kullanimimin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Nuzumla Kilimi

Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii

: C2023/000265

1 26.10.2023

> Nuzumla Kilimi

: Kilim / Halilar ve kilimler
: Mabhreg isareti

9

Basvuru Yapan . Seydisehir Kaymakamligi
Basvuru Yapanin Adresi : Kizilcalar Mahallesi Sehit Yasar Kocabas Caddesi No:1 Seydisehir-
KONYA

Cografi Simir : Konya ili Seydisehir ilgesi Yaylacik Mahallesi
Kullanim Bicimi : Nuzumla Kilimi ibareli asagida verilen logo ve mahreg igareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Nuzumla Kilimi ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

O
PN
S 7

% NUZUMLA

KiLiMIi
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Nuzumla Kilimi, kirmenlerde ipe doniistiiriilen ve ¢esitli boyalarla renklendirilen koyun yiiniinden elde
edilen ¢ozgii ve atki ipliklerinin dikey sarma sistemiyle calisan 1star tezgahlarinda zemin sergisi seklinde
dokunmasiyla iiretilen bir kilimdir.

Nuzumla; Konya ilinin Seydisehir ilgesine bagli, resmi kaynaklarda adi Yaylacik seklinde gegen bir
mahalledir. “Nuzumla”, yerlesimin bilinen eski ad1 olup gliniimiizde ise bu yerlesim “Yaylacik” olarak adlandirilir.

Nuzumla Kilimi, seccade, zemin kilimi, heybe, torba, paspas, ¢ul gibi amaglarla kullanilmak {izere dokunur.
Cozgii ipligi olarak cift kat, atki ipligi olarak ise tek kat olarak hazirlanan egrilmis ve biikiilmiis yiin iplik kullanilir.
Nuzumla Kiliminin karakteristik sagak 6zelligi, sacaklarin uzun birakilarak oriilmesi seklindedir. Sagak boyutlar
10 - 30 cm arasinda degigir. Dokuma siklig1 ortalama olarak 10 cm'de 40 ¢6zgii ve 60 sira seklindedir. Dokuma
boyutlari; Nuzumla Kilimi dikdortgen formludur. Kilim ebatlar1 ende 109 - 150 cm ve boyda 157 - 207 cm
arasindadir. Tiirk (Gordes) Diigiimii ile dokunan kilimlerin siklig1 1 desimetrede ende 16 - 17 diigiim boyda 31 - 38
digimdiir.

Sekil 1. Nuzumla Kiliminde 6riilmiis sagak detay1
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Nuzumla Kiliminin cografi simirda uzun bir ge¢misi vardir. Cografi sinirin geleneklerinde nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bag1 bulunur.

Nuzumla Kilimi, motiflerin diizenine gore temelde iki farkli tiirde dretilir. “Mihrapli” ve “Sinekli” olarak
bilinen bu kilim tiirleri ilikli kilim, iliksiz kilim, egri atkili kilim, egri atkilt konturlu kilim teknikleri kullanilarak
dokunur. Nuzumla Kiliminde, kompozisyona bagli olarak kenarlar diiz renkli dokunur.

Mihrapli Nuzumla Kilimi:

Mihrapli kilimde zemin, i¢ i¢e iki mihrap nisi ile ii¢ boliime ayrilir. Bu boliimler sirastyla mavi, kirmizi ve
yesil renklidir. Bu alanlar1, mihrap nisini olusturan kollar birbirinden ayirir. Alt kisimda yer alan kivrimli kol beyaz
renklidir. Kilime akli da denilmesinin nedeni bu beyaz koldur. Bu motif “kadin kag1” olarak da adlandirilir. Beyaz
kivrimli kolun {ist kismina, tigiincii renge gecisi saglayan mavi kivrimli kol yerlestirilmekte olup bu kola “gdk kol”
denir. Zeminin alt kisminda, mavi renkli alanda “arap nagis1” motifi, lizerinde ise “cakmak” motifi yer alir. Bu
diizenlemenin iki yanindaki bosluklarda “kirpi” motifleri yer alir. Zeminin ikinci kisminda, kirmizi renkli alanda,
mihrap nisinin her iki yanina “biyikl1 nagis™ motifleri yerlestirilir. Ugiincii boliim olan yesil zeminli alana ise “kirpi”
motifleri, bos kalan alanlara da kelebek ve kus gibi motifler yerlestirilir. Zemin diizenlemesini, birisi genis, ikisi dar
su motifi ¢cevreler. Birinci dar suyu zeminden “barnak” (parmak) ve yatay alanlarda “penez” motifleri ayirir. Genis
suya “elcek motifi” yerlestirilir. Ikinci dar su iizerinde “barnak” motiflerinin i¢ine yatay alanda “kirpi”, dikey alanda
ise “badem” motifleri yerlestirilir. Kilimin baslangi¢ ve bitig bélimiinde, yatayda birbirine paralel renkli ¢izgili alana
“pervaz”, pervazin iist kismindaki verev hatlardan olusan benekli goriiniimlii baslangic orgiisiine ise “boncuk”
denilir. Pervazin iist kismindaki basamakli dort yon motiflerinden olusan diizenlemeye ise “ayak” denir.

Sekil 2. Mihrapli (Aklr) Nuzumla Kilimi 6rnegi

Mihrapli (Akl1) Kilimin renkleri karakteristiktir. Mihrap nislerinin beyaz ve mavi (gok) kollari, zeminin mavi,
kirmizi, yesil olmak tizere ii¢ ayr1 renkte diizenlenmesi kilimin 6nemli bir renk 6zelligidir. Bunun yaninda “barnak”
ve “pervaz” motifleri, zemindeki beyaz kol ile biitiin olarak her érnekte beyaz renkli dokunur. ikinci dar su da her
zaman beyaz zeminlidir. Genis suyun dikey alaninda yer alan “elcek” motifi ise her drnekte siyah renkli zemine
dokunur. Kilimin diger renkleri ise somondan kirmiziya kadar ¢esitli tonlardan, yesil, mor, sar1, kahverengi,
visneciirligii, toprak rengi tonlari, devetiiyii ve kremden olusur.
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Sekil 3. Mihrapli Nuzumla Kiliminde kullanilan motifler

Sinekli (Zilifli) Nuzumla Kilimi:

Cografi sinira 6zgii motif ve kompozisyon diizeniyle dokunan diger kilim “sinekli kilim” olarak adlandirilir.
Sinekli Kilim zemininde, yorede “top” denilen, kenarlari basamaklandirilmig eskenar dortgenler dikey ve yatay
eksende diizgiin tekrarlar halinde yerlestirilir. Bu toplarin dig eksenlerine “zilif” denilen yatay “S” kivrimlar
yerlestirilir. Kilime “Zilifli” de denilmesinin nedeni bu motiflerdir. Top ve zilif desenleriyle olusturulan
kompozisyona yorede “sandik” denir. “Sandik” motiflerinin merkezinde “burun egri” denilen motif tekrar eder.
Sandik motifinin bosluklarindaki alanda ise ‘“kurdele”, “biyiklt nagis” motifleri tekrarlanir. Bu alanlar, farkli
motiflerle doldurulur. Zemini “elcek” motiflerinin yer aldigi genis su ¢evreler. Zeminden bu suya geciste, dikey
kenarda “barnak”, yatay kenarda “penez” motifleri yer alir. Genis suyun dikeyde diger tarafinda, “elgek” motiflerini
“kiy1 suyu” denilen kirik ¢izgiler tamamlar. Kilimin baslangi¢ ve bitig boliimiinde, yatayda birbirine paralel renkli
¢izgili alana “pervaz”, pervazn iist kismindaki verev hatlardan olusan benekli gériiniimlii baglangi¢ 6rgiisiine ise
“boncuk” denir.

Sekil 4. Sinekli (Zilifli Kilim)
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Sinekli (Zilifli) kilimin renk diizenlemesinde karakteristik renk 6zelligi; “zilif” motiflerinin siyah renkli, bu
motif zemininin ise beyaz renkli olugsudur. Genis suda yer alan “elcek” motifleri ise siyah renkli zemine yerlestirilir.
Bunun diginda diger renk segimleri dokuyucunun zevki dogrultusundaki estetik goriisiine gore degisir. Kilimlerde
kirmizi, beyaz, siyah, agik kahverengi, agik sar1, somon, koyu yesil, mor, visneciiriigii, devetiiyii, yavruagzi, lacivert
renkler kullanilir.

Top - zilif - burunegri - biyikli nagis motifleri Penez - elcek - pervaz motifleri gorseli

Sekil 5. Sinekli Nuzumla Kiliminde kullanilan motifler
Uretim Metodu:

Nuzumla Kilimi, bir alt bir iist geleneksel kilim teknigi ile bir gébekli zemin ve bir bordiir olmak tizere
“sinekli” ve “akl1” isimleri verilen tipolojilerde iiretilen kilimdir. Uretiminde kullanilan arag ve geregler ile {iretim
asamalarina agagida yer verilmektedir.

Ipligin Hazirlanmasi:

Nuzumla Kilimi iiretiminde koyunyiiniinden elde edilen ¢ozgii ve atki iplikleri kullanilir. Iplikler,
koyunlardan belli donemlerde kirkilarak alinan yapagidan yikama, egirme, boyama ve biikme gibi islemler sonucu
elde edilir. Cozgti ipligi olarak ¢ift kat, atki ipligi olarak ise tek kat olarak hazirlanan egrilmis ve biikiilmiis yiin iplik
kullanilir. Nuzumla Kiliminde 3 / 4 Nm (numara metrik) incelikte ¢ozgii ipligi ve 2 / 4 Nm incelikte atki ipligi
kullanilir. Cozgii ipligi cift kat, atki ipligi tek kat biikiiliir. [lme iplikleri 2 - 2,5 Nm 6lciidedir ve ilme iplikleri cift
kat kullanilir.

Boyama:

Boyama; mavi renk digindaki renkler i¢in kazanlar i¢erisinde bitki kisimlariin kaynatilmasiyla ¢ikan bitkisel
boyalara iplik ¢ilelerinin daldirilmas: seklinde gerceklesir. Ipliklere, boyama islemini kolaylastirmak ve boyanin
iplik iizerine sabitlenmesini saglamak amaciyla boyanmadan 6nce mordanlama adi verilen islem uygulanir. Yorede
mordan maddesi olarak siitlegen bitkisi, kekik bitkisi, sap, turung meyvesi veya limon kabugu kullanilir. Mavi renk
ise indigo veya kimyasal boya ile elde edilir ve mordanlama islemine gerek bulunmaz.

Kahverengi tonlar1 i¢in ceviz meyvesi kabugu ve siipiirge otu bitkisi; kirmizi tonlari i¢in kok boya otu bitkisi;
sar1 renk i¢in sogan kabugu ve ayva dene, papatya, thlamur bitkileri kullanilir. Ayrica salba otunun toprak altinda
kalan ve yumru kdk seklindeki agagst ve sari renkli kokii ezilerek somon, toprak rengi, agik kahverengi, siitlii
kahverengi, bej, agik kizil gibi renkler elde edilir. Yikanarak agartilan ve renkleri agilan yiinler ise krem ve beyaz
renkler i¢in dogrudan kullanilir. Ara tonlar ise bu renkler karigtirilarak elde edilir.

Dokuma Teknigi:

Iplerin, birbiriyle kenetlenme ve yiizey olusturma siirecinde dnemli bir islevi olan tezgahin alt merdanelerine
sarilarak dokunmasi yontemiyle ¢alisan tezgahlara “sarma tezgah” denir. Nuzumla Kiliminin dokunmasi i¢in “istar”
denilen sarma agag tezgahlar kullanilir. Agagtan yapilan tezgahlarin eni 2 m, boyu 2,5 - 3 m arasinda degisir. iki
adet yan tahta, iki adet levent, tabla, iki adet cubuk demir, kostek demiri, halkali egri, dogru demirler, germe islemini
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yapan gerdirme ipi ve burgu agaci istar tezgahlarin parcalarini olusturur. Tezgahin en belirgin 6zelligi gerdirme
makinesinin olmayisidir.

Cozgti iplikleri tezgah {izerine, dokumanin eninde yer alan ¢ozgii sayist kadar gerdirilerek gegirilir. Ag1zligin
agtlmasi i¢in giicli 6rgiisii yapilir ve kilim dokuma teknigine uygun olarak atki atilarak baglanir. Nuzumla Kiliminde
kompozisyona bagli olarak kenarlar diiz renkli dokunur. Kilimin sag ve solda kenardan igeriye dogru 8 tane ¢ozgiisii,
cift ¢ozgii teli alinarak (iki alt ve iki iist) dokunur. Kenarlarda 8 ¢6zgiliden sonra normal bir alt ve bir {ist dokumaya
gegilir. Atki teknigi olarak kilimlerin motiflerine bagli olarak ilikli kilim, iliksiz kilim, egri atkili kilim, egri atkili
konturlu kilim teknikleri kullanilir. Bu gekilde desen tamamlanincaya kadar dokuma yapilmaya devam edilir. Her
dokuma sirasi, sira bitiminde kirkitle vurularak sikistirilir. Kirkit; ¢6zgii tellerine baglanan ilme ipliklerinden bir sira
olusturulduktan sonra atilan atkinin sikistirilmasinda kullanilan demir veya agacgtan yapilan digli bir alettir. Son sira
tamamlandiktan sonra kilim 6rgiisii yapilarak desenli kisim kapatilir. Tezgahtan kilimin ¢ikarilmasi sirasinda bitim
yoniindeki sagaklar uzun birakilir. Yiin ipligi 6zelligine gore belirli bir kivrim 6zelligi tasiyan sagaklar taranir, agilir
ve Oriilerek kilimin u¢ kisminda dekoratif bir goriiniim elde edilir. Sacak boyutlar1 10 - 30 cm arasinda degisir.

Dokuma sikli1g1 ortalama olarak 10 cm'de 40 ¢6zgii ve 60 sira seklindedir. Dokuma boyutlari; Nuzumla Kilimi
dikdortgen formludur. Kilim ebatlar1 ende 109 - 150 cm ve boyda 157 - 207 c¢cm arasindadir. Tirk digiimii ile
dokunan kilimlerin siklig1 1 desimetrede ende 16 - 17 diigiim boyda 31 - 38 diigiimdiir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Nuzumla Kiliminin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Cografi sinirin geleneklerinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunan Nuzumla Kiliminin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda
gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Seydisehir Kaymakamlhigimin koordinatorliigiinde, Seydisehir flge Milli Egitim Miidiirliigii,
Selguk Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi Dekanligi, NUZUMLA-DER (Yaylacik Koyii Yardimlasma ve
Dayanisma Dernegi) ve Seydisehir Kaymakamligindan iiriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla 4 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her
zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

« Uretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu.

« Ipliklerin kék boya kullanilarak renklendirilmesi.

« Ozellikle motiflerin bir araya getirilmesi ve dokuma teknigi olmak {izere {iretim metoduna uygunluk.
e Nuzumla Kilimi ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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3. Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri

Basvuru No : C2023/000313

Basvuru Tarihi 1 27.11.2023

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1

Uriin / Uriin Grubu : Kusir / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg Isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi . Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No:95 Antakya HATAY

Cografi Sinir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Urunun kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri ibaresi ve
mahreg isareti amblemi igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri, ince bulgurun domates ve biber salgastyla yogrulup maydanoz, nane, taze
sogan, nar eksisi ve zeytinyagi ile harmanlanmasiyla elde edilen bir kisirdir.

Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirmin yapilisinda bulgurun su kullanilmadan el ile yogrulmasi en &nemli
ozelliklerinden biridir. Bu yontem, bulgurun bilesenleri daha iyi emmesini ve {irliniin kivamimin ideal olmasini
saglar. Bol miktarda kullanilan yesillikler Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirina taze bir aroma katar. Kullanilan nar
eksisi ve zeytinyag1, Hatay Sarma I¢i/ Hatay Kisirmin lezzetini zenginlestirir. Marul veya asma yaprag ile servisinin
yapilmasi, Hatay Sarma i¢i / Hatay Kisirimin bir diger énemli ayirt edici dzelligidir. Kis aylarinda lahana ile de
tiiketilmesi miimkiindiir.

Cografi sinirda Nemmus olarak da bilinen Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri, Hatay’in zengin mutfak kiiltiiriiniin
onemli bir pargasidir. Hatay ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirimin, cografi sinirm
ekonomisinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
12-15 kisilik Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisiri iiretimi igin gerekli bilesenlere asagida yer verilmektedir:

e 1kgince bulgur

e 125 gr biber salgasi

e 62 gr domates salcasi
e 1 adet kuru sogan

o 8 grfeslegen

e 6grkimyon

e 10g¢rtuz

o | demet yesil sogan
e 1 demet maydanoz

e | demet yesil nane

e 2 adet yesil sarimsak
e 460 gr zeytinyag1

e 100 gr nar eksisi

e  Marul veya asma yapragi

Islatmak igin:
e 1 adetlimon
Hazirlanmasi:

Maydanoz, nane ve sogan ayiklanir, yikamr ve dogramir. Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirini yemek igin
hazirlanan marul ve asma yapraklari da yikanir. 1 kg ince bulgur yikandiktan sonra genis bir yogurma kabina alinir.
1 adet ince dogranmig kuru sogan, tercihen cografi sinirdan temin edilen biber salgast ve domates salgas1 bulgurun
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iizerine eklenir. Baharatlar da ilave edildikten sonra bulgur yogurulur. 1 adet limon suyu bulgura ilave edilip
yogurmaya devam edilir. lyice yumusayan bulgura tercihen cografi sinirdan elde edilen nar eksisi eklenerek
yogurmaya devam edilir. Uzerine zeytinyag1, dogranmis sogan ve maydanoz ilave edilerek karistirilir. Kis aylarinda
lahana ile de tiiketilmesi miimkiin olan Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin yanina marul veya asma yapragi koyularak
servisi yapilir. Bilesenlerin miktar1 damak zevkine gore ayarlanabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde uzun bir gegmise sahip olan Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin, cografi sinirin ekonomisinde ve
mutfak kiiltiiriinde nemli bir yeri vardir. Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirmin iiretiminde kullanilan biber salgast,
domates salgast ve nar eksisi cografi simirdan temin edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunan Hatay
Sarma I¢i / Hatay Kisirinin biitiin iiretim asamalari, belirtilen cografi smir igerisinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay il Tarim ve Orman
Midiirliigiinden konuda uzman 3 kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler
diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan;

e Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisirinin iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu

e Uretim metoduna uygunluk

e Hatay Sarma I¢i / Hatay Kisir1 ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanmiminin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Corum Sekerlemesi

Basvuru No : C2023/000333

Bagvuru Tarihi : 08.12.2023

Cografi isaretin Ad : Corum Sekerlemesi

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye / Cikolata, sekerleme ve tiirevi trtinler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Corum Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Kunduzhan Mah. Farabi Cad. 22 Merkez CORUM

Cografi Simir : Corum ili

Kullanim Bicimi : Corum Sekerlemesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Corum Sekerlemesi ibaresi ve mahreg igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Corum Sekerlemesi un, sadeyag ve seker kullanilarak elde edilen hamurun gesitli sekiller verilerek
stislenmesi ve firinda pisirilmesiyle elde edilen bir ¢esit kurabiyedir. Corum Sekerlemesi Kalip kullanilmadan bigakla
kesilip elle sekil verilen pargalarin bir araya getirilmesiyle iretilir. Corum Sekerlemesinin belirli bir sekli
bulunmamakta birlikte {iziim salkimi, bugday basagi, lale, papatya, kalp, kare yildiz gibi sekiller en ¢ok tercih
edilenlerdir.

Corum Sekerlemesinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Corum ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

1 kg Corum Sekerlemesi tiretimi icin gerekli bilesenler:

o 325 g 6zel amagli bugday unu
e 325 gtuzsuz sadeyag
e 400 g seker pancarindan iiretilen beyaz seker

Tuzsuz sadeyag elde edebilmek i¢in tuzsuz tereyagi kisik ateste eritilir, eriyen yagin iizerinde olusan kopiikler
kasik yardimiyla alinir. Tereyagin igindeki tortular kizarmaya baslayinca ocaktan alimir. Yag, ince bir tiilbent
yardimiyla siiziiliir. Oda sicakligina geldiginde buzdolabinda yaklasik 2 saat dinlendirilir. Dolaptan ¢ikarilan yag
bigakla kesilir, kabin alt tarafinda kalan su varsa dokiiliir ve sadeyag elde edilir.

Seker, havanda doviilerek ya da makineden gegirilerek ince bir toz haline getirilir. Sadeyag yumusayana
kadar yogrulur ve igine toz haline getirilen seker yavasca eklenerek yogrulmaya devam edilir. Seker, yag icerisinde
eriyene kadar yogurma iglemine devam edilir. Daha sonra un elenip karisima yavasca eklenerek yogrulmaya devam
edilir. Hamur, avugta kolayca yuvarlanacak kivama gelince yogurma islemi sonlandirilir. Kivam alan hamur, oda
sicakliginda en az iki saat dinlendirilir.

Hamurdan alinan pargalar elle yuvarlanarak uzun pargalar haline getirilir. Pargalar bigakla kesilerek bir araya
getirilip gesitli sekiller verilerek siislenir. Corum Sekerlemesinin belirli bir sekli bulunmamakta olup {iziim salkimu,
bugday basagi, lale, papatya, kalp, kare yildiz gibi sekiller en ¢ok kullanilanlardir. Sekil verilen parcalar tabani
yaglanmadan firin tepsisine dizilir. Tepside bir saat kadar dinlendirildikten sonra 6nceden 100 °C’ye 1sitilan firinda
alt1 iistli beyaz kalacak sekilde 40 dakika pisirilir. Firindan ¢ikarilan Corum Sekerlemesi oda sicakligina gelene kadar
tepside bekletilir. Corum Sekerlemesi servisi soguyunca yapilir. Corum Sekerlemesinin tavsiye edilen tiiketim tarihi
3 aydir. Agz1 kapali kaplarda, dogrudan giin 15181 almamasi kosuluyla oda sicakliginda (18 - 25 °C) tazeligini korur.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Corum Sekerlemesinin cografi siirda uzun bir gegmisi vardir. Corum ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Corum Sekerlemesinin tiim {iretim agamalari, cografi
sinirda gergeklesir.



2025/205 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.09.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

17

Denetleme:

Denetimler; Corum Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Corum Belediyesi, Corum il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ve Hitit Universitesinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Uretimde bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Corum Sekerlemesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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5. Bilecik Papaz Yahnisi

Basvuru No : C2024/000409

Bagvuru Tarihi 1 30.12.2024

Cografi isaretin Ad1 : Bilecik Papaz Yahnisi

Uriin/Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Bilecik Ticaret ve Sanayi Odast

Basvuru Yapanin Adresi : Organize Sanayi Bélgesi 2. Cad. Merkez BILECIK

Cografi Sinir : Bilecik ili

Kullamim Big¢imi : Bilecik Papaz Yahnisi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi iiriiniin

servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bilecik Papaz Yahnisi; Osmanli doneminden gliniimiize taginan et ve sebzeler ile hazirlanan, tatli ve eksi
tatlarin bir arada bulundugu bir et yemegidir.

Bilecik Papaz Yahnisi; yemeginin bu tat 6zelligi hazirlamada kullanilan 6zellikle iiziim sirkesi ve bal
kombinasyonu ile elde edilir.

Bilecik Papaz Yahnisi i¢in etin dogru bir sekilde kivaminda yeterince pisirilmesi ve baharatlarin ve diger
bilesenlerin dengeli bir sekilde kullanim1 ve pisirme asamalari ile ustalik becerisi gerekir. Bu sebeplerle; Bilecik
Papaz Yahnisinin tiretildigi; Bilecik ili ile iin bagi bulunur.

Bilecik ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahip olan Bilecik Papaz Yahnisi giinliik 6giinlerde tiikketimin
yani sira; diigiin, bayram, festival, misafir agirlama gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Bilecik Papaz Yahnisi i¢in etin dogru bir sekilde hazirlanmasi/haglanmasi, soganlarin yeterince pisirilmesi,
sirke, bal ve baharatlarin dengeli bir sekilde kullanimi ve pisirme agamalari ile ustalik becerisi gerekir. Bu sebeplerle;
Bilecik Papaz Yahnisinin iiretildigi; Bilecik ili ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Bilecik Papaz Yahnisi Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlari (6 Kisilik):

o 1 litre su,

o 1 kg dogranmis kirmizi et (tercihen kuzu eti),
e 500 g kuru sogan ve/veya arpacik sogan,

e 300 g domates,

e 100 ml sirke,

o 50 gtereyagi,

o 50 ml aygigegi yag1 ve/veya zeytinyagi,

e 50 g domates salgas1 ve/veya biber salgasi,

e 50(gbal,
e 20 g sarimsak,
e 10 g tuz,

e 5 g yenibahar,
e 5 karabiber,
e 3 adet defne yapragi.

Bilecik Papaz Yahnisi Hazirlanmasi:

Yeteri kadar biiyiikliikteki bir tencere/kap igerisine tereyagi, sivi yag ile dogranmis kirmizi et konur ve
yeterince kavurulur. Sonrasinda {izerine dogramis soganlar eklenerek kavurulur. Daha sonra biitiin halde arpacik
sogan ve sarimsaklar da tencereye konularak yeterince kavurulur. Hazirlanan karigima sal¢a rendelenmis/dogranmis
domates, sirke, bal, baharat, tuz ve sicak su ilave edilerek tencerenin kapagi kapatilir.
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Bilecik Papaz Yahnisi ortalama 45 dakika pisirme ile servise hazir hale gelir. Bu siirecte etler yumusar ve
diger bilesenler ile uyumlu bir lezzet ve kivama gelir. Yemegin pisirilmesi sirasinda ara sira kontrol edilerek su
miktar: gerekirse artirilir.

Bilecik Papaz Yahnisinde etin dogru bir sekilde kavurulmasi, soganlarin yeterince pisirilmesi, sirke, bal ve
baharatlarin dengeli bir sekilde kullanimi ve pigirme agamalari igin ustalik becerisi 6nemli bir rol oynar.

Servis:

Sicak olarak servis tabagina alinan Bilecik Papaz Yahnisinin istege bagli olarak yaninda pilav, ekmek, pide
vb. ile servisi yapilir.

Ayrica Bilecik Papaz Yahnisinin servisi sirasinda siisleme amagli tercihen iizerine maydanoz, domates,
sogan, kirmizi kapya biber, nane, pul kirmizibiber konulabilir.

Bilecik Papaz Yahnisinin, sicak olarak tiiketilmesi ve servisinin yapilmasi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bilecik ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan, hazirlanmasi ve pisirilmesi ustalik becerisi gerektiren, {irliin
hazirlamada kullanilan bilesenler ve iiretim metodu bakimindan farklilagan Bilecik Papaz Yahnisinin; Bilecik ili ile
in bag1 bulunur. Bu sebeplerle; Bilecik Papaz Yahnisinin tiim tiretim asamalari, Bilecik ilinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde; Bilecik Ticaret ve Sanayi Odast ile Bilecik
Il Tarim ve Orman Miidiirliigiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gerceklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Bilecik Ticaret
ve Sanayi Odasi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

o Bilecik Papaz Yahnisinin iiretiminde kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
e Bilecik Papaz Yahnisi iiretim metodunun uygunlugu,
o Bilecik Papaz Yahnisi ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu denetlenir.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim

Tescil Edilen Bagvurularin Yayimi

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara

kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Unye izabella Uziim Suyu

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 18.08.2022 tarihinden

itibaren korunmak iizere 27.08.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11763

Tescil Tarihi 1 27.08.2025

Basvuru No : C2022/000263

Basvuru Tarihi : 18.08.2022

Cografi Isaretin Adi : Unye Izabella Uziim Suyu

Uriin / Uriin Grubu : Uziim suyu / Alkolsiiz igecekler

Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Unye Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Kaledere Mah. Belediye Cad. No:3 Unye ORDU
Cografi Simr : Ordu ili Unye ilgesi

Kullanim Bi¢imi

: Unye izabella Uziim Suyu ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, {iriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji1 iizerinde kullamlamadiginda, Unye izabella Uziim Suyu
ibareli logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

:Unye
Izabella UzUm Suyu

ri,\

/A

Y

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Unye izabella Uziim Suyu; Vitis labrusca L. tiirii Izabella iiziimiinden geleneksel yontemle iiretilen iiziim
suyudur. Cografi smirda Izabella {iziimii, kokulu kara {iziim olarak da bilinir. Unye izabella Uziim Suyunun
iiretiminde renk ve aroma veren herhangi bir katki maddesi kullanilmaz.

Unye ilgesinde Karadeniz iklimi etkilidir. Her mevsim yagis almasindan dolay1, bulutlu giin sayzst ile yillik
yagis miktar1 fazladir. Kiyidan itibaren yiikselen daglar, Karadeniz {izerinden gelen nemli hava kiitlelerinin daglarin
denize bakan yamaglarinda yagis birakmalarina, i¢ kisimlara da kuru olarak ge¢melerine neden olur. Buna bagh
olarak, yagis miktari giineye gidildikge azalir ve Karadeniz iklimi yerini karasal iklime birakir. I¢ kesimlerde giinliik
ve yillik sicaklik farklar1 kiytya nazaran daha fazladir. Cografi sinirda her mevsim etkili, soguk karakterli poyraz
kuzeydogudan, karayel ise kuzeybatidan yer yer siddetli olarak eser. Toprak 6zellikleri bakimindan gri kahverengi
podzolik, kahverengi orman ve aliivyal topraklar yayginlik gosterir. Yerlesme alaninin da i¢inde yer aldig1 saha
akarsular tarafindan tasinmis olan aliivyon malzemenin iizerine kuruludur. iklim ve topragin etkisiyle cografi sinirda
yetisen Izabella {iziimii tamamen dogal ortamda miidahale edilmeden yani bag, budama, ilaglama, giibreleme
yapmadan agaglara saran iizimlerin toplanmast ile elde edilir.
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Unye izabella Uziim Suyunun bazi1 kimyasal 6zellikleri

Ozellikler Enaz En ¢ok
Enerji ve besin degeri (kcal/L) 65,00 85,00
Karbonhidrat % 17,00 20,00
Yag % 0,001 0,005
Ham kiil % 0,20 0,40
Potasyum (K) (mg/L) 1300,00 1400,00
Kalsiyum (Ca) (mg/L) 12,00 150,00
Nem/Rutubet % 70,00 80,00
Toplam seker % 12,50 16,00
Briks 15,00 20,00
pH 2,0 4,50
Toplam asidite 3,00 5,50

Unye izabella Uziim Suyunun ge¢misi uzun yillara dayanir. Unye ilgesinin mutfak kiiltiirii i¢inde énemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bag: vardir.

Uretim Metodu:

Unye izabella Uziim Suyunun iiretiminde katki maddesi kullamlmaz. Uretim asamalarma asagida yer
verilmektedir.

Cografi sinirda dogal olarak yetisen Izabella iiziimleri toplanip yaprak ve ¢iiriik meyve ayiklamasi yaplir.
Ayiklama isleminden sonra iiziimler tek tek salkimdan koparilip daneler biiyiik kovalara koyulur, kovalarda klorsuz
su ile 6n yikama yapilir. On yikama isleminden sonra makine kullanilmadan el ile sikilarak iiziimiin suyu ¢ikarilir.
Geri kalan posalar bir ¢uvala koyulur ve siiziilmesi saglanir. Arta kalan posalar hayvan yemi veya giibre olarak
kullanilir. Siiziilen tiziim sulari tiilbentten gegirilerek ¢ekirdek ve diger kalintilardan ayrilir. Siiziilen iiziim suyu,
gida ile temasa uygun bakir tencerelerde yogun odun atesinde kopiiriinceye kadar yaklasik ii¢ saat kaynatildiktan
sonra kopiik siizgeg ile alinir. Kopiiklenme bitene kadar yiiksek ateste kaynatma islemine devam edilir. Képiiklenme
bitince diisiik ateste kaynatmaya devam edilir. Uziim suyu tam olarak rengini, kokusunu ve kivamini aldiktan sonra
yarim saat dinlenmeye birakilir. Uziim suyu sicakken cam kavanozlara doldurulup kapaklari kapatilarak
vakumlanmasi saglanir. Kavanozlar soguduktan sonra ters ¢evrilip kontrolleri yapilir. Kapagi agilan kavanozlar var
ise ayrilir. Kavanozlar son olarak etiketlenip piyasaya arz edilir. Raf 6mrii 2 yildur.

Unye izabella Uziim Suyu yogun kivamda oldugu igin, su katilip seyreltilerek tiiketilebilir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Unye izabella Uziim Suyunun gegmisi uzun yillara dayanir. Unye ilgesinin mutfak kiiltiirii iginde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan, iiretim agamalarinin tamami cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Unye Belediyesinin koordinasyonunda, Unye Belediyesi ile Unye Ilge Tarim ve Orman
Midiirligiinden konusunda uzman en az birer kisinin katilimiyla olusacak denetim mercii tarafindan yapilir.
Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; iiretimde cografi smirda yetisen Izabella iiziimiiniin kullanilmasini, {iretim metoduna
uygunlugunu ve Unye izabella Uziim Suyu ibaresi, logosu ile mahreg isareti ambleminin kullanimimin uygunlugunu
denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Iskilip Baklavasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 03.02.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 28.08.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1764

Tescil Tarihi : 28.08.2025

Basvuru No 1 C2023/000043

Bagvuru Tarihi 1 03.02.2023

Cografi isaretin Ad1 : Iskilip Baklavasi

Uriin / Uriin Grubu . Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Iskilip Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yenicami Mahallesi Corum 1. Sokak No: 2/4 19400 iskilip CORUM
Cografi Simr : Corum ili Iskilip ilgesi

Kullanim Bicimi : Iskilip Baklavast ibaresi ve mahreg isareti amblemi, Uriintin kendisi veya

ambalajl tzerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Iskilip Baklavasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Iskilip Baklavasi; bugday unu, aycicek yag, iiziim sirkesi, yumurta ve tuzla hazirlanan hamurun, nisasta
kullanilarak ince yufkalar halinde agilmasi, yufkalarin arasina ceviz igi eklenmesi, ¢esidine uygun olarak
sekillendirilmesi, lizerine eritilmis tereyag1 gezdirilerek pisirilmesi ve ardindan serbet eklenmesiyle Corum ilinin
Iskilip ilgesinde iiretilen baklavadir. Giil, doseme, sikirdim, gazete ve biilbiilyuvasi olmak iizere bes farkli gesidi
bulunur.

— Giil: Uggen kesilen yufkalar, uzun kenarindan katlanarak serit haline getirilir. Ceviz eklendikten sonra
yuvarlanarak giil formu verilir. Yiiksekligi 4 cm’yi gegmemelidir.

— Déseme: Ince agilmis yufkalar iist {iste yerlestirilerek aralarmna ceviz serpilir ve bigakla dilimlendikten
sonra pisirilir.

— Gazete: Yufkalar iki oklavaya sarilip ortadan sikistirilarak belirgin sekilde kirigtirilir, ardindan agilip ikili
olarak iist iiste yerlestirilir. Ceviz eklenerek rulo seklinde sarilir ve dilimlenerek tepsiye dizilir.

—  Sikirdim: Uggen kesilen yufkalar, ceviz ile doldurulup dikddrtgen hale getirildikten sonra oklavaya sarilip
sikistirilarak hazirlanir.

— Biilbiilyuvasi: Sikirdim ile benzer sekilde hazirlanir; ancak daha kisa ve ince bir oklava kullanilarak
sekillendirilir. Yuvarlak hale getirildikten sonra ortasina ceviz eklenir.

Iskilip Baklavasmin cografi smirda uzun bir gegmisi vardir. Iskilip ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Iskilip Baklavasinin bilesenleri:

Hamur yapimu i¢in:

— 250 gram bugday unu (baklavalik)
— 48 gram aygicek yagi

— 34 gram liziim sirkesi

— 2 adet orta boy yumurta

— lgramtuz

Hamuru agmak igin:
— 1000 gram ev nisastasi (bugday)
Ici icin:

— 250 gram dovillmiis ceviz
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Serbeti igin:

— 500 gram seker
— 500 ml su
— 3 damla limon suyu

Uzeri igin:
— 250 gram tereyagi

iskilip Baklavasinin hazirlanmasi:

Ev nisastasinin hazirlanmasi: Bugdaylar, yabanct maddelerden ayrilmasi icin elekten gegcirilir. 10 kg (1
mucur) bugday, kaplara konulup iizerini kaplayacak kadar su eklenerek islatilir. Bugdaylar 4-5 giin boyunca suda
bekletilir. Bu siire zarfinda, bugdayin kokusunun gitmesi i¢in 1 defaya mahsus olmak iizere ikinci veya iigiincii
giinde suyu degistirilir. Islanan bugdaylar siire sonunda ¢uvallara konularak ezilir. Ezme islemi sirasinda ¢ikan beyaz
s1v1 siiziiliip bagka kaba aktarilir ve 2 giin giineste bekletilir. Ardindan tekrar elekten gegirilir ve temiz ortiilere
serilerek 10-15 giin boyunca tamamen kurumasi i¢in bekletilir. Nigasta, bu islemden sonra tiiketime hazir hale gelir.

Hamurun hazirlanmasi: Tim malzemeler derin bir kapta yogrulur. Hazirlanan hamur, 35 gramlik bezelere
ayrilir. Her beze, yaklagik 15 cm ¢apinda olacak sekilde oklava ile agilir ve yapigmamalari igin aralarina nisasta
serpilerek st tiste dizilir. Dizilen bezeler, posete yerlestirilip agzi1 kapatilarak 2 saat oda sicakliginda dinlendirilir.
Dinlenme siiresinin ardindan bezeler nisastayla ince bir sekilde agilir. Agilan yufkalar, temiz bir 6rtii {izerine serilir;
once ayri ayri 1-2 dakika bekletilir, ardindan {ist iiste istiflenir.

Giil ¢esidinin hazirlanmasi: Giil sekli elde etmek i¢in, ince agilmis her bir yufka liggen seklinde 7 esit par¢aya
boliiniir. Her bir liggen parca, yufkanin genis kenarindan baslayarak u¢ kismina dogru katlanir. Katlama islemi
sirasinda liggenin kenarlar ortada iist iiste gelecek sekilde diizenlenir. Aralarina ceviz igi eklendikten sonra ikiye
katlamir ve ardindan ugtan baslayip tekrar katlanarak giil sekli olusturulur. Iskilip Baklavasmin yiiksekligi 4 cm’yi
gegmemelidir. Tepsiye dizilen baklavalarin iizerine eritilmis tereyagi gezdirilir ve 180 °C'de 30-40 dakika pisirilir.

Sekil 1. iskilip Baklavas: giil gesidi

Déseme ¢esidinin_hazirlanmasi: Ddseme islemi, farkli boyuttaki yuvarlak tepsilerde uygulanabilir ve
yalnizca kullanilan yufka sayisinda degisiklik gosterir. Tepsinin yuvarlak olmasi gereklidir. Tepsi bityiidikge yufka
sayisi artar; genellikle 6, 10, 20, 25, 50, 55 gibi adetlerde hazirlanir. Yufkalar, tepsi boyutuna gore kesilerek ya da
biitiin formda kullanilarak tepsiye serilir. Segilen tepsi i¢in doseme yapilirken, agilan yufkanin tam ortasma gelecek
sekilde tepsi yerlestirilir. Yufka, tepsinin alt kismi baz alinarak yuvarlak sekilde kesilir. Kenarda kalan hamur
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parcalar1 dort ila bes esit pargaya boliinerek tepsiye serilir. Yuvarlak kesilen yufkalar, en alta ve en iiste denk gelecek
sekilde, aralara konularak kullanilir. Her dort ila bes yufkada bir ceviz serpilerek katmanlar tamamlanir. Tim
doseme islemi bitirildikten sonra, pisirme 6ncesinde tatli dilimlenir ve iizerine eritilmis tereyag1 gezdirilir. Onceden
isitilmig 150 °C firinda yaklasik 60 dakika pisirilir. Asagidaki sekilde alti adet yufka kullanilarak iiretilen dogeme
¢esidine yer verilmistir.

Sekil 2. Iskilip Baklavas1 doseme cesidi

Gazete cesidinin hazirlanmasi: Agilan yufkalar, iki oklavaya sarilir. Oklavalarin iki ucundan hafifge tutularak
ortasina dogru sikigtirthir ve Kirigtirma iglemi yapilir. Daha sonra oklavalardan biri dikkatlice ¢ikarilir. Kirigan yufka,
temiz bir kdgidin iizerine kirigiklig1 bozulmadan yavasca serilerek agilir. Kiristirilan yufkalar seklini korumas igin,
3-4 dakika kagt iizerinde bekletilir. Bekleme siiresi tamamlandiktan sonra, altindaki kagitla birlikte yufka dikkatlice
bir tablaya alinir. Kirigik haldeki iki yufka tist Giste yerlestirilir. Yufkanin kenarlarmin yuvarlak kisimlar1 kesilerek
yufkanm igine eklenir. Igine ceviz serpildikten sonra altindaki kagit kullanilarak rulo seklinde sarilir. Sarilan
yufkalar bigakla dilimlenerek tepsiye yerlestirilir. Onceden 1sitilmis 150 °C firinda yaklasik 60 dakika pisirilir.
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Sekil 3. Iskilip Baklavas1 gazete gesidi

Sikirdim cesidinin hazirlanmasi: ince agilan yufkalar, biiyiikliiklerine gore dort ya da bes iicgen parcaya
kesilir. Elde edilen her iiggenin {izerine ceviz serpilir. Daha sonra iiggenin iki kenar1 ige dogru katlanir ve sivri ug
da yine i¢e dogru katlanarak dikdortgen bir sekil elde edilir. Katlanan yufkalar, 60 cm uzunlugunda ve 8,5 cm
capinda bir oklavaya sarilir. Oklavanin iki ucundan hafifce sikistirilarak kiristirma islemi uygulanir. Ardindan
oklava dikkatlice ¢ikarilir ve sekillenen yufkalar tepsiye yerlestirilir. Tiim tepsi bu sekilde tamamlandiktan sonra,
iizerlerine eritilmis tereyag gezdirilir. Onceden 1sitilmis 150 °C firinda yaklasik 60 dakika pisirilir.

Sekil 4. Iskilip Baklavasi sikirdim cesidi

Biilbiilyuvasi ¢esidinin _hazirlanmasi: Bu yontem, sikirdim yontemiyle benzerdir; tek fark kullanilan
oklavanin &lgiileridir. Bu yéntemde, 40 cm uzunlugunda ve 4 cm gapinda bir oklava kullanilir. Ince agilan yufkalar,
biiyiikliiklerine gére dort ya da bes liggen pargaya kesilir. Elde edilen her iiggenin iizerine ceviz serpilir. Uggenin iki
kenar1 ve sivri ucu i¢e dogru katlanarak sekillendirilir. Katlanan yufkalar oklavaya sarilir ve iki ucundan hafifce
sikistirtlarak kiristirma iglemi uygulanir. Oklava dikkatlice ¢ikarildiktan sonra, yufkalar yuvarlak hale getirilir.
Ortalarina tekrar ceviz eklenerek tepsiye dizilir. Tiim tepsi bu sekilde tamamlandiktan sonra, iizerlerine eritilmis
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tereyag1 gezdirilir. Onceden 1sitilmis 150 °C firinda yaklasik 60 dakika pisirilir. Yapim asamalarina ait gorseller
asagida yer almaktadir.

Sekil 5. iskilip Baklavasi biilbiilyuvasi ¢esidi

Serbetin hazirlanmasi: Seker ve su, derin bir tencereye alinarak kaynatilir. 30-35 dakika boyunca kaynadiktan
sonra yogunlasan serbete limon suyu eklenir ve 5 dakika daha ocakta bekletilir. Ardindan ocaktan alinarak
dinlenmeye birakilir.

Iskilip Baklavasinin serbetlenmesi ve servisi: Ocaktan alinan serbet, ilk sicakliginin gegmesi icin 5-6 dakika
boyunca kepge ile havalandirilir. Ilik serbet, soguk Iskilip Baklavasinin iizerine dokiiliir. Serbet, tatliyla bulusup
tamamen soguduktan sonra servise hazir hale gelir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Iskilip Baklavasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Iskilip ilgesinin mutfak kiiltiiriinde énemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag: bulunan Iskilip Baklavasmin tiim {iretim asamalar1 cografi
sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Iskilip Belediyesinin koordinatérliigiinde, Iskilip Belediyesi ile Iskilip Ilge Tarim ve Orman
Midirligiinden konuda uzman birer kisinin katihmi ile olusan en az 2 kisilik denetim mercii tarafindan
gerceklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet iizerine ve gerekli goriilen
hallerde her zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen
kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, asagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gergeklestirir.

— Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu

— Uriiniin i¢ harcinda ceviz kullanilmasi

—  Uretim metoduna uygunluk

—  Uriin seklinin uygunlugu

— Iskilip Baklavasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki stiregleri yiirtitiir.



2025/205 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.09.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

27

3. Sason Bal

Bu cografi isaret, 6769 sayil Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 20.03.2024 tarihinden
itibaren korunmak tizere 01.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11765

Tescil Tarihi : 01.09.2025

Basvuru No : C2024/000114

Bagvuru Tarihi : 20.03.2024

Cografi isaretin Ad : Sason Bali

Uriin/Uriin Grubu : Cigek bali/Bal

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Sason Kaymakamligi

Tescil Ettirenin Adresi : Yaylatepe Mah. Cumhuriyet Cad. Sason BATMAN
Cografi Simir : Batman ili

Kullanim Bi¢imi : Sason Bali ibaresi ve menge adi amblemi, iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer

alir. Uriiniin ambalaj1 {izerinde kullanilamadiginda, Sason Bali ibaresi ve
mense ad1 amblemi, igsletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Sason Bali, Batman ili sinirlar1 igerisinde dzellikle zengin bitki florasina sahip Sason ilgesi, Mereto Dagi ve
cevresindeki bitki ortiisiinde yetisen ¢icekli bitkilerden salgilanan nektarlarin, bal arilari tarafindan toplanmasiyla
iiretilen multifloral bir ¢igek balidir.

Sason Bali; kaynagina gore ¢igek bali sinifinda, iiretim ve/veya pazara sunus sekline gore siizme ve/veya
petekli bal seklinde iretilir ve tiiketiciye sunulur.

Sason Balinin iiretimi yilizyillar 6ncesine dayanir. Sason Bali; aricilarin gegmisten giiniimiize kadar yaygin
bir sekilde yiiriittiikleri aricilik faaliyetleri sonucunda Sason ilgesi ile 6zdeslesen ve bilinen bir baldir.

Sason Bali iiretiminde genel itibariyle Kafkas Arisi (Apis mellifera caucasica) ve melezi ar1 irklart kullanilir.
Bu arilar; ideal dil yapisi ve morfolojik 6zellikleri sayesinde derin tiiplii ¢igceklerden kolaylikla nektar toplama
yetenegine sahiptir. Arilar tarafindan peteklerin lizeri i¢ biikkey bir sekilde sirlandig1 i¢in bu durum 6zellikle petekli
balin koyu renkte goriinmesine katki saglar.

Batman ilinde aricilik faaliyetlerinin yapildig: alanlar; Akdeniz iklimi ile karasal iklimi arasinda bir gegis
iklimi 6zelligine sahip, kislar1 soguk, yazlari nispeten serin, genel itibariyle yagish bir cografi konumdadir.

Batman ilinde aricilik faaliyetlerinin yapildig1 alanlar nispeten engebeli bir topografyaya sahiptir. Cok kisa
mesafelerde ekolojik faktorlerin farklilasmasi, kisa mesafelerde degisen yiikselti ve yer sekilleri, iklim 6zelliklerinde
ve bitki florasinda ¢esitlilige yol acar. Bu durum yaz doneminin nispeten serin gegmesine ve ¢igeklenme siiresinin
uzamasina yardimet olur.

Batman ili ve basta Sason ilgesinin cografi yapisi ve konumu, aricilik faaliyetleri igin mayis aymdan ekim
ayma kadar kullanilabilecek konaklama sahalarinin olugmasini saglar. Aricilik igin en ideal alanlar yiiksek rakiml
yaylalardir. Aricilik faaliyetlerinin yapildig1 alanlarda yillik yagis miktar1 ve giinesli gecen giin sayisinin fazla
olmasi bitki florasinin gesitliligini zengin kilar. Bu durum bal arilar1 igin potansiyel polen ve nektar kaynagini saglar.
Ormanlik alanlardaki hakim bitki florasin1 baglica mese, kavak, cinar, ceviz, sdgiit agaglar1 olusturur. Step vb.
alanlarda bulunabilecek bitki florasini ise genellikle geven, alig, akasya, ti¢giil, hardal, kekik, karagdz, siipiirge otu,
stitlegen otu, ballibaba, tiitsii, devedikeni, topuz dikeni ve ¢akir dikeni seklindedir.

Sason Balina konu aricilik faaliyetlerindeki baglica bitki florasi ve ortalama ¢i¢ceklenme donemlerine iligkin
zaman araliklarina agagida yer verilmektedir:
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Tablo.1- Sason Balinin Elde Edildigi Baslica Bitki Florasi ve Ortalama Cig¢eklenme Donemleri

Majir (Yaygm) Bitki Ads Bastang Tarihi | Bty Tarti
Alig, Akasya 20 Nisan 5 Mayis
Uggiil 25 Nisan 15 Mayis
Hardal 20 Nisan 20 Mayis
Balli Baba, Devedikeni, Topuz Dikeni, Cakir Dikeni | 20 Haziran 20 Temmuz
Geven, Kekik 1 Temmuz 1 Agustos
Siitlegen otu 1 Agustos 1 Eylil
Stipiirge otu 20 Temmuz 1 Eylil
Karag6z 1 Mayis 1 Haziran
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Yukarida sayilan bitki florasi sayesinde Sason Bali; sari-amber renk ve tonlarinda degisebilen renkte, temin
edildigi bitki florasina 6zgii tat ve kokuya sahip, tatli, kivami viskoz ve akiskan yapida olan bir ¢icek balidir.
Tiiketildiginde agizda ve genizde acimsi tat hissi olusturmaz. Uygun muhafaza ve depolama kosullarinda; kismen
veya geg kristalize olur.

Uygun iklim ve yetistiricilik kosullarinda Sason Balinin saglandig1 baslica yaygin bitki florasi/botanik
kaynagi; Asteraceae, Fabaceae, Euphorbiaceae, Lamiaceae ve Liliaceae familyalarindan olusur. Bu familyalara ait
toplam polen orani Sason Balinda en az % 45°dir.

Sason Balinda botanik kaynak olarak sekonder ve mindr polenler ise; Apiaceae, Boraginaceae, Rosaceae,
Campanulaceae, Hypericaceae, Orchidaceae, Papaveraceae familyalarina ait tlirlerden olusur.

Uygun iklim ve yetistiricilik kosullarinda Sason Balinda prolin miktar1 800 mg/kg’nin {izerine
¢ikabilmektedir.

Uretim Metodu:

Sason Bali; Tiirk Gida Kodeksi mevzuatinda yer alan; stizme ¢igek bali ve/veya petekli bal seklinde iiretilir
ve tiiketiciye arz edilir.

Sason Bali iiretimi, Sason ilgesi ve ¢evresindeki genel itibariyle yilksek rakimli alanlara kovanlar
yerlestirilmek suretiyle gergeklestirilir.

Aricilik faaliyetleri genellikle sabit aricilik seklinde yiiriitiiliir. Ar1 yetistiricileri sahip olduklar1 bilgi
birikimini ve pratik aricilik uygulamalarini kusaktan kusaga aktararak bu bilgilerin devamliligini saglar.

Sason Bali Uretim Asamalari:

Kislatma: Acik alanlarda ve kapali alanlarda kislatma olmak iizere iki sekilde kiglatma yapilir:

1- Acik alanda kiglatma yonteminin kullanildigr durumda kovanlar, dogal sartlara/acik alanlara birakilir.
Birgok ar yetistiricisi, zayif popiilasyonlarla kisa girmeye bagl riskleri azaltmak igin acik alanlarda
kislatmay tercih eder. Kis aylarinda Batman il merkezi, Hasankeyf, Besiri ve Kozluk ilceleri kiglatma
icin nispeten sicakligin daha yiiksek oldugu Batman ilinin en ideal cografi alanlaridir. Bu nedenle ari
yetistiricileri genellikle bu alanlarda kislatma yapmayi tercih eder. Kislatma i¢in uygun havalandirma
kosullarinin saglanmasi, tabandaki polen tuzaginin agik birakilmasi ve kovan i¢in etkili bir nem ve 1s1
izolasyonunun saglanmasi énem arz eder.

2- Kapali alanlarda kiglatma durumunda ise ar1 yetistiricileri, artlarin1 kiglatmak i¢in nem, 1s1 ve 151k
bakimindan iyi izole edilmis 6zel kapali alanlar1 kullanir. Bu kislatma alanlarinda hava akimi ve
1siklandirma olmamalidir. Kiglatma odalarinin, beton, kerpig vb. sicaklik degisimlerinden etkilenmeyen
malzemelerden yapilmasi; kislatma icin karanlik, sessiz ve havalandirmali bir ortama olanak saglar.
Ayrica bu odalarin iginde suyun donmayacagi ve i¢ sicakligmin 4-8 °C araliginda olacag: sekilde
tasarlanmas1 uygun olur. iklim ve hava sartlarina bagh olarak oda sicakligin artmasi durumlarma karsi
odaya yeni hava girecek sekilde ortamin serinletilmesi uygun olur. Boylelikle ortamin havalandirilmasi
ve nem seviyesinin kontrol altinda tutulmasi saglanir. Kiglatma odasinin, giiriiltii ve titresimlerden
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etkilenmemesi, sicaklik durumunun ise diizenli araliklarla kontrol edilmesi uygun olur. Bal arilar
genellikle kasim ayinda kislatmaya alinir. Kovanlar, duvarlara fazla yaklagsmayacak sekilde, zeminden
ortalama 20 cm yiikseklikteki raf vb. iizerine yerlestirilir. Ust iiste en fazla ii¢ sira kovan konulmasi
tavsiye edilir. Kovanlar dizilirken giiglii koloniler en altta zayif koloniler ise ortada olacak sekilde
siralama yapilir. Bunun nedeni zayif kolonilerin soguga karsi daha hassas olmasidir. Ayrica kovan
tabaninda nem nedeniyle su birikmemesi igin kovanlarin hafif egimli olacak sekilde yerlestirilmesi
uygun olur.

Bakim ve Besleme islemleri: Sonbahar bakimi sirasinda kovanlarda biriken propolis kovan igerisindeki
sicaklik dengesinin saglanmasina yardime1 oldugu i¢in temizlenmez. Propolis temizligi, arilarin dogaya ¢iktig1 bahar
aylarinda yapilir. Bu dénemde kovanlarin i¢i detayli bir sekilde temizlenir ve uygun olmayan petekler yenileri ile
degistirilir.

Ilkbaharda havalarin 1s1nmastyla birlikte arilarm bakim ve besleme islemleri baslar. Arilarin ilkbaharda arilar
igin hazirlanan kek ve sekerli surup verilerek beslenmesi, giiglenmesi saglanir. Genellikle mart ayinda
agaclarin/bitkilerin ¢iceklenmeye baslamasi ile birlikte baglayan bakim ve beslemeye; mayis ayinin ortalarina kadar
devam edilerek arilar tiretim sezonuna hazirlanmis olur.

Arn yetistiricileri ilkbahar faaliyetlerine mart ayinda baglar. Bu donemde ar1 ve kovan kontrolleri yapilir.
Kovandaki besin durumu, ana ar1 ve yumurtlama durumu, is¢i ar1 sayisi, kovanda hastalik olup olmadigi kontrol
edilir. Kovan dip tahtalarinin bakim ve temizligi yapilir, uygun olmayan malzemeler/kisimlar var ise degistirilir. Ar1
yetistiricileri, kovanlarini ilkbaharda 6zellikle nektar veriminin iyi oldugu bolgelerde/alanlarda konaklatmayi tercih
ederler. Konaklama yerlerinin se¢iminde kovanlarin yerlestirildikleri ¢evre sartlarinin ve kovanlar aras1 mesafelerin
uygunluguna dikkat edilir. Kovanlar bu alanlarda ikinci bal hasadinin yapildigi zamana kadar kalir ve sonrasinda
kolonileri ile birlikte kislatma yapilacaklar: sabit alanlarina geri birakilir.

Bal hasadinda, arilarin kigin beslenmesi ve bu aylar1 rahat gegirmesi i¢in, genellikle arili ¢cergeve sayisinin
iki kat1 miktarda bal birakilir. Ayrica hava sartlarina bagli olarak kis mevsiminin uzamasi ihtimaline karsi tedbir
olarak sonbahar beslemesi yapilmasi ve genellikle besleme faaliyetlerinin aksamiizeri saatlerinde gergeklestirilmesi
tavsiye edilir. Besleme i¢in genellikle Sason Balinin hasadindan kalan ballar kullanilir.

Arilarin nektar ve polen toplamaya basladigi zaman ve sonrasinda destek beslemesi yapilmaz. Aricilik
faaliyetlerinde, arilar polen ve nektar toplamaya basladiginda veteriner ilaglar1 vb. herhangi bir kimyasal
uygulanmaz. Nektar ve polen toplama siiresince ar1 kovanlarinin dniine, uygun sekilde temiz su konularak arilarin
su ihtiyacinin karsilanmasina yardime1 olunur.

Zararli Miicadelesi: Arilarda olusabilecek hastalik ve zararlilara karsi ilgili mevzuata uygun ruhsatl ilaglar
kullanilir. Bu ilaglarin kullaniminda ilgili prospektiislere uyulur.

Bal Akim Dénemi, Hasat ve Siizme Islemleri: Sason Bali iiretimi; genellikle mart-nisan aylar itibariyle
ciceklenmeye baglayan bitki florasindaki ¢igcek 6zlerinin/nektarlarin arilar tarafindan toplanmasi ile gergeklesir. En
iyi nektar akisi ve dolayisiyla iiretim sezonu haziran-temmuz aylarinda baslar. Yapilan aricilik faaliyetleri genellikle
uygun tahta, plastik ya da tasimaciligi kolay malzemelerden tiretilen langstroth tipi standart kovanlar kullanilarak
gergeklestirilir.

Iklim ve yetistiricilik kosullarma bagli olarak Sason Bali hasadi kovanlarda agustos aymin sonu ve eyliil
ayinin baginda, kara kovanlarda ise eyliil ay1 sonu ve ekim aymin baglangicinda yapilir. Bal hasadi belirgin olarak
ballarin arilar tarafindan sirlanmasindan sonra yapilir. Peteklerin en az iicte ikisinin ya da tamaminin sirlanmig
olmast istenir. Cilinkii ballarin sirlanmasindan &nce yapilan hasat islemi, nem oraninin yeterince diisiiriilememis
olmasindan dolayr balin bozulmasina neden olur. Hasatta soguk hava sartlarinin oldugu giinler, balin petekten
ayrilmasi zor oldugu igin tercih edilmez. Hasat edilen bal, kovanin ballik kismindan alinir, kuluckalik boliimiinden
alinmaz.

Elde edilen balin neminin diismesi, balin dinlendirilmesi, olgunlastirilmasi ve sirlanmasi (arilarin petek
gozlerini kapatma islemi) amaciyla kovanlar agustos ayinin baslarina kadar dinlenmeye birakilir. Arilar ballarim:
olgunlastirdiklar petekleri, gercevenin iist ¢itasindan baslayarak asagi dogru sirlarlar. Eger balli bir petegin en az
2/3'si bal dolu gozlerle sirlanmigsa petek balinin olgunlagmis ve balin hasat edilmeye hazir oldugu kabul edilir.
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Hasat yapildiktan sonra en kisa siirede sagim kolaylif1 icin siizme islemine gegilir. Stizme islemi; balin
akicihigini kaybetmemesi, hastalik ve zararli etmenlere meydan vermemek i¢in en kisa stirede yapilmasi gerekir. Bal
hasadinin arilarin daha sakin olarak kabul edildikleri Sabahin erken saatlerinde yapilmasi tavsiye edilir. Kovana
genellikle duman verilip sonrasinda kovan agilir. Balliktaki sirli petekli ¢ergevelerin arilar alt kata indirilir ya da
silkelenerek toplanir.

Stizme icin ayrilan ¢erceveli ballarin sirlari; sir taragi veya elektrikli bicaklar kullanilarak alinir. Daha sonra
elle veya santrifiij 6zelligine sahip bal siizme makinelerine yerlestirilerek petekli ballarin siizme islemi yapilir.

Siiziilen ballar gida isletmecileri tarafindan gida ile temasa uygun dinlendirme tanklarina alinir. Bu tanklara
alinan ballar birkag¢ giin giin siireyle dinlendirilir. Boylelikle pargacik, kabarcik vb. istenilmeyen unsurlarin ¢okiip
balin homojen bir goriiniim kazanmasi saglanir. Dinlendirilen ballarda bulunabilecek pargacik, kabarcik vb.
ayristirilmast icin ayrica ince eleklerden gecirilerek balin siizme islemi tamamlanir.

Ambalajlama, Depolama ve Muhafaza Kosullari: Sason Bali; ambalajlama/dolum noktasindan tiiketiciye
ulastirilana kadar tiim agamalarinda temiz ve kuru ortamlarda, kokulardan ari bigimde, dogrudan giines 1s1§1na maruz
kalmayacak ve 25 °C’yi agmayacak sekilde muhafaza edilir.

Sason Bali; hemen tiiketiciye arz edilmeyip doluma gecilmeyecek ise daha uzun siireli depolanabilmesi igin
serin ve giines gérmeyen ortamlarda depolanir ve muhafaza edilir.

Piyasaya Arz: Sason Bali; Tiirk Gida Kodeksine uygunlugu kontrol edildikten sonra siizme bal ve/veya
petekli bal seklinde, gida isletmecileri tarafindan belirlenen gida ile temasa uygun ambalajlara konulur. Sason Baly;
gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuatina uygun etiket bilgileri ile tiiketiciye arz edilir.

Denetleme:

Denetimler; Sason Kaymakamlig1 koordinatdrliigiinde; Sason Kaymakamlig ile Sason Ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigiiniin katilimiyla en az ii¢ kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Sason Bali ile ilgili ar yetistiricileri ve gida isletmecileri; Sason Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan
liste halinde kayit edilir. Yerinde kontrollerde kovan sayisi, arilik yerleri, konaklama noktasinin uygunlugu ve
bolgenin bitki rtiisiiniin gesitliligi kayit altina almir. Bu iiriinii iireten aricilar, her y1l Sason ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigiine arilik yerleri, koloni sayilart vb. bilgileri igerecek sekilde bildirimde bulunur. Bu kayitlar {iriiniin
izlenebilirliginin saglanmasi icin Sason Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan muntazam sekilde kayit altinda
tutulur.

Denetim merci tarafindan Sason Balinda asagidaki hususlar denetlenir:

— Sason Bali cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugu,

—  Uretim metoduna uygunluk,

— Anlik yerlerinin bildirimdeki alanlarda olup olmadig,

— Hasat doneminde yapilan islemlerin uygunlugu,

— Ambalajlama, muhafaza ve depolama kosullarinin uygunlugu,
— Sason Balinin piyasaya arzinin uygunlugu.

Denetim merci tarafindan gerekli goriilmesi halinde, Sason Balindan teknigine uygun olarak bal numunesi
alinmasi ve analiz edilmesi saglanir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler,
denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetimler yilda en az 1 kez yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Sason
Kaymakamlig tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasindaki hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Hatay Halavet Kebab1

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 11.12.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 01.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11766

Tescil Tarihi 1 01.09.2025

Basvuru No : C2024/000364

Bagvuru Tarihi 1 11.12.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Halavet Kebabi1

Uriin/Uriin Grubu : Yemek/Yemekler ve gorbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bicimi . Hatay Halavet Kebab1 ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi iriiniin

servisinin yapildig1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Halavet Kebabi; sakatat, tuz, baharat, kirmizi kapya biber ve sogan kullanilarak pisirilmesiyle
hazirlanan Hatay iline 6zgii bir sakatat yemegidir.

Hatay Halavet Kebabi; Hatay ilinde ‘‘halavet’ olarak adlandirilan fakat {ilkemizde daha ¢ok ‘‘uykuluk’’
olarak bilinen kasaplik hayvanlarin gogiis kafesinin iist kisminda bulunan 6zellikle timiis ve pankreas bolgelerindeki
sakatatlar kullanilarak hazirlanir. Bu sebeple sakatat ile hazirlanan bu yemegin Hatay Halavet Kebab1 seklinde
adlandirilarak giintimiize kadar geldigi bilinir.

Hatay Halavet Kebabmin yapiminda sadece koyun/kuzulardan elde edilen halavetler kullanilir. Her
kuzu/koyundan az miktarda uykuluk elde edilebildigi i¢in bu sakatatlar degerli ve nadir bulunan bir iiriin olarak
Hatay Halavet Kebabinin hazirlanmasinda kullanilir.

Hatay ilinin mutfak kiltiriinde 6nemli bir yere sahip olan Hatay Halavet Kebabi, giinlilk &giinlerde
tilketiminin yani sira; misafir agirlama, diigiin, davet, bayram, festival gibi 6zel giinlerde de hazirlanir ve ikram
edilir.

Hatay Halavet Kebabi hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi asamalari ile
Hatay Halavet Kebabinin tiretilmesi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Hatay Halavet Kebabinin iretildigi;
Hatay ili ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Halavet Kebab1 Bilesenler Listesi ve Kullanilacak Ortalama Miktarlar1 (1 Porsiyon):

e 250 g sakatat,

e 50 g kuru sogan,

e 40 g kirmiz1 kapya biber,

o 40 ml ay¢igegi yag1 ve/veya zeytinyagi (istege bagli),
e 10 g sarimsak (istege bagl),

e 5 kimyon,
e 5 g pul kirmizibiber,
e 5gtuz.

Hatay Halavet Kebabinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Uretimde kullanilacak uykuluklar/sakatatlar basta Hayvansal Gidalar i¢in Ozel Hijyen Kurallar1 mevzuati
olmak tizere ilgili gida mevzuatina uygun olarak segilir ve temizlenir.
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Hatay Halavet Kebabinin iiretiminde; 6zellikle sakatat se¢imi, islenmesi ile kebabin hazirlanmasi ve
pisirilmesi asamalarinda ustalik becerisi 6nem bir rol oynar.

Hatay Halavet Kebabinin iiretiminde; uykuluklarin dncelikle sirkeli suda bekletilmesi, ardindan yikanmasi
ve varsa zarlariin soyulmasi en iyi isleme metodudur. Hazirlanan uykuluklar ufak pargalar halinde tercihen kusbast
olarak dogranir.

Yemegin Hazirlanmasi ve Pisirilmesi: Yeteri kadar biiyiikliikte gida ile temasa uygun tava/tepsi/kabin
icerisine; sakatatlar ve diger bilesenler konur. lyice karistirilir ve pismesi saglanir. Kebabin lezzeti icin tas zeminli
firmmlarda pisirme igleminin yapilmasi tavsiye edilir. Ortalama 45 dakika pisirme ile yeme kivamina gelen Hatay
Halavet Kebab1 ocaktan/firindan alinir. Bu siire sonunda Hatay Halavet Kebab tilketime hazir hale gelir.

Servis: Pigirilmesi tamamlanan, Hatay Halavet Kebab1 yaninda pide, ekmek vb. ile servis tabaklarna alinir.
Hatay Halavet Kebabinin sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Ayrica Hatay Halavet Kebabinin giinliik olarak hazirlanmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Hatay ilinde uzun yillardir iretilen, tiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmas: ve servisi
asamalari ile ustalik becerisi gerektiren Hatay Halavet Kebabinin; iiretildigi Hatay ili ile iin bagi bulunur. Bu
sebeplerle; Hatay Halavet Kebabinin tiim {iretim asamalari, Hatay ilinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiligi ile Hatay il Tarim ve Orman
Midiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Hatay Valiligi
tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Hatay Halavet Kebabinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Hatay Halavet Kebabinin hazirlanmasi ve servisi asamalarinin uygunlugu,
— Hatay Halavet Kebabi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Akcakoca Eksilisi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 03.01.2025 tarihinden
itibaren korunmak {izere 01.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1767

Tescil Tarihi : 01.09.2025

Bagvuru Tarihi : 03.01.2025

Cografi isaretin Ad . Akgakoca Eksilisi

Uriin / Uriin Grubu > Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Diizce Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Basvuru Yapanin Adresi : Kiiltiir Mah. 737. Cad. Diizce i1 Tarim ve Orman Miidiirliigii 11 Merkez
DUZCE

Cografi Simir : Diizce ili

Kullanim Bicimi : Akcakoca Eksilisi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, Uriiniin veya

ambalajmin iizerinde kullamilir. Uriiniin veya ambalajimin iizerinde
kullanilamadiginda, Akgakoca Eksilisi ibaresi ve mahreg igareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Akgakoca Fksilisi, Karadeniz’de avlanan yagli palamut baligindan yapilan bir yemektir. Bolgenin deniz
tirlinleri gelenegini ve yerel gastronomisini yansitan 6zel bir lezzettir.

Akgakoca, Bat1 Karadeniz’in kiyisinda yer alan, Diizce iline bagli ve deniz iiriinleriyle iinlii bir ilgedir.
Denizle i¢ i¢e olan yapisi, Ak¢akoca'nin ekonomik ve kiiltiirel gelisiminde balik¢iligin merkezi bir rol oynamasina
olanak saglamigtir. Uzun yillardir devam eden balikgilik faaliyetleri, hem geg¢im kaynagi hem de bdlgenin kimliginin
onemli bir pargasi olmustur.

Akgakoca Eksilisi iiretiminde Karadeniz’den avlanan taze palamut baliklari kullanilir. Karadeniz’in soguk
ve plankton agisindan zengin sulari, palamutlarin daha hizli biiyiimesini, daha iri ve yagli olmasini saglar. Bu durum
Akgakoca Eksilisinin lezzet temelini olusturur. Yemegin i¢inde, palamut baliginin yani sira, domates, sogan,
sarimsak ve limon suyu da bulunur. Bu malzemelerin birlesimiyle, Ak¢akoca Eksilisi eksi ve dengeli bir tat kazanir.

Akgakoca Eksilisi tiretiminde palamut baligi ilk olarak soguk yagda miihiirlenir. Ardindan, sebzelerle birlikte
pisirilir. Béylece baligin dogal aromasi korunur ve eklenen sebzelerin tadi baliga niifuz eder.

Akgakoca Eksilisi, bolgenin kiiltiirel mirasinin bir pargasidir. Karadeniz balik¢iligi ve yoresel yasam tarzini
yansitan dnemli bir degerdir. Ozellikle balik mevsiminde, aile sofralarinda ve yoresel etkinliklerde siklikla tercih
edilen Akgokoca Eksilisi, Ak¢akoca'nin gastronomi kiiltiiriiniin ayrilmaz bir pargasidir.

Uretim Metodu:
Akgakoca Eksilisi bilesen listesi:

e | adet taze palamut balig1 (700 gram ve iizeri, dilimlenmis)
e 2 adet orta boy sogan (ince piyazlik dogranmus)

e 2-3 dis sarimsak (ince dogranmis)

e 2 orta boy domates (soyulmus ve yuvarlak dilimlenmis)

e 25 ml limon suyu

o 30 gr tereyagi

e 100 mlsu
o Tuz
e Pul biber

o Tane karabiber
o Defne yapragi
e Sivi yag (kizartma igin)
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Palamut baligi temizlenip, iki parmak genisliginde yuvarlak dilimler halinde kesilir. Dilimlenmis palamutlar,
deniz suyu kivamindaki tuzlu suda yaklasik 5 dakika bekletilir. Bu islem, baligin tuz dengesini saglamaya ve
dokusunu korumaya yardimci olur. Ardindan balik dilimleri sudan alinarak iyice kurulanir.

Pigirme i¢in uygun bir tava segilir. Tavanin ¢ap1, balik dilimlerinin tavada diizgiince yerlesmesini saglayacak
biiyiikliikte olmalidir. Tavanin dibine, balik dilimlerinin iigte birine kadar siv1 yag eklenir. Yag sogukken baliklar
tavaya yerlestirilir ve orta ateste milhiirlemeye baglanir. Tavanin kapagi kapatilir ve baligin alt kismui hafifce
pembelesene kadar pigirilir. Baliklar, dikkatlice ters ¢evrilerek diger yiizii de ayni sekilde miihiirlenir.

Miihiirlenen baliklarin iizerine ince piyazlik dogranmis soganlar baliklarin yiizeyini tamamen kaplayacak
sekilde dizilir. Ince dogranmug sarimsaklar serpistirilir ve iizerine yuvarlak dogranmis domatesler eklenir. Tavanin
kapag tekrar kapatilir ve sebzelerin yumusamasi saglanir. Baliklar hafifge kizardiginda, baliklar sebzeler ile birlikte
ters cevrilir.

Balik ve sebzeler piserken, tavanin kenarindan tereyagi eklenir. 25 ml limon suyu, tuz ve 100 ml su ilave
edilir. Palamut baliklar1 ve sebzeler bu sos i¢inde yaklasik 5-6 dakika orta ateste pisirilerek servise hazir hale gelir.
Servis tabagina 6nce baliklar alinir, iizerine sebzeler yerlestirilir. Yemegin pisirildigi tavadan siiziilen sos balik ve
sebzelerin iizerine gezdirilir. Akcakoca Eksilisinin servisi sicak olarak yapilir.

Akgakoca Eksilisi, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Bolgenin mutfak kiiltiiriinde, geleneklerinde ve
ekonomisinde dnemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Akgakoca Eksilisi bolgenin mutfak kiiltiirtinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagt
bulunan Akg¢akoca Eksilisinin tiim tiretim agsamalar1 cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Akcakoca Eksilisi denetimleri, Diizce Il Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatérliigiinde; Diizce 1l Tarim ve
Orman Midiirliigii, Diizce Ziraat Odas1 ve Diizce Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden birer uzmanin katilhimiyla
ti¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan yerine getirilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikdyet halinde ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

e Uretimde mevsiminde Karadeniz’de avlanan palamut baliklarinin kullanilmasi.

e Uretimde kullanilan diger bilesenlerin ve miktarlarmin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e Akcakoca Eksilisi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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Bu cografi isaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 26.01.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 02.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No

Tescil Tarihi
Basgvuru No
Basvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu

Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bicimi

1 1768

1 02.09.2025

: C2023/000032
: 26.01.2023

: Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmag:
: Kap1 tokmag: / Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el sanati

urunlen
. Mahreg isareti
: Kemaliye Belediyesi

: Dértyolagzi Mah. Cumhuriyet Cad. 78 C Kemaliye ERZINCAN

. Erzincan ili Kemaliye ilcesi

: Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmagl ibaresi ve mahreg isareti
ambleml iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kapt Tokmag: ibaresi

ve mahreg
bulundurulur.

igareti amblemi,

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

isletmede kolayca goriilecek sekilde

Kemaliye Kap1 Tokmagi/ Egin Kap1 Tokmagi, Dkp sac ve dovme demir kullanilarak tiretilen, kapiya asilan
ve vurularak kapi ¢almaya yarayan bir metal aksamdir. Pahlama, yegleme, gobekleme ve parlatma islemleri ile elde
edilen Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmagi; yilan motifi, kus motifi, nar¢icegi motifi, akrep motifi, kogbast
motifi, giines motifi, hayat agaci motifi ve ¢ift basli kartal gibi kendine 6zgili motiflerden olusur.

Tablo 1. Kemahye Kap1 Tokmag1 / Egm Kap1 Tokmagi Yapiminda Kullanilan Motifler

Yilan motifinin bulundugu eve
kotiiliik giremeyecegine inanilir.

Kus motifi gurbet 6zlemi ¢ekenler i¢in
yapilir.

Nargicegi ~ motifi  bollugu,
bereketi, zarafeti simgeler.

;
e
__ .L i \—{’II )
= _-i l-\. U[]
~— | I o
.8 | N o s
e R\
e Y N e
"'--\._|I\| Hprt |
R i
—_— T —
o =

Akrep motifinin bulundugu eve
seytan giremeyecegine inanilir.

Kogbasi motifinin bulundugu evlerin
bir koruyani olduguna inanilir.

Giines motifi bolluk ve bereketi
simgeler.
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Hayat agact motifi Tiirk Islam
devletlerinde kutsal sayilan agaci | Cift bagli kartal motifi, Tiirk kiiltiiriinde hdkimiyetin semboliidiir.
simgeler.

Kemaliye Kap1 Tokmagi/Egin Kapi1 Tokmaklari, pres (hazir baski) veya dokiim usulii tiretilmeden tiim
motiflerin tokmak ustalarinca el isciligi ile elde edilir. Kemaliye Kap1 Tokmagi/ Egin Kap1 Tokmagi, eve gelen
misafirin kadin veya erkek oldugunu anlamak amactyla kalin ve ince ses gikaracak sekilde iiretilebilir.

Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmaginin Erzincan ili Kemaliye ilgesinde uzun bir ge¢misi vardir.
Erzincan ili Kemaliye il¢esinin ilinin kiiltiirii iginde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi
bulunur.

Uretim Metodu:

Kemaliye Kap1 Tokmag: / Egin Kap1 Tokmagi, 1,20 mm kalinliginda DKP sac veya demir sacdan yapilir.
Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmag iiretimi birgok agsamadan olusur. S6z konusu islemler; yeglenme,
pahlama, gobeklenme, parlatma vb.’dir. Diiz sac iizerine istenilen motifler ¢ikmayan kalemle (asetat) ¢izilir. Motifin
ortaya ¢ikmasi i¢in ¢ekic ve keskiler kullamilir. Motif iizerine keskilere ¢ekigle vurularak motif (plaka) kesilir ve
¢ikartilir. Kiigiik alanlara ince keski, biiyiik alanlara genis keski kullanilir.

Motif ortaya giktiktan sonra olusan keski ¢apaklari (keski yaralari)) mengenede eyerler ile yeglenerek
diizeltilir. Keski yaralar diizeltildikten sonra pahlama islemine gegilir. Motife pah ile ag1 verilir. Pahlama islemi
sonrasi ¢ivi delikleri agilir. Daha sonra gobekleme islemine gegilir. Gobekleme islemi sirasinda motifin tim
kenarlarina ¢eki¢ darbeleriyle vurularak orta kisminda hafif bir gukur elde edilir. Gobekleme iglemi sonrasi parlatma
asamasina gecilir. Parlatma asamasinda; zimpara ile zimparalanir ve sonra vernik sikilir. Vernik kuruduktan sonra
plakanin arkasina ¢uha ya da deri yapistirilir. Deri renkleri kullanic istegine gore degisebilir. Plaka ve deri arasinda
kalan ¢ukur kisma pamuk yerlestirilir. Istenilen tokmak ucu plakaya perginlenir. Tokmak uglar1 demirden yapulir.
Tokmagin arkasinda kalan kisim kapiya perginlenir.

Tokmak uglart; ince ve kalin olarak iki ¢eside ayrilir. Kalin tokmak uglari, ince tokmak uglarmin 2 kati
agirliktadir. Boylelikle kadin ve erkek ya da yabanci ve tanidik seslerini ayirmada kullanilabilir. Ince tokmak ucu 1
- 2 cm, kalin tokmak ucu 2 - 4 cm biiyiikliigiindedir.

Kemaliye Kap1 Tokmag: / Egin Kap1 Tokmaginin tiretimi motif ¢esidine gore degismekle beraber ortalama
2 - 7 glin siirer.

Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kapt Tokmaginin farkli kullanim alanlart da bulunur. Cergeveletilerek tablo
olarak veya camin iizerine monte edilerek siis esyasi olarak kullanilmasi miimkiindiir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmagi Erzincan ili Kemaliye ilgesinde uzun bir gegmise sahiptir.
Cografi sinirin kiiltiirinde 6nemli yere sahiptir. Bu sebeplerle {iretim asamalarinin tamami, cografi sinirda
gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Kemaliye Belediyesinin koordinatérliigiinde; Kemaliye Belediyesinden, Erzincan Binali
Yildirrm Universitesi Kemaliye Haci Ali Akin Meslek Yiiksekokulundan ve Kemaliye Esnaf ve Sanatkarlar
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Odasindan konuda uzman birer kiginin katimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan diizenli olarak
yilda bir kez, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda ve sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetim mercii tarafindan; Kemaliye Kapt Tokmagi / Egin Kapi Tokmagi iiretiminde kullanilan
hammaddenin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ile Kemaliye Kap1 Tokmagi / Egin Kap1 Tokmag: ibaresinin
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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7. Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 26.01.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 02.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1769

Tescil Tarihi : 02.09.2025

Basvuru No : C2023/000033

Basvuru Tarihi 1 26.01.2023

Cografi isaretin Ad1 : Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagi

Uriin / Uriin Grubu : Kaymak / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit {iriinleri
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kemaliye Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Dértyolagzi Mah. Cumhuriyet Cad. 78 C Kemaliye ERZINCAN
Cografi Simir . Erzincan ili Kemaliye il¢esi

Kullanim Bi¢imi : Kemaliye Kuru Kaymag: / Egin Kuru Kaymag) ibaresi ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagi ibaresi
ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagi inek siitiiniin teknigine uygun olarak siit yaginin
yogunlastirilmasiyla tiretilen gézenekli ve yarim ay seklinde iiretilen bir siit Giriiniidiir. Kemaliye Kuru Kaymag: /
Egin Kuru Kaymagi yapiminda mese ve disbudak komiirleri kullanir. Bu kdmiirlerin kullanilma nedeni sicakligt
uzun siire ayn1 derecede tutmast ve ani 1s1 kaybina neden olmamasidir. Ayrica kullanilan bu kdmiirler cografi sinirda
“Reyha” olarak adlandirilan tad: ve kokuyu f{irline verir.

Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymag: iiretiminde gida katki maddeleri, aroma ve aroma verici gida
bilesenleri kullanilmaz. Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymaginda siit yag orani agirlik¢a en az %85°dir.

Erzincan ili Kemaliye ilgesinde uzun bir ge¢mise sahip olan Kemaliye Kuru Kaymag: / Egin Kuru
Kaymaginin; iiretildigi Erzincan ili Kemaliye ilgesi ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagi tercihen Kemaliye ilgesinde yetisen ve otlayan kirgil otu ile
beslenen ineklerin siitlerinden yapilir. Yaklagik 1 adet (120 g) kuru kaymak i¢in 3 litre inek siitii kullanilir. Gida ile
temasa uygun sekilde sagilan siitler siizekten siiziiliir. Mele veya disbudak agaci yakilir. Yanan ates tizerine 32 cm
genisliginde 3 - 3,5 cm derinliginde gida ile temasa uygun bir tepsi(tercihen aliiminyum tepsi) i¢ine sagilan siit
aktarilir. Siit tepsinin yaklagik 50 cm yukarisindan bir kepge ile yaklagik 200 defa savrulur. Her bir savrulma tepsinin
farkli yerlerinden yapilir. Boylelikle siit i¢erisindeki su orani diisiiriiliir. Savurma isleminden sonra siitiin sicakligt
90 °C’de oldugunda siitiin iistiinde olusan kopiikler ¢okene kadar ve yiizeyde kaymak olusumu baslayana kadar
yarim saat beklenir. Daha sonra sicakligin 90 °C’den 60 °C’ye diisiiriilmesi amaciyla kiilleme iglemi yapilir. Kiilleme
islemi i¢in yanan atesin(koziin) iizeri 6nceden kiil haline getirilmis mese ve disbudak kiilleri ile 3 cm kadar kaplanir.
Daha sonra tepsi tekrar iizerine alinir. Kiilleme igleminden once siitiin kaynamamasi gerekir. Bu sebeple 90 °C’de
iken kiilleme iglemi yapilir. S6z konusu kiilleme islemi ile sicaklik 60 °C’ye diisiiriiliir. Boylece 60 °C’de duran
stitiin lizerinde baglanan kaymak goz gz olmaya baslar. 50 — 60 °C’de kaymak 6 saat boyunca kalir. Boylece
istenilen kalinlik elde edilir. Yas kaymak pistikten sonra bir bigak ile tepsinin etrafinca kesilir. Kenarlar1 kesilen
kaymagin tam ortasindan davun agaci ¢ubugu gegirilir ve kaymak yarim ay seklinde s6z konusu ¢ubuk ile tepsiden
alinir. Kurutma odalarinda, ilk 6nce gida ile temasa uygun tahtanin iizerine serilir ve 12 saat sogutulur. Soguyan
kuru kaymak ¢elik spatula ile el yapimi tel 1zgaralara serilir. Serilen kuru kaymaklar diizenli olarak ters diiz edilir
ve bu sekilde 1 gilin kalir. S6z konusu kurutma iglemlerinin gergeklestigi kurutma odalar1 ahsap malzemeden
yapilmis olup dam ardi¢ veya ¢am agaci, duvarlari ise kerpi¢ veya toprak sivasi olmasi ile kurutulan kaymagi fazla
nemden Kkorur. Kemaliye Kuru Kaymag: / Egin Kuru Kaymag: gida ile temasa uygun ambalajlar ile paketlenir.
Buzlukta soguk zinciri bozulmadan 1-2 ay muhafaza edilebilir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Cografi sinur igeriSinde uzun bir gegmise sahip olarak {iretilen, hazirlanmasi ustalik becerisi gerektiren
Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymaginin Erzincan ili Kemaliye ilgesi ile iin bagi bulunur. Bu sebeplerle,
Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymagimin tiim tiretim agamalar1 Kemaliye ilgesinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Kemaliye Belediyesinin koordinatorliigiinde; Kemaliye Belediyesi, Erzincan Binali Yildirim
Universitesi Kemaliye Hac1 Ali Akin Meslek Yiiksekokulu Mutfak Sanatlari ve Gastronomi boliimiinden, Kemaliye
Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan ve Kemaliye Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin
katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica
gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Kemaliye Kuru Kaymagi / Egin Kuru Kaymaginin iiretiminde kullanilan
bilesenlerin uygunlugu, liretim metoduna uygunluk ile Kemaliye Kuru Kaymag: / Egin Kuru Kaymaginin ibaresinin
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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8. Siirt Fistig

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 15.02.2022 tarihinden
itibaren korunmak tizere 04.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1770

Tescil Tarihi : 04.09.2025

Basvuru No 1 C2022/000056

Bagvuru Tarihi : 15.02.2022

Cografi isaretin Ad1 : Siirt Fistig1

Uriin / Uriin Grubu : Fistik / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Bahgelievler Mah. Gaffar Okkan Cad. No:11 Merkez SIIRT
Cografi Simir . Siirt, Batman, Sanliurfa, Sirnak, Diyarbakir ve Mardin illeri
Kullanim Bi¢imi : Siirt Fistig ibareli asagida yer alan logo ve mahreg isareti amblemi

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 tizerinde kullanilamadiginda Siirt Fistig1 ibareli logo ve mahreg
isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siirt Fistig1, tanimlanan cografi sinirda Pistacia vera tiiriiniin Siirt ¢esidinden iretilen, ¢ok iri meyve sinifina
giren ve gerezlik olarak tiiketilen bir fistiktir.

Siirt Fistiginin olusum siireci Siirt ilinde gergeklesmistir. Y6renin dogal bitki 6rtiisii olan bittim ve menengic
agaclari, 1900°lii yillar1 baslarinda Siirt Akabesi ve Antik Kervan Yollar: vasitasiyla Iran’dan gelen kervanlarm
getirmis olduklar1 ag1 kalemleri ile asilanmig ve bdylelikle yore halki ilk kez fistitk meyvesi ile tanigmistir.

Siirt Fistig1; iyi bakim sartlarinda bir yil tam, bir y1l %70-80 dolaylarinda olmak {izere hemen her yil {iriin
verir. Periyodisitenin ¢ok az olmasi en 6nemli ve degerli dzelliklerinden biridir. Sulu kosullarda doniimden 262 kg
kuru meyve alinabilir.

Siirt Fistiginin Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Deger

Agag Yari dik, kuvvetli
Meyve tomurcugu Oval, acik kahverengi
Cigek Krem rengi, orta erken
Yaprak Biiyiik, kalin, agik yesil
Salkim yapisi Seyrek, zayif direncli
Meyve Iri, oval, ates rengi
Citlama orani (%) 75-95

Citlama araligi Genis

100 tane agirlig: (g) 125 - 155

Uzunluk (mm) 17-23

Genislik (mm) 95-125

Kalinlik (mm) 9-12
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Stirgiin siklig1 Orta
Meyve olgunluk zaman1 | Orta, gec
I¢ meyvede randiman Yiksek
Yag orani (%) 50 - 60

Siirt Fist1g1, tantmlanmis cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin tarim ekonomisinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu nedenlerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bahge Tesisi:

Siirt Fist1g1 bahgesi tesis edilecek yerlerde 6zellikle giceklenme donemindeki diisiik sicaklik ve yagis dikkate
alinarak ana¢ se¢imi yapilmalidir.

Ilkbaharda soguk havanin ¢oktiigii ¢ukur alanlarda bahge tesisi yapilmasi uygun degildir. Taban suyunun
yiiksek oldugu yerlerde mutlaka drenaj yapilmalidir. Ayrica anag se¢ciminde; kis dinlenme siiresi boyunca 17 °C’nin
altinda gecen siire, ilkbaharda gelen ge¢ donlar, ilkbahar yagislari (tozlanma i¢in) ve yaz sicaklik toplami dikkate
alinmalidir.

Siirt Fist1ig1 bahgesi asagidaki yontemlerle tesis edilebilir:
1. Dogrudan tohum ekimiyle,

Parselde, agac yerleri isaretlendikten sonra ¢ukurlar agilip, her ¢ukura en az 3 tane ana¢ tohumu sonbaharda
ekilir. Ertesi yil bunlardan en iyi geliseni birakilarak &tekiler sokiiliir. Bu ¢ogiirler kirag ve kurak kosullara karsi
direnglidirler. Cogiirlerin gelisgme durumuna gore dordiincii yildan sonra asilama yapilabilir.

2. Cogiir dikimiyle,

Bahgede agac yerleri isaretlenip, buralarda gukurlar agildiktan sonra ¢ogiir dikimi yapilir. Bunlar yaz
aylarinda en az iki kez sulanmalidir. Cogiirlerin tutma oraninin diisiik olmasindan ve ge¢ asiya gelmesinden dolay1
tavsiye edilen dikim sekli degildir.

3. Tiipli fidan dikimiyle,

Tiiplii fidan ile bahge tesisi kurulacak alanlarin sulanabilmesi gerekir. Sulanmayan kosullarda tiiplii fidanla
yetistiricilik yapilacagi zaman, sonbahar dikimi yapilmalidir. Bu asili bitkiler, asilanan geside bagli olarak 4-5 yilda
verime yatabilir. Béylece en az 3 yil daha erken verim alimir. Cografi sinirda ¢ok sayida bulunan yabani (bittim,
menengic, atlantik sakizi vb.) tiirlerin agilama yapilmasi suretiyle yetistiricilik yaygin olarak yapilir.

Dikim:

Siirt Fistig1 ¢ogiir anact kuru kosullarda 6 x 6 metre dikim araligi kullanilarak, 8 veya 11 disi agaca bir erkek
agag olacak sekilde dikilmelidir.

Asilama:

Govdeden ve ana dallardan ¢ikan obur dallar as1 kalemi olarak kullanilmamali ve kalemler iyi pigkinlesmis
olmalidir. Asilama, giiniin serin saatlerinde kesilmeli ve kalemlerin yaprak ayasi golge bir yerde, yaprak sapinin 1
cm’lik kismi kalem {izerinde kalacak sekilde hemen kesilmelidir. Yaprak ayas: alinan kalemler, siirgiin as1
doneminde once kendi yapragina, sonra nemli bir beze sarilarak, plastik torba i¢ine konup agzi baglanmalidir. As1
caligmalariin yapildig1 yerde as1 kalemleri bu sekilde paketlenip, agilama zamanina kadar buzdolabinin sebzelik
kisminda muhafaza edilmelidir. Siirt Fistiginda en fazla siirgiin ve durgun goz asilar1 kullanilir.

Budama:

Siirt Fistiginda budama; ilerleyen yillarda agacin yiikiinii tasiyacak olan ana catiy1 olusturmak, bu ¢atiy1
muhafaza edebilmek, verimliligi saglayabilmek ve siirekli geng siirgiinlere tegvik etmek, hem karagéz hem siirgiin
g0zl olusumunu saglamak amaciyla fidan doneminde yapilir. Siirt Fistig1 diger meyve tiirlerine gore oldukca yavas
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biiyiiyen fizyolojik bir yapiya sahiptir. Ayni zamanda dal kesimlerinde regine salgilamaya meyillidir. Bu nedenlerle
gen¢ donemlerde sekil vermeye baglamak dnemlidir.

Yiizlerce yil yasayabilme ozelligine sahip olan Siirt Fistig1 agaclarinda fidan doéneminin ilk yillarinda
yapilacak olan terbiye budamasi biiyiik énem tasir. Oncelikle ilk bahge tesisinde yapilacak olan herek dikimi ile
terbiye baglar. Diizgiin ve tek gbvde olarak biiyiiyen Siirt Fistig1 fidanina yon vermek daha kolay olmaktadir.

Dikimden veya asilamadan sonra siirgiin gelisme durumuna gore eger iyi bir gelisme var ise hemen ertesi yil,
gelisme zayif ise ikinci veya iigiincii yil, 80-90 cm {izerinden tepe kesimleri yapilmalidir. Bu kesimler yapildigi
zaman bu uygulamaya tepki olarak ertesi y1l oldukgca fazla sayida siirgiin olusacaktir. Bu da ¢atinin ana temellerini
se¢me sansi verecektir.

Budamaya agaclar yapragini dokmeye basladigi kasim ayindan itibaren baglanmali yillara gore degismekle
birlikte sert kis baglamadan son verilmelidir. Ayrica, sert kislar gectikten sonra subat ay1 ortalarindan agaca su
yiiriiyene kadarki donemde de budama yapilabilir.

Giibreleme:

Azotlu giibreler: Toprak analiz sonuglarina ve agacin yasina gore 3-5 kg/aga¢c amonyum siilfat (asit kokenli)
giibresi Onerilir. Agac¢ gdvdesinin yaklagik 1 m ¢apindaki kisminin diginda kalan tag iz diisiim alanina mart ve nisan
aylarinda birer defa serperek hemen topraga karistirilmalidir. Yagisin az oldugu bdlgelerde ocak ayinda da
giibreleme yapilabilir.

Fosfor ve potasyum: Toprak analiz sonuglarina ve agacin yasina bagl olarak, ocak ayinda, miimkiin oldugu
kadar derine verilmek iizere, ya agacin tag iz diigiimiine agilacak 20-30 cm derinliginde ve 25-30 cm genisligindeki
banda ya da bahgelerde agacin tag iz diisiim kenarina traktore bagh pullukla agilacak hatlara verildikten sonra {izerine
yanmus ¢iftlik giibresi uygulanir ve iizeri toprakla kapatilir.

Sulama:

Siirt Fistiginin yillik su tiiketimi salma sulamada 559-803 mm, damla sulama yonteminde ise 415 mm’dir.
Sulamada 1slatilmasi gereken derinlik 110-150 cm’dir.

Hasat:

Hasat, meyveler hasat olumuna geldigi zaman yapilmalidir. Bu dénemde meyve dis kabugu saydamliktan
matliga doniigiir ve kirmiz1 kabuk yumusayarak sert kabuktan kolayca ayrilir.

Hasat islemi, aga¢ altina astar denilen, yaklagik 6-8 metrekare biiyiikliikteki bezler serildikten sonra,
cumbalar elle koparilarak yapilir. Elin yetismedigi yiiksek dallardaki cumbalar1 koparmak i¢in {igayak denilen
merdivenler kullanilir veya agag tizerine ¢ikilarak hasat yapilir. Daha yiiksekteki cumbalar sirtk denilen uzun
cubuklarla dallara vurulmak suretiyle koparilir. Hasat yapilirken, cumbalarin salkim egiminin ters yoniinde ve
salkim sapinin dalla birlestigi yerden koparilmasina 6zen gosterilmelidir.

Salkimi daldan koparmadan meyveleri tek tek secerek hasat yapmak dogru degildir. Hasat bu sekilde
yapilirsa agag tizerinde salkim saplar1 ve bos meyveler kalir. Agagta kalan bu artiklar zararhlar igin uygun bir barmak
teskil edeceginden mutlaka koparilmalidir.

Muhafaza:

Hasattan hemen sonra kavlatilarak sergi yerlerinde kurutulan Siirt Fistig1, islenip pazarlanincaya kadar jiit
veya kanavige ¢uvallarla (50-70 kg) ambarlarda muhafaza edilir.

Isleme:

Hasat sonras1 iglemler temel olarak 6 agamada gerceklesir. Bunlar; kavlatma, yikama-kabuk ayirma, bos dolu
ayirma, kurutma, ¢itlatma ve kavurma islemleridir.

Kavlatma: Meyvede kirmizi kabugun sert kabuktan ayrilarak ¢ikarilmasidir. Kavlatma iglemi fistik igleme
fabrikalarinda kavlatma makineleriyle yapilir.
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Yikama-Kabuk Ayirma: Kavlatma islemi biten Siirt Fistiginda kabuk ile kavlayan fistigin ayrilmasi ve
temizlenmesi titresimli elekler vasitasiyla saglanir.

Bos-Dolu Ayirma: Bos fistik tanelerinin ayrilmasinda aerodinamik mantiga goére ¢alisan pnématik bos-dolu
ayirma makineleri kullanilir.

Kurutma: Bos fistiklardan ayrilan kavlak fistiklar, kurutulmak igin sergi yerlerine taginir. Sergi yeri olarak
miistakil evlerin, binalarin Gistii veya kurutmaya elverisli bahgelik alanlar kullanilir. Sergi yerlerinde fistiklar 2-3 cm
kalinliginda serilir ve kurumanin ¢abuk ve homojen olabilmesi i¢in sik sik karigtirilir.

Citlatma: Siirt Fistigi meyvelerinin kemik kabuklarinin meyvenin olgunlagma sirasinda kendiliginden veya
sonradan mekanik olarak boyuna agilmasina ¢itlama denir. Normal kiiltiirel tedbirlerin yapildig1 bahgelerden elde
edilen tirtinlerin genellikle %50-70’1 ¢itlak olmaktadir. Citlatma islemi 6zel fistik pensleri ve ¢ekiglerle yapilir.

Kavurma: Siirt Fistiginin en yaygin tiiketim sekli kavrulmus tuzlu Siirt Fistigi seklindedir. Kavrulmus
fistiklarin tuz oram1 % 1 civarindadir. Bu oran1 saglanmak i¢in % 25 olarak hazirlanmus tuz ¢ozeltilerinde Siirt Fistigi
5-10 dakika bekletilir. Uygun kavurma sicakligi 130 °C, uygun kavurma siiresi de 25 dakikadir.

Depolama:

Siirt Fistig1 depolarmin; serin, kuru ve havalanabilir, dogrudan giines 15181 almayan, duvarlar1 distan veya
icten stvanmis, depo tabani su baskinlarina karst yerden yiiksek ve rutubete karst dayanikli olmasi gerekir. Depo
olarak kullanacak yerlerde Siirt Fistiginin bilesimini etkileyecek ve zarar verecek maddeler bulundurulmamalidir.
Yigilma seklinde depolama yerine, fistigin jiit cuvallar icinde belirli aralikli olacak sekilde depolanmasi
saglanmalidir. Zararlilara kars1 gerekli miicadeleler yapilmalidir.

Paketleme:

Sert kabuklu meyveler 1-10 °C’de ve % 65-75 bagil nemli kosullarda kabuklu olarak 9-24 ay, 1-10 °C’de ve
% 65-75 bagil nemde 1 yil, vakum ve gazli ambalajlarda 1-10 °C’de 1-2 yil, donmus olarak -18 °C’de 3 yil kadar
muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Siirt Fistig1 belirtilen cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir ve bolgenin tarim ekonomisinde dnemli bir
yere sahiptir. Bu nedenlerle cografi sinirla {in bagi bulunan iiriiniin tiim iretim asamalar1 cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatérliigiinde ve Siirt Il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden 4 kisi ve Siirt Ziraat Odasindan iki kisi olmak iizere 6 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Denetleme yilda 3 kez (bahgede iiretim, hasat, paketleme ve pazarlama asamalarinda) yapilir. Uriine
iliskin sikayet olmas1 halinde ise sikayet tarihine gore denetleme herhangi bir zamanda yapilabilir. Sikayet
tizerine yapilan denetimler; sikdyete konu olan {iriin partisi hakkinda veri toplama ve izleme Sistemi
yardimiyla gergeklestirilir.

o Isletmede/bahgede yapilacak denetim, ilgili isletmenin risk analizindeki durumuna gore gergeklestirilir.
Isletme/bahgede uygulanan iiretim metodu ve dzellikle genel yetistiricilik esaslari diginda olan ve Siirt
Fist1g1 icin kritik olan yetistiricilik uygulamalar1 degerlendirmeye alinir.

e Hasat zamaninda yapilacak denetimde {iirtinle ilgili renk, sekil, hasat olgunlugu degerlendirmeye alinir.

o Cografi igaret, mahreg isareti amblemi ve logonun kullanimi1 denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytirtitiir.
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9. Giilliibah¢e Bez Bebekleri

Bu cografi igaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 13.11.2024 tarihinden
itibaren korunmak tizere 04.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11771

Tescil Tarihi : 04.09.2025

Basvuru No : C2024/000319

Bagvuru Tarihi 1 13.11.2024

Cografi isaretin Ad : Giilliibahge Bez Bebekleri

Uriin / Uriin Grubu . El isi bebek / Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el sanati
iriinleri

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Soke Ticaret Borsast

Tescil Ettirenin Adresi : Yenicami Mah. Milas Cevre Yolu Uzeri Akeller Cad. No: 76 Soke
AYDIN

Cografi Simir : Aydin ili Soke ilgesi

Kullanim Bi¢imi . Giilliibahge Bez Bebekleri ibaresi ve mahre¢ igareti amblemi, {irliniin

kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
tizerinde kullanilamadiginda, Giilliibah¢e Bez Bebekleri ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Giillibahge Bez Bebekleri, Tiirkiye'nin Aydin ili Soke ilgesine bagli Giillilbahge Mahallesi’nde geleneksel
yontemlerle tamamen el isciligi ile iiretilen, kiiltiirel degerleri yansitan el isi bez oyuncaktir. Uretiminde dogal
materyaller ve yoresel kumaslar kullanilir. Bu bebekler, Soke’nin yerel giyim kiltiiriinii ve zanaatkarlik
geleneklerini yasatmak amaciyla tasarlanmis, estetik ve islevsel bir sanat tiriiniidiir.

Gilliibahge Bez Bebekleri, Tiirkiye’nin farkli blgelerinde iiretilen bez bebeklerden birgok yoniiyle ayrilir.
Bu firlinler, S6ke’nin geleneksel giyim tarzini ve kiiltiirel mirasini yansitan detayli tasarimlariyla 6ne ¢ikar. Kadin
figlirlerinde ¢igek desenli salvarlar, boncuk, dantel ve fisto gibi siislemeler yer alirken, erkek figiirlerinde zeybek
kiiltiiriinii temsil eden cepken, genis salvar ve Soke koriiklii ¢izmesi kullanilir. Uretim siirecinde dikis makinesi
kullanilmaz ve her agama tamamen el isgiligi ile gerceklestirilir. Bu yontem, bebeklerin daha 6zgiin ve estetik
detaylarla islenmesine olanak tanir. Kullanilan malzemeler arasinda dogal kumasglar (pamuk, keten, pazen, basma)
ile pamuk ve silikon dolgu gibi dayanikli materyaller bulunur.

Gillibahge Bez Bebeklerinin yiiz ifadeleri de diger bez bebeklerden ayrilan bir bagka 6zelliktir. Kumas
kalemi, nakis veya boyama teknikleriyle islenen goz, agiz ve kas detaylari, her bebege kendine 6zgii bir ifade
kazandirir. Ayrica, bebeklerde mendil, yoresel motifli sepetler ve takilar gibi aksesuarlar kullanilarak estetik bir
biitiinliik saglanir. Erkek figiirlerinde fes, posu ve kusak gibi aksesuarlar dikkat ¢eker. Bu bebekler, tamamen dogal
ve yoresel malzemelerle tiretilmesi, detayli siislemeleri ve sanatsal tasarimlari sayesinde, Soke nin kiiltiirel kimligini
giiclt bir sekilde yansitir. Giilliibahge Bez Bebekleri, hem dekoratif obje hem de hediyelik esya olarak biiyiik bir
sanatsal degere sahiptir.

Kadin figiirleri

4
b

2-Yeni Cocugu Olmus 3-Goriimce 4-Pamuk Toplayan

1-Suya Giden Gelin Gelin Kiz

5-Kaynana
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6-Elti 7-Yorik Kizt 8-Sisli g:lril :] Bebekdi 9-Gelin Ayse 10-Merakli Melahat
11-Siisli Hatce 12-Falc1 Zekiye 13-Cigekei Kiz Fahriye 14-Yeni Gell’:IIiEmlne Damat
Erkek figiirleri

15-Damat 16-Pamuk Agasi 17-Aga Oglu Yusuf 18-Entel Osman

Cocuk figiirleri

19-Kiiciik Kiz Cocugu 20-Giilliibahgenin Giilleri

Sekil 1. Giilliilbahge Bez Bebekleri Gorselleri
Uretim Metodu:
1. Malzeme Se¢imi ve Hazirlik:

Kumas Seg¢imi: Giillibahge Bez Bebeklerinin yapiminda gévde ve diger ana pargalar i¢in dayanikli pamuklu
kumaslar (patiska veya Amerikan bezi) kullanilir. Giysi ve bdlgesel kiyafetlerde ise pazen ve basma gibi geleneksel
kumaslar tercih edilir. Salvar, cepken gibi yoresel kiyafetler icin renk ve desen uyumuna dikkat edilerek uygun
kumaslar segilir. Tiim kumaslar, dl¢iilere uygun sekilde kesilerek dogal ve nefes alabilir 6zellikte olmasina 6zen
gosterilir. Bu segimler, bebeklerin dayanikli ve estetik bir goriiniime sahip olmasini saglar.

Dolgu Malzemesi: Giilliibahge Bez Bebeklerinin dolgu islemi i¢in gévde, kol ve bacaklarda pamuk dolgu
malzemesi kullanilir. Bas kisminda ise daha saglam ve dayanikli bir yap1 olusturmak i¢in silikon dolgu tercih edilir.
Bu malzeme se¢imi, bebegin uzun siire formunu korumasini ve yapisal dayanikliligini saglar.
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Kalip Hazirligi: Giilliibbah¢ce Bez Bebeklerinin iiretiminde kullanilan kaliplar, bebeklerin boyutlarina ve
tarzlaria uygun sekilde dikkatle hazirlanir. Her bir kalip, sablonlar iizerinden kumas iizerine ¢izilir ve erkek, kadin,
cocuk veya bebek boyutlarina gore farklilastirilir. Giysi ve aksesuar kaliplari i¢in dayanikliligi ve esnekligi
nedeniyle linolyum veya vinil déseme malzemeleri (mineflo) tercih edilir. Kagit malzemeler ise kolay yiprandigi
icin nadiren kullanilir. Kaliplar, bebeklerin simetrik ve estetik goriiniimiinii saglayacak sekilde diizenlenir ve kesim
islemi Oncesinde hassas bir sekilde kumasa aktarilir.

A

Sekil 2. Giilliibahge Bez Bebekleri Kaliplar1 A: Kadin Bebek Kalibi, B:Erkek Bebek Kalibi

Standart boyutlara gore hazirlanmig kaliplar kullanilarak kesim yapilir. Kaliplar, se¢ilen kumaslarin iizerine
yerlestirilir. Diizgiin bir kesim elde edilmesi amaciyla kumaslar, kesim isleminden once yikanir ve iitiilenir.
Kumagslar, diizgiin ve temiz bir masa veya yiizey iizerine serilir. Dolgu oyuncak bebeklerin kaliplari, kesilecek parga
sayisina ve parcalarin boyutuna gore tek ya da cift kat kumasin iizerine dikkatlice yerlestirilir. Kaliplarin, kumasin
arka yiizeyine ve desene uygun olarak yerlestirilmesine 6zen gosterilmelidir. Ayrica, kumasin tily yonii dikkate
alinarak kaliplar yerlestirilir.

Kalip Tiirti | Boy (cm) | En (cm)
Erkek 25-30 8-10
Kadin 20-25 9-12
Cocuk 10-15 6-8
Bebek 5-7 4-6

Tablo 1. Giilliibahce Bez Bebeklerinin Kalip Olgiileri

Kesim Hazirhigi ve Kesim Islemi: Kaliplarin kumasa aktarilmasi sirasinda, kumagin arka yiizeyine ince bir
sabun veya kursun kalem kullanilarak kalibin etrafi ¢izilir. Bu islem sirasinda, kalibin her bir pargasi i¢in 0.5 cm
dikis pay1 birakilmasi gerekir. Dikis payr eklenmis kaliplarda ekstra dikis pay1 birakilmaz. Bu uygulama, {iriiniin
dayanikliligini artirir. Kaliplarin ¢izimi tamamlandiktan sonra kesim islemi yapilir. Kesim sirasinda kenarlarin
diizgiin olmas: ve kumasin sonradan sokiilme riskinin ortadan kaldirilmasi i¢in kumasi esnememesi saglanir.
Ozellikle kavisli ve kiiciik parcalarin kesimi daha dikkatli yapilmalidir. Kalip kagit malzemeden hazirlanmissa, kalip
kumasin {izerine toplu ignelerle sabitlenir. Kalibin esnek, kalin plastik malzemeden yapilmis olmas: durumunda
igneleme islemi yapilmaz. Kesme islemine baslamadan 6nce cizilen kesim ¢izgileri dikkatlice takip edilir ve bu
cizgilerin lizerinden gegilmemesine 6zen gosterilir. Kesim ve dikis i¢in keskin bir kumas makasi kullanilmasi
gereklidir. Kalibin tiim ¢evresine esit 6l¢iilerde dikis pay1 birakilmalidir.

2. Dikim ve Montaj:

Kalipla kesilen kumasg pargalari, kayma ve hizalama hatalarini 6nlemek i¢in dikim 6ncesi teyellenir. Ardindan
parcalar el ile dikilerek birlestirilir. Kumasin 6n yiiziinden modelin 6zelligine uygun olarak oyulgama dikisi yapilir.
Oyulgama dikisi, kumasin bir boliimiiniin, igne ve iplik yardimiyla ¢evresinin islenerek belirli bir desen olusturacak
sekilde kesilmesi ya da oyulmasiyla yapilan bir dikis tiiridiir. Bu teknik, genellikle agik desenler olusturmak veya
kumas tizerinde dantelimsi bir etki yaratmak i¢in kullanilir.

Sekil 3. Kaliplar1 El fle Dikilen Giilliibahge Bez Bebek Karkas Yap1 Goriiniimii
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3. Dolgu slemi:

Dikilen kaliplar dolgu malzemesi kullanimi igin hazirdir. Dolgu malzemesi bas i¢in silikon malzeme, govde,
ayak ve kollar i¢in pamuktur. Silikon dolgu, bas kisminin daha saglam kalmasini ve uzun siire deforme olmadan
biitiinliigiinii korumasin saglar. Dolgu malzemesi, bez bebegin karkas yapisi icerisine siki bir sekilde yerlestirilir.
Bu amagla 20-25 cm uzunlugunda, diiz yilizeyli ve yuvarlak bir aga¢ malzeme kullanilir. Bu aga¢ malzeme ile kollar
ve ayaklar gibi ince ylizeylere kuvvet uygulanarak pamuk malzeme sikistirilir. Dolgu islemi sirasinda i¢ kisimda
bosluk kalmamasina 6zen gosterilmelidir. Simetrik bir goriinim saglamak i¢in her iki bacaga ve kola esit miktarda
dolgu malzemesi konulur.

Giilliibahge Bez Bebeklerinin ayak kaliplari, kumasg tizerine yana dogru (90 derece agiyla) yerlestirilerek
planlanir ve kesilir. Kaliplar kesildikten sonra, dolgu islemine baslamadan 6nce ayaklarin 4-5 cm yukarisindan
kumas kesilir. Daha sonra, kesilen kisimlar gevrilerek ayaklar 0 derece konumuna (diiz ve dogal duruma) getirilir.
Dolgu islemi, ayaklarin bu normal konumunda yapilir. Islem tamamlandiktan sonra kesilen kumas uclari
birlestirilerek elle dikilir ve ayaklar diizgiin bir sekilde sabitlenir. Bu yontem, ayaklarin dogru postiir ve estetik
goriinimde olmasint saglar. Kesim ve dolgu sirasinda kalip olgiilerine sadik kalinmali ve bez bebegin genel
durusunu bozmamak i¢in 6zen gosterilmelidir.

4. Yiiz Detaylarmin islenmesi:

Bebek yiiziindeki detaylar1 olusturmak i¢in yumusak bir kursun kalem veya kumas kalemi kullanarak yiiz
hatlar1 dikkatlice ¢izilir. Goz, burun, agiz ve kaslarin konumlari belirlenir. Bu asamada detaylarin simetrik ve dogal
goriinmesine dikkat edilmelidir. Cizilen yiiz hatlar1 igne ile islenerek veya kumas boyasi ile renklendirilerek
tamamlanir. Gozler, agiz ve diger detaylar ince bir dikis veya nakis teknigi ile yapilabilir. Baz1 bebeklerde boyama
yontemi kullanilarak gdzlerin igine farkli renkler eklenebilir ve detaylar islenebilir. Ornegin, géz bebeklerine mavi
veya yesil renk boyama yapilabilir. Yiiz ifadesini daha da belirginlestirmek i¢in kii¢iik detaylar eklenebilir. Ornegin,
yanaklara hafif bir kirmizi boya ile allik efekti yapilabilir. Baz1 bebeklerde goz cevresine veya yanaklara ufak nakis
detaylar1 eklenir.

' . \‘.c s

Sekil 4. Giilliibahge Bez Bebekleri Erkek ve Kadin Yiiz Detaylart

5. Giysi Tasarimi ve Dikimi:

Giysi kumaglari, genellikle pamuklu ve desenli segenekler arasindan segilir, pazen, basma ve keten kumasglar
tercih edilir. Yiinli kumaslar ise kirigabildikleri i¢in kullanilmaz. Giysilere, yoresel motifler, nakiglar, boncuklar ve
kiiciik dantel detaylar1 eklenerek siisleme yapilir.

Giysi pargalar1, bez bebegin viicut yapisina tam uyum saglayacak sekilde dikilir. Giysi kenarlar1 ve
aksesuarlar, el ile dikildikten sonra dikislerin daha saglam olmasi i¢in el dikisi ile lizerinden gegilir. Bu agsamada,
makasla dikislerin kenarlar1 diizenlenir ve giysinin son hali verilir. Ardindan, giysi dikkatlice gevrilerek bebek
iizerine dikilir.

Giysiler, dikkatle dikilerek bebegin viicut yapisina uygun hale getirilir. Boyun kisminda biizme islemi
gerekecekse, dikis pay1 buna gore ayarlanir. Giysi bel ve yaka bolimlerine minik bir ¢itlatma yapilarak kurdele
gecirme imkanm saglanir. Dantel, fisto ve kurdeleler, iitiilleme sirasinda kumasin 6zelliklerine uygun sicaklikta
itiilenir.

Yelek Orgiisii: Giilliibahce Bez Bebeklerinin yelegi, dort sisle orgii teknigi kullanilarak hazirlanir. Oncelikle
yelegin Olciilerine uygun sekilde gerekli ilmekler sige atilir ve bu ilmekler dort sise esit sekilde paylastirilir. Sigler
kare biciminde konumlandirilarak drgiiye diizgiin bir baslangic yapilir. Orgiiye, ilk sisten baslanarak sirayla ilmekler
oriiliir. Yelegin alt kisminda genellikle lastik 6rgii (1 diiz, 1 ters) tercih edilir; bu teknik, yelegin etek ucunun diizgiin
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ve esnek olmasini saglar. Govde kismi, yelegin istenen uzunluguna ulasana kadar diiz orgiiyle oriiliir. Eger kol
oyuntusu gerekiyorsa, orgiliniin belirli bir sirasina gelindiginde kol kismi i¢in ilmekler eksiltilir. Yelegin tist kismina
ulasildiginda ilmekler diizgiin bir sekilde kesilerek 6rgii tamamlanir. Son olarak, tamamlanan yelek bez bebegin
govdesine uygun sekilde dikilir veya uygun bir teknikle birlestirilir. Bu yontemle, yelek bebegin boyutlaria ve
tasarimina tam uyum saglayacak sekilde hazirlanmais olur.

N

Sekil 5. Giilliibahge Bez bebekleri Yelek Goriintimleri

Patik Orgiisii: Giilliibahge Bez Bebeklerinin patikleri, dort sisle 6rgii teknigiyle hazirlanir. Oncelikle, bez
bebegin ayagina uygun olacak sekilde gerekli sayida ilmek atilir ve bu ilmekler dort sise esit sekilde dagitilir. Patik
govdesi, ilk siradan itibaren dairesel bir sekilde oriilmeye baglanir. Alt taban kisminda diiz 6rgii teknigi kullanilarak
patigin saglam ve diizgiin bir yapida olmas1 saglamr. Orgii ilerledikge, patigin topuk ve burun kisimlarinda yuvarlak
bir form olusturmak i¢in uygun siralarda ilmek eksiltme islemi yapilir. Patik istenen uzunluga ulastiginda ilmekler
diizgiin bir sekilde kesilerek 6rgii tamamlanir. Tamamlanan patik, bez bebegin ayagina uygun sekilde u¢ kisimlari
elde dikilerek sabitlenir. Bu yontemle, dort sisle orgii teknigi kullanilarak yelek ve patik gibi bez bebegin kiyafetleri
6zenle hazirlanmis olur.

Salvar Dikimi: Giilliibahce Bez Bebekleri icin salvar yapimu, belirli adimlari izleyerek tamamlanir. Oncelikle,
bebegin Olgiilerine uygun bir kalip hazirlanir ve bu kalip kumas iizerine g¢izilir. Kalibin dikkatli hazirlanmasi,
salvarin simetrik ve diizgiin dikilmesini saglar. Salvarin yapiminda genellikle basma veya pazen gibi yerel kumaglar
tercih edilir. Bu kumaslarin ¢igek desenli veya renkli ¢esitleri, salvarin otantik bir gériiniime sahip olmasina katk1
saglar.

Salvarin kesimi, kaliba uygun olarak yapilir ve pargalar el ya da dikis makinesi ile birlestirilir. Dikim
sirasinda salvarin genisligi ve bollugu, bebegin bacaklarini rahatca saracak sekilde ayarlanir. Dikis yerleri
saglamlastirilarak salvarin dayanikliligr artirilir. Bel kismu ise genellikle lastikli bir yapida tasarlanir. Bu, salvarin
bebegin gdvdesine kolayca oturmasini ve rahatga giydirilmesini saglar. Bu siire¢ sonunda, salvar bez bebegin
Olciilerine ve tasarimina tam uyumlu sekilde tamamlanir.

Sekil 7. Giilliibahge Bez Bebekleri Salvar Goriintimleri
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Cepken (Yelek) Dikimi: Efe kiyafetlerinin dnemli bir pargasi olan cepken, genellikle kisa ve bele oturan bir
yelek olarak tasarlanir. Bu yelek, dayanikli ve kaliteli kumaglardan yapilir; genellikle pamuklu, keten veya kadife
gibi malzemeler tercih edilir. Cepkenin tasarimi, viicuda tam oturacak sekilde yapilir ve genellikle dnii agik birakailir.
Bazi tasarimlarda, on kisim diigmeler veya baglama ipleriyle birlestirilebilir. Cepkenin temel 6zelligi, geleneksel
Ege Kkiiltiiriinii yansitan zengin islemeler ve siislemelerdir. Yoresel motifler, altin veya giimiis rengi sim ipliklerle
islenirken, boncuklar, pullar ve metal detaylarla yelegin gériiniimii zenginlestirilir. Cepkenin kenarlarinda ince
dantel veya sutasi gibi detaylar zarif bir cerceve olusturur. I¢ kism ise, rahatlik saglamak ve kumasin dayanikliligin
artirmak amaciyla genellikle hafif pamuklu bir astar ile kaplanir. Dikislerde saglamlik 6n plandadir; ¢ift dikis teknigi
siklikla kullanilir. Cepken, genellikle salvar ve zeybek kusagi gibi diger efe kiyafetleriyle uyum i¢inde tasarlanir.
Islemelerde kullamilan desenler ve siislemeler, bas aksesuarlartyla bir biitiinliik olusturarak efe kiyafetinin estetik ve
kiiltiirel zenginligini tamamlar.
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Sekil 8. Giillibahg¢e Bez Bebekleri Cepken (Yelek) Goriniimleri

Zeybek Salvari: Efe kiyafetlerinin temel parcalarindan biri olan zeybek salvari, genis ve rahat bir kesime
sahiptir. Dizden asagi dogru daralan ancak iist kisimlari bollagtirilmis bu tasarim, hareket kolayligi saglamak
amaciyla 6zel olarak gelistirilmistir. Zeybek salvarlar1 genellikle dayanikli kumaslardan, 6zellikle koyu renkli keten
veya pamuklu malzemelerden iiretilir.

6. Siisleme Adimlar1 ve Aksesuarlar:

Giilliibahge Bez Bebeklerini siisleme i¢in farkli renk ve tiirlerde pamuklu kumaslar, pullar, boncuklar, inciler,
kurdeleler, yiin, orlon ve buklet iplikler tercih edilir. Yiiz ve el detaylarini islemek i¢in renkli nakis iplikleri, giysi
ve sa¢ slislemelerinde ise dantel, fisto ve sutasi gibi hazir malzemeler kullanilir. Silikon tabancasi, teller, dikis
makinesi, t1g, sis ve kumasg boyalari gibi yardime1 malzemeler siisleme iglemlerini tamamlamak i¢in gereklidir.

Efe bebeklerin aksesuarlari arasinda baglarina takilan fes veya posular dikkat ¢eker. Bunlar geleneksel zeybek
kdiltiiriinii yansitan detaylardir. Ayrica kusak gibi aksesuarlar, efe kiyafetlerinin tamamlayici unsuru olarak kiyafete
eklenir. Efe bebeklerin kiyafetlerini tamamlayan en 6nemli detaylardan biri de Soke Koriklii Cizmesidir. Bu
aksesuarlar, bez bebegin 6zgilinligiinii ve yoresel kimligini gii¢lendirir.

Sekil 9. Giillibahge Bez Bebekleri Cesitli Siisleme Materyalleri Gortiniimleri
7. Sa¢ Yapimu ve Sabitleme:

Giilliibahge Bez Bebeklerinin saglari, yiin veya uygun iplik malzemelerle hazirlanir. Sa¢ modelleri, bebegin
kiiltiirel kimligini yansitacak sekilde tasarlanir. Orgiilii saglar, topuzlar veya serbest birakilmis uzun sa¢ modelleri
sikca tercih edilir. Saglarin kivircik bir goriinlim kazanmasi i¢in iplikler dnce oriiliir, ardindan tekrar sokiilerek
dalgali bir yap1 olusturulur ya da sokiintii iplikler kullanilir.
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Hazirlanan saglar, bebegin kafa kismina sikica dikilir veya giivenli bir sekilde yapistirilir. Sag¢ sabitlendikten
sonra, el dikisi ile iizerinden gecilerek saglamlastirilir. istenilen sekil verildikten sonra, saglara tokalar, kurdeleler
veya dantel gibi siislemeler eklenerek son hali verilir. Bu agamalar, sagin hem estetik hem de dayanikli bir sekilde
tamamlanmasini saglar.

8. Ek Sislemeler ve Son Kontroller:

Giilliilbahge Bez Bebeklerinin giysisi, ¢esitli detaylarla siislenerek tamamlanir. Yaka kismina kurdelelerle
cicek motifleri yapilabilir; boncuk, fisto, dantel gibi malzemelerle giysinin farkli bolimleri detaylandirilir.
Yanaklara hafifce allik uygulanarak dogal bir goriiniim kazandirilir, bu islem sirasinda her iki yanaga esit miktarda
uygulama yapilmasina dikkat edilir. Bebeklerin kulaklarina boncuk eklenerek kiipe detaylar1 olusturulabilir. Istege
bagl olarak, t1g isiyle minik hirkalar veya diger ek aksesuarlar hazirlanarak bebege 0zgiin bir goriiniim
kazandirilabilir.

Siisleme islemleri tamamlandiktan sonra, bez bebek son bir kontrolden gegcirilir. Kontrol sirasinda, dikim,
dolgu, sag¢ ve aksesuarlarin uygunlugu kontrol edilir.

9. Ambalajlama ve Saklama Kosullari:

Giilliibahge Bez Bebekleri, genellikle pamuklu veya keten kumaslardan iiretilir ve i¢ dolgularinda pamuk
veya silikon malzemeler kullanilir. Bu nedenle, nem, toz ve fiziksel hasarlara karsi korunmalar1 gereklidir.
Giilliibahge Bez Bebekleri, ambalajlarken, dncelikle temiz ve kuru olduklarindan emin olunmalidir. Ardindan,
bebekleri yumusak bir dokuya sahip asitsiz kdgit veya pamuklu bir bezle sararak dogrudan temas edecek
yiizeylerden korunmalidir. Plastik posetler veya hava gecirmeyen malzemeler, nem birikimine yol agarak kif ve
mantar olusumuna sebep olacagindan 6nerilmez.

Giilliibahge Bez Bebekleri, dogrudan giines 1s1gindan uzak, serin ve kuru bir ortamda saklanmalidir. Giines
15181, kumaglarin renklerinin solmasina ve malzemenin zayiflamasina neden olabilir. Saklama alaninin nem orant
diisiik tutulmalidir. Gerekirse, nem alict paketler veya dogal nem alicilar kullanilarak ortamin kuru kalmasi
saglanmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Giilliilbahge Bez Bebekleri, Soke ilgesinde uzun bir ge¢mige sahiptir. Cografi sinirin ekonomisinde ve
kiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Giilliibahge Bez Bebeklerinin tiim
iiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Soke Ticaret Borsasinin koordinatdrliigiinde, Giilliilbahge Koy Muhtarligi ve S.S. Giilliibahge
Tarimsal Kalkinma Kooperatifi tarafindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ve
Giilliibahge Bez Bebekleri ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



2025/205 Sayili Resmi
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.09.2025

51

10. Karapmar Koyun Yogurdu

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 01.08.2022 tarihinden

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi isaretin Ad
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bi¢imi

itibaren korunmak tizere 05.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

11772

: 05.09.2025

: C2022/000238

1 01.08.2022

: Karapinar Koyun Yogurdu

> Yogurt / Peynirler ve tereyagi disinda kalan siit {irinleri

: Mahreg isareti

: Karapinar Ticaret Borsast

: Adalet Mah. 15 Temmuz Sehitleri Cad. No:67 Karapinar KONYA
: Konya ili Karapinar ilgesi

: Karapinar Koyun Yogurdu ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, iiriiniin ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Karapinar Koyun Yogurdu ibareli logo ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

KARAPINAR
KOYUN YOGURDU

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karapmar Koyun Yogurdu; tiir tayini analizi yapilan ve Konya ili Karapimnar ilgesinde yetistirilen
koyunlardan elde edilen siitiin mayalanmasi ile yapilir. Koyunlarin %50’sinden fazlasi Merinos melezi irkina ait
olup, diger irklar Merinos, Akkaraman, Akkaraman Melezi ve Anadolu Merinosudur.

Karapmar Koyun Yogurdu, cografi sinirda uzun bir gegmise ve Karapinar mutfaginda énemli bir yere
sahiptir. Uretimi cografi sinira 6zgii nitelik tasir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Tablo 1. Taze koyun siitiiniin bazi 6zellikleri

Ozellik Deger

Yag tayini % 6,00 - 8,00
Asitlik % 0,30 - 0,50
Yogunluk 1,027 - 1,040 g / cm?®
Yagsiz kuru madde % 10-12
Protein % 5,10 - 6,10

Tablo 2. Karapiar Koyun Yogurdunun bazi 6zellikleri

Ozellik Deger
Rutubet % 75 - 80
Titre edilebilir asitlik %0,8-1,48
Yag %7-13

Karbonhidrat % 5,20 - 6,25
Protein % 5,20 - 6,25
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Uretim Metodu:

Karapmar Koyun Yogurdunun iiretiminde cografi alan sinirlarinda otlanan koyunlardan sagilan siitler
kullanilir. Sagilan siitler 40 litrelik krom siit bidonlarinda biriktirilir, temiz bir tiil ile siiziildiikten sonra 1 saat
dinlenmeye brrakilir. Siit, soguk zincirin bozulmamasi i¢in frigo araglarla +4 °C sicaklikta islenecegi mandiraya
kadar taginir. Sonrasinda biiyiik hacimli genis agizli tava tipli aliminyum, bakir kazanlara alinarak 90-95 °C
sicaklikta 15 dakika kadar 1sitilir. Kerpig, odun vb. atesinde ocagin iizerine bir sac yerlestirilir ve sacin lizerine kum
veya kiil konulup yayildiktan sonra genis agizli kazan yerlestirilir. Ates alevlendirildikten sonra siitiin stirekli olarak
2-3 saat boyunca kazanda karistirilmasi ile koyulagmasi saglanir. Kaynayan siit inkiibasyon i¢in 38-40 °C sicakligina
kadar sogutulup % 3 oraninda 2 giin dncesinden ayrilan taze, eksi olmayan Karapinar Koyun Yogurdu ile mayalanir.
38-40 °C sicakliga kadar sogutulan siitten belirtilen miktarda alinan maya, homojen bir sekilde seyreltilir ve siitlere
eklenerek karigtirilir. Mayalanan siit gida ile temasa uygun 1-2 veya 3-5 kg’lik plastik kaplara aktarilarak kaplarin
agzina kapaklar ters cevrilerek konulur ve 1s1 kaybini engellemek i¢in kalin ortiilerle sarilip oda sicakliginda
inkiibasyona birakilir. Giindiiz hazirlanan fermantasyon karisimi 3-5 saat arasi kadar bekletilir. Siire sonunda ortiiler
kaldirihip 20-24 saat kadar 2-4 °C serin bekletme ortaminda bekletilir. Kaplarin kapaklar sikica kapatilarak 0-4 °C
sicakliktaki dolaplara konulur.

Karapmar Koyun Yogurdu, 1 yil boyunca bozulmadan tiiketilebilmesi i¢in inkiibasyon sonunda yogurdun
iist kismu streg filmle kaplanarak iizerine iri kristalli kaya tuzu veya eritilmis hayvansal kuyruk yagi dokiilerek hava
ile temas1 engellenir ve 0-4 °C sicaklikta dolapta 6-12 ay siire ile muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Karapiar Koyun Yogurdu cografi sinirda uzun bir gegise sahiptir. Karapmar mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Uretimi, cografi sinira 6zgii nitelik tagir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bag1 bulunan Karapimar Koyun
Yogurdunun tiim iiretim agamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Karapinar Ticaret Borsasinin koordinatorliigiinde ve Karapmar Ilgesi Siit Ureticileri Birligi,
Karapinar ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Konya ili Damizlik Koyun Kegi Yetistiricileri Birligi, Karapinar Ticaret
ve Sanayi Odasi1 ve Karapinar Ticaret Borsasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla alti kisiden olusan
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; kullanilan siit i¢in tiir tayini analizinin uygunlugu; tiretim metoduna uygunluk;
ambalajlama ve muhafaza kosullarinin uygunlugu ve Karapinar Koyun Yogurdu ibaresi ile mahreg isareti
ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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11. Elpek Bezi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 03.12.2019 tarihinden
itibaren korunmak {izere 08.09.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11773

Tescil Tarihi : 08.09.2025

Basvuru No 1 C2019/201

Bagvuru Tarihi 1 03.12.2019

Cografi isaretin Ad1 . Elpek Bezi

Uriin / Uriin Grubu : Dokuma kumas / Dokumalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Karadeniz Eregli Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Miiftii Mah. Meydanbagi Cad. Camlik Sok. No: 9 Eregli ZONGULDAK
Cografi Simir : Zonguldak ili Eregli ilgesi

Kullanim Bicimi : Elpek Bezi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triniin kendisi veya

ambalajl iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Elpek Bezi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Elpek Bezi, cografi sinirda ¢6zgiide pamuk ve atkida keten iplik kullanilarak kayin agacindan yapilan kamgili
tezgahlarda 35 - 50 cm en ve 100 cm boy 6l¢iilerinde bezayagi teknigiyle dokunan sarimtirak renkte kumaslardir.

Eregli ilcesinde keten ekimi ve keten dokumaciligi uzun bir gegmise sahiptir. lce, Karadeniz kiyisinda
daglarla gevrili oldugundan yillik nem orani yiiksektir. Insan viicudunun bu yiiksek nem oranindan etkilenmesini
onleyen keten kumaslar, ilgili bolgede basta giyim esyas1 olmak iizere dokumacilikta cok sik kullanilir. Uretiminde
keten iplik kullanilan Elpek Bezi, iri gdzenekli yapisi sayesinde viicudun hava almasini ve serin kalmasini saglar.
Ayrica nem ¢ekme 6zelligi yiiksek oldugundan teri fazla gekebilir. Dayanikli bir kumas olan Elpek Bezi, kendini
birakmamasi ve toz ¢cekmemesi gibi avantajlara da sahiptir. Bu avantajlar1 sayesinde giyim ve banyo firiinleri ile
dosemelik iiriinler gibi genis bir kullanim alanina sahiptir.

Elpek Bezinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Eregli il¢esinin geleneklerinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Elpek Bezinin dokunmasinda ¢6zgiide pamuk, atkida keten ipligi kullanilir. Atkida kullanilan keten ipliginin
numarast kullanim amacina gore 8/1 - 14/1 nm (metre/gram) arasinda degisir. Cozgiide (tezgaha gerilen ip)
kullanilan pamuk ipliginin numarasi 16/2 nm (metre/gram) ila 20/2 nm (metre/gram) arasindadir. Dokumalar
islevine gore 35 - 50 cm eninde ve 100 cm boyundadir.

1. Dokumaya hazirhik agamasi:

Cozgii ipleri oncelikle duvarlara asilan tablolara takilarak ne kadar iplik kullanilacagi hesaplanir. Dokunacak
kumasgin eni ve boyuna gore 1 cm’de kag iplik kullanilacagi ve iplik boylar1 hesaplanarak iplikler buna gore tezgaha
alimir. Gereken sayida ve uzunlukta ¢6zgii iplikleri ¢apraza alinarak birbirine paralel hale getirilir.

Atk ipliginin, ¢ozgil ipliklerinin olusturdugu agizliktan mekik ile atilabilmesi igin masura adi verilen
makaralara sarilmasi islemine atki hazirlama denir. Atki atilirken masuranin mekik iginde rahatca donmesi ve atkiy1
salmasi gerekir. Bu sebeple masuraya atki sarilirken ipliklerin masura iizerinde iki tarafa toplanmamasi ya da bombe
olusturmamasina 6zen gosterilir.

Capraz sirasindan gelen ¢ozgiiler, tezgahta ¢ozgii ipliginin hareketini saglayan giiciilerden, tek tek el ile
gegirilir. Giiciiler, her bir ¢ergeve iizerinde yer alan ipliklerin i¢inden gegtigi tellerdir. Cozgii iplerinin yarist bir
gerceveden diger yarist ise ikinci ¢ergeveden gegirilir. Cergevelerin ayr1 ipliklere ayrilmasi, ¢apraza alinmasi sonucu
miimkiin olur. Bir sonraki agsama olarak ¢6zgii iplikleri caprazdan gelis siralarina gore, tarak tahar1 6zelligine uygun
olarak taraktan gecirilirler; bu isleme tahar denir. Daha sonra tezgdhta dokunmus kumagin sarildig1 6n levende
baglanirlar. Bu sekilde tezgah dokumaya hazir hale gelir. Elpek Bezi dokumasinda 100°liik tarak kullanilir.
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2. Dokuma asamasi:

Elpek Bezi, bezayag: teknigiyle dokunan bir kumas oldugundan iki g¢ergeve kullanilir. Yoérede bulunan
kamg¢ili tezgdhlarda dokumanin olusmasi i¢in {i¢ islem yapilir. Bunlar; agizligin agilmasi, atkinin atilmasi ve tefe
vurusu islemleridir. Elpek Bezi dokunurken dokumaci, ayaklariyla pedallara basarak 2 adet ¢ergeveyi ayirir. Birinci
pedal gergevenin birini yukari gekerken ikinci pedal diger cerceveyi asagiya ittirerek atki ipliginin ¢6zgiiniin
arasindan gecerek dokunmasmi saglayan agizligi acar. Bu boslugun arasindan icinde atki ipligi olan mekik
gegirilerek cercevelerin her harekette biri agagi biri yukar1 yer degistirmesi sonucu dokuma islemi yapilir. Acilan
gergeveler ile ¢apraza alinmis ¢6zgii ipleri arasinda gidip gelen, iginde atki ipligini barindiran mekik hareket ettikge
her bir hareket sonrasi tefe ile atki ipi yatay diizlemde sikigtirtlir. Dokuma sirasinda olusabilecek kopmalar takip
edilerek kopan iplikler baglanir.

3. Bitim islemleri:

Dokunmus kumas, tezgahtan alindiktan sonra bitim iglemlerine gegilir. Dokumalar dogal gériiniim olarak
sarimtirak renklidir. Elpek Bezi tezgahtan ¢iktigi haliyle, iizerine herhangi bir islem ya da siisleme teknigi
uygulanmadan yalin olarak iirline doniistiiriilebilir. Ajurlar, kumasin en ve boy ipliklerinin ¢ekilerek veya kesilmesi
ile bu ipliklerin iizerinin degisik renklerle baglanmasi ve sarilmasi ile olusturulan zarif bir islemedir.

Cografi sinirda ajur, balik¢t mekigiyle yapilir. Ajur uygulanacak bdlgeye kadar bezayagi dokumadan sonra,
onceden belirlenen desenin ajur sayis1 kumasin enine gore hesaplanir. Desen i¢in, dokumada kullanilan ayn1 atki ya
da farkli atki ipligi kullanilabilir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Elpek Bezinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Eregli ilgesinin geleneklerinde 6nemli bir yere sahiptir.
Bu sebeplerle cografi simir ile tin bagi bulunan Elpek Bezinin tiim iiretim agamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Karadeniz Eregli Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatérligiinde ve Zonguldak Biilent Ecevit
Universitesi Devrek Meslek Yiiksekokulu, Elpek Dokuyan Eller Kooperatifi ile Karadeniz Eregli Ticaret ve Sanayi
Odasindan konuda uzman birer kiginin katilimiyla {i¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan, diizenli olarak yilda
bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet lizerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; Elpek Bezinin tiretiminde kullanilan malzemelerin uygunlugu; iiretim metoduna
uygunluk; ¢ozgiide pamuk atkida keten iplik kullanilmasi; Elpek Bezinin boyutlarinin uygunlugu ve Elpek Bezi
ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiritir.
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5. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin
Yaymm

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 43 iincii maddesi kapsaminda
yayimlanmaktadir.

1. Yamula Pathcanm

138 tescil say1li Yamula Patlicani ibareli cografi isaretin kayitlarinda yapilmast uygun bulunan degisiklikler
asagida yer almakta olup bu degisikliklere kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

e Tescil ettiren:

“Sinirli Sorumlu Yemliha Tarimsal Kalkinma Kooperatifi”

“Kocasinan Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Tescil ettirenin adresi:

“Yeni Mh., Orhan Gazi Sk., 38090 Yemliha Bld. Kocasinan Kayseri ” adresi,

“Gevhernesibe Mah. Tekin Sok. No:10 Kocasinan KAYSERI” seklinde degistirilmistir.
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2. Gaziantep Yesil Zeytin Boregi

394 tescil sayili Gaziantep Yesil Zeytin Boregi ibareli cografi isaretin kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan
degisiklikler agsagida yer almakta olup bu degisikliklere karst itiraz hakki bulunmamaktadir.

e Tescil ettiren:

“Gaziantep Kuliibii Dernegi”

“Gaziantep’i Gelistirme Vakfi (GAGEV)” seklinde degistirilmistir.
e Tescil ettirenin adresi:

“Incilipinar Mah. Ali Fuat Cebesoy Bulvari Doktorlar Sitesi C Blok Kat:3 No:302 Sehitkamil /
GAZIANTEP” adresi,

“Degirmicem Mah. Sehit Mehmet Oter Caddesi No:6 Kat:2 Sehitkamil GAZIANTEP” seklinde
degistirilmistir.
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