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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularimi 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikkmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 191. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru
Numaras1 Numarasi

1. C2024/000112
2. C2024/000203
3. C2024/000317
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Siirt Bittim Sabunu
Bitlis Corti Taplamasi

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

11

13

Sayfa
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Yayim Tarihi: 17.02.2025

Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

1. 1691
2. 1693
3. 1694
4. 1695
5. 1696
6. 1697
7. 1698
Geleneksel Uriin Adlan

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel tirtin adi1 tescili bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Milas Eksili Zeytini
Konya Balik Cokratmasi
Gokeyiip Comlegi
Karapinar Kavurgasi
Tokat Aynali Carik
Arapgir Balikli Pilav

Nuzumla Yatak Halis1

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

15
20
22
25
27
30

32

Sayfa
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige
Ugramis Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru / Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. C2022/000253 Milas Eksili Zeytini 36
Geleneksel Uriin Adlar
Yaymm Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iirtin ad1 bagvurusu
bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 1223 Ermenek Helvasi 44
Geleneksel Uriin Adlar
Yaymm Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iirlin ad1 kapsaminda degisiklik talebi
bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Siirt Bitttim Sabunu

Basvuru No : C2024/000112

Bagvuru Tarihi : 18.03.2024

Cografi isaretin Ad1 : Siirt Bittim Sabunu

Uriin / Uriin Grubu : Sabun / Diger iiriinler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Siirt 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii

Basvuru Yapanin Adresi : Bahgelievler Mah. Gaffar Okan Cad. No: 9 Merkez SIIRT

Cografi Simir : Siirt ili

Kullanim Bicimi ¢ Siirt Bittim Sabunu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin ambalajt

iizerinde yer alr. Uriiniin ambalaji iizerinde kullamlamadiginda, Siirt
Bittim Sabunu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siirt Bittim Sabunu yorede bittim, menengi¢ veya g¢itlembik adi ile de bilinen agilanmamis yabani fistik
agaclarinin (Pistacia terebinthus) meyvesinin yagi, kuyu tuzu ve kil ile elde edilen bir sabundur. Siirt ili ve
cevresinde bittim sabunu, botan sabunu ismiyle de bilinir. Siirt ili ile 6zdeslesmis Siirt Bittim Sabunu bdlgede dogal
olarak elde edilen bir iiriindiir. Icerisinde herhangi bir kimyasal tiirevi bulunmaz.

Siirt Bittim Sabunu cografi sinirda uzun yillardir tiretilen ve geleneksellesmis bir sabundur. Geleneksel bir
yontem olan odun atesinde kaynatilarak yapilir. Odun atesinde yapilan sabunlar dinlendirilir ve bu dinlendirme
sabunun kalitesini artirir. Halk arasinda bittim sabunu 7 yil bekletilirse 7 derde deva olduguna inanilir. Evlenecek
kizlara ise sabun yapimi dgretilir ve ¢eyizlerine yillanmasi i¢in mutlaka yaptiklar: sabundan birakma kiiltiirii vardir.

Siirt Bitim Sabununun yemeklik yag olarak gida sanayiinde etkin olarak kullanilabilmesi, ayni zamanda
endiistriyel olarak, 6zellikle sabun yapiminda kalite kriteri olan yag orani yiiksekligi ve nem oraninin %10’un altinda
olmast sebebiyle uzun bir raf émriine sahip olmasi Siirt Bittim Sabunun ayirt edici 6zellikleridir.

Tablo 1. Bittim yaginin fizyokimyasal 6zellikleri.

Ozellik Enaz | Encok
Refractiveindex n(20 D) 1,464 1,467
Yogunluk (d20/20) 0,971 0,978
Asitlik (%oleik asit) 0,74 0,93

Peroksit Sayis1 (meq/kg) 0,35 0,54

Iyot Sayist 88,09 92,54
Sabunlagma Sayisi 128,8 181,9

Tablo 2. Bittim bitkisinin soguk sikim yaglarinda yogun olarak bulunan yag asidi igerikleri

Yag Asidi (%) Enaz | Eng¢ok
Oleik (C18:0) 50,67 53,09
Palmitik (C16:0) 19,80 22,06
Linoleik (C18:3) 17,70 19,60
Stearik (C18:0) 2,82 4,01

Linoleik (C18:3) 0,67 0,78
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Bittim bitkisinin yag asidi profilinde en ¢ok oleik, palmitik ve linoelik asit bulunur. Bu ii¢ yag asidi toplam
yag asidi igerisindeki oran1 %90’ iizerindedir. Oleik yag asidi Siirt Bitttm Sabununda doku ve kivam vermekle
birlikte cildi temizleme ve nemlendirme iglevini goriir. Palmitik ve linoelik yag asitleri ise sabunun sertligini ve
koptigilinii artirir. Bittim bitkisinin ORAC degerleri de iiretilen sabunun antioksidan degerinin yiiksek oldugunu
gosterir.

Tablo 3. Bittim &rneklerinin TMF ve ORAC degerleri

Ozellik En az En ¢ok
Toplam Fenolik Madde (mg GAE/100g) 7,15 10,54
Antioksidan Aktivite ORAC Deg. (umol TE/ 691,97 955,97

Siirt Bittim Sabununu diger sabunlardan ayiran bir diger 6zelligi ise bigimsiz sekillerde pargalanmasidir. Siirt
Bittim Sabununun kesimi ve sekli karakteristik 6zelliklerinden biridir. Siirt Bitttm Sabunu diger yorelerdeki
sabunlarin aksine diizenli ¢izimler yapilarak kesilmez.

Siirt Bitttm Sabununun geg¢misi eskiye dayanir. Siirt ilinin ekonomisinde ve kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Ceyizlerin i¢inde yer alan en dnemli unsurdur. Kullanilan hammadde farki ve cografi sinira 6zgii iiretim
metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
50 kg Siirt Bittim Sabunu iiretimi i¢in gerekli bilesenler asagidaki gibidir.

* 150 kg bittim meyvesi (tercihen cografi sinirda yetisen)

* 15 kg kuyu tuzu (tercihen cografi sinirdan ¢ikartilan kuyu tuzu)

* 1 kg mese kiilii (bu kiil, ilk asamada suyun buharlastirilmasi i¢in kullanilir)
* 16 kg mese kiili

e 161lsu

Eylil - ekim aylarinda olgunlagan bittimlar toplanir, ayiklanir, yikanir ve kurutulmaya birakilir. Kurutma
islemi yaklagik 1 hafta siirer. Bittimlar toplanirken 6zellikle yesil ya da mavi renkli olmas1 gerekir.

Kurutulan bittimlarin havanda, dibekte ya da baski makinesinde yag sikim islemi gergeklestirilir. Bu
asamadan sonra bittim yagi1 24 saat derin kovalarda bekletilir. Bekletilmesindeki sebep ise yag i¢inde kalan posasinin
dibe ¢okmesi igindir.

Posast dibe ¢okmiis bittim yagi yayvan derince kazanlara bosaltilir. 1 kg mese kiilii kazana alinan bittim
yagina el ile serpilir. Karisim homojen oluncaya kadar karistirilir. Odun atesinde yapilan bittim sabunu devamli
karistirilmak sureti ile suyu buharlagtirilir. Bu islem yaklasik olarak 2 saat siirer.

16 kg mese kiilii ve 16 1 su derince bir kapta homojen olana kadar karistirilir. Bu karisim 3 giin bekletilir ve
her giin mutlak suretle karigtirilmasi gerekir. Bittim sabununda kostik yerine pH dengelemesi ve sabunlagmast igin
mese kiilti kullanilir.

Suyu buharlagan bittim sabunu kazanlarda kaynadikca katilagmaya baslar. Bu katilagmanin 6niine gegmek
icin 3 giin bekletilen mese kiilii suyu kademeli olarak sabuna eklenir ve devamli karistirilir. Karistirma islemi en
basindan en sonuna kadar araliksiz devam ettirilir. Karigtirma islemi ilk etapta karigimin kopiiriip tasmamasi igin
ikinci etapta ise giderek kati hal alan sabunun homojen olmasi i¢indir. Karigimi atesten almadan yaklasik yarim saat
oncesinde 15 kg kuyu tuzu eklenir ve karigtirmaya devam edilir. Bu islem yaklagik 2,5 - 3 saat siirer.

Pisirme islemi tamamlanmis sabunlar kaliplara kontrollii bir sekilde dokiiliir. Dokiilen sabunlar bir spatula
ile esit olarak tiim yiizeye dagitilir.

Kurutma islemi mevsime gore degisiklik gosterir. Yazin bu siire 3 - 4 giin iken kisin yaklagik 24 saat icinde
kurur. Kurutma islemi tamamlanan bittim sabunlari 7 giin sonra kullanima hazir hale gelir. Sabun kaliplarinin
parmakla bastirildiginda ¢cokme yapmayacak kadar sertlesmis ve kurumus olmasi gerekir.
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Uretimden ¢ikmis yeni sabunlar koyu yesildir. Zamanla, bekleyen sabunlarin rengi acilir. Cok uzun siire
bekleyen sabunlar ise kahverengilesir.

Caplar1 30 ila 40 cm arasinda degisen yuvarlak tekerler halinde hazirlanan bittim sabunlari, Siirt’e 6zgii
usulde iki baginda tahta aparatlar1 bulunan ince teller ile kesilir. Once ortadan ikiye yarim daire seklinde kesilen
tekerler sonrasinda belli bir sekil gozetilmeksizin saticinin tercihine gore parcalanir. Kesilen pargalar kalip usulii
degil tartilarak satilir.

Siirt Bittim Sabunu kaliplara dokiildiigi dogal ylizeyiyle satisa sunulabilir. Siirt Bittim Sabununa yonelik
parlatma veya renklendirme yapilmaz. Siirt Bittim Sabunu pargalanmadan, gelisi giizel kesilerek kilo ile ya da tek
tek ambalajlanarak satisa sunulabilir.

Cografi Simir igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Siirt Bittim Sabunu yore ile dzdeslesen, yiizyillardir iiretilen ve ydreyle bilinen sabundur. Uriinde yorede
yetisen bittimlardan elde edilen yag kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Siirt Bittim Sabunu
tiim iiretim asamalar1 cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Siirt Tarim ve Orman 11 Miidiirliigii koordinatérliigiinde, Siirt Tarim ve Orman 1 Miidiirliig,
Ticaret ve Sanayi Odas1 Baskanlig1 ve Siirt Kiiltiir Turizm Il Miidiirliigiinden konuda uzman 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda 1 defa ve gerek duyuldugunda veya sikdyet halinde her zaman
gerceklestirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

» Kullanilan bilegenlerin ve iiretim metodunun uygunlugu.
» Cografi sinirda yetigen bittim bitkisinin kullanimu.
»  Siirt Bitttim Sabunu ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Bitlis Corti Taplamasi

Basvuru No : C2024/000203

Basvuru Tarihi : 02.08.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Bitlis Corti Taplamasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Bitlis Eren Universitesi

Basvuru Yapanin Adresi : Bitlis Eren Universitesi Rektorliigii Rahva Yerleskesi Bes Minare
Mahallem Ahmet Eren Bulvari 13100 Merkez BITLIS

Cografi Simir : Bitlis ili

Kullanim Bicimi : Bitlis Corti Taplamas: ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iiriiniin

ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Bitlis Corti Taplamasi ibaresi ve mahreg igareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bitlis Corti Taplamast; ¢orti denilen lahana tursusu, koftelik bulgur, un ve irmik ile yapilan; tereyagi ve pul
biberle hazirlanan sos ile servis edilen bir yemektir.

Corti Tursusu; sert lahana yapraklarinin reyhan, pulbiber, limon, kaya tuzu ve su ile eklenerek kavanozlara
basilmast ile yapilir. Taplama kelimesi yoresel olarak bastirilmig yasst kofte igin kullanilir. Yemegin ana bileseni
corti oldugundan daha ¢ok kisin tiiketilir. Bitlis Corti Taplamasi i¢in yapilan kofteler yaklasik 3 cm capa, 1 cm
kalinliga, 5 g agirligina ve yassti bir sekle sahiptir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Bitlis Corti Taplamasi, Bitlis ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bitlis Corti Taplamasi icin gerekli bilesenler:

— 750 g corti (lahana tursusu)

— 500 g koftelik bulgur

— 100 g 6zel amacli bugday unu
— 100 g irmik

— 1 adet yumurta

— 1 litre sicak su

— 3-4 dis sarimsak

Sos icin gerekli bilesenler:

— 50 gtereyag:
— 5 g pul biber

Bitlis Corti Taplamasinin hazirlanmasi:

Tencereye alinan corti iizerine 400 ml sicak su eklenir ve 20-25 dakika kaynatilir. Istege gore su eklenerek
eksilik oran1 ayarlanabilir. Ayri bir kapta 300 ml sicak su ile 1slatilan koftelik bulgur yaklagik 30 dakika suyunu
¢ekinceye kadar dinlendirilir. Kalan 300 ml sicak su, hamura kivam verme ve koftelere sekil vermede kullanilmak
icin bir kaba alinur. Islatilip dinlendirilen koftelik bulgura un, irmik ve yumurta eklenir. Hamur kivam alincaya kadar
bir miktar su el ile serpilerek karigim 1slatilir ve yogrulur. Bu hamurdan kii¢lik parcalar alinir, avucta yuvarlanip
bastirilarak 5 g agirlik, 1 cm kalinlik, 3 cm ¢apa sahip yassi taplama / kofteler hazirlanir ve bir tepsiye alinir.
Hazirlanan taplamalar / kofteler kaynayan ¢ortili su i¢ine dokiiliir ve yaklasik 15 dakika kaynatilarak pisirilir.

Bir kaba pisen cortili sudan yaklasik 300 ml alinir ve iizerine havanda doviilen sarimsak eklenir. Bir sos
tavasinda tereyagi eritilir ve tizerine pul biber eklenerek sos hazirlanir. Sunum tabaklarina alinan Bitlis Corti
Taplamasi iizerine dnce sarimsakli yemek suyu, daha sonra hazirlanan sos dokiiliip sicak olarak servisi yapilir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bitlis Corti Taplamasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Bitlis yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Bitlis Corti Taplamasinin tiim tiretim agamalari, belirtilen
cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Bitlis Eren Universitesi Rektorliigii koordinatorliigiinde ve Bitlis 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Tatvan Ilge Milli Egitim Miidiirliigii ve Bitlis Eren Universitesi Rektérliigiinden {iriin konusunda uzman birer kisinin
katilimiyla en az 3 kisiden olugan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde
ve sikayet lizerine ise her zaman gerceklestirilir

Denetim mercii tarafindan; liretimde kullanilan bilegsenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Bitlis Corti Taplamasinin ¢ap, kalinlik, sekil ve agirligimin uygunlugu ve Bitlis Corti Taplamas ibaresi
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi

Basvuru No : C2024/000317

Basvuru Tarihi : 12.11.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi

Uriin / Uriin Grubu : Limonata/Alkolsiiz igecekler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Cizre Kaymakamlig1

Basvuru Yapanin Adresi : Sah Mah. Orhan Dogan Cad. Hiikiimet Konagi Cizre SIRNAK

Cografi Simir : Swrnak ili

Kullanim Bi¢imi : Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

{iriiniin ambalajinin iizerinde kullanilir. Uriiniin ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi; su, limon suyu/limon suyu konsantresi, siit, beyaz seker, limon tuzu,
aroma verici ve renklendirici ile hazirlanan bir i¢ecektir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin tarihgesinde; Cizre ilgesinde iiretilmeye baslanmasi ile halk arasinda
yaygin olarak tiiketildigi ve bu icecege ‘‘siitlii limonata’’ isminin de verildigi bilinir. Cizre Leyminete / Cizre
Limonatasinin; igerisinde siit, seker ve limon suyu bulundugu icin kendine has nispeten mayhos tadi ve sar1 rengi
bulunur. Hazirlanmasinda siit kullanilmasindan dolayr gerekli asgari teknik ve gida hijyeni gerekliliklerine riayet
edilerek soguk zincir sartlarinda muhafaza edilir, taginir ve tiikketiciye sunulur.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi alkolsiiz igecekler siifinda yer alan bir icecek olup iriiniin meyve
(limon) oran1 agirlik¢a en az % 10’dur. Uretimde bu orani saglayacak sekilde limon suyu/limon suyu konsantresi
kullanilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi hazirlanmasinda istege bagli olarak da kullanilabilen renklendiriciler;
Latince tiir ismi Curcuma longa (C. domestica) olan zerdegaldan ekstrakte edilen kurkumin ve/veya Latince tiir ismi
Carthamus tinctorius olan ve yalanci safran olarak da bilinen aspir ¢igegidir.

Sirnak ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yere sahip olan Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi 6zellikle sicak
yaz giinlerinde ve ramazan sofralarinda tiiketilir ve ikram edilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin soguk olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Sirnak ilinde uzun yillardir {iretilen, iiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi
asamalar ile ustalik becerisi gerektiren Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin; iiretildigi Sirnak ili ile {in bagi

bulunur. Bu sebeplerle; Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin tiim {iretim agsamalari, Sirnak ilinde gergeklestirilir.
Uretim Metodu:

Yaklasik 10 Litre Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi Hazirlanmasi Igin Bilesenler Listesi ve Kullanilacak
Ortalama Miktarlari:

e 5,5 litre su,

o 2 litre siit,

e 1,5 kg beyaz seker,

e | litre limon suyu ve/veya limon suyu konsantresi,

e 30 g sekerli vanilin ve/veya ethyl vanilin,

e 20 g limon tuzu,

e 0,5 g renklendirici: kurkumin ve/veya aspir ¢icegi (istege bagl).

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin Hazirlanmasi ve Servisi: Yeteri kadar biiyiiklikkte gida ile temasa
uygun bir kabin igerisine bilesenler konur. Renklendirici kullanilacak ise ayrica 1lik suda ¢oziindiiriildiikten sonra

bu karisima eklenir. Bu karisim gida ile temasa uygun alet/ekipman ile homojen bir sekilde iyice karistirilir.
Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin; hazirlanmasinda asgari teknik ve gida hijyeni gerekliliklerine riayet edilir.
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Ozellikle seker ve diger bilesenlerin iyice birbirine karismasi/¢oziilmesi saglanir. Karistirma isleminden sonra
hazirlanan limonata istege bagli olarak siiziilebilir.

Uriiniin Muhafaza Kosullari, Tasinmasi ve Piyasaya Arzi: Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin; muhafaza
edilmesi, taginmasi ve piyasaya arz edilmesi agamalart; kokulardan ari, temiz, serin ortamlarda ve soguk zincir
gerekliliklerine riayet edilerek gergeklestirilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi; gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri
ile tiiketiciye arz edilir. Genellikle tiiketici talebi dogrultusunda bardaklara konularak servisi yapilir ve tiiketilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin soguk olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Sirnak ilinde uzun yillardir kendine has iiretim metodu ve bilesenler kullanilarak iiretilen, hazirlanmasi
ustalik becerisi ve emek isteyen Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin iiretim agamalar1 ustalik becerisi gerektirir.
Bu sebeplerle; iiretildigi Sirnak ili ile iin bagi bulunan Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin iiretim asamalari,
Sirnak ilinde gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Cizre Kaymakamlig koordinatérliigiinde; Cizre Kaymakamlig ile Cizre Ilge Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet tizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Cizre
Kaymakamlig: tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin iiretim metodunun uygunlugu,
— Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi ibaresinin ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gergek veya tiizel kigilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Milas Eksili Zeytini

Bu cografi isaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 12.08.2022 tarihinden
itibaren korunmak iizere 23.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1691

Tescil Tarihi : 23.01.2025

Basvuru No : C2022/000253

Basvuru Tarihi : 12.08.2022

Cografi Isaretin Ad : Milas Eksili Zeytini

Uriin / Uriin Grubu : Zeytin / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Milas Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hayitl Mah. 23 Nisan Blv. No: 172 MUGLA

Cografi Simir : Mugla ili Milas ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Milas Eksili Zeytini ibaresi ve mahreg isareti amblemi {irliniin kendisi

veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Milas Eksili Zeytini ibaresi ve mahreg isareti amblemi
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Milas Eksili Zeytini, Memecik ¢esidi zeytin ile hazirlanan Milas’a 6zgii sofralik zeytindir. Milas, zeytincilik
ve zeytinyag1 iiretimi bakimindan zengin bir kiiltiire sahiptir. Zeytinin farkli zaman dilimlerindeki farkli olgunlagma
asamalarinda zeytin taneleri ile farkli iiriinler hazirlanir. Milas Eksili Zeytini de bunlardan biridir.

Milas Eksili Zeytininin limon ve zeytinyaginin karisimiyla olusan aromasi belirgindir, rengi goz alicidir.
Olgun yagli zeytine ve tam olgun bastirma zeytine oranla limon eksisinin de etkisiyle daha hafiftir. Diger sofralik
tiirlerde hissedilen burukluk tad1 duyumsanmaz.

Milas Eksili Zeytini olarak iiretilecek zeytin tanelerinin rengi, agik yesil / pembe alacasidir. Milas Eksili
Zeytininin rengi ise agik yesil / sar1 alacasidir.

Milas Eksili Zeytininin baz1 fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Zeytin tanesinin uzunlugu (cm) 2,3-2,6
Zeytin tanesinin eni (cm) 0,8-1,2
Zeytin ¢ekirdeginin uzunlugu (cm) 0,8-1,2
Zeytin gekirdeginin eni (cm) 0,8-1
Tane / kg sayis1 (adet / kg) (en az) 180
Zeytin tanesinde tuz (%) (en ¢ok) 3
Salamurada pH (en az) 3,73
Sofralik zeytinde toplam fenol (mg/100 g) (en az) | 135,38
Rutubet miktar1 (%) (en az) 71,69
Yag miktar1 (%) (en az) 19,27
Zeytin tanesinde asitlik tayini (%) (en ¢ok) 0,55
Et ¢ekirdek orani (en az) 8,16

Milas Eksili Zeytininin bdlgenin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde nemli bir yeri vardir. Bu sebeple
cografi sinirla iin bagi bulunur.
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Uretim Metodu:
Bilesenler:
5 kg yesilli pembeli Memecik zeytini

1200 g kaya tuzu (1 litre kiregsiz kaynak suyu veya kaynatilarak klor ve kirecinden arindirilmis ¢esme suyu
icinde eritilecek.)

50 g limon tuzu
300 ml turung veya limon suyu
2 adet orta boy limon

3 litre su (kavanozu dolduracak ve zeytin tanelerinin {istiine ¢ikacak kadar kaynak suyu veya kaynatilarak
klor ve kirecinden arindirilmig, pH degeri 6,5-7,5 arasindaki su)

2 litre zeytinyagi (Milas ilgesindeki Memecik zeytinlerinden elde edilmis 0,5-1 asitlik degerindeki
zeytinyagi)

Milas Eksili Zeytininin Hazirlanisi:

Kasim ayinin bagindan aralik ayinin 15’ine kadarki siire iginde Milas ilge sinirlar1 igindeki daglik alanlarda,
tepelerde ve yamaclardaki zeytinliklerden rengi yesil veya yesilden pembeye donmeye baslamis Memecik ¢esidi
zeytinler toplanir. Toplanan zeytinlere keskin bir bigaklarla ikiser veya zeytin tanesinin iriligine gore tiger ¢izik atilir.
Cizilen zeytinler bir kavanoza doldurulur. Kavanozlar, istege gore veya pazarlama talebine gore 5 kg zeytin tanesini
alabilecek biiyiikliikte olmalidir. Kavanozun igine klorsuz ve kiregsiz kaynak suyu veya kaynatilarak klorundan ve
kirecinden arindirilmis gesme suyu doldurulur. Kavanozlara doldurulacak suyun miktari, kavanoza koyulan zeytinin
agirhiginin 1/2’si kadar olmalidir. Kavanozlara koyulan su, zeytin tanelerinin iistiinii 6rtmelidir. Bu nedenle zeytin
tanelerinin boyutuna (iriligine veya kiigiikliigiine) gore kavanozlara koyulacak su miktar1 %5 miktarinda artabilir
veya eksilebilir. Suyun pH degeri 6,5 - 7 - 5 arasinda olmalidir. 500 g kaya tuzu, klorsuz ve kiregsiz su iginde iyice
eritilerek kavanozun i¢ine koyulur. Bir bagka kapta 15 g limontuzu su i¢inde tamamen eritilerek kavanoza eklenir.
Kavanozun agzi kapatilarak serin ve los bir ortamda dinlenmeye birakilir.

Bir ay sonra kavanozdaki su tamamen bosaltilir ve yeniden, ayn1 sekilde klordan ve kiregten aritilmis yeni su
kavanoza doldurulur. Yine ayni sekilde ve ayni miktarda kaya tuzu ve limontuzu eritilerek kavanoza koyulur.

Bir ay sonra yine ayni sekilde kavanozun igindeki su yenilenir. Bu kez suyun igine 200 g kaya tuzu, 20 g
limon tuzu suyun ic¢inde tamamen eritilerek kavanoza koyulur. Taze sikilmis 300 ml limon veya turung suyu
kavanoza eklenir. En az bir ay daha zeytinler kavanozun i¢inde bekletilir. Bu sekilde zeytin taneleri bozulmadan ve
sertligini yitirmeden uzun siire saklanabilir hale gelir.

Turung veya limon suyu ile limon tuzunu emerek eksili bir tat kazanan zeytinler satisa ¢ikarilacagi zaman
veya eksili zeytin olarak yenilecegi zaman zeytin taneleri sudan ¢ikarilarak yeni kavanozlara koyulur. Zeytinlerin
iizerini kapatacak sekilde, 0,5-1,00 asitlik degerinde, Milas’ta Memecik ¢esidi zeytinlerden elde edilmis zeytinyag1
doldurulur. Orta boy 2 adet limon 1’er cm eninde halka halka kesilerek kavanozlarin igine koyulur. Boylece
kavanozlar hem siislenir hem de limon aromasinin zeytin tanelerine ge¢mesi saglanir. Kavanozlarin agizlari hava
almayacak sekilde sikica kapatilir. Kavanozlar, ortam sicakligi 28 © C’yi asmayan los kilerlerde veya depolarda
saklanir.

Milas Eksili Zeytininin Servisi:

Milas Eksili Zeytini servis yapilacagi zaman, kavanozlardan ¢ikarilarak porselen tabaklar ig¢ine koyulur.
Tabaktaki zeytinlerin {izerine kavanozdan bir yemek kasig1 zeytinyag: alinarak dokiiliir. Kavanozdan alinan yarim
limon dilimi ile siislenen zeytinin servisi yapilir.

Milas Eksili Zeytininin Satisa Sunulmasi:

Ug ay boyunca, ayda bir sulari degistirilerek tatlandirilan ve son asamada iizerine Milas Memecik
zeytinlerinden elde edilmis 1 veya daha diisiik asit degerindeki zeytinyagt doldurulan kavanozlar i¢inde satisa
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sunulur. Satisa sunulan kavanozlarin cam olmasi veya Tiirk Gida Kodeksine uygun iiretilmis plastik veya pve tiirii
kaplar olmasi gerekir. Satisa sunulan Milas Eksili Zeytininin giines 1s1s1 ve 1s181inin ulasamadig yerlerdeki raflarda,
28 °C’den daha sicak olmayan serin ortamlarda sergilenmesi gerekir. Tatlandirildiktan sonra limon veya turung
eksisi ile tatlandirilan Milas Eksili Zeytini, zeytinyagi doldurulmus kavanozlar iginde satisa sunuldugu i¢in ¢ok uzun
stire diriligini ve lezzetini korur. Bu nedenle bozulmaya ugramadan aylarca saklanabilir. Milas Eksili Zeytininin raf
omrii bir yildir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Milas Eksili Zeytini, Milas il¢esinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin tarim ekonomisinde ve
geleneklerinde nemli bir yeri vardir. Uretiminde Milas ilgesinde iiretilen Memecik zeytini kullanilir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bagi bulunan Milas Eksili Zeytininin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Milas Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatérliigiinde ve Milas Ticaret ve Sanayi Odasi, Milas
Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Mugla Sitki Kogman Universitesi Milas Meslek Yiiksek Okulu Ascilik Progranm
ve Milas Gida Maddeleri Yapanlar ve Satanlar Odasindan {iriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla en az 4
kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli
goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim merciinin toplanmasi:

Denetim mercii yilda bir kez, Milas Ticaret ve Sanayi Odasinin resmi yazili ¢agrisiyla, Odanin belirledigi
giin, yer ve saatte toplanir. Toplantiya ¢agri, en az bir hafta dncesinden komisyon iiyelerine bildirilir.

Sikayet durumunda denetim mercii 15 giin i¢cinde Oda yonetimi tarafindan yine resmi yaziyla toplantiya davet
edilebilir.

Denetim mercii dort iiyeden {lgiiniin katilimiyla toplanabilir. En az {i¢ tiyenin katilmadig: toplant1, 15 giine
kadar ertelenebilir.

Denetim Kriterleri:

Denetimler, denetim merciinde yer alan uzmanlar tarafindan Uluslararasi Zeytin Konseyinin Duyusal Analiz
Talimatina uygun bir sekilde yapilir.

Milas Eksili Zeytininin denetim tadiminda olumlu (pozitif) ve olumsuz (negatif) 6zellikler incelenir. Zeytin
tanelerinin anormal fermantasyon dzellikleri incelenir. Anormal fermantasyon 6zelliklerine dikkat edilir. Zeytin
tanelerinde kiif, topraksi, sirkemsi vb. tat ve kokular olup olmadigina dikkat edilir. Zeytin tanelerinin asitlik, acilik
veya tuzluluk ozellikleri kontrol edilir. Zeytin tanelerinin sertlik, liflilik ve gevreklik gibi 6zelliklerini igeren
kinestetik 6zelliklerine bakilir.

Hazirlanmig Milas Eksili Zeytini kavanozlarinin saklandigr yerin ortam sicakligr 28 °C’yi agmayan serin
yerler olmas1 gerekir.

Milas Eksili Zeytini tanelerinin kereviz sapi sertliginde olmasi, kavanozlar igindeki zeytin tanelerinin parlak
sar1 / acik yesil renkte goriinmesi, kavanozdaki zeytinyaginin parlak olusu, duru olmasi, zeytinyaginda bulaniklik
olmamasi, zeytinyaginin renginin koyu yesil olmamasi, kavanozun kapagi acildiginda zeytinyagr ve limon
aromasinin karisimiyla meydana gelen aromanin kolayca hissedilmesi gerekir. Ayrica zeytin tanelerinin tatlandirma
siirecinin tamamlanmig olmasi nedeniyle zeytin taneleri tadildiginda damakta acilik hissi olusmamas1 Milas Eksili
Zeytininin olumlu 6zellikleridir. Milas Eksili Zeytininin sertlik diizeyini belirlemek icin disler arasina alindiginda
Leerdammer peyniri ile havug sertligi arasinda olmalidir.

Zeytinler metal kaplar i¢inde tutuluyor ise zeytin tanelerine metalik bir kokunun sinmemis olmasi kontrol
edilir. Zeytin tanelerinin hasattan sonra salamura islemi baglamadan uzun siire bekletilmis olmast nedeniyle olusan
sirkemsi tat ve kokunun olusup olugmadigina bakalir.

Milas Eksili Zeytini tanelerinin etinde yapilacak analizlerde zeytin tanelerinin icerdigi tuzluluk oraninin %
2,90 - 6, asitlik diizeyinin % 0,2 - % 0,6, pH diizeyi 3,0 - 4,0 araliginda olmalidir. Bu degerler, TS 774, TS 1125
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ISO 750, TS 1728 ISO 1842, TS EN ISO 665, TS EN ISO 659 analiz yontemlerine uygun olarak yapilmis olmasi
gerekir.

Milas Eksili Zeytini sertlik diizeyi; digler arasina alindiginda seftali kompostosu yumusakliginda olmayip
kereviz sap1 sertliginde olmalidir.

Milas Eksili Zeytininin lif durumu, zeytin tanesinin agizda ¢ignenmesiyle belirlenir. Zeytin tanesini
¢ignerken, liflerin dil ve damak arasinda algilanmasi ile degerlendirilir. Cekirdeksiz zeytinin az1 disleri kullanilarak
45° ag1 ile pargalanmasi sonucu dilde ve damakta hissedilen elastik yap1 olarak tanimlanabilir. Bunun i¢in yesil
elmanin az lifli yapisi ile ananasin gébegindeki ¢ok lifli yap1 degerlendirilerek puanlama yapilir.

Milas Eksili Zeytininin gevreklik diizeyi, iki ylizey arasinda siirtiinme ya da ¢atlama (kirilma) ile olusan sesle
ilgili 6zelliktir. Bir trlinii dislerle kirmak i¢in gerekli olan kuvvetle ilgilidir ve az1 disleri arasinda meyvenin
sikigtirilmastyla belirlenir. Cekirdeksiz zeytinin azi disleri kullanilarak 45° ag1 ile pargalanmasi esnasinda ortaya
cikan ses olarak tamimlanabilir. Seftali kompostosu yumusaklig: ile kereviz sapi arasindaki yiiksek citirlik
degerlendirilerek puanlama yapilir.

Puanlamada Milas Eksili Zeytininin tadim profil kagidinda 1 ile 11 arasindaki cetvele isaretleme yapilir.
Isaretlenen noktalar cetvelle olgiilerek puanlar {izerine yazilir. Daha sonra denetim gorevlilerinin yaptigt
puanlamanin istatistiki degerlemesi yapilir. Bu degerlendirme sonucunda negatif 6zellikler agisindan elde edilen
ortalama medyan degerleri bulunur.

Milas Eksili Zeytininin denetimi sirasinda incelenen drneklerin, Uluslararasit Zeytin Konseyinin Duyusal
Analiz Talimatina uygun olarak kusur medyaninin 1 - 3 arasi ekstra iiriin olmasi gerekir.

Kusurlarin medyani 1-3,0 arasi ise ekstra, 3-4,5 arast ise 1. sinif, 4,5-7,0 arasi ise 2. smif, 7,0’den biiyiik ise
tikketilemez simifindadir.

Gorsel denetim:

Milas Eksili Zeytininin i¢ine koyuldugu kaplarin Tirk Gida Kodeksine uygun olup olmadigi ve zeytin
tanelerinin Memecik ¢esidi olup olmadig1 gorsel olarak denetlenir. Zeytin tanelerinin renklerinin yesil / pembe
alacast rengini koruyup korumadigma bakilir. Zeytin tanelerinin parlak ve diri olarak goériinmesi istenir.
Kavanozdaki limonlarin erime nedeniyle yumusayip par¢alanmamis olmamasi ve biitiinliigiini koruyor olmasi
istenir. Limon lifleri erime nedeniyle zeytinyagina karigip yagin bulaniklagsmasina neden olmamalidir.

Zeytin tanelerinin renginin sarimtrak yesil renkte olmamasi gerekir. Kavanozlardaki zeytinyagi parlak ve
duru olmalidir, bulanik bir goriintiisii olmamalidir. Zeytinyaginin renginin ¢igek yaglar1 gibi agik renkte veya
bakildiginda arkasini gostermeyecek derecede koyu renkte olmamasi gerekir.

Duyusal denetim:

Milas Eksili Zeytinin duyusal denetimi, konusunda uzman denetgiler tarafindan tadim yapilarak
gergeklestirilir. Denetim asamasinda Milas Eksili Zeytini tanelerinin eksilik ve tuz miktari, tanelerin sertlik / ¢itirlik
durumu, ig¢inde bulundugu turung veya limon suyu ve limon tuzu katilarak eksitilmis olmasi kontrol edilir.

Zeytin tanelerinin tuzlu / limon tuzlu su iginde tutularak tatlandirildigi kontrol edilir. Bu durumu
kesinlestirmek amaciyla zeytinlerden alinan 6rnekler akredite olmus bir laboratuvara analize gonderilir.

Kavanozdaki zeytin tanelerinin limon veya turung aromasini biinyesine almis olmasi istenir. Ayrica
zeytinyaginin aromasi kontrol edilir. Zeytinyaginda kostik, kiif, metal vurugu veya plastik vurugu kokular ile zeytin
tanelerinin sirkemsi kokusu ve tadi olmamalidir. Zeytin tanelerinin hafif eksi tadinin limon / turung suyu eksisinden
geldigi kolayca anlasilabilir olmalidir.

Milas Eksili Zeytini kavanozunun kapagi acildiginda zeytinyagi ve limonun karigimiyla meydana gelen
aromanin kolayca hissedilmesi gerekir. Ayrica zeytin tanelerinin tatlandirma siirecinin tamamlanmis olmasi
nedeniyle zeytin taneleri tadildiginda damakta acilik hissi olusmamasi1 Milas Eksili Zeytininin olumlu 6zellikleridir.
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Zeytinyagiin aromasit daha az duyumsanirken limon veya turung aromasi daha baskindir. Bu &zellik,
zeytinyaginin lezzet veya aromasina aligkin olmayan ve zeytinyaginin tadin1 agir bulan kisiler tarafindan daha ¢ok
tercih edilmesine neden olur.

Limon ile zeytinyaginin karisimiyla olusan aromasi, yenilirken hos bir duygu uyandirir.

Denetim mercii tarafindan gerek goriilmesi halinde akredite olmus bir laboratuvara iiriin {izerinde tahlil
yaptirilabilir ve tahlil giderleri Milas Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan karsilanir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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2. Konya Balik Cokratmasi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 14.12.2022 tarihinden
itibaren korunmak iizere 28.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1693

Tescil Tarihi : 28.01.2025

Basvuru No : C2022/000454

Basvuru Tarihi : 14.12.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Balik Cokratmasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Nisantas Mah. Vatan Cad. Konya Biiyiiksehir Belediyesi Selguklu
KONYA

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Balik Cokratmasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Konya Balik Cokratmasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Balik Cokratmasi, sazan balig1 basi ve gévdesi, sogan, sarimsak, tereyagi, zeytinyagi, sal¢a, su ve tuz
kullanilarak yapilan bir balik yemegidir. Genellikle kis aylarinda yapilan sicak servis edilen bir yemek tiirtidiir.

Sazan baliklarinin bas kisimlart da kullanilarak yapilan Konya Balik Cokratmasi Konya ilinin mutfak
kiiltiiriinde onemli bir yere sahiptir. Uriiniin hazirlanisiyla Konya iline 6zgii kosullar barindiran Konya Balik
Cokratmasinin cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Konya Balik Cokratmasi yapiminda kullanilan bilesenler:

14 g zeytinyag1

30 g tereyagi

300 g sogan (halka seklinde dogranmis)
21 g sarimsak

16 g domates salcasi

16 g tuz

4 adet sazan balig1 bas1 ve govdesi

200 ml su

Servis sirasinda istege baglh kullanilan bilesenler:

30 g maydanoz
45 ml limon suyu

Hazirlanist:

Tereyag1 zeytinyagiyla birlikte eritilir. Halka halka dogranmis soganlar konulur. Sogan ve sarimsak
kavrulduktan sonra salga ve tuz eklenir. Balik baslar1 ve etleri yerlestirilir. Sicak su ilave edilerek karistirilir. Uzerine
limon ve maydanoz ilave edilerek sicak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Konya Balik Cokratmasi cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Konya ilinin mutfak kiiltiiriinde énemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Konya Balik Cokratmasinin tiim iiretim asamalart,
belirtilen cografi sinirda gerceklesir.
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Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatdrliigiinde; Konya Gastronomi ve Turizmciler
Derneginden, Konya Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden ve
Konya Biiyiiksehir Belediyesinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla 4 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman gergeklestirilir

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu; iiretim metodunun
uygunlugu ve Konya Balik Cokratmasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Gokeyiip Comlegi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 30.08.2022 tarihinden
itibaren korunmak iizere 28.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1694

Tescil Tarihi : 28.01.2025

Basvuru No : C2022/000278

Basvuru Tarihi : 30.08.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Gokeylip Comlegi

Uriin / Uriin Grubu : Comlek / Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el sanatlari
tiriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Salihli Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Eski Cami Mah. 15. Sok. No: 2 Salihli MANISA

Cografi Simir : Manisa ili Salihli il¢esi

Kullanim Bicimi : Gokeylip Comlegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iirlinlin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Gokeylip Comlegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gokeylip Comlegi; Manisa ilinin Salihli ilgesine bagli bir mahalle olan Gokeyiip mahallesinde bulunan
topraktan iiretilen; yemek pisirme, yiyecek/igecek muhafaza etme veya siis amaciyla kullanilan ¢omlektir.

Gokeylip Comleginin tiretimi igin gereken ¢omlek hamuru; cografi sinirda “sakizli toprak™ adi verilen bir
cesit kil ile “mengele” denilen mika 6zelliginde olan bir topragin 2/1 oraninda karigtirilmastyla elde edilir.

Gokeylip ¢omleginin iretiminde kullanilan sakizli toprak - mengele karisimmin kimyasal icerigi su
sekildedir:

Tablo 1. Gokeyiip Comleginin baslica bilesenleri ve bilesenlerin degerleri

Baslica Bilesenler Birim Deger
Toplam Potasyum Oksit (K,O) (%) 1,3-3,8
Toplam Kalsiyum Oksit (CaO) (%) 0,96-1,7
Toplam Magnezyum Oksit (MgO) (%) 3,5-9,7
Toplam Demir Oksit (Fe,O3) (%) 1,6-4,3
Toplam Kiikiirt Trioksit (SO3) (%) 0,26-1,5
Toplam Sodyum Oksit (Na,O) (%) 0,20-1,5
Toplam Silisyum Dioksit (SiO>) (%) 42,1433
Toplam Aliiminyum Oksit (Al2O3) | (%) 1,3-1,7
Toplam Titanyum Oksit (TiO2) (%) 0,32-0,49

Gokeyiip Comleginin cografi sinirda koklii gegmisi bulunur. Cografi sinirin kiiltliriinde ve ekonomisinde
onemli yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Topragin temin edilmesi:

Sakizli toprak, genellikle bolgede bulunan Mezar Kiran1 mevkiinden temin edilir. Mika goriintimiindeki
mengele ise Gokeyiip mahallesinde bulunabilen ve 1-2 metrelik genislige sahip, damar seklinde, zaman zaman
ylizeyde bulunan bazi yerlerdeyse yiizeyin daha alt kistmlarinda bulunan bir topraktir.
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Inceltme:

Mengele, bulundugu yerden ¢ikartildiginda kuru ve topaklidir. Bu asamada bir tokmak ile doviilerek
inceltilir. Toprak pargalar1 kum tanesi boyutlarina ulasana kadar inceltme islemine devam edilir.

Eleme:
Doviilen ve inceltilen mengele tel bir elekle elenir ve sakizli toprak ile karigtirilmaya hazir hale getirilir.

Karistirma-yogurma:

Sakizli toprak ile mengele 2/1 oraninda karistirilip yogurularak ¢comlek hamuru olarak kullanima hazir hale
getirilir.

Sekil verme:

Comlek hamuruna sekil verme islemi, ortasinda yiikselti olan, “donek” ve yine kilden yapilmis, ortalama 1,5
cm kalinlikla, “kalip” adinda bir altlik iizerinde gergeklestirilir.

Sekillendirme islemi i¢in, hazir olan ¢démlek hamurundan bir parga alinarak ve ¢comlek tabanini ¢evreleyecek
uzunlukta kalibin iizerine yerlestirilerek “taban konulma” islemi gergeklestirilir. Sonrasinda, “kiy1” adi verilen
bantlar, tabanin iizerine konularak, “kiyr yuvarlama” iglemi gerceklestirildikten sonra sekillendirme yapilir.
Comleklerin kurumasi tamamlanincaya kadar altinda bulunan kalibin iizerinde durmasi gerekir.

Halka bi¢cimindeki hamur, kisa bir ok gériiniimiinde olan ve adina “kili¢” denilen tahta pargasi ile yiikseltilir.
Kilig, su ile dolu bir kap igerisinde her an kullanima hazir olarak bekletilir. Bunun yaninda geleneksel olarak su ve
el ¢aputu da bigimlendirmede kullanilir.

Kulplama:

Kalib1 kendiliginden birakabilecek kivama gelen ¢omlek kaliptan alinir. Bu asamada kulplama ad1 verilen
kulp takma iglemi yapilir. Kulplama islemleri tamamlanan ¢omleklerin fazlaliklar1 “kaziyacak’ ad1 verilen bir teneke
pargasi ile kazinarak elden gegirilir ve boylece kurumus ¢dmlegin piiriizlerinin giderilmesi saglanir.

Sirlama:

Sakizli toprak ve mengelenin 2/1 oraninda karistirilmasiyla elde edilen sir, ¢gdmlegin her tarafina bir bez
yardimuyla siiriiliir. Sirlama isleminde iki kisi ¢aligir. Bu ¢alisanlardan biri mengele ve sakizli topraktan hazirlanan
bulamaci siirerken, digeri kuru bir bezle fazlaliklar1 alir.

Dinlendirme:

Sirlama islemi yapilan ¢omlekler, genellikle 1 giin glineste bekletilerek dinlendirilir. Dinlendirme, giinesli
bir havada dig ortamda gergeklestirilir.

Pisirme:

Pisirilecek ¢omlekler, acik alanda bir yi1gin haline getirilir. Y18in; ¢omleklerin ters gevrilerek, yan yana,
birbirinin pesi sira ve st {iste dizilmesiyle olusturulur. Elde edilen ¢cdmlegin etrafi ¢ali ¢irp1, odun vb. ile kaplanir
ve ates yakilir. Bu igsleme “gomme islemi” denir. Bu asamada tercihen mese odunu kullanilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Gokeyiip Comleginin cografi smirda koklii gecmisi bulunur. Cografi sinirin kiiltiirlinde ve ekonomisinde
onemli yere sahiptir. Bu sebeplerle iiretim agsamalarinin tamami, cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Salihli Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatérliigiinde; Salihli flge Tarim ve Orman
Midiirligiinden ve Salihli Ticaret ve Sanayi Odasinin konuda uzman birer kisinin katilimiyla 2 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet
halinde ise her zaman gerceklestirilir.
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Denetim mercii tarafindan; 6zellikle Gokeytip Comlegi tiretiminde kullanilan topragin cografi sinirdan temin
edilip edilmedigi, iiretim metoduna uygunluk ile Gokeyiip Comlegi ibaresinin ve mahre¢ isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Karapmar Kavurgasi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 28.12.2022 tarihinden
itibaren korunmak iizere 29.01.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1695

Tescil Tarihi :29.01.2025

Basvuru No : C2022/000472

Basvuru Tarihi : 28.12.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Karapinar Kavurgasi

Uriin / Uriin Grubu : Kavurga / Diger

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Karapmar Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Ismetpasa Mah. Corakgilar Cad. No: 7 Karapmar KONYA
Cografi Simir : Konya ili Karapinar ilgesi

Kullamim Bi¢imi : Karapmar Kavurgasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, triinin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Karapmar Kavurgas: ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karapmar Kavurgasi, bugday, kenevir ve menengicin kavrulup karistirilmasiyla hazirlanan Karapinar
yoresine ait atistirmalik bir iriindiir. Ge¢gmiste kis aksamlarinda yatmadan 6nce meyvenin yaninda tiiketilirdi.
Giiniimiizde ise beslenme aligkanliklarinin degismesiyle tim mevsimlerde tiiketilir hale gelmistir.

Karapmar Kavurgasinin temel bileseni bugdaydir. Harmandan kalkan bugdaylar ihtiyaca gére harman sahibi
tarafindan kisimlara ayrilir. Once evin unluk ihtiyaci olan bugday ayrilir. Daha sonra, gelecek sene igin tohumluk,
hayvanlar i¢in yemlik, harman1 olmayanlar i¢in bulgurluk ayrilir. Kalan bugdaylar da kavurga yapmak i¢in saklanir.

Karapinar kavurgasi Karapinar mutfak kiiltiiriiniin 6nemli bir atistirmalik yiyecegidir ve cografi sinirda uzun
bir gegmisi vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Karapmar Kavurgasinda kullanilan bugday tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Karapmar Kavurgasi bilesenler:

— 2 kg bugday

— 100 ml zeytinyag1
— 300 g kenevir

— 100 g menengic
- 10gtuz

Bugdaylar bir kaba alinir ve 15-20 dk. haslanir. Haglanan bugday sac iizerine alinir, zeytinyag: dokiiliir ve
bugdaylar 20 dk. kadar sac lizerinde kavrulur. Kavrulurken siirekli karistirilir. Karigtirma iglemi yorede kilamir ad1
verilen kurutulmus ot demetinden {iretilen bir siipiirge ile yapilir. Kavurulma islemi tamamlandiktan sonra bir
tepsiye aliir. Ayni sac tizerinde kenevir ve tuz ilave edilerek 10 dk. kavrulur. Kavrulan bugday iizerine kavrulan
kenevir koyulur. Kavrulma isleminin son agsamas1 menengicin de kavrulmasidir. Sac iizerine menengic alinir ve 10
dk. siirekli karistirilarak kavrulur. Menengicler de tepsi iizerine alinir ve el yordamu ile 2 dk. daha karistirilir ve
tiiketime hazir hale gelir. Karapinar Kavurgas: sicak ya da soguk sekilde tiiketilebilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Karapmar Kavurgasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Karapmar ilgesinin mutfak kiiltiirtinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile bagi bulunan Karapinar Kavurgasinin tiim iiretim asamalari,
cografi sinirda gergeklestirilir.
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Denetleme:

Denetimler; Karapmar Ticaret ve Sanayi Odasi koordinatorliigiinde, Karapinar Ticaret ve Sanayi Odast,
Karapinar Ticaret Borsast ve Karapinar Ziraat Odas1 Bagkanligi konuda uzman birer kiginin katilimi ile olugan 3
kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere, ayrica sikayet
tizerine ve gerekli goriilen hallerde ise her zaman yapilir.

Denetim mercii; tiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu, iretim metoduna uygunluk ve Karapinar
Kavurgasi ibaresi ile mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya

tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri ytiriitiir.
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5. Tokat Aynah Carik

Bu cografi isaret, 6769 sayilt Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 23.06.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 04.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1696

Tescil Tarihi : 04.02.2025

Basvuru No : C2023/000181

Basvuru Tarihi : 23.06.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Tokat Aynali Carik

Uriin / Uriin Grubu : Carik / Halilar, kilimler ve dokumalar diginda kalan el sanati iiriinleri
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Tokat Il Milli Egitim Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi : Yesilirmak Mah. Mehmet Sahin Bulvari No: 38 Merkez TOKAT
Cografi Simir : Tokat ili

Kullanim Bi¢imi : Tokat Aynali Carik ibareli asagida verilen logo ve mahre¢ isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Tokat Aynali Carik ibareli
logo ve mahre¢ isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tokat Aynali Carik, sigir derisinden yapilan ve iizerinde ayna siislemeleri konulmasi suretiyle Tokat ilinde
iiretilen bir ¢ariktir. Tokat Aynali Carigin iist kismi ve i¢ astarinda ham deri, tabanda sigir - manda derisi ve i¢
astarda mesin deri kullanilir. Tabandaki manda kdoselesi ile iistteki sigir-koyun derisi arasinda ince biye kullanilir ve
garigin arka tarafi pervazla dikilerek kapatilir. Tokat Aynali Carik {iretimi tamamen el is¢iligi ile yapilir. Tokat
Aynali Carigin iizerinde siisleme malzemesi olarak boncuklar ve orlon ipten yapilan ponponlar kullanilir.

Ser’iyye Sicillerindeki kayitlarda Tokat Aynali Carigin iiretiminin 18.yy’dan beri yapilmaktadir. Yore
kadinlar1 ve diigiin merasimlerinde duvag: ortiilen gelinler kendileri ve etraflarini gorebilmek igin Tokat Aynali
Car1g1 kullanmuglardir.

Cografi sinirda koklii bir gegmige sahip olan Tokat Aynali Carik, Tokat ilinin geleneklerinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle Tokat Aynali Carigin cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Tokat Aynali1 Carik yapiminda kullanilan araclar:

Ors: Ayak bi¢iminde demir bir tezgahtir. Carik dikildikten sonra kenar dikislerin déviilmesi icin kullanlir.
Cekic: Deriyi dovmek ve diizeltmek, derileri taban astarina yapistirmak ve tabani parlatmak i¢in kullanilir.
Igne: Cangin pargalarim dikis ile birlestirmekte kullanilir.

Biz: Sivri ve delici ucuyla iplik ge¢irmek i¢in yol agmada kullanilir.

Bicak (falgata): Derileri kesmek ve agmak amacryla kullanilir.
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Deri kesim bicagi: Deri kesiminde ve kosele lizerindeki derileri belirginlestirmede kullanilir. Bigak sapinin
arkasi sivridir. Bu kisim koseleri yuvarlaklastirma ve nokta koyma islemlerinde kullanilir.

Danalya (disli): Carig1 kaliba daha diizgiin ¢cekebilmek ve alt tabani kaliba germek amaciyla kullanilir.

Carkli zimba: Delik agmada kullanilir ve cesitli cap biiyiikliikleri bulunur. Deride ozellikle kenar
birlestirmede ve deri yiizey siislemesinde kullanilir.

Tahta kaliplar: Cariklarin dl¢iilerine gore degisik boyutlarda ahsaptan yapilir ve ¢ariga sekil vermek amaciyla
kullanilir.

Cekecek: Carigi kaliba yerlestirmek i¢in kullanilir.
Zimba: Deride delik agmak i¢in ¢ekigle vurularak kullanilir.

Istampa: Cariklarin numaralarina gére ince mukavvadan yapilmistir ve derinin kesilip hazirlanmasi igin
kullanilir.

Tokat Aynali Carik yapiminda kullanilan gerecler:

Yapistirict: Deri pargalarin yapistirilmasinda kullanilir.
Ciris: Carigin i¢ astari ile dis ylizliniin yapistirilmasinda kullanilir.

Deri seritler: Kesilerek ip haline getirilmis ince uzun derilerdir. Pargalar1 birlestirmede ve garigi siislemede
kullanilir.

Bal mumu: Ipligi mumlamak icin kullanilir. Mum, ipligin deriye kolayca ge¢mesini saglar ve ipin ¢iiriimesini
engeller.

Iplik: Carig1 dikmek igin kullanilir.

Deri: Taban i¢in kdsele, iistte koyun derisi, pargalarin birlestirildigi boliimleri siislemek amaciyla biye olarak
ince s181r ve keci derisi, ¢arigin arka kisminda pervaz olarak koyun derisi (mesin), ¢arigin siislemesinde renkli deri
pargalari kullanilir.

Tokat Aynali Carigin siislemesinde ayna, ponpon, piiskiil ve boncuk kullanilir.

Tokat Aynal1 Carik 6rnekleri
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Tokat Aynali Carik iiretim asamalari:

Oncelikle iplikler bal mumu ile mumlanarak suya ve ¢iiriimeye kars1 dayanikli hale getirilir. Istenilen ayak
numarasina gore (35-40) dnceden hazirlanmig 1stampalar kullanilarak st yiiz i¢in islenmis sigir derisi deri kesim
bigagiyla, taban igin kosele falgatayla kesilir. Kesilen astar ve dis yiiz diizgiin goériinmesi igin ¢iris ile yapistirtlir.
Kesilen deriler biz ile yol agilarak mumlu ip ve igne ile dikilir. Ince biye ile parcalar birlestirilir. Deri, yan
dikislerinin diizgiin olmasi i¢in 0rs tizerinde c¢ekiclenir. Carik ¢ekiclendikten sonra 1slatilir ve cevrilir. Bu asamadan
sonra ¢ekecek yardimiyla ahsap kaliplara cariklar cekilir ve danalya ile giydirilir. Kalipta diizgiin durmasi icin
¢ekigle doviiliip bir giin siire ile kurumaya birakilir. Kuruduktan sonra el ile kaliptan ¢ikarilir. Daha sonra ¢arigin
yan taraflar1 kesilir ve i¢ astara yapistirici ile yapistirilir. Sonrasinda deri seritler gegirilir. Kaliptan ¢ikarilan ¢arigin
dili olan parcasi yapistirilarak sonradan ilave edilir. Ayna konulacak {iist yiize biiylik delik agmak i¢in zimba
kullanilir. Carkli zzimba kullanilarak boncukla ve renkli ipliklerden elde edilen ponponlarla Aynali Carik siislenir.
Boylece Tokat Aynali Carik kullanima hazir hale gelir.

Cografi Simir Icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Cografi sinirda koklii bir gegmise sahip olan Tokat Aynali Carik, Tokat ilinin geleneklerinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Tokat Aynali Carigin tiim iiretim agamalari, cografi sinirda
gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Tokat {1 Milli Egitim Miidiirliigii koordinatorliigiinde ve Tokat il Milli Egitim Miidiirliigii, Tokat
Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ve Tokat il Sanayi ve Teknoloji Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin
katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

+  Uretimde kullanilan derilerin ve diger malzemelerin uygunlugu.

+  Uretim metoduna uygunluk.

+  Ogzellikle cangin 6n yiiziinde ayna, arka kisminda pervaz kismu olmak iizere, {iriin 6zelliklerinin
uygunlugu.

* Tokat Aynali Carik ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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6. Arapgir Balikh Pilav

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 05.03.2024 tarihinden
itibaren korunmak iizere 10.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1697

Tescil Tarihi : 10.02.2025

Basvuru No : C2024/000100

Basvuru Tarihi : 05.03.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Arapgir Balikli Pilav

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Arapgir Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yeni Mah. Sanayi 2 Sok. No: 2 Arapgir MALATYA
Cografi Simir : Malatya ili Arapgir ilgesi

Kullamim Bi¢imi : Arapgir Balikli Pilav ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Arapgir Balikli Pilav ibaresi ve mahreg isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Arapgir Balikli Pilav, cografi sinirda saribalik olarak isimlendirilen sazan balig1 veya alabaliklarin i¢inin
tereyaginda kavrulmus kuru sogan, domates, biber ve domates sal¢asinin igine baharat ve pilavlik bulgurun ilave
edilmesiyle elde edilen hargla doldurulup pisirilmesi ile hazirlanan yoresel bir yemektir. Arapgir Balikli Pilav
iretiminde geleneksel olarak 266 numarali cografi isaret tescilli Arapgir Mor Reyhani kullanilir.

Arapgir Balikli Pilavin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Arapgir ilgesinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

4 kisilik Arapgir Balikli Pilav iiretmek igin gerekli bilesenlere ve iiretim agamalarma asagida yer
verilmektedir.

Bilesenler:

e 100 g kuru sogan

e 350 gtereyagi

e 15 g domates salgast

e 2 adet domates

e 3 adet yesilbiber

e 500 g pilavlik bulgur

e 10gtuz

e 10 g karabiber

e 10 g kuru Arapgir Mor Reyhani
e 4 adet balik (alabalik veya saribalik)
e 500 ml sicak su

Hazirlanmasi:

Kuru sogan ince ince dogranir ve genis bir kap icerisine 250 g tereyagi ilave edilerek rengi pembelesinceye
kadar kavrulur. Icerisine domates salgasi ilave edilerek karistirilir. Kiip dogranmis domates ve yesilbiberler ilave
edilir. Uzerine 200 g bulgur, tuz, karabiber ve Arapgir Mor Reyhani ilave edilip 3 dakika kavrularak baliklarin
iclerine doldurulacak har¢ hazirlanir. Baliklar temizlenip yikandiktan sonra igleri har¢la doldurularak pisirme
kabinin altina dizilir. Baliklarin {izeri 300 g bulgur ile kapatilir iizerine sicak su ilave edilir ve pisirme kabinin kapagi
kapatilir. 30 dakika kisik ateste pisirilir. Servis tabaklarma alinmadan &nce 100 g tereyagi eritilip lizerine
gezdirilerek her tabakta bir balik ve yaninda pilav olacak sekilde sicak olarak servisi yapilir. Istege gére iizerine her
porsiyon icin 10 - 15 g dogranmis maydanoz ilave edilir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Arapgir Balikli Pilavin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Arapgir il¢esinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Arapgir Balikli Pilavin tiim {iretim agamalar1, cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Arapgir Belediyesinin koordinatorliigiinde ve Arapgir Belediyesi, Arapgir Ilge Tarim ve Orman
Miidiirligii ve Arapgir Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan konuda uzman 1’er kiginin katilimiyla 3 kisiden olusan
denetim merecii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet
halinde her zaman yapilabilir.

Denetim mercii tarafindan; Arapgir Balikli Pilavin iiretiminde kullanilan bilegenlerin uygunlugu; iiretim
metoduna uygunluk ve Arapgir Balikli Pilav ibaresi ile mahre¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu
denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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7. Nuzumla Yatak Halsi

Bu cografi isaret, 6769 sayil Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 27.10.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 10.02.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1698

Tescil Tarihi : 10.02.2025

Basvuru No : C2023/000268

Basvuru Tarihi :27.10.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Nuzumla Yatak Halis1

Uriin / Uriin Grubu : Hal1/ Halilar ve kilimler

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Seydigehir Kaymakamligi

Tescil Ettirenin Adresi : Alaylar Bir Mah. Atatiirk Cad. Hiikkiimet Konagi Seydisehir KONY A
Cografi Simir : Konya ili Seydisehir ilgesi Yaylacik Mahallesi

Kullanim Bi¢imi : Nuzumla Yatak Halis1 ibaresi, logosu ve mahreg isareti amblemi, {iriiniin

kendisi veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilmadiginda, Nuzumla Yatak Halis1 ibaresi, logosu ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

<
<,
<
NUZUMLA

YATAK HALISI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Nuzumla Yatak Halisi; Seydisehir ilgesine bagli Yaylacik mahallesinde Goérdes diigiimii ile dokunan ve bez
ayagi teknigi ile tiretilen hali zemini lacivert, biiyiik bordiir sar1 ve kii¢lik bordiirler de ise beyaz rengin hakim oldugu
desen kompozisyonunda {iretilen bir tiir halidir.

Nuzumla; Konya ilinin Seydisehir ilgesine bagli, resmi kaynaklarda adi Yaylacik seklinde gecen bir
mabhalledir. “Nuzumla” yerlesimin bilinen eski ad1 olup giiniimiizde ise bu yerlesim “Yaylacik™ olarak adlandirilir.

Selguklu Devletinin hiikiim siirdiigii tarihi donemden bu yana dokumaciligin merkezi olan cografi sinirda
hem egrilmis hem de biikiilmiis iplikle desenli ve diigiimlii olarak iiretilen Nuzumla Yatak Halis1 koklii bir gegmise
sahip olup benzerlerinden farki hav yiiksekligidir. Hav yiiksekliginin ortalama 4-5 cm 6l¢iilerinde olmasi haliya tiilii
ozelligi verir. Ayrica Gordes diiglimii ile {iretilen bu halilarin desen nitelikleri uzun hav 6zelliginden dolay1 yalnizca
arka yiizeyde belirginlesir.

Nuzumla Yatak Halilarinda yaklagik 3/4 Nm incelikte ¢ozgii, 2/4 Nm incelikte atki ipi kullanilir. ilme
iplikleri ¢ift kat kullanilir. Nuzumla Yatak Halis1 dikdortgen formludur. Hali ebatlar1 109-150 cm eninde ve 157-
207 cm boyundadir. Sagak kisminda ise orgiilii sagak teknigi kullanilarak tek tarafli olusturulur. Halinin boyunda
olan kenarlarinin saglam olmas igin kenar orgiisii kullanilir. Ikinci bir hali dokunurken, dnceki 6rnegin sirtindan
bakilarak dokunur.

Motiflerin renklendirilmesinde bej, beyaz, bordo, kahverengi, kirmizi ve tonlari, sart ve tonlari, siyah, yesil
ve tonlari ile turuncu renkler kullanilir.

Nuzumla Yatak Halisinda kullanilan motiflere agagida yer verilir.
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Tablo 1. Nuzumla Yatak Halisinda kullanilan motifler

Motif Gorseli

Motif Ad1

Cicek Motifi: Nuzumla Yatak Halilarinda geometrik ¢igek motifleri
zemindeki toplarin i¢inde merkezde bulunup dolgu motifi olarak
kullanilir. Figiirlerin kirmizi ve ug ¢izgileriyle ifade edilmesinden dogan
bir estetik anlayigla birlikte motiflerin koseli hatlar1 ve geometrik tarzda
kullanilmasi ortaya ¢ikar.

Kagik Motifi: Nuzumla Yatak Halilarinda merkezden dort dogru bereket
motiflerinin disinda uzanan oklarin meydana gelen motiftir. Geometrik
1sinsal hatlarin meydana getirdigi motif cografi sinira 6zgiidiir.

El Tarak Motifi: Parmak ve ona benzeyen tarak motifleri, geometrik
olarak {iglii, besli, yedili sayilar kullanilarak dokunur. Bir govdeye
baglanan cesitli ¢gubuk formlarindan olusur ve duruma goére el, parmak
veya tarak isimlerini alir.

Bereket Motifi: Bollugu simgeleyen bu motif ¢esitli meyve motifleri ve
bugday, arpa basaklarini tasvir edilir. Yatak halilarinda merkezdeki cigek
motifinin dort yoniine yerlestirilmis olarak bulunur.

Ejder (Tabanca) Motifi: “Dede Korkut masallarinda dort ayakli, iki
kanatli, yedi basli, uzun kuyruklu olarak tasvir edilen” ejder, siisleme
sanatinda gii¢, kudret, bereket ve zafer sembolii olarak kabul edilir.
Nuzumla Yatak Halilarinda zeminin kosegenlerine ice bakan dig sinirlt
cengelli olarak geometrik tarzda yerlestirilen ejder motifine cografi sinirda
tabanca denir.

Baklava Motifi: Genellikle zeminde dolgu motifi olarak baklava motifi
kullanilir. Bu motif, halinin dis kenarindan baslayarak ice dogru
yerlestirilen baklava dilimleri ile olusturulur.

Goz Motifi: Nuzumla Yatak Halilarinda merkez dolgu motifi olarak
kullanilir. Yorede “gdz” olarak adlandirilir.

9 ¢

Kog¢ Boynuzu Motifi: “Boynuzlu yanis”, “Kog¢lu yanis” gibi isimlerle de
anilir. Uguru, kismeti, kahramanlig1 ve kuvveti simgeler. Nuzumla Yatak
Halilarinda merkezdeki toplarin dig sinirlarinda goriiliir.
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Yildiz Motifi: Nuzumla Yatak Halilarinda merkezde dolgu motif olarak
kullanilan yildiz, geometrik siislemenin en dnemli motiflerinden biridir.

Kiipe Motifi: Diigiinlerde verilen hediyeyi, evlenme ve yuva kurma
istegini simgeler.

Sekizgen I¢inde Sekiz Koseli Yildiz (Turung) Motifi: Nuzumla Yatak
Halilarinin biiyiik bordiirlerde igleri sekiz koseli yildizlarla doldurulmus
olarak siralanan sekizgenlere ‘turung’ denilir. Nuzumla Yatak Halilarinin
belirgin bir motifi olarak kullanilir.

Ayak Naast: Cografi sinirda “ayak naasi” olarak isimlendirilen motif,
baslangic nakisi, kenar nakisi ve sonlandirma nakigi olarak yer alir.
Yanyana iist kismi agik kareler igine yerlestirilen kogboynuzu motifleri ve
bu motiflerin disinda karenin agik noktasindan ¢ikan ¢engeller yer alir.

S Kivrimli (Capraz Su Yolu) Motifi: Genellikle bordiirlerde goriilen bu
motif yatak halilarinda merkezde dolgu motif olarak kullanilir.

Su Yolu Motifi: Nuzumla Yatak Halilarinin kiigiik bordiirlerinde
rastlanan suyolu motifi, suyun akisini ve hayati simgeler.

Uretim Metodu:

Nuzumla Yatak Halist Uretimi:

Ipligin Hazirlanmast:

Nuzumla halkiin ge¢im kaynaginin hayvanciliga bagli olmasi nedeni ile dokumalarda tamamen yiin iplik
kullanilir. Bu iplikler, koyunlardan belli donemlerde kirkilarak alinan yapagidan yikama, egirme gibi islemler
sonucu elde edilir. Bu isleme “egirme¢” ad1 verilen kirmanlarla yapilir. Kirman; ¢apraz bigimde birbiri i¢ine gegmis
iki kii¢iik ahsap parcanin, 35-40 cm uzunlugundaki ¢ubugun ucuna takilmasiyla elde edilir. Nuzumla Yatak Halist
iretiminde kullanilan ¢6zgii iplikleri egrilmis ve biikiilmiis yiin iplikten elde edilir. C6zgii yapilacak iplik ¢ift kat ve
biikiimlii olacak sekilde hazirlanir. Egrilmis ¢ozgii ipleri 3/4 Nm dl¢iiye yakin incelikte elde biikiiliirken atki iplikleri

ise 2/4 Nm incelikte elde edilir.

Boyama:

Boyama islemi; geleneksel olarak kazanlar igerisinde bitkilerin kaynatilmasi ile ¢ikan bitkisel boyalara iplik
cilelerinin daldirilmasiyla gergeklestirilirken giiniimiizde kimyasal boyalar ile renklendirilen iplikler kullanilarak

gerceklestirilir.
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Geleneksel yontemde iplikler bitkisel boyalarla boyanmadan dnce, boyamanin daha etkili olmasi ve boyanin
iplik lizerinde sabitlenmesi i¢in “mordanlama” adi verilen bir 6n islemden gegcirilir. Bu islemde genellikle sap, turung
meyvesi, limon kabugu, nadiren de siitlegen ve kekik bitkileri kullanilir. Ayrica kahverengi, kirmizi, agik kahverengi
ve sar1 renklerinin elde edilmesi igin sirasiyla ceviz kabugu, Rubia tinctorum L.’den elde edilen kok boya otu,
thlamur bitkisi ve salba otu kullanilir.

Dokuma Teknigi:

Nuzumla Yatak Halis1 dikdortgen formludur. Halinin ebatlar1 ende 109-150 cm, boyda ise 157-207 cm’dir.
Halinin ilmeli kisimlarinin dagilmamasi i¢in baslangicta ¢iti drgiisiinden sonra, bitiminde ise ¢iti orgilisiinden 6nce
bez ayag seklinde 6rgii yapilir. Orgiiler baslangigta 3-16 cm, bitiste ise 3-21 cm farklilik gosterir. Halilarin sagaklari
tek taraflidir ve orgiilii sagak teknigi ile iiretilir. Halinin boy kisminda olan kenarlarinin saglam olmasi i¢in kenar
orgiisii dokunur. Kenar 6rgiisii, ilme atilmadan yanlardaki 3 ¢6zgii ciftine oriilen bez ayagi teknigi ile ¢6zgii ciftlerine
sarildiktan sonra sondaki ¢6zgii ¢iftinin etrafindan dolanarak olusturulur. Cézgiiye eris denen Nuzumla’da eriglerin
gergin tutulmasi i¢in iple baglanir. Halinin ilmeli kismini olusturan diigiimler, ilme ipligi bir ¢dzgii ¢iftinin (6n ve
arka telin) etrafinda dolanarak uglari arkadan 6ne dogru alttan ¢ikarilarak atilir. Sag el ile tutulan ¢6zgii ¢iftinden sol
eldeki ilme ipligi dnce arka telin sonra 6n telin etrafinda dolandirilir. Diigiim atildiktan sonra bigak ile kesilir. Hav
ucu makas ile kesilmeden birakilir.

[lme iplikleri 2 ile 2,5 numara metrik dlgiidedir ve ¢ift kat kullanilir. Atk: iplikleri ise tek kat olarak biikiiliir.
Nuzumla Yatak Halisinin dokuma siklig1 ortalama olarak 10 cm’de 40 ¢ozgii ve 60 sira seklindedir. [lme siralar:
arasina iki sira atki atilir. Atki ipliklerinde siyah, ¢ozgii ipliklerinde ise ipin dogal rengi tercih edilir. [lme ipliklerinde
her ii¢ yerlesim biriminin desen kompozisyonunda ortak renklerin ¢oklugu dikkat ¢eker. Beyaz, 6rneklerin biiyiik
bir kisminda yer alirken siyah ile motif sinirlar1 belirlenmis; kirmizi, sar1 ve lacivert ise biitiin kompozisyonlarda
strastyla one ¢ikan renkledir. Motiflerin renklendirilmesinde bej, beyaz, bordo, kahverengi, kirmizi ve tonlari, sar1
ve tonlari, siyah, yesil ve tonlar1 ile turuncu renk kullanilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Nuzumla Yatak Halisi cografi smirda koklii bir gegmise sahiptir. Uretiminde cografi simirin kiiltiirel
degerlerini yansitan bircok motif kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Nuzumla Yatak Halisinin
tlim tretim agamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Seydisehir Kaymakamliginin koordinatérliigiinde, Seydisehir flge Milli Egitim Miidiirliigii,
Selguk Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi Dekanligi, NUZUMLA-DER (Yaylacik Koyii Yardimlasma ve
Dayanisma Dernegi) ve Seydisehir Kaymakamligindan iiriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla 4 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet tizerine ise her
zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

o Uretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu.
o Ozellikle motif gesitleri ve dokuma teknigi olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.
o Nuzumla Yatak Halis1 ibaresi, logosu ve mahreg¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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5. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda degisiklige
ugramis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Milas Eksili Zeytini

179 sayil1 ve 15.08.2024 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2022/000253 numarali Milas Eksili Zeytini ibareli cografi isaret basvurusunda yapilan degisiklikler ve bagvurunun
son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:
e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

“Milas Eksili Zeytininin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri tablosuna “Zeytin Tanesinde Asitlik Tayini (%)
en ¢ok 0,55”

ifadesi eklenmistir.
e Uretim Metodu:
“Milas Eksili Zeytininin Hazirlanist:

Kasim ay1 bast ile aralik aymmn 15’1 arasinda Milas ilgesi siirlarindaki daglik alanlarda, tepelerde ve
yamaglardaki zeytinliklerden rengi yesil veya yesilden pembeye donmeye baslamis olan Memecik ¢esidi zeytinler
toplanir. Toplanan zeytinlere keskin bigaklarla zeytin tanesinin biiyiikliigiine gore ikiser veya liger ¢izik atilir.
Cizilen zeytinler bir kavanoza konur. Kavanoza klorsuz ve kiregsiz kaynak suyu veya kaynatilarak klordan ve
kiregten armdirilmig ¢esme suyu doldurulur. 500 g kaya tuzu klorsuz ve kiregsiz su i¢inde iyice eritilerek kavanozun
icine eklenir. Bir bagka kapta 15 g limon tuzu 3,5 litre su i¢cinde tamamen eritilerek kavanoza eklenir. Kavanozun
agz1 kapatilarak serin ve log bir ortamda dinlenmeye birakilir. Milas Eksili Zeytini kavanozlarinin saklanacagi ortam
28 °C’yi agmamalidir.

Bir ay sonra kavanozdaki su tamamen bosaltilir ve yeniden aymi sekilde su, kaya tuzu ve limon tuzu
karisimlart kavanoza eklenir.

Bir ay sonra yine ayni sekilde kavanozun igindeki su yenilenir. Bu kez suyun igine 200 g kaya tuzu, 20 g
limon tuzu eklenerek karisim elde edilir. Taze sikilmis 300 ml turung veya limon suyu da zeytinlerin {izerine konur.
En az bir ay daha zeytinler kavanozda bekletilir. Bu sekilde zeytin taneleri bozulmadan ve sertligini kaybetmeden
uzun siire saklanabilir hale gelir.

Turung veya limon suyu ile limon tuzunu emerek eksili bir tat kazanan zeytinler satisa ¢ikarilacagi zaman
veya eksili olarak yenecegi zaman zeytin taneleri salamura suyundan ¢ikarilarak yeni kavanozlara konur. Zeytinlerin
iizerini kapatacak kadar zeytinyagi ile doldurulur. Orta boy iki tane limon bir cm eninde halka seklinde kesilerek
kavanozlara konur. Boylece hem kavanozlar siislenmis olur hem de limon aromasinin zeytin tanelerine ge¢mesi
saglanir. Kavanozlarin agizlar1 hava almayacak sekilde sikica kapatilir. 28 °C’yi agmayan los ortamda saklanir.

Milas Eksili Zeytini, {izerine zeytinyagi eklenen kavanozlarda satiga sunulur. Satisa sunulan kavanozlarin
cam veya Tiirk Gida Kodeksine uygun olarak iiretilmis plastik / pvc tiirii kaplar olmasi gerekir. Milas Eksili Zeytini
bir y1l boyunca tazeligini korur.”

ifadesi,

“Kasim aymin basindan aralik aymin 15’ine kadarki siire iginde Milas il¢e sinirlari igindeki daglik alanlarda,
tepelerde ve yamaclardaki zeytinliklerden rengi yesil veya yesilden pembeye donmeye baglamis Memecik ¢esidi
zeytinler toplanir. Toplanan zeytinlere keskin bir bigaklarla ikiser veya zeytin tanesinin iriligine gore liger ¢izik atilir.
Cizilen zeytinler bir kavanoza doldurulur. Kavanozlar, istege gore veya pazarlama talebine gore 5 kg zeytin tanesini
alabilecek biiyiikliikte olmalidir. Kavanozun igine klorsuz ve kiregsiz kaynak suyu veya kaynatilarak klorundan ve



2025/191 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 17.02.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

37

kirecinden arindirilmis gesme suyu doldurulur. Kavanozlara doldurulacak suyun miktari, kavanoza koyulan zeytinin
agirhiginin 1/2’si kadar olmalidir. Kavanozlara koyulan su, zeytin tanelerinin {istiinii 6rtmelidir. Bu nedenle zeytin
tanelerinin boyutuna (iriligine veya kiigiikliigiine) gére kavanozlara koyulacak su miktar1 %5 miktarinda artabilir
veya eksilebilir. Suyun pH degeri 6,5 - 7 - 5 arasinda olmalidir. 500 g kaya tuzu, klorsuz ve kiregsiz su iginde iyice
eritilerek kavanozun i¢ine koyulur. Bir baska kapta 15 g limontuzu su i¢inde tamamen eritilerek kavanoza eklenir.
Kavanozun agzi1 kapatilarak serin ve los bir ortamda dinlenmeye birakilir.

Bir ay sonra kavanozdaki su tamamen bosaltilir ve yeniden, ayn1 sekilde klordan ve kirecten aritilmis yeni su
kavanoza doldurulur. Yine ayni sekilde ve ayni miktarda kaya tuzu ve limontuzu eritilerek kavanoza koyulur.

Bir ay sonra yine ayni sekilde kavanozun igindeki su yenilenir. Bu kez suyun i¢ine 200 g kaya tuzu, 20 g
limon tuzu suyun i¢inde tamamen eritilerek kavanoza koyulur. Taze sikilmig 300 ml limon veya turung suyu
kavanoza eklenir. En az bir ay daha zeytinler kavanozun i¢inde bekletilir. Bu sekilde zeytin taneleri bozulmadan ve
sertligini yitirmeden uzun siire saklanabilir hale gelir.

Turung veya limon suyu ile limon tuzunu emerek eksili bir tat kazanan zeytinler satisa ¢ikarilacagi zaman
veya eksili zeytin olarak yenilecegi zaman zeytin taneleri sudan ¢ikarilarak yeni kavanozlara koyulur. Zeytinlerin
iizerini kapatacak sekilde, 0,5-1,00 asitlik degerinde, Milas’ta Memecik ¢esidi zeytinlerden elde edilmis zeytinyagt
doldurulur. Orta boy 2 adet limon 1’er cm eninde halka halka kesilerek kavanozlarin icine koyulur. Boylece
kavanozlar hem siislenir hem de limon aromasinin zeytin tanelerine ge¢mesi saglanir. Kavanozlarin agizlari hava
almayacak sekilde sikica kapatilir. Kavanozlar, ortam sicakligi 28 °C’yi agmayan los kilerlerde veya depolarda
saklanir.

Milas Eksili Zeytininin Servisi:

Milas Eksili Zeytini servis yapilacaglt zaman, kavanozlardan c¢ikarilarak porselen tabaklar icine koyulur.
Tabaktaki zeytinlerin {lizerine kavanozdan bir yemek kagig1 zeytinyag: alinarak dokiiliir. Kavanozdan alinan yarim
limon dilimi ile siislenen zeytinin servisi yapilir.

Milas Eksili Zeytininin Satisa Sunulmasi:

Uc ay boyunca, ayda bir sular1 degistirilerek tatlandirilan ve son asamada iizerine Milas Memecik
zeytinlerinden elde edilmis 1 veya daha diisiik asit degerindeki zeytinyagi doldurulan kavanozlar i¢inde satisa
sunulur. Satisa sunulan kavanozlarin cam olmasi veya Tiirk Gida Kodeksine uygun iiretilmis plastik veya pvc tiirii
kaplar olmas1 gerekir. Satisa sunulan Milas Eksili Zeytininin giines 1sis1 ve 1s1ginin ulagsamadigi yerlerdeki raflarda,
28 °C’den daha sicak olmayan serin ortamlarda sergilenmesi gerekir. Tatlandirildiktan sonra limon veya turung
eksisi ile tatlandirilan Milas Eksili Zeytini, zeytinyagi doldurulmus kavanozlar i¢inde satisa sunuldugu i¢in ¢ok uzun
stire diriligini ve lezzetini korur. Bu nedenle bozulmaya ugramadan aylarca saklanabilir. Milas Eksili Zeytininin raf
omri bir yildir.”

seklinde degistirilmistir.
e Denetleme:
“Duyusal denetim:

Milas Eksili Zeytininin duyusal denetimi, konusunda uzman denetgiler tarafindan tadilarak lezzeti yoniinden
degerlendirmek sureti ile yapilir. Denetim asamasinda Milas Eksili Zeytini tanelerinin eksilik ve tuz miktar ile
zeytin tanelerinin sertlik / ¢itirlik durumuna bakilir. Zeytin taneleri agiza alindiginda rahatsiz edici keskin bir eksilik
hissedilmemelidir. Zeytin taneleri yumusamis olmamali, digler arasina alindiginda ¢itirlik hissi vermelidir. Zeytin
tanelerinin i¢inde bulundugu su; turung veya limon suyu ile limon tuzu katilarak eksitilmis olmali, eksitmede limon
tuzu disinda kimyasal madde kullanilmamig olmalidir.

Zeytin tanelerinin tuzlu / limon tuzlu su i¢inde tutularak mi tatlandirildig1 yoksa kostikli islemden gegirilerek
mi tatlandirildigr kontrol edilir. Bunun i¢in zeytinlerde sabunsu bir koku olup olmadigina dikkat edilir. Denetim
sirasinda zeytin tanelerinde sabunsu bir koku algilanirsa tatlandirma isleminin kostikle yapilip yapilmadigini
belirlemek i¢in zeytinlerden alinan 6rnekler akredite olmus bir laboratuvara analize gonderilir.

Kavanozdaki zeytin tanelerinin limon aromasini biinyesine almis olmasi istenir. Ayrica zeytinyaginin
aromasi kontrol edilir. Zeytinyaginda kostik, kiif, metal vurugu veya plastik vurugu kokular ile zeytin tanelerinde
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sirkemsi koku ve tat olmamalidir.
Zeytin tanelerinin hafif eksi tadinin limon / turung suyu eksisinden geldigi kolayca anlasilabilir olmalidir.”
ifadesi;
“Duyusal Denetim:

Milas Eksili Zeytinin duyusal denetimi, konusunda uzman denetgiler tarafindan tadim yapilarak
gerceklestirilir. Denetim asamasinda Milas Eksili Zeytini tanelerinin eksilik ve tuz miktari, tanelerin sertlik / ¢itirlik
durumu, i¢inde bulundugu turung veya limon suyu ve limon tuzu katilarak eksitilmis olmasi kontrol edilir.

Zeytin tanelerinin tuzlu / limon tuzlu su iginde tutularak tatlandirildigi kontrol edilir. Bu durumu
kesinlestirmek amaciyla zeytinlerden alinan 6rnekler akredite olmus bir laboratuvara analize gonderilir.

Kavanozdaki zeytin tanelerinin limon veya turung aromasini biinyesine almis olmasi istenir. Ayrica
zeytinyaginin aromasi kontrol edilir. Zeytinyaginda kostik, kiif, metal vurugu veya plastik vurugu kokular ile zeytin
tanelerinin sirkemsi kokusu ve tadi olmamalidir. Zeytin tanelerinin hafif eksi tadinin limon / turung suyu eksisinden
geldigi kolayca anlasilabilir olmalidir.

Milas Eksili Zeytini kavanozunun kapagi acildiginda zeytinyagi ve limonunkarisimiyla meydana gelen
aromanin kolayca hissedilmesi gerekir. Ayrica zeytin tanelerinin tatlandirma siirecinin tamamlanmis olmasi
nedeniyle zeytin taneleri tadildiginda damakta acilik hissi olusmamasi Milas Eksili Zeytininin olumlu 6zellikleridir.

Zeytinyaginin aromast daha az duyumsanirken limon veya turun¢ aromas: daha baskindir. Bu &zellik,
zeytinyaginin lezzet veya aromasina aligkin olmayan ve zeytinyaginin tadint agir bulan kisiler tarafindan daha ¢ok
tercih edilmesine neden olur.

Limon ile zeytinyaginin karisimiyla olusan aromasi, yenilirken hos bir duygu uyandirir.”

seklinde degistirilmistir.

“Algilanan kusur siddeti 0-3,5 arasinda ise cografi isaret standartlarina uygun oldugu kabul edilir.”
ifadesi;

“Kusurlarin medyan1 1-3,0 arasi ise ekstra, 3-4,5 arast ise 1. siuf, 4,5-7,0 arasi ise 2. sinif, 7,0’den biiyiik ise
tilkketilemez sinifindadir.”

seklinde degistirilmistir.

“Zeytin tanelerinin tuzlu / limon tuzlu su iginde tutularak mi tatlandirildig1 yoksa kostikli islemden gegirilerek
mi tatlandirildiginin kontrolii amaciyla zeytinlerden alinan ornekler akredite olmus bir laboratuara analize
gonderilir.”

ifadesi;

“Zeytin tanelerinin tuzlu / limon tuzlu su iginde tutularak tatlandirildigi kontrol edilir. Bu durumu
kesinlestirmek amaciyla zeytinlerden alinan 6rnekler akredite olmus bir laboratuvara analize gonderilir.”

seklinde degistirilmistir.

“Islemden gecirilerek satis asamasina gelmis olan Milas Eksili Zeytini tanelerinin etinde yapilacak
analizlerde zeytin tanelerinin icerdigi tuzluluk orani en ¢ok %3, asitlik diizeyi en ¢ok % 0,55 diizeyinde olmalidir.”

ifadesi;

“Milas Eksili Zeytini tanelerinin etinde yapilacak analizlerde zeytin tanelerinin igerdigi tuzluluk oraninin %
2,90 - 6, asitlik diizeyinin % 0,2 - % 0,6, pH diizeyi 3,0 - 4,0 araliginda olmalidir. Bu degerler, TS 774, TS 1125
ISO 750, TS 1728 ISO 1842, TS EN ISO 665, TS EN ISO 659 analiz yontemlerine uygun olarak yapilmis olmasi
gerekir.”

seklinde degistirilmistir.
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Baslik altina;

“Hazirlanmis Milas Eksili Zeytini kavanozlarinin saklandigi yerin ortam sicakliginin 28 °C’yi agmayan serin
yerler olmasi gerekir.”

“Milas Eksili Zeytininin sertlik diizeyini belirlemek icin disler arasina alindiginda Leerdammer peyniri ile
havug sertligi arasinda olmalidir.”

ifadeleri eklenmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Milas Eksili Zeytini

Basvuru No : C2022/000253

Basvuru Tarihi : 12.08.2022

Cografi Isaretin Ad : Milas Eksili Zeytini

Uriin / Uriin Grubu : Zeytin / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Milas Ticaret ve Sanayi Odasi

Tescil Ettirenin Adresi : Hayitl Mah. 23 Nisan Blv. No: 172 MUGLA

Cografi Simir : Mugla ili Milas ilgesi

Kullanim Bicimi : Milas Eksili Zeytini ibaresi ve mahreg igareti amblemi {irlinlin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Milas Eksili Zeytini ibaresi ve mahreg isareti amblemi
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Milas Eksili Zeytini, Memecik ¢esidi zeytin ile hazirlanan Milas’a 6zgii sofralik zeytindir. Milas, zeytincilik
ve zeytinyagi liretimi bakimindan zengin bir kiiltiire sahiptir. Zeytinin farkli zaman dilimlerindeki farkli olgunlasma
asamalarinda zeytin taneleri ile farkli Giriinler hazirlanir. Milas Eksili Zeytini de bunlardan biridir.

Milas Eksili Zeytininin limon ve zeytinyaginin karisimiyla olugsan aromasi belirgindir, rengi goz alicidir.
Olgun yagl zeytine ve tam olgun bastirma zeytine oranla limon eksisinin de etkisiyle daha hafiftir. Diger sofralik
tiirlerde hissedilen burukluk tad1 duyumsanmaz.

Milas Eksili Zeytini olarak iiretilecek zeytin tanelerinin rengi, agik yesil / pembe alacasidir. Milas Eksili
Zeytininin rengi ise agik yesil / sar1 alacasidir.

Milas Eksili Zeytininin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Zeytin tanesinin uzunlugu (cm) 2,3-2,6
Zeytin tanesinin eni (cm) 0,8-1,2
Zeytin ¢ekirdeginin uzunlugu (cm) 0,8-1,2
Zeytin gekirdeginin eni (cm) 0,8-1
Tane / kg say1si (adet / kg) (en az) 180
Zeytin tanesinde tuz (%) (en ¢ok) 3
Salamurada pH (en az) 3,73
Sofralik zeytinde toplam fenol (mg/100 g) (en az) | 135,38
Rutubet miktar1 (%) (en az) 71,69
Yag miktar1 (%) (en az) 19,27
Zeytin tanesinde asitlik tayini (%) (en ¢ok) 0,55
Et ¢ekirdek orani (en az) 8,16

Milas Eksili Zeytininin bdlgenin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde nemli bir yeri vardir. Bu sebeple
cografi sinirla iin bagi bulunur.
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Uretim Metodu:
Bilesenler:
5 kg yesilli pembeli Memecik zeytini

1200 g kaya tuzu (1 litre kiregsiz kaynak suyu veya kaynatilarak klor ve kirecinden arindirilmis ¢esme suyu
icinde eritilecek.)

50 g limon tuzu
300 ml turung veya limon suyu
2 adet orta boy limon

3 litre su (kavanozu dolduracak ve zeytin tanelerinin {istiine ¢ikacak kadar kaynak suyu veya kaynatilarak
klor ve kirecinden arindirilmig, pH degeri 6,5-7,5 arasindaki su)

2 litre zeytinyagi (Milas ilgesindeki Memecik zeytinlerinden elde edilmis 0,5-1 asitlik degerindeki
zeytinyagi)

Milas Eksili Zeytininin Hazirlanisi:

Kasim ayinin bagindan aralik ayinin 15’ine kadarki siire iginde Milas ilge sinirlar1 igindeki daglik alanlarda,
tepelerde ve yamaclardaki zeytinliklerden rengi yesil veya yesilden pembeye donmeye baslamis Memecik ¢esidi
zeytinler toplanir. Toplanan zeytinlere keskin bir bigaklarla ikiser veya zeytin tanesinin iriligine gore tiger ¢izik atilir.
Cizilen zeytinler bir kavanoza doldurulur. Kavanozlar, istege gore veya pazarlama talebine gore 5 kg zeytin tanesini
alabilecek biiyiikliikte olmalidir. Kavanozun igine klorsuz ve kiregsiz kaynak suyu veya kaynatilarak klorundan ve
kirecinden arindirilmis gesme suyu doldurulur. Kavanozlara doldurulacak suyun miktari, kavanoza koyulan zeytinin
agirhiginin 1/2’si kadar olmalidir. Kavanozlara koyulan su, zeytin tanelerinin iistiinii 6rtmelidir. Bu nedenle zeytin
tanelerinin boyutuna (iriligine veya kiigiikliigiine) gore kavanozlara koyulacak su miktar1 %5 miktarinda artabilir
veya eksilebilir. Suyun pH degeri 6,5 - 7 - 5 arasinda olmalidir. 500 g kaya tuzu, klorsuz ve kiregsiz su iginde iyice
eritilerek kavanozun i¢ine koyulur. Bir bagka kapta 15 g limontuzu su i¢inde tamamen eritilerek kavanoza eklenir.
Kavanozun agzi kapatilarak serin ve los bir ortamda dinlenmeye birakilir.

Bir ay sonra kavanozdaki su tamamen bosaltilir ve yeniden, ayn1 sekilde klordan ve kiregten aritilmis yeni su
kavanoza doldurulur. Yine ayni sekilde ve ayni miktarda kaya tuzu ve limontuzu eritilerek kavanoza koyulur.

Bir ay sonra yine ayni sekilde kavanozun igindeki su yenilenir. Bu kez suyun igine 200 g kaya tuzu, 20 g
limon tuzu suyun ic¢inde tamamen eritilerek kavanoza koyulur. Taze sikilmis 300 ml limon veya turung suyu
kavanoza eklenir. En az bir ay daha zeytinler kavanozun i¢inde bekletilir. Bu sekilde zeytin taneleri bozulmadan ve
sertligini yitirmeden uzun siire saklanabilir hale gelir.

Turung veya limon suyu ile limon tuzunu emerek eksili bir tat kazanan zeytinler satisa ¢ikarilacagi zaman
veya eksili zeytin olarak yenilecegi zaman zeytin taneleri sudan ¢ikarilarak yeni kavanozlara koyulur. Zeytinlerin
iizerini kapatacak sekilde, 0,5-1,00 asitlik degerinde, Milas’ta Memecik ¢esidi zeytinlerden elde edilmis zeytinyag1
doldurulur. Orta boy 2 adet limon 1’er cm eninde halka halka kesilerek kavanozlarin igine koyulur. Boylece
kavanozlar hem siislenir hem de limon aromasinin zeytin tanelerine ge¢mesi saglanir. Kavanozlarin agizlari hava
almayacak sekilde sikica kapatilir. Kavanozlar, ortam sicakligi 28 © C’yi asmayan los kilerlerde veya depolarda
saklanir.

Milas Eksili Zeytininin Servisi:

Milas Eksili Zeytini servis yapilacagi zaman, kavanozlardan ¢ikarilarak porselen tabaklar igine koyulur.
Tabaktaki zeytinlerin {izerine kavanozdan bir yemek kasig1 zeytinyag: alinarak dokiiliir. Kavanozdan alinan yarim
limon dilimi ile siislenen zeytinin servisi yapilir.

Milas Eksili Zeytininin Satisa Sunulmasi:

Ug ay boyunca, ayda bir sulari degistirilerek tatlandirilan ve son asamada iizerine Milas Memecik
zeytinlerinden elde edilmis 1 veya daha diisiik asit degerindeki zeytinyagt doldurulan kavanozlar i¢inde satisa
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sunulur. Satisa sunulan kavanozlarin cam olmasi veya Tiirk Gida Kodeksine uygun iiretilmis plastik veya pve tiirii
kaplar olmasi gerekir. Satisa sunulan Milas Eksili Zeytininin giines 1s1s1 ve 1s181inin ulasamadig yerlerdeki raflarda,
28 °C’den daha sicak olmayan serin ortamlarda sergilenmesi gerekir. Tatlandirildiktan sonra limon veya turung
eksisi ile tatlandirilan Milas Eksili Zeytini, zeytinyagi doldurulmus kavanozlar iginde satisa sunuldugu i¢in ¢ok uzun
stire diriligini ve lezzetini korur. Bu nedenle bozulmaya ugramadan aylarca saklanabilir. Milas Eksili Zeytininin raf
omrii bir yildir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Milas Eksili Zeytini, Milas il¢esinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin tarim ekonomisinde ve
geleneklerinde nemli bir yeri vardir. Uretiminde Milas ilgesinde iiretilen Memecik zeytini kullanilir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bagi bulunan Milas Eksili Zeytininin tiim {iretim asamalari, belirtilen cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Milas Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatérliigiinde ve Milas Ticaret ve Sanayi Odasi, Milas
Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii, Mugla Sitki Kogman Universitesi Milas Meslek Yiiksek Okulu Ascilik Progranm
ve Milas Gida Maddeleri Yapanlar ve Satanlar Odasindan {iriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla en az 4
kisiden olusan denetim mercii tarafindan gerceklestirilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli
goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman yapilir.

Denetim merciinin toplanmasi:

Denetim mercii yilda bir kez, Milas Ticaret ve Sanayi Odasinin resmi yazili ¢agrisiyla, Odanin belirledigi
giin, yer ve saatte toplanir. Toplantiya ¢agri, en az bir hafta dncesinden komisyon iiyelerine bildirilir.

Sikayet durumunda denetim mercii 15 giin i¢cinde Oda yonetimi tarafindan yine resmi yaziyla toplantiya davet
edilebilir.

Denetim mercii dort iiyeden {lgiiniin katilimiyla toplanabilir. En az {i¢ tiyenin katilmadig: toplant1, 15 giine
kadar ertelenebilir.

Denetim Kriterleri:

Denetimler, denetim merciinde yer alan uzmanlar tarafindan Uluslararasi Zeytin Konseyinin Duyusal Analiz
Talimatina uygun bir sekilde yapilir.

Milas Eksili Zeytininin denetim tadiminda olumlu (pozitif) ve olumsuz (negatif) 6zellikler incelenir. Zeytin
tanelerinin anormal fermantasyon &zellikleri incelenir. Anormal fermantasyon ozelliklerine dikkat edilir. Zeytin
tanelerinde kiif, topraksi, sirkemsi vb. tat ve kokular olup olmadigina dikkat edilir. Zeytin tanelerinin asitlik, acilik
veya tuzluluk ozellikleri kontrol edilir. Zeytin tanelerinin sertlik, liflilik ve gevreklik gibi &zelliklerini iceren
kinestetik 6zelliklerine bakilir.

Hazirlanmig Milas Eksili Zeytini kavanozlarinin saklandigr yerin ortam sicakligr 28 °C’yi agmayan serin
yerler olmas1 gerekir.

Milas Eksili Zeytini tanelerinin kereviz sapi sertliginde olmasi, kavanozlar igindeki zeytin tanelerinin parlak
sar1 / acik yesil renkte goriinmesi, kavanozdaki zeytinyaginin parlak olusu, duru olmasi, zeytinyaginda bulaniklik
olmamasi, zeytinyaginin renginin koyu yesil olmamasi, kavanozun kapagi acildiginda zeytinyagr ve limon
aromasinin karisimiyla meydana gelen aromanin kolayca hissedilmesi gerekir. Ayrica zeytin tanelerinin tatlandirma
siirecinin tamamlanmig olmasi nedeniyle zeytin taneleri tadildiginda damakta acilik hissi olusmamas1 Milas Eksili
Zeytininin olumlu 6zellikleridir. Milas Eksili Zeytininin sertlik diizeyini belirlemek icin disler arasina alindiginda
Leerdammer peyniri ile havug sertligi arasinda olmalidir.

Zeytinler metal kaplar i¢inde tutuluyor ise zeytin tanelerine metalik bir kokunun sinmemis olmas1 kontrol
edilir. Zeytin tanelerinin hasattan sonra salamura islemi baglamadan uzun siire bekletilmis olmast nedeniyle olusan
sirkemsi tat ve kokunun olusup olugmadigina bakalir.

Milas Eksili Zeytini tanelerinin etinde yapilacak analizlerde zeytin tanelerinin icerdigi tuzluluk oraninin %
2,90 - 6, asitlik diizeyinin % 0,2 - % 0,6, pH diizeyi 3,0 - 4,0 araliginda olmalidir. Bu degerler, TS 774, TS 1125
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ISO 750, TS 1728 ISO 1842, TS EN ISO 665, TS EN ISO 659 analiz yontemlerine uygun olarak yapilmis olmasi
gerekir.

Milas Eksili Zeytini sertlik diizeyi; digler arasina alindiginda seftali kompostosu yumusakliginda olmayip
kereviz sap1 sertliginde olmalidir.

Milas Eksili Zeytininin lif durumu, zeytin tanesinin agizda ¢ignenmesiyle belirlenir. Zeytin tanesini
¢ignerken, liflerin dil ve damak arasinda algilanmasi ile degerlendirilir. Cekirdeksiz zeytinin az1 disleri kullanilarak
45° ag1 ile pargalanmasi sonucu dilde ve damakta hissedilen elastik yap1 olarak tanimlanabilir. Bunun i¢in yesil
elmanin az lifli yapisi ile ananasin gébegindeki ¢ok lifli yap1 degerlendirilerek puanlama yapilir.

Milas Eksili Zeytininin gevreklik diizeyi, iki ylizey arasinda siirtiinme ya da ¢atlama (kirilma) ile olusan sesle
ilgili &zelliktir. Bir trlinii dislerle kirmak i¢in gerekli olan kuvvetle ilgilidir ve az1 disleri arasinda meyvenin
sikigtirilmastyla belirlenir. Cekirdeksiz zeytinin azi disleri kullanilarak 45° ag1 ile pargalanmasi esnasinda ortaya
cikan ses olarak tamimlanabilir. Seftali kompostosu yumusakligi ile kereviz sapi arasindaki yiiksek citirlik
degerlendirilerek puanlama yapilir.

Puanlamada Milas Eksili Zeytininin tadim profil kagidinda 1 ile 11 arasindaki cetvele isaretleme yapilir.
Isaretlenen noktalar cetvelle olgiilerek puanlar {izerine yazilir. Daha sonra denetim gorevlilerinin yaptigt
puanlamanin istatistiki degerlemesi yapilir. Bu degerlendirme sonucunda negatif 6zellikler agisindan elde edilen
ortalama medyan degerleri bulunur.

Milas Eksili Zeytininin denetimi sirasinda incelenen orneklerin, Uluslararasit Zeytin Konseyinin Duyusal
Analiz Talimatina uygun olarak kusur medyaninin 1 - 3 arasi ekstra iiriin olmasi gerekir.

Kusurlarin medyani 1-3,0 arasi ise ekstra, 3-4,5 arast ise 1. sinif, 4,5-7,0 arasi ise 2. sinif, 7,0’den biiyiik ise
tikketilemez simifindadir.

Gorsel denetim:

Milas Eksili Zeytininin i¢ine koyuldugu kaplarin Tirk Gida Kodeksine uygun olup olmadigi ve zeytin
tanelerinin Memecik ¢esidi olup olmadig1 gorsel olarak denetlenir. Zeytin tanelerinin renklerinin yesil / pembe
alacast rengini koruyup korumadigma bakilir. Zeytin tanelerinin parlak ve diri olarak goériinmesi istenir.
Kavanozdaki limonlarin erime nedeniyle yumusayip par¢alanmamis olmamasi ve biitiinliiglinii koruyor olmasi
istenir. Limon lifleri erime nedeniyle zeytinyagina karisip yagin bulaniklagmasina neden olmamalidir.

Zeytin tanelerinin renginin sarimtrak yesil renkte olmamasi gerekir. Kavanozlardaki zeytinyagi parlak ve
duru olmalidir, bulanik bir goriintiisii olmamalidir. Zeytinyaginin renginin ¢igek yaglar1 gibi agik renkte veya
bakildiginda arkasini gostermeyecek derecede koyu renkte olmamasi gerekir.

Duyusal denetim:

Milas Eksili Zeytinin duyusal denetimi, konusunda uzman denetgiler tarafindan tadim yapilarak
gergeklestirilir. Denetim asamasinda Milas Eksili Zeytini tanelerinin eksilik ve tuz miktari, tanelerin sertlik / ¢itirlik
durumu, ig¢inde bulundugu turung veya limon suyu ve limon tuzu katilarak eksitilmis olmasi kontrol edilir.

Zeytin tanelerinin tuzlu / limon tuzlu su iginde tutularak tatlandirildigi kontrol edilir. Bu durumu
kesinlestirmek amaciyla zeytinlerden alinan 6rnekler akredite olmus bir laboratuvara analize gonderilir.

Kavanozdaki zeytin tanelerinin limon veya turung aromasini biinyesine almis olmasi istenir. Ayrica
zeytinyaginin aromasi kontrol edilir. Zeytinyaginda kostik, kiif, metal vurugu veya plastik vurugu kokular ile zeytin
tanelerinin sirkemsi kokusu ve tadi olmamalidir. Zeytin tanelerinin hafif eksi tadinin limon / turung suyu eksisinden
geldigi kolayca anlasilabilir olmalidir.

Milas Eksili Zeytini kavanozunun kapagi acildiginda zeytinyagi ve limonun karigimiyla meydana gelen
aromanin kolayca hissedilmesi gerekir. Ayrica zeytin tanelerinin tatlandirma siirecinin tamamlanmis olmasi
nedeniyle zeytin taneleri tadildiginda damakta acilik hissi olusmamasi1 Milas Eksili Zeytininin olumlu 6zellikleridir.
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Zeytinyaginin aromast daha az duyumsanirken limon veya turun¢ aromast daha baskindir. Bu &zellik,
zeytinyaginin lezzet veya aromasina aligkin olmayan ve zeytinyaginin tadini agir bulan kisiler tarafindan daha ¢ok
tercih edilmesine neden olur.

Limon ile zeytinyaginin karisimiyla olusan aromasi, yenilirken hos bir duygu uyandirir.

Denetim mercii tarafindan gerek goriilmesi halinde akredite olmusg bir laboratuvara iiriin {izerinde tahlil
yaptirilabilir ve tahlil giderleri Milas Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan karsilanir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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6. Boliim
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayim

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en geg bir yil i¢inde uygulanir.

1. Ermenek Helvasi

177 sayil1 ve 16.07.2024 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
1223 tescil numarali Ermenek Helvasi ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer almaktadir.

e Kullamim Bicimi:

“Ermenek Helvas1 ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj:
tizerinde kullanilmadiginda, Ermenek Helvasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.”

ifadesi,

“Ermenek Helvasi ibaresi, agagida verilen logo ve mahreg igareti amblemi iiriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Ermenek Helvas: ibaresi, asagida
verilen logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

seklinde degistirilmistir.

e Uretim Metodu:

“Ermenek Helvasinin bilesenleri:
43-48 1 (%43-48) tiziim pekmezi
52-56 1 (%52-%56) tahin

1-1,51 (en az %1 ¢oven suyu)”
ifadesi,

“Ermenek Helvasinin bilesenleri:
43-48 1 (%43-48) liziim pekmezi
52-56 1 (%52-56) tahin

1-1,5 1 (en az %0,5 ¢éven suyu)”
seklinde degistirilmistir.
“Helvanin 18 ay raf émrii bulunur.”

ifadesi,
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“Helvanin 24 ay raf émrii bulunur.”

seklinde degistirilmistir.



