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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi basvurularini 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hitkkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden énce Enstitiiye yapimis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basvurulart ile cografi isaret bagvurular, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamuis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden 6nce yapilan cografi isaret basvurular1 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara karsi yapacaklar itirazlar1 Tirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel iirtin adi
bagvurular1 i¢in, 6769 sayil1 Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler li¢ ay icerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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3. Boliim
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Bolu Bal Kabag

Basgvuru No : C2021/000412

Basvuru Tarihi - 07.10.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Bolu Bal Kabag1

Uriin / Uriin Grubu : Kabak / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Bagvuru Yapan : Bolu Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi . Biiyiik Cami Mah. izzet Baysal Cad. No: 99 Merkez/BOLU

Vekil . Huri Agar (A¢ilim Marka Patent Ve Danismanlik Hizmetleri Ltd. Sti.)
Cografi Simir : Boluili

Kullanim Bi¢imi : Bolu Bal Kabagi ibaresi ve mahreg isareti amblemi Uriiniin kendisi veya

ambalap iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda Bolu Bal Kabag: ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bolu Bal Kabagi, Cucurbitaceae familyasina ait Latince ad1 Cucurbita moschata olan bal kabag tiiriinden
retilir. Bolu Bal Kabag: renk, tat ve irilik bakimindan benzerlerinden ayrigir. Bolu Bal Kabaginin ayirt edici
ozellikleri, cografi sinirin iklim 6zellikleri, giines alma siiresi, derin, gecirgen, su tutma kabiliyeti ¢cok iyi, organik
ve mineral maddelerce zengin tinh topraklarda yetismesinden kaynaklanir. Bolu Bal Kabaginin meyve boyu kisa,
meyve eni genis olup meyve sekilleri oval, ovalimsi ve kiire seklindedir.

Bolu Bal Kabag: kalin kabuklu ve sert etlidir. Meyve eti kalinliklar1 ortalama 24,3 mm’dir. Meyveler orta
irilikte olup (2,8 kg-3,5 kg), lif oranlari ise % 3,3 diizeyindedir.

Tablo: Bolu Bal Kabagmin Baz1 Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Deger

Kuru madde 6,04-14,93 (%m/m)
pH 6,42-7,61

Yag 0,10-014 (%m/m)
Protein 0,67-1,78 (%m/m)
Asitlik (sitrik asit cinsinden) | 0,12-0,2 (%m/m)

Bolu Bal Kabagi yazlik, kiglik ve siis kabaklar1 olmak {izere 3 sekilde tiretilir. Bolu’nun meshur kabak tatlisi,
kabak hosafi ve meshur kabakli gbzleme yapiminda da kullanilir.

Bolu Bal Kabagi, Bolu ilinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin kiiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Bolu Bal Kabagi yetistiriciligi geleneksel yani klasik yontemlere gore yapilir.

Toprak Hazirlhigi:

Ekim ve dikimden o6nce bir veya iki defa toprak islenir, tirmik ge¢irmek suretiyle tarla tesviye edilir.
Yetistirme kaplarina birer tohum ekilir. Dikimden bir giin 6nce fidelerin toprakli olarak dikilebilmeleri i¢in
yetistirme kaplar1 sulanmalidir. 4-5 yaprakli olduklar1 donemde esas yerlerine dikilir.
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Capa ve Seyreltme:

Bitkiler 3-4 yaprakli doneme geldiginde kaymak tabakasini kirma, yabanci otlar1 temizleme amaciyla ¢apa
yapilir. Eger elle ekim yapilmissa, ilk ¢apayla birlikte her ocakta 1 saglikli bitki kalacak sekilde seyreltme yapilir.
i1k gapadan 3-4 hafta sonra gerekirse ikinci ¢apa yapilir. Daha sonra bitki toprak yiizeyini kapattig1 igin gapaya gerek
duyulmaz.

Sulama:

Bolu Bal Kabagi i¢in yagmurlama sulama uygun bir sulama yontemidir. Yagiglarin yeterli oldugu durumda
ekimden yaklagik 40-45 giin sonra ilk kabak meyveleri goriindiigiinde sulama yapilir. Sulamayla birlikte 10-15 kg/da
amonyum nitrat giibresi verilir. IIk sulamadan 2-3 hafta sonra ikinci sulama yapilir. Kabaklar tohum olusturduktan
sonra hasat edilecekleri i¢in meyveler tohumluk meyve iriligini aldiktan sonra sulamaya gereksinim duymazlar.
Ancak sulama c¢ekirdek kabag: yetistiriciliginde tohum verimi ve iriligini etkileyen bir faktordiir. Bu nedenle meyve
tutumu ve irilesmesi siirecinde sulamalidir.

Tohum ekimi:

Tohum ekimi hava ve toprak kosullarina gére nisan sonu-mayis basinda yapilir. Ekimde mibzer kullanilabilir.
Bunun yaninda elle ekim de yapilabilir. Kullanilan ¢esidin dikine biiyiime géstermesi veya yayilict gelisme
gostermesi dikkate alinarak tohumlar 60x60 cm, 70x70 cm veya 80x80 cm araliklarla agilmis olan ocaklara ekilir.
Mibzerli ekimde 600- 700 g/da, elle ekimde 1-1,5 kg/da tohum kullanilir.

Giibreleme:

Bolu Bal Kabagi organik besin maddesi bakimindan zengin topraklarda iyi gelisir. Sonbaharda ya da ekim

ve dikimden bir ay 6nce dekara 3-4 ton arasinda iyice yanmus ¢iftlik giibresi topraga verilir. Ticari giibre olarak 25-
30 kg/da %33 A. Nitrat 20-25 kg/da TSP veya DAP, 20 kg potasyum siilfat ve gerekirse CAN giibresi (¢igek burun
clrtikliigii goriildiigii zamanlarda) kullanilir.

Yabanci Otlar ve Zararlilar ile Miicadele

Yabanci otlarla miicadele Bolu Bal Kabagi iiretiminde en dnemli konudur. Capa isleri ile hem yabanci ot
temizligi hem de topragin havalandirilmasi ve bitkilerin bogaz doldurulmasi yapilir. Uzun siireli kuraklik ve agirt
nem mantarl hastaliklarin yayilmasina neden olur. Bolu Bal Kabaginda goriilen en 6nemli hastaliklar kiilleme,
muldiyd, kabak mozaik viriisii, fusariumdur.

Bolu Bal Kabag tiretiminde en sik rastlanan kabak zararlilari yapraklarin ve yeni stirgtinlerin 6z suyunu
emerek zarar yapan yaprak bitleri (Aphis spp.), yaprak pireleri (Cicadelliadae) ve Tripsler (Thriptidae) ile Beyaz
Kabak meyvelerini tarlada veya ambarda yiyerek zarar veren tarla fareleri ile nematod, kirmiz1 6riimcek, trips ve
afitlerdir. Tarim ve Orman Bakanligi’nin izin verdigi sekilde zirai miicadele yapilir. Bitki zararlilarina ve
hastaliklarina kargt ilgili mevzuata uygun bitki koruma firiinleri kullanilir. Yetistiricilikte saglikli tohumlarin
kullanilmasi, topragin iyi iglenmesi, gerekirse ilaghi miicadele ve / veya biyolojik miicadele yapilmasi ile hastalikli
bitkilerin ortamdan uzaklastirilmasi zirai miicadelenin etkin bir sekilde yapilmasini saglayacak ana uygulamalardir

Hasat:

Hasat olgunluguna gelmis kabaklarda, yapraklarmin sararip kuruyuncaya kadar bekletilerek, sonbahar
mevsiminin en ge¢ sonuna kadar, don olaylar1 baglamadan ve iiriinlerin iizerine kiragi diismeden kabaklarin
toplanmasi tavsiye edilir. Bigak yardimiyla el ile hasat seklinde kabaklar toplanir. Hasat zamani; meyve kabuk
renginin parlaklasmasi ve meyve sapindaki tiiylerin dokiilmesiyle anlagilir. Hasat edilirken iriiniin
zedelenmemesine, hasar gormemesine dikkat edilir.

Depolama ve Muhafaza Kosullari:

Serin, kokulardan armndirilmis ve kuru ortamlarda muhafaza edilir. Uriiniin en kisa siirede tiiketiciye arz
edilmesi istenir. Kabaklar depolarda iist {iste yerlestirilmemelidir.
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Tohum Ayirma ve Kurutma:

Hasat edilen meyvelerden elde edilen tohumlar yorelere 6zgii ¢ekirdek ¢ikartma makineleri kullanilarak veya
elle ayrilir. Ayrilan tohumlar, beton ¢ekirdek kurutma yerlerine getirilir ve agik havada dogrudan giines gérmeyen
beton kurutma yerlerinde 10-15 giin bekletilerek kurutulur. Kurutulan g¢ekirdekler, ¢uvallara konularak nemsiz
ambarlarda saklanir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bolu Bal Kabagi koklii gegmise sahip olup Bolu ilinin tarim ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeple cografi siur ile iin bagi bulunan Bolu Bal Kabaginin tiim tiretim asamalari, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler, Bolu Belediyesi koordinatorliigiinde; Bolu Belediye Bagkanlig1 Zabita Miidiirliigii, Bolu il Tarim
ve Orman Miidiirliigii, Bolu Kiiltiir ve Turizm 11 Miidiirliigii ve S.S. Kéroglu Organik ve Yéresel Uriinler Uretim
ve Pazarlama Kooperatifinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet iizerine ise her zaman
gergeklestirilir

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

* Hasat ve iiretim metoduna uygunluk
* Depolama kosullar
+  Uriin adinin ve mahreg isareti ambleminin dogru kullanima.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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Basvuru No

Bagvuru Tarihi
Cografi Isaretin Adi
Uriin / Uriin Grubu
Cografi Isaretin Tiirii

: C2023/000012

1 09.01.2023

. Erzincan Geven Bali
. Cicek bali / Bal

. Mense ad1

9

. Erzincan 1li An Yetistiricileri Birligi

: Kizilay Mah. 1031. Sok. No: 6 24050 Merkez ERZINCAN

. Ahmet Yiiksel (Teknopatent Marka ve Patent Danigmanlik Ltd. Sti.)

: Erzincan il

: Erzincan Geven Bali ibaresi ve menge adi amblemi, tiriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Erzincan Geven Bali ibaresi ve mense adi amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Basvuru Yapan

Basvuru Yapanin Adresi
Vekil

Cografi Simir

Kullanim Bi¢cimi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzincan Geven Bali; belirtilen cografi sinira 6zgii bitki ortiisindeki ¢ok yillik bir bitki olan geven ve diger
¢igekli bitkilerden salgilanan nektarlarin, arilar tarafindan toplanmasiyla iiretilen bir ar1 iiriiniidiir. Kaynagina gore
cicek bali sinifinda, iiretim veya pazara sunus sekline gore siizme bal ve petekli bal seklinde tiiketiciye sunulur.

Erzincan Geven Bali, seffaf bir goriiniime, Sar1 ve tonlarinda degigebilen bir renge, temin edildigi floraya
Ozgii bir kokuya ve tiiketildiginde bogazi1 yakmayan tath bir tada sahiptir. Ayrica, nispeten geg kristallesen, kivaml
ve akigkan bir yapidadir. Erzincan Geven Balinin organoleptik 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo 1. Erzincan Geven Balinin organoleptik 6zellikleri

Gorliniis
degerlendirmesi

Renk: Seffaf bir algiya yakin olmakla birlikte, polen yogunluguna bagh olarak degiskenlik
gosterir. Yogun geven poleni igeren ballar agik sar1 renge sahiptir. Geven polen yogunlugu
azaldik¢a balin rengi agik amber rengini alir.

Koku
degerlendirmesi

Koku yogunlugu: Hafif koku yapisina sahiptir. Ortama yayilmayan ancak yaklasildiginda
algilanan hafif bir kokuya sahiptir.

Tatlhilik: Yumusak bir yapiya sahiptir. Rahatsiz edici tatli yogunlugu bulunmaz.
Asitlik: Bogazi yakmayan bir asitlik yapiya sahiptir.

g:f erlendirmesi Acilik: Acilik hissi olugturmaz.
& Aroma yogunlugu: Diger monofloral ballara kiyasla daha azdir.
Aromanin tammlanmast: Mineral yapist nedeniyle keskin bir aromaya sahip degildir.
Fiziksel Kristallesme orant: Nem oraninin ¢ok diisiik olmasi nedeniyle kristallesme orani da

karakteristikler

diigiiktiir.

Erzincan Geven Balinin fizikokimyasal 6zelliklerine asagida yer verilmektedir.

Tablo 2. Erzincan Geven Balinin fizikokimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
Nem (en fazla) %16,5
Sakaroz (en fazla) 0,35 ¢/100 g
% Maltoz (en fazla) 2,90
Fruktoz + Glukoz (enaz) | 100g’da71g
HMF (en fazla) 40 mg/kg
Serbest asitlik (en fazla) 50 meqg/kg
Elektrik iletkenligi 0,5 mS/cm
Diastaz sayisi (en az) 14,90
Prolin (en az) 750 mg/kg
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Erzincan Geven Balinda; geven poleni mevcudiyeti melissopalinolojik analizlerde diger bir 6zellik olarak 6n
plana ¢ikar. Tklim ve bitki ortiisiine bagh olarak Erzincan Geven Balinda, primer olarak en az %50 oraminda geven
(Astragalus spp.) poleni, sekonder olarak ise genellikle giilgiller (Rosaceae) ve papatyagiller (Asteraceae) tiirlerine
ait polenler bulunur. Erzincan Geven Balinin polen igerigine asagida yer verilmektedir.

Primer polen Sekonder polenler | Diger polenler (Eser miktarlarda)

Salix spp., Cistaceae, Trifolium
spp., Thymus spp., Papaveraceae,
Onobrychis spp.

Astragalus subs. (Fabaceae) | Rosaceae (%10-12)
En az %50 Asteraceae (%2-5)

Erzincan ilinde yetisen geven bitkileri genellikle yastik bi¢iminde kiimeler olusturur. Dikeni bulunan
gevenlerin yapraklar tiiysii, yaprakg¢iklari oval ve sivri ucludur. Genellikle 6bekler halinde toplanmis beyaz, sari,
mor ya da pembe ¢igekleri bulunur. Cigceklenme donemi diisiik rakimlarda takriben mayis ve haziran aylarinda
gerceklesirken, yiiksek kesimlerde agustos ayinda sona erer. Nektarli olan gevenlerin ¢igekleri, nektar1 az olanlara
gore daha gosterislidir. Erzincan ilinde geven bitkisinin yayilis alanlari incelendiginde, 6zellikle dogal step alanlari
ile lokalize oldugu goriliir. Geven bitkisinin ¢igeginin nektari, genellikle cicegin derin bolgesinde yer alir. Bu
sebeple aricilik faaliyetlerinde, Erzincan ilinde bu nektarlar1 toplamaya en elverisli olan ve bolge iklimine adapte
olabilen ar1 irklar tercih edilir. Bu irklar ¢ogunlukla, Kafkas Aris1 (Apis mellifera caucasica) ve Anadolu Arisidir
(Apis mellifera anatoliaca).

Uretim Metodu:

Erzincan Geven Bali; siizme bal ve petekli bal seklinde iiretilir ve tiiketiciye arz edilir. Uretiminde; gida katki
maddeleri de dahil olmak tizere hi¢bir gida bileseni ve disaridan ilave bir madde katilamaz.

Erzincan Geven Bali; sabit aricilik veya goger aricilik faaliyetleri seklinde dretilir. Ekim ayinda kislik
bakimlar1 tamamlanmis kovanlarda, agustos ve eyliil aylarinda bal hasadi gergeklestirilir. Zararli miicadelesi, ilag
kullanim1 vb. konularda prospektiislerde belirtilen talimatlara uyulur ve asgari teknik ve hijyen sartlarina riayet
edilir.

Bolge aricilari genellikle kapali alanlarda kisi gegirttikleri ariliklarinin normal iklim kosullarinda
beslenmesini, bolge florasindan elde edilen ballarla ya da seker-su karisimi ile gergeklestirir. Aricilar, bahar donemi
¢aligmalarina mart ayinda baslar. Kovandaki besin durumu, ana ar1 ve yumurtlama durumu, is¢i ar1 sayisi, kovanda
hastalik olup olmadigi kontrol edilir. Kovanda dip tahtalarinin bakim ve temizligi yapilir, uygun olmayan kisimlari
degistirilir.

Ariliklarin  araziye yerlestirildikleri donem mayis ve haziran aylaridir. Arilar nektar toplamaya
basladiktan sonra, hicbir sekilde ilave besleme yapilmaz. Hasat islemlerinin agustos-eyliil ay1 icinde tamamlanmasi
beklenir. Hasat, iklim kosullarina bagh olarak temmuz ayinda da yapilabilir.

Hasat dénemi geldigi zaman aricilar, konakladiklari arilikta hasada baslar. Stizme islemi, genelde ariliklarda
olmak lizere gida ile temasa uygun stizme makineleri ile gerceklestirilir. Siiziilen ballar, arici tarafindan gida ile
temasa uygun dinlendirme tanklarina alinir. Ballar, bu tanklarda en az 3 giin siireyle dinlendirilerek istenmeyen
biiyilik partikiillerin ve kabarciklarin ¢okmesi ve balin homojen bir goriiniim kazanmasi saglanir. Dinlendirilen
ballar, olusan partikiillerin ayristirilmasi igin ince eleklerden gegirilerek siizme islemi tamamlanir.

Ambalajlama, Muhafaza ve Depolama: Tiiketiciye arz edilecek ballar, gida isletmecileri tarafindan belirlenen
gida ile temasa uygun ambalajlara konulur. Basta polen analizlerine ve Tiirk Gida Kodeksine uygun ballar, ilgili
mevzuata uygun etiket bilgileri ile etiketlenir.

Erzincan Geven Bali; paketleme / dolum noktasindan tiiketiciye ulastirilana kadar tiim asamalarinda temiz
ve kuru yerlerde, kokulardan ari bigimde, dogrudan giines 1s131na maruz kalmayacak ve 25 °C’yi asmayacak sekilde
muhafaza edilerek depolanir.
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Denetleme:

Denetimler; Erzincan Ili An Yetistiricileri Birliginin koordinatérliigiinde, Erzincan il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Erzincan ili Ar1 Yetistiricileri Birliginden konuda uzman en az ii¢ kisiden olusan denetim merci
tarafindan gerceklestirilir.

Uriinii iireten aricilar ve pazarlanmasinda faaliyet gdsteren gida isletmecileri; Erzincan Ili Ar1 Yetistiricileri
Birligi tarafindan liste halinde kaydedilir. Yerinde kontrollerde kovan sayisi, arilik yerleri, konaklama noktasinin
uygunlugu ve bodlgenin bitki cesitliligi kayit altina alimr. Bu iiriinii iireten aricilar, her yil Erzincan Ili Ar
Yetistiricileri Birligine arilik yerleri, koloni sayilar1 vb. bilgileri igerecek sekilde bildirimde bulunur. Bu kayitlar
{iriiniin izlenebilirliginin saglanmas1 adina Erzincan {li Ar1 Yetistiricileri Birligi tarafindan kayit altinda tutulur.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet iizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sonucunda hazirlanan denetim tutanaklari, Erzincan ili An Yetistiricileri Birligi tarafindan
raporlanarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna goénderilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile
alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci tarafindan Erzincan Geven Balinda denetime esas kriterlere asagida verilmektedir.

o Uretim metoduna uygunluk.

o Anlik yerlerinin uygunlugu.

e Aricinin iiretim donemi i¢cinde o bdlgede olup olmadigina dair Aricilik Kayit Sisteminden (AKS)
kontroliiniin uygunlugu.

e Hasat doneminde yapilan islemlerin uygunlugu.

e Gerek goriilmesi halinde Tablo 1 ve Tablo 2’de yer verilen 6zellikler ve polen igerigi bakimimdan
yaptirilacak analizlerin sonuglarinin uygunlugu.

e Ambalajlama, muhafaza ve depolama bigiminin uygunlugu.

o FErzincan Geven Bali ibaresinin ve menge adi ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim merci tarafindan gerekli gérmesi halinde, geven balina iligkin Tiirk Gida Kodeksi mevzuatinda
belirtilen ilgili kriterler i¢in bal numunesi alinarak analiz yaptirilabilir. Ayrica denetime iligkin masraflar ile bu
mevzuat dahilinde istenebilecek analizlere iliskin masraflar iireticiler tarafindan karsilanabilir. Uriiniin paketleme /
dolum asamalarindan pazarlanmasina kadar ilgili mevzuatin 6ngdrdiigii sekilde tiiketiciye arz edilmesi saglanir.
Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya
kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Karaahmetli Tokmak Kofte

Basvuru No : C2023/000051

Bagvuru Tarihi 1 19.02.2023

Cografi Isaretin Adi : Karaahmetli Tokmak Kofte

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kirikkale Pastacilar Ascilar Kebapgilar Dernegi

Basvuru Yapanin Adresi : Ovacik Mah. izmir Cad. Pehlivanli Apt. Merkez KIRIKKALE

Cografi Simir : Kirikkale ili

Kullanim Bi¢imi : Karaahmetli Tokmak Kofte ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, lriiniin

kend1s1 veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Karaahmetli Tokmak Kofte ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Karaahmetli Tokmak Kofte; tavuk gogiis eti, tavuk but eti, sigir i¢ yagi, bulgur, sogan, sarimsak, kuru nane,
biber, su ve tuz kullanilarak mangalda veya yagda pisirilerek tiretilen bir yemektir.

Karaahmetli Tokmak Kéfte 10-12 cm ¢apinda 1-2 cm kalinligindadir. Karaahmetli Tokmak Kofte yapiminda
bilesenler karigtirtlarak mese ve dut agaclarindan yapilan tokmaklarla doviiliir.

Karaahmetli Tokmak Koéfte Kirikkale ilinde uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde
6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Karaahmetli Tokmak Kofte yapiminda kullanilan bulgur tercihen cografi sinirdan temin edilen enola cinsi
sert bugdaydir.

Karaahmetli Tokmak Ko6fte yapiminda kullanilan ortalama bilesen miktarlar::

- 3 kg bulgur

- 2 kg tavuk but eti(kemiksiz ve derisiz)
- 500 g tavuk gogiis eti(kemiksiz)

- 200 g s1g1r ic yagt

- 1 kg kuru sogan

- 200 g sarimsak

- 30 g biber

- 40 g tuz

- 10 g nane

- 600 ml su

Hazirlanist:

Gida ile temasa uygun bir kap icerisine dnce tavuklar atilir {izerine bulgurun yaris1 dokiiliir, tokmaklar ile
doviilmeye baslanir daha sonra tavuk ve bulgur 6zdeslesmeye basladiktan sonra kavram yag eklenir, doviilmeye
devam edilir. Sogan, sarimsak beraber atilir ve ara ara yaklasik 50 ml su dokiiliir. El ile doviilen kofte alt tist edilir.
Kuru nane, biber ve tuz atildiktan sonra karistirilarak yogrulur. Hamur haline gelinceye kadar déviilmeye devam
edilir. Bu islem yaklagik 1 saat siirer.

Hamur halini almig kofte 150 gr agirhiginda avug igi bityiikligiinde bezeler haline getirilir. Bir el su ile islatilir
diger el ile bezelere daire sekli verilerek yan yana konur. Mese komiiriinden yakilmig mangalda veya kizgin yagda
pisirilerek servis yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kirikkale ilinde uzun bir gegmise sahip olan, iiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi ve hazirlanmasi ile
ustalik becerisi gerektiren Karaahmetli Tokmak Koftenin; tiretildigi Kirikkale ili ile iin bagi bulunur. Bu sebeplerle;
Karaahmetli Tokmak Koéftenin tiim iiretim agamalari, Kirikkale ilinde gergeklestirilir.
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Denetleme:

Denetimler; Kirikkale Pastacilar Ascilar Kebapgilar Dernegi koordinatorliigiinde; Kirikkale Ticaret ve
Sanayi Odasi, Kirikkale Il Tarim ve Orman Miidiirliigii ile Kirikkale Pastacilar Ascilar Kebapgcilar Derneginin
katilimiyla en az 4 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Kirikkale
Pastacilar Ascilar Kebapgilar Dernegi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

- Karaahmetli Tokmak Ko6ftenin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
- Karaahmetli Tokmak Ko6ftenin liretim metoduna uygunlugu,
- Karaahmetli Tokmak Kofte ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bi¢iminin uygunlugu denetlenir.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Tokat Dive Dokumasi

Basvuru No 1 C2023/000198

Bagvuru Tarihi 1 02.08.2023

Cografi Isaretin Adi : Tokat Dive Dokumasi

Uriin / Uriin Grubu : Dokuma / Dokumalar

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Tokat Il Milli Egitim Miidiirliigii

Basvuru Yapanin Adresi : Yesilirmak, Mehmet Sahin Cad. No:30 Merkez TOKAT

Cografi Simir : Tokat ili

Kullanim Bi¢imi . Tokat Dive Dokumasi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, iirliniin kendisi

veya ambalaji1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Tokat Dive Dokumasi ibaresi ve mahreg¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tokat Dive Dokumasi, Tokat iline 6zgii, el dokumasi geleneksel bir kumas tiretim teknigidir. Bu dokuma
tird, yiiksek kaliteli pamuk ipliklerinin kullanildigi, ince ve dayanikli dokulari ile bilinir. Kumas, 6zel olarak
tasarlanmis dokuma tezgédhlarinda, "dive" adi verilen geleneksel teknikle dretilir. Tokat Dive Dokumasinin en
onemli 6zellikleri arasinda, yiizeyinde belirgin desenlerin ortaya ¢ikmasi, yumusak dokusu ve yiiksek ergonomik
dayanikliligt yer alir. Ayrica, bu dokuma yontemi, uzun yillar siiren ustalik gerektiren bir zanaatkarlik siireci ile
tiretilir ve her bir parca, bolgenin kiiltiirel mirasini yansitan 6zgiin bir eser olarak kabul edilir.

Tokat Dive Dokumasi, %100 pamuk ipliklerden iiretilir ve dogal boyalarla renklendirilir. Tokat Dive
Dokumasi, alacali desenler ve zengin motifler kullanilarak tasarlanir.

Tokat Dive Dokumasi dayanikliligi ve konforu ile bilinir. Hem dekoratif hem de fonksiyonel kullanim igin
idealdir. Saglam yapisi, canli renkleri ve geleneksel motifleri, bu tiriinleri diger dokumalardan ayiran en énemli
ozelliklerdir. Uriin genellikle ev tekstili veya giyim alanlarinda kullanilir.

Tokat Dive Dokumasi, 16. yiizyildan giiniimiize, koklii bir gelenegin modern diinyaya sundugu nadide bir el
sanat1 Urlinidiir. Tokat ilinin kiltiirel mirasin1 yasatan ve her donemde kalitesini kanitlayan geleneksel bir tekstil
iiriiniidiir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Cozgii Hazirlama ve Cozgii Boyu Hesaplama Islemi:

Dokuma boyunca uzanan iplik grubu olan ¢6zgii, olusturulmak istenilen kumasin temel 6zelliklerini iizerinde
tasir. Cozgii ipliklerinin, dokuma tezgahinda dokunabilecek sekilde sarilmasi islemine ¢6zgii hazirlama denir. Cozgii
uzunlugu, dokunacak kumasin boyu, ¢ekmeler ve kayiplar g6z Oniine alinarak hesaplanir. Kalin ipli olan
dokumalarda 100 m iizerinden 12 m; ince ipli olan dokumalarda ise 100 m lizerinden 8 m ilave dokuma yapilir. Elde
edilen dl¢iiniin iizerine sagak pay1 ve fire payi ilave edilmis olur.

(Cozgii ipi hazirlanirken, yapilacak dokumanin boyundan biraz daha fazla uzunlukta agilir. C6zgii ipliklerinin
giiciide yerlestigi genislik dokumanin enini, ipliklerin uzunlugu ise boyunu olusturur.

Tokat Dive Dokumasinda ¢6zgii yapilirken, her 1cm’de 22 tane ¢ozgii vardir. Mevcut 1 kare (ekose) kisimda
20 ¢ozgii teli bulunmaktadir.

Cozgii Hazirlama:

Cozgiiniin hazirlandig1 dolap, i¢ i¢e gegmis iki dikdortgen cergeveden olusur ve iizerinde donebilecegi bir
mil ile zemine sabitlenmistir. Cozgii ipi, dolabin Gistiinde bulunan bir ¢iviye baglanir ve dolap kendi etrafinda ¢ozgii
uzunluguna bagl olarak dondiiriiliir. Istenilen ¢6zgii uzunluguna ulasinca ¢dzgii ipi, altta bulunan bitis civisine
baglanir.



2025/199 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 16.06.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

15

Cozgli hazirlama islemi bittikten sonra, ¢ozgiilerin ¢apraz sekilde baglanarak karismamalarina 6zen
gosterilir. Cozgiiler sarilt bulundugu dolaptan sarimin bitig uglari makasla kesilerek ¢ikartilir ve giiciiye gegilir.

s

Sekil 1: Cozgii Hazirlama Islemi
Taharlama:

Cozgii ipliklerinin giicli dislerinden ve taraktan gecirilmesi islemine taharlama denir. Daha sonra, ¢ozgii
levende sabitlenerek dokuma iglemine gegilir.

Sekil 2: Taharlama islemi

Atki Hazirlama:

Atk ipliginin ¢dzgii ipliklerinin olusturdugu agizliktan mekik yardimiyla atilabilmesi ig¢in masura ad1 verilen
makaralara sarilmasi islemine “atki hazirlama” denir. Uretilecek dokumanin deseninde bulunan renklere gore her
bir renk igin ayr1 bir masura sarilir.

Dokuma:

Cozgii tezgdha gegirildikten sonra, dokuma ustasi dokumaya baglar. Tokat Dive Dokumas: tezgahlarinda 2
ayak pedal1 bulunur. Dokuma islemi yapilirken ilk &nce 1. pedala basilir. Igerisinde masura bulunan mekik atilir ve
tefe cekilir. Atilan atki kumasa sikistirilir. Daha sonra 2. pedala basilir ve bu islem sirastyla devam ettirilir. Dokuma
isleminde planlanan desene uygun ve renkte iplikler kullanilarak her 1 cm’de 18 atki olacak sekilde dokuma yapilir.

Dokuma Isleminin Temel Hareketleri:

Dokuma sirasinda ¢ozgii ve atki ipliklerinin birbirleriyle kesismesini saglamak iizere, birbirini takip eden {ig
temel hareket yapilir.
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1. Agizlik A¢gma: Pedallar kullanilarak agizlik acilir. Cozgii tellerinin iki tabakaya ayrilmasiyla, i¢cinden
mekanigin mekigin gegirilebilecegi biyiikliikteki, agizlik adi verilen bir tiinelin olusturulmasi iglemidir.

Sekil 3: Dokumada Agizlvk Agma Islemi

2. Atki Atma: Atk ipliginin mekikle agizlik boyunca taginmasi islemidir.

Sekil 4: Atki Atma Islemi

3. Tefeleme (tefe vurma): Tefe vurma iglemiyle atki ipliginin, dokuma tarag: tarafindan kumagin bitis
cizgisine dogru itilerek sikistirilmasidir.

Sekil 5: Tefeleme Islemi

Kumas Sarma:

Bu hareket, kumasin dokuma boélgesinden g¢ekilerek, merdaneye sarilma islemidir.

Tokat Dive Dokumasi, agizlik agilmast, atki atilmasi ve tefe vurulmasi iglemlerinin dongiisel olarak tekrariyla
dokunur. Bu dongii, kumas istenilen uzunluga ulasincaya kadar tekrarlanir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Tokat Dive Dokumasi cografi sinirda uzun bir gegmisi olan bir dokuma tiiriidiir. Uretim metodu, ustalik
becerisi gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Tokat Dive Dokumasinin tiim {iretim asamalart,
belirtilen cografi sinirda gerceklesir.
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Denetleme:

Denetimler; Tokat il Milli Egitim Miidiirliigii koordinatdrliigiinde, Tokat i1 Milli Egitim Miidiirliigii, Tokat
i1 Sanayi ve Teknoloji Miidiirliigii ile Tokat Il Kiiltiir Turizm Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimryla
3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikayet
halinde ise her zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterleri asagidaki gibidir.

e Kullanilan malzemelerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Tokat Dive Dokumasi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Yayladagi Lokumu

Basvuru No 1 C2023/000289

Bagvuru Tarihi 1 07.11.2023

Cografi Isaretin Adi . Yayladagi Lokumu

Uriin / Uriin Grubu : Lokum / Cikolata, sekerleme ve tiirevi iiriinler

Cografi Isaretin Tiirii . Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Biiytikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili Yayladag: ilcesi

Kullanim Bi¢imi : Yayladagi Lokumu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, iirliniin ambalaji

uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Yayladag:
Lokumu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Yayladagi Lokumu, beyaz seker, misir nisastas1 ve ¢oven suyu temel bilesenleriyle tiretilen lokumdur.
Iceriginde katk1 maddesi kullamilmaz. Iki parmak arasina sikistirildiginda yumusak yapidadir. Tiiketirken agizda erir
ve dise yapigsmaz. Ayrica agizda ve genizde ¢ig nigasta tadi birakmaz ve yanma hissi vermez.

Yayladag1 Lokumunun sade ¢esidi olmakla birlikte findikli, cevizli, giillii, naneli, limonlu, ¢ifte kavrulmus
ve kuglokumu vb. ¢esitleri de yapilabilir.

Yayladagi Lokumu mevlit, bayram, adak, cenaze vb. 6zel giinlerde ikram i¢in iiretilirken zamanla gilinliik
tretimleri yayginlagmis ve ticarete konu olmustur.

Yayladagi Lokumu, cografi sinirda koklii bir ge¢mise sahiptir. Yayladagi ilgesinin mutfak kiiltiiriinde,
geleneklerinde ve ekonomisinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
Yayladag: Lokumu, yumusak kivamli, tiim yiizeyi yogun pudra sekeriyle kaplidir.

Bilesenleri (100 kg icin)

e 75litresu

e 75 kg beyaz seker

e 5 litre ¢dven suyu

e 55 g limon tuzu

e 10,5 kg musir nisastasi
e 1 kg pudra sekeri

Su, limon tuzu ve seker bilesenleri karistirma kazanina dokiiliip kisik atese alinir. Kazanin i¢indeki aparat
stirekli karistirma iglemini yapar. Bu bilesenlerden limon tuzu ve seker eridiginde ¢oven suyu ile misir nigastasi
eklenir. Pisirme siiresi ve sicaklik, pisirme kazanina gore ayarlamir. Farkli kademelerdeki pisirme sicakliklarinda
lokum sicakligi en fazla 120 °C de olabilir. Lokum hamurunun kivami; tiim malzemeler homojen hale gelip
yogunlastiginda lokum ustasi, geleneksel yontemle bir miktar lokum hamurundan alip soguk suya birakip iki
parmagiyla sikarak kontrol eder. Pigen lokum hamuru, tahta tablalarin iizerine 5,35 kg olarak 3 c¢cm kalinliginda
dokiiliir. Tablalarda bir giin dinlendirilip, kare seklinde kesilip lokumun tiim yiizeyi bembeyaz olacak sekilde pudra
sekerine batirtlir.

Ambalaj ve muhafaza

Gida ile temasa uygun ambalajlarda, rutubetsiz ortamda muhafaza edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Yayladagi Lokumu, cografi sinirda koklii bir gegmise sahiptir. Yayladag: ilgesinin mutfak kiiltiirinde,
geleneklerinde ve ekonomisinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulundugundan, tiretim
asamalarinin tamami cografi sinirda gergeklestirilir.
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Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay il Tarim ve Orman
Midiirligiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim mercii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iretim metoduna uygunlugunu ve Yayladagi Lokumu ibaresi ile
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Kilis Kahvaltilik Toz Zahter

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 16.12.2022 tarihinden
itibaren korunmak {izere 03.06.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11744

Tescil Tarihi : 03.06.2025

Basvuru No : C2022/000458

Basvuru Tarihi 1 16.12.2022

Cografi Isaretin Adi . Kilis Kahvaltilik Toz Zahter

Uriin / Uriin Grubu : Zahter / Yemekler ve corbalar

Cografi Isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Kilis Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Yavuz Sultan Selim Mah. {lhami Toprak Cad. Yeni Belediye Binas1 No:7
Merkez KiLIS

Cografi Simir : Kilis il

Kullanim Bicimi : Kilis Kahvaltilik Toz Zahter ibaresi ve mahreg igsareti amblemi, iiriiniin

kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
tizerinde kullanilamadiginda, Kilis Kahvaltiik Toz Zahter ibaresi ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kilis Kahvaltilik Toz Zahter; kudama (ikiye ayrilmis leblebi), karpuz ¢ekirdegi, kavun ¢ekirdegi, menengic,
zahter (kekik), kimyon, bulgur, kisnis baharati, susam, sumak, tuz ve kirmizi toz biberin gesitli islemlerden
gegirilerek karistirilmasiyla iretilir.

Kilis Kahvaltilik Toz Zahter genellikle zeytinyag ile birlikte tiiketilir. Bir kdseye Kilis Kahvaltihik Toz
Zahteri, baska bir kaseye ise zeytinyagt konulur. Lokmalik ekmek 6nce zeytinyagina batirilip slatilir, sonrasinda
Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin oldugu tabaga batirilir ve ekmege yapistiktan sonra tiiketilir. Yorede 6zellikle kahvaltt
sofralarinda bulundurulur.

Kilis ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin, cografi sinirin ekonomisinde ve
mutfak kiiltiiriinde 6énemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 porsiyon Kilis Kahvaltilik Toz Zahter iiretiminde kullanilan bilesenlere ve tliretim metoduna asagida yer
verilmektedir.

e 100-110 g kirtk kudama (leblebi kirigr)
o 50-55 g karpuz cekirdegi
e 50-55 g kavun ¢ekirdegi
e 70-80 g menengic

e 20-23 g zahter (kekik)

e 20-23 g kimyon

e 50-55 g bulgur

o 20-23 g kignis

e 100-110 g susam

e 50-55 g sumak eskisi

e b5-6gtuz

e 5-6 g kirmizi toz biber
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Karpuz ve kavun ¢ekirdekleri tavada 180 °C sicaklikta 10-12 dakika, ayri bir tavada menengi¢ 185°C
sicaklikta 10-12 dakika, bagka bir tavada kirtk kudama 165 °C sicaklikta 10-12 dakika kadar kavrulur. Kalan diger
malzemeler (tuz ve kirmizi toz biber hari¢) bir tavada 150 °C sicaklikta 10-12 dakika kavrulur. Kavurma iglemleri
bittikten sonra susam hari¢ biitiin malzemeler karistirilir ve baharat 6giitiicii makinada toz haline getirilir. Buna
zahter ¢ekme islemi denir. Cekilirken i¢ine kirmizi toz biber ve tuz da eklenir. En son olarak karisima kavrulmus
susam eklenir ve tekrar karistirilip tiiketime hazir hale gelir.

Nihai iriin olan Kilis Kahvaltilik Toz Zahter kapali kap igerisinde (cam kavanoz veya plastik ambalaj
icerisinde) Kkuru, serin ve giines almayan yerde muhafaza edilir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Kilis ilinde uzun bir gegmise sahip olan Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin, cografi sinirin ekonomisinde ve
mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Kilis Kahvaltilik Toz
Zahterin biitiin tiretim asamalar, belirtilen cografi sinir igerisinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Kilis Belediyesinin koordinatorliigiinde, Kilis Belediyesi, Kilis i1 Tarim ve Orman Miidiirliigi,
Kilis Esnaf ve Sanatkarlar Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikayet halinde ise her zaman
gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan;

o Kilis Kahvaltilik Toz Zahterin iiretiminde kullanilan bilesenlerin uygunlugu
e Uretim metoduna uygunluk
o Kilis Kahvaltilik Toz Zahter ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.



