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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularini 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gére sonuglandwrilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden once Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikkmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.
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2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 213. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Cografi Isaret
Numaras1 Numarasi

1. C2024/000255 Hatay Kessir Dolmasi

2. C2024/000256 Hatay Adesiye Yemegi

3. C2024/000380 Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi
4. C2025/000167  iskilip Su Kabag: Yemegi

5. C2025/000168  Iskilip Tepsisi

Geleneksel Uriin Adlar

Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Ad1

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Sayfa

10
14

16

Sayfa

4
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 1807 Nuzumla Kilimi 18
2. 1809 Corum Sekerlemesi 23
3. 1810 Basmati 25
4. 1811 Cerkes Cicek Bali 33
Geleneksel Uriin Adlan

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel tirtin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Hatay Kessir Dolmasi

Basvuru No : C2024/000255

Bagvuru Tarihi : 16.09.2024

Cografi isaretin Ad1 : Hatay Kessir Dolmast

Uriin / Uriin Grubu : Dolma / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Biiyiikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bicimi : Hatay Kessir Dolmasi ibaresi ve mahrec; isareti amblemi, {irlinlin veya

ambalajmin iizerinde kullamilir. Uriiniin veya ambalajimin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Kessir Dolmasi ibaresi ve mahrec¢ isareti
amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Kessir Dolmasi, kessirin (mor havug) oyulmasi ve i¢inin doldurulmasiyla hazirlanan bir yemektir.
Kessir cok sert oldugu icin ici iki sekilde oyulur. Ik ydntem torna tezgahlarinda gidaya uygun bigaklar ile, ikinci
yontem de haslayarak yumusadiktan sonra oyulmast ile yapilir. I¢leri oyulan kessirler dis kabuklarindan temizlenip
yikandiktan sonra zengin i¢ harcinin igerisine doldurulmasiyla pisirilir. Hatay Kessir Dolmasinin i¢ harci piring,
kiyma, sogan, sarimsak, domates salgasi, biber salgasi, zeytinyagi, tereyagi, nar eksisi, kuru nane, karabiber ile
hazirlanir.

Hatay Kessir Dolmast yapilirken 1251 cografi isaret tescil numarali, 15-20 cm uzunlugundaki Kirikhan Siyah
Havucu kullanilir. Hatay Kessir Dolmasi pistikten sonra suyu havuglarin renginden dolayr mor rengi alir ve aroma
kazanir. Hatay Kessir Dolmast sicak olarak tiiketilmesi tavsiye edilse de +4 °C’de 48 saat muhafaza edilebilir.
Ayrica, Hatay Kessir Dolmasinin suyu da yorede ¢orba olarak tiiketilir.

Hatay Kessir Dolmasinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi agamalari
ile iiretim metodu bakimindan farklilasir. Uretim metodunun tiim asamalar ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle;
Hatay Kessir Dolmasinin Hatay ili ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:
6 kisilik Hatay Kegsir Dolmasi iiretimi i¢in bilesenler asagidaki gibidir.

» 1,5 kg kessir (mor havug)
= 250 g orta yagl kiyma
= 250-300 g piring

= 20-25 g sarimsak

= 100-150 g sogan

= 20-25 g domates salcasi
= 10-15 g biber salgasi

*  60-70 ml zeytinyag1

= 40-50 ml tereyag1

= 20-30 ml nar eksisi

= 5-10 g kuru nane

= 5-10 g karabiber

= 10-15gtuz

= 1-1,5Itsu
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Kessirlerin Hazirlanmas:

Hatay Kessir Dolmasi yapilirken sert bir yapiya sahip olan mor havuglarin oyulmast igin iki yontem kullanilir.

1. yontemde kessir oyma iglemi i¢in ¢ikrik¢i denilen agag oymacisina gétiiriiliir. Bag kismi kesildikten sonra
torna makinesinde gida ile temasa uygun, sadece mor havuglar1 oymak i¢in ayrilmis bicaklarla oyulur. Hatay Kessir
Dolmasinin i¢i doldurulmadan &nce dig kabuklart da soyulur.

2. yontemde ise kessirler yaklasik 25-30 dakika kaynar suda haslanarak yumusatilir ve dolma oyacag ile
oyulup dis kabuklar1 da soyularak kullanima hazir hale getirilir.

ic Harcin Hazirlanisi:

Piringler yikanip siiziildiikten sonra {izerine sogan ve sarimsak ince ince dogranir. Ayri bir kapta kiyma,
domates salgasi, biber salgasi, nar eksisi, kuru nane, karabiber, zeytinyagi, tereyagi ve tuz esit sekilde karigincaya
kadar yaklagik 2-3 dakika karistirilir. Sonra piringler ile birlikte kiyma harci bir kaba alinarak kivamui biitiinlesinceye
kadar karistirilir ve i¢ harg hazir hale gelir.

Icleri oyulan ve dis kabugu soyulan kessirler iist tarafa 2 cm bosluk kalacak sekilde i¢ harg ile doldurulur.
Kessirler derin tencere igerisine dikey bir sekilde dizilir. Daha sonra iizerine su eklenerek 30-40 dakika kisik ateste
pismeye birakilir. Hatay Kessir Dolmast pistikten sonra sicak olarak tiiketilir ancak buzdolabinda 2 giine kadar
muhafaza edilebilir.

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Kessir Dolmasi cografi sinirda uzun bir gegcmise sahiptir. Hatay mutfak kiiltiirii i¢inde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Kessir Dolmasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen
cografi sinirda gerceklestirilir. Hatay Kessir Dolmasi iiretiminde 1251 tescil numarali Kirikhan Siyah Havucu
kullanilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatérliigiinde ve Hatay i1 Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Kirikhan Siyah Havucu kullanimi ve Hatay Kessir Dolmasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Hatay Adesiye Yemegi

Basvuru No : C2024/000256

Basvuru Tarihi : 16.09.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Hatay Adesiye Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Bilylikdalyan Mah. Atatiirk 22. Cad. No: 95 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Adesiye Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, lirliniin veya
ambalajinin iizerinde kullanilir. Urliniin veya ambalajinin iizerinde
kullanilamadiginda, Hatay Adesiye Yemegi ibaresi ve mahreg isareti

amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Adesiye Yemegi bal kabagi ile yapilan igerisinde kuru sogan, kirmizi biber, sarimsak, haglanmis nohut,
yesil mercimek, nar eksisi, domates sal¢asi ve kuru nane bulunan Hatay’in geleneksel mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahip yemeklerinden biridir.

Hatay Adesiye Yemegi bal kabagi ve nohut ile sar1 tonlarini, mercimek ile yesil rengi ve kirmizi biber ile de
kirmiziy1 barindiran renkli bir yemektir. Hatay Adesiye Yemeginin en 6nemli ayirt edici 6zelligi, biitlin bilesenlerin
cigken karigtirtlmasidir. Pisirime esnasinda karistirilmamasi bal kabaklarinin dagilmasini 6nledigi icin pistikten
sonraki goriintiisii canliligini korur.

Hatay Adesiye Yemegi gerek malzeme se¢imi gerekse yapim teknigi ile ustalik becerisi ve marifet gerektiren
bu yemegin yore ile iin bagi bulunur. Hatay Adesiye Yemegi’'nde kullanilan bal kabaklari, zeytinyagi, domates
salcasi, kuru nane tercihen cografi sinirdan temin edilir ve 1361 tescil numarali Hatay Nar Eksisi kullanilir.

Uretim Metodu:
6-8 kisilik Hatay Adesiye Yemegi tiretimi i¢in gereken bilesen listesi asagidaki gibidir.

1,5 kg bal kabagi

400-450 g kuru sogan
250-300 g kirmizi biber
30-40 g sarimsak

100-120 g haslanmis nohut
150-160 g az haslanmis yesil mercimek
125 ml zeytinyag1

200-250 ml su

10-15 g nar eksisi

15-20 g domates salcasi
10-15 g kuru nane

10-15 g tuz

Bal kabagimin kabugu soyulur ve yaklagik 1-1,5 cm iri kiipler halinde dogranir. Soganlar ve kirmizi biberler
jiillyen (piyazlik) dogranir ve tencereye alinir. Sarimsaklar ayiklandiktan sonra ince ince dogranarak haglanmig nohut
ve yesil mercimekle birlikte tencereye ilave edilir. Tiim bu malzemeler zeytinyaginin da eklenmesinin ardindan
karistirtlir. Tyice karistirilan malzemelerin {izerine nar eksisi, su, domates salcasi ve tuz ilave edilerek kisik ateste
30-40 dakika boyunca pigsmeye birakilir. Hatay Adesiye Yemeginin servisi, pistikten sonra {izerine kuru nane
serpilerek yapilir. Hatay Adesiye Yemegi’ nin sicak tiiketilmesi tavsiye edilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Hatay Adesiye Yemeginin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bagi bulunan Hatay Adesiye Yemeginin tiim iiretim agamalar1, cografi
siirda gerceklesir. Hatay Adesiye Yemegi iiretiminde 1361 tescil numarali Hatay Nar Eksisi kullanilir.
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Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatdrliigiinde ve Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Hatay
Valiliginden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az iki kisiden olusan denetim mercii tarafindan
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikayet {izerine ise her zaman gerceklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; liretimde kullanilan bilegenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, tiretim metodunun
uygunlugu, Hatay Nar Eksisi kullanimi, Hatay Adesiye Yemegi ibaresi ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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3. Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi

Basvuru No : C2024/000380

Basvuru Tarihi : 18.12.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi

Uriin / Uriin Grubu : Gavata Biberi / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan : Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Bahgelievler Mahallesi, Istasyon Caddesi No: 82 BILECIK

Cografi Simir : Bilecik iline bagli Osmaneli, Gélpazar1 ve Inhisar Koyleri ve Sogiit
11(;esme bagli Caltt Koyii

Kullanim Bicimi : Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi ibaresi ve mahreg isareti

amblemi, {iriniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji1 tizerinde kullanilamadiginda, Bilecik Kamber Biberi/Bilecik
Gavata Biberi ve mahreg igareti amblemi, isletmede kolayca goriilebilecek
bir sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi (Solanum aethiopicum), Bilecik iline 6zgii, Osmanlt
mutfagindan giiniimiize ulasan geleneksel bir biber ¢esididir. Yorede “kavata biberi” veya “domates biberi” olarak
da bilinen {riin, biber formunda olmasi ve bu sekilde adlandirilmasimna ragmen Solanaceae (patlicangiller)
familyasina aittir.

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberinin morfolojik olarak yuvarlak ve hafif basik (oblat) formda
olan meyveleri 5-8 cm ¢apinda, 3-5 cm yiiksekliginde ve 50-70 g agirligindadir. Meyve kabugu ince (3-4 mm),
piiriizsiiz ve parlaktir; olgunlasma siirecinde rengi parlak yesilden koyu kirmiziya déniisiir. I¢ yapis1 dolgun ve
homojen olup meyve basia 10-15 adet sarimsi1 beyaz tohum igerir.

Osmanli mutfagindan giiniimiize ulagan Bilecik Kamber Biberi, Sakarya Havzasi’nin mikroklimasinda uzun
yullardir yetistirilir. Yesil halde hafif aci, kirmizi olgunlukta ise tatli aromasiyla yoresel mutfakta one ¢ikar. Bu
ozellikleri sayesinde hem taze olarak tiiketilir hem de islenmis iiriinlerde kullamlir. Ince kabugu ve dolgun yapist
nedeniyle 6zellikle tursuluk ve dolmalik olarak tercih edilir; bunun yaninda kdzleme ve domates soslu tursu gibi
geleneksel tariflerde kullanilir.

Sakarya Havzasi tliman bir mikro iklime sahiptir. Kis aylarinda sicakliklar genellikle -5 °C’nin altina diismez,
yaz sicakliklari ise 25-30 °C araliginda seyreder. Bu kosullar biberin fenolik bilesik birikimini destekler ve lezzet
profilini zenginlestirir.

Bolgedeki yiiksek UV radyasyonu, mevsimsel yagis rejimi ve yaz aylarindaki kontrollii su stresi, klorojenik
asit ve kafeik asit gibi fenolik bilesiklerin olusumunu tesvik eder. Yillik yagis dagilmi kis ve ilkbaharda
yogunlasirken, yaz aylarinda kuraklik gézlenir. Bu durum ¢imlenme ve fide doneminde nem destegi saglarken yazin
fenolik birikimi artirir. Don olaylarinin nadir goriilmesi bitki gelisimini korur.

Bolgede nispi nem kisin %70-95, yazin ise %50-70 araligindadir. Bu, fide doneminde toprak nemini korur;
ciceklenme ve meyve tutumunda ise polinasyon verimliligini artirir ve mantari hastalik riskini azaltir.

Bolgenin toprak yapisi aliivyon karakterdedir, organik madde bakimindan zengin, iyi drene edilmis ve hafif
asidik ile notr (pH 6.0-7.0) araligindadir. Potasyum ve fosfor agisindan zengin tinli yap1 kok gelisimini destekler.
Bu dzellikler meyvenin hafif acimsi ve tatlimsi lezzet profiline katkida bulunur.

Bilecik Kamber Biberi %4-6 oraninda seker, %2-3 oraninda lif icerir. Toplam fenolik bilesikler iginde
klorojenik asit ve kafeik asit oranlartyla 6ne ¢ikar, ayrica toplam fenolik madde (100—150 mg/100 g), flavonoid (30—
50 mg/100 g), antosiyanin (10—20 mg/100 g) ve tanen (5—10 mg/100 g) igerikleriyle yiiksek antioksidan kapasite
gosterir.
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Tablo 1. Bilecik Kamber Biberinin Fenolojik Ozellikleri

Ozellik Agiklama

Cimlenme Siireci 18-22 °C’de 7-10 giinde ¢imlenir, toprak nemli tutulur.

Fide Donemi 4-6 yaprakli hale gelene kadar 20-25 giin bilyiitiiliir.

Fideleme ve Fideler 15-20 cm boya ulastiginda (30-40 giin) tarlaya dikilir. Nisan sonu-mayis bast
Sagirtma uygundur.

Cigeklenme Dikimden 30-40 giin sonra, mayis sonu-haziran basi. Cigekler beyaz ve tekil yapidadir.
Meyve Tutumu Cigeklenmeden 7-10 giin sonra baglar. Optimum kosullar: 20-25 °C, diisiik riizgar.
Olgunlagma Yesil hasat: 50-60 giin, kirmizi olgunluk: 70-80 giin sonra.

Hasat Temmuz basinda baslar, 7-10 giinde bir toplanir, eyliil sonuna kadar siirer.

Biiylime Donemi Fide dikiminden itibaren yaklasik 90-100 giin.

Tablo 2. Bilecik Kamber Biberinin Pomolojik Ozellikleri

Ozellik Aciklama

Meyve Sekli Yuvarlak ve hafif basik; tepesi ¢ikintili, taban1 diizgiin ve simetrik.
Meyve Boyutu Cap 5-8 cm, yiikseklik 3-5 cm, agirlik 50-70 g.

Kabuk Yapist Yesilden kirmiziya doner; ince, piiriizsiiz ve parlak.

Et Kalinligt 3-4 mm, dayanikli ve pisirmeye uygun.

Tohum Ozellikleri Az sayida, sarimsi beyaz, diizenli yerlesmis.

Lezzet Profili Yesilken hafif aci, kirmiziya doniince tatli.

Tablo 3. Bilecik Kamber Biberinin Bitki Ozellikleri

Kategori Ozellik

Bitki Boyu 50-70 cm, kompakt yapili, saglam dall.

Govde Koyu yesil, dayanikl.

Yaprak Koyu yesil, parlak, oval mizrak formunda, 6-10 cm uzunlugunda.
Kok Sacgak koklii, 20-40 cm derinlikte, iyi tutunur.

Tablo 4. Bilecik Kamber Biberinin Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Miktar

Nem Orant (%) 85-90

pH 4.8-5.2

Seker Orani (%) 4-6

Lif Orani1 (%) 2-3

Toplam Fenolik Madde 100-150 mg/100 g meyve
Klorojenik Asit 20-30 mg/100 g meyve
Kafeik Asit 10-15 mg/100 g meyve
Flavonoidler 30-50 mg/100 g meyve
Antosiyaninler 10-20 mg/100 g meyve
Tanenler 5-10 mg/100 g meyve

Uretim Metodu:
1. Tohum Hazirligt

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi yetistiriciliginde bir 6nceki yilin hasadindan elde edilen
tohumlar kullanilir. Tohumlar kurutulduktan sonra bez torbalarda, serin, kuru ve karanlik bir ortamda muhafaza
edilir. Uzun siireli saklama i¢in ise tohumlar 4 °C’de buzdolabinda tutulur ve ¢imlenme orani korunur.
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Ekim oncesinde tohumlarin kalitesi fiziksel kontrollerle belirlenir; kiiciik, ¢atlak veya renk degisimine
ugramig olanlar elenir. Su testiyle yiizeye ¢ikan (bos) tohumlar ayiklanir, dibe ¢dken saglikli tohumlar ekimde
kullanilir. Cimlenmeyi hizlandirmak amaciyla ekim dncesi tohumlar1 8—12 saat 1lik suda bekletme veya 1224 saat
nemli bez igerisinde tutma yontemi uygulanir. Ayrica tohumlara potasyum permanganat, sarimsak suyu veya kekik
yag1 ¢cozeltisiyle muamele edilerek hastalik riski azaltilir.

Tohum ekimi genellikle mart ay1 basinda yapilir. Bu donemde toprak sicakliginin 18-22 °C araliginda olmast
¢imlenme i¢in uygundur.

2. Toprak Hazirligi

Toprak hazirligy, saglikli gelisim icin kritik bir asamadir. Subat—mart aylarinda yapilan derin siirtim, topragin
havalanmasini ve yabanci otlarin temizlenmesini saglar. Ekimden 2—-3 hafta 6nce dekara ortalama 2—3 ton yanmis
hayvan giibresi uygulanir. Boylece toprakta organik madde icerigi artar ve bitkinin ihtiya¢ duydugu temel besin
maddeleri saglanir.

Toprak pH’min 6,0-7,5 araliginda olmasi idealdir. Asidik topraklarda kirecleme yapilarak denge saglanir.
Ayrica, solarizasyon yontemiyle topragin zararli organizmalardan arindirilmasi miimkiindiir. Drenajin iyi olmasi
kok ciiriikliigii riskini azaltir; gerekirse yiizey egimli hale getirilir veya hendek agilir.

3. Tohum veya Fidelerin Ekimi

Ekim genellikle don tehlikesinin sona erdigi mart sonu—nisan basinda yapilir. Dogrudan ekim veya fideleme
yontemleri uygulanir. Dogrudan ekim yonteminde tohumlar 1-2 cm derinlige yerlestirilip {izeri ince toprakla ortiiliir.
Fideleme yonteminde, tohumlar 6nce fide yataklarina ekilir ve 15-20 cm boya ulasan 4—6 yaprakli fideler ana tarlaya
sasirtilir.

Dikim sirasinda sira arasi mesafe 50—60 cm, sira ilizeri mesafe 30—40 cm olacak sekilde diizenlenir. Dikim
sonrasi can suyu verilir. Toprak nemli tutulur ancak asir1 su birikiminden kaginilir.

4. Sulama

11k sulama, ekim veya dikimden hemen sonra “can suyu” olarak yapilir. Ilkbaharda haftada 1-2 sulama yeterli
iken, yaz aylarinda sicaklik artisiyla birlikte haftada 2—3 defaya ¢ikar. Sulama siklig1 toprak nemine gore diizenlenir.

5. Giibreleme

Dikim Oncesinde uygulanan 2-3 ton yanmis hayvan giibresine ek olarak, toprak analizine gdre mineral
giibreleme yapilir. Fide dikiminden 10-15 giin sonra azot agirlikli giibreleme uygulanir. Cigeklenme doneminde
fosfor ve potasyum agirlikli giibreler kullanilarak meyve tutumu desteklenir.

Organik siv1 giibreler de kullanilir. Kompost ¢ay1, bitki besin alimini artirmasi amaciyla, solucan giibresi
stvisl, yiiksek besin degeri ile gelisimi hizlandirmasi amaciyla tercih edilir.

Hasada yakin donemde azotlu giibre azaltilir; potasyum ve kalsiyum agirlikli glibreleme yapilir. Buuygulama
meyve kalitesini ve dayanikliligin artirir.

6. Bakim Islemleri

Yabanci ot kontrolii mekanik yontemlerle yapilir. Toprak nemini korumak amaciyla saman, kuru ot veya
kompost gibi organik malglar kullanilabilir. Asir1 yaprak ve dallar budanarak hava sirkiilasyonu ve 151k gegirgenligi
saglanir. Meyve agirligini tasiryamayan dallar cubuklarla desteklenir.

7. Zararlilar ve Hastaliklarla Miicadele

En yaygin zararlilar yaprak bitleri, kirmizi driimcekler ve thrips’tir. Neem yagi, sabunlu su ve ugur bocegi
gibi dogal yontemlerle kontrol saglanir.

Hastaliklar arasinda mildiyo, kok ciiriikliigli ve bakteriyel yaprak lekesi one c¢ikar. Mildiyd bakirh
fungisitlerle, kok ¢iirtikligii ise drenaj ve sulama kontrolilyle engellenir. Bakteriyel yaprak lekesine kars1 hastalikli
bitkiler uzaklastirilir ve bakirli karigimlar uygulanir.
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8. Hasat

Hasat donemi temmuz ve eyliil aylar1 arasindadir. Meyveler olgunluk seviyelerine gore toplanir. Yesil hasat
ekimden 50—60 giin sonra yapilir. Kirmizi hasat ise ekimden 70—-80 giin sonra meyveler tam olgunluga ulastiginda
yapilir.

Hasat elle veya kesici aletlerle yapilir, bitkiye zarar verilmemelidir. 7-10 giinde bir diizenli hasat yeni meyve
olusumunu tesvik eder.

9. Depolama

Taze triinler serin, kuru ve havalandirilmig ortamlarda saklanir. Soguk hava depolarinda 4—8 °C’de en fazla
2 ay muhafaza edilebilir. Tursuluk biberler ise hasattan sonra en ge¢ 1 giin i¢inde islenmelidir.

Denetleme:

Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi denetimleri Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasinin
koordinatdrliigiinde, Bilecik Ticaret ve Sanayi Odasindan 1 ve Bilecik il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden 2 kisi
olmak {izere en az 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir.

e Bilecik Kamber Biberi/Bilecik Gavata Biberinin meyve 6zelliklerinin uygunlugu,

o Uriiniin yetistirildigi cografi alamin uygunlugu,

e Uretim metoduna uygunluk,

e Bilecik Kamber Biberi / Bilecik Gavata Biberi adinin ve mahreg¢ isareti ambleminin kullaniminin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Tskilip Su Kabag Yemegi

Basvuru No : C2025/000167

Basvuru Tarihi : 16.06.2025

Cografi Isaretin Ad1 : Iskilip Su Kabag1 Yemegi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Iskilip Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Yenicami Mah. 1. Sok. Iskilip CORUM
Cografi Simir : Corum ili Iskilip ilgesi

: Iskilip Su Kabag1 Yemegi ibaresi ve mahrec isareti amblemi iiriiniin
servisinin yapildigi gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Kullanim Bicimi

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Iskilip Su Kabag1 Yemegi; su kabag1 ve sigir eti ile hazirlanan Corum ili iskilip ilgesinin adiyla 6zdeslesmis
eksili bir et yemegidir.

Corum ili Iskilip ilgesinin yemek kiiltiiriinde énemli bir yere sahip olan Iskilip Su Kabag1 Yemegi giinliik
ogilinlerde tiiketiminin yani sira 6zellikle misafir agirlama, davet, bayram ve festival gibi 6zel giinlerde de ikram
edilir.

Iskilip Su Kabag1 Yemegi; genellikle su kabaklarmin hasat edildigi aylarda hazirlanan ve tiiketilen bir
yemektir. Ayrica bu yemegin hazirlanmasinda kurutulmus, dondurulmus ya da konserve edilmis su kabaklar1 da
kullanilabilir.

Iskilip Su Kabag1 Yemeginin kivaminda hazirlanmasi, basta sigir eti ve diger bilesenlerin dengeli bir sekilde
kullanim1 ve pisirme asamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; Iskilip Su Kabagi Yemeginin iiretildigi,
Corum ili Iskilip ilgesi ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Iskilip Su Kabag1 Yemegi Icin Bilesenler Listesi (6 kisilik):

e 1,5 kg su kabagy,

e 300 g sig1r eti,

e 250 g domates (istege bagli),

e 250 mlsu,

e 100 g kuru sogan,

e 100 g domates salgasi veya biber salgasi,

e 30 g ayiklanmis maydanoz, dereotu, nane (istege bagli),
e 10 gtuz,

e 5 glimon tuzu,

e 5 gpul biber (istege bagl).

Iskilip Su Kabagi Yemeginin Hazirlanmasi ve Servisi:

Su kabaklar1 kabuklar1 soyulup i¢ kismindaki cekirdekleri temizlendikten sonra dogranir. Dogranmis su
kabaklar1 ayr1 bir tencerede 10 dakika kadar haslanir. Diger tarafta ince dogranmis kuru sogan, tereyagi ve salca
iyice kavrulur. Uzerine s1gir eti konulur ve yaklagik 5 dakika kadar kavurmaya devam edilir.

Haslanan su kabaklar siiziilerek bu karisim ile birlestirilir ve yeterince kavrulur. Uzerine sicak su ve diger
bilesenler de eklenir ve kisik ateste yaklasik 30 dakika pigirilir.

Servise hazir hale gelen Iskilip Su Kabag1 Yemeginin, sicak olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye
edilir.

Siisleme amagli ve istege bagli olarak Iskilip Su Kabag1 Yemeginin iizerine; maydanoz, dereotu, nane ve pul
biber konulabilir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Corum ili Iskilip ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan, Iskilip Su Kabagi Yemeginin; hazirlanmast ve
pisirilmesi asamalar1 ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; iiretildigi Corum ili Iskilip ilgesi ile {in bag
bulunan Iskilip Su Kabagi Yemeginin tiim iiretim asamalar1 Iskilip ilgesinde gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Iskilip Belediyesi koordinatérliigiinde; Iskilip Belediyesi ile iskilip Ilge Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Iskilip
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

— Iskilip Su Kabag1 Yemegi hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Iskilip Su Kabag1 Yemegi iiretim metodunun uygunlugu,
— Iskilip Su Kabag1 Yemegi ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullaniminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Iskilip Tepsisi
Basvuru No : C2025/000168
Basvuru Tarihi : 18.06.2025
Cografi Isaretin Ad1 : Iskilip Tepsisi
Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve corbalar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti
Basvuru Yapan : Iskilip Belediyesi
Basvuru Yapanin Adresi : Yenicami Mah. 1. Sok. Iskilip CORUM
Cografi Simir : Corum ili Iskilip ilgesi
Kullanim Bi¢imi : Iskilip Tepsisi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iiriiniin servisinin

yap11d1g1 gida isletmelerinde kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Iskilip Tepsisi; kirmizi et, yag, domates, sarimsak, kuru sogan, biber ve tuz ile hazirlanan Corum ili Iskilip
ilgesi ile 6zdeslesmis bir et yemegidir. Halk arasinda yaygin olarak ’Iskilip tepsi kebab1’’ olarak da bilinir. Yemegin
lezzet ve kivamini saglayan temel unsurlar, tepsi igerisinde ve tas zeminli firinlarda yeteri kadar pisirilmesidir.

Iskilip Tepsisinin tarih¢esinde; halk arasinda imece usulii olarak hazirlandig1, mahalle firmnlarinda pisirildigi,
ozellikle yaz aylarinda ekmek, kavun, karpuz ve {iziim ile birlikte tiiketildigi ve servisinin yapildig1 bilinir. iskilip
Tepsisinin; evlerden ziyade Ozellikle ilcedeki basta kasaplar olmak iizere esnaf tarafindan hazirlandigi, esnaf
arasinda sirayla yapilarak esnaf tarafindan 6gle yemegi olarak tiiketildigi bilinir.

Corum ili Iskilip ilgesinin yemek kiiltiiriinde énemli bir yere sahip olan Iskilip Tepsisi 6gle yemegi olarak
tiiketiminin yani sira; misafir agirlama, davet, bayram ve festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir.

Iskilip Tepsisinin kivaminda hazirlanmasi, bu yemege tadini veren basta kirmizi et (tercihen kuzu eti) ve
diger bilesenlerin dengeli bir sekilde kullanim1 ve pisirme asamalar ile ustalik becerisi gerekir. Bu sebeplerle Iskilip
Tepsisinin iiretildigi Corum ili Iskilip ilgesi ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Iskilip Tepsisi Icin Bilesenler Listesi (6 kisilik):

o 1 kg kirmiz1 et (tercihen kuzu eti)

e 500 g domates,

e 200 g kuyruk yagi, i¢ yagi veya tereyagt,
e 250 g kuru sogan,

e 100 g yesil biber veya kapya biber,

e 50 g sarimsak,

e 10gtuz,

e 5 g pul biber veya karabiber (istege bagl).

Iskilip Tepsisi Hazirlanmasi ve Servisi:

Bir tepsi igerisine dnce; ince dogranmus kuru sogan, biber ve sarimsaklar esit sekilde yayilir. Uzerine
haglanmig kirmizi et yerlestirilir, en istte dogranmig domates, tuz ve yag olacak sekilde tepsinin dizilimi
tamamlanir.

Iskilip Tepsisi; tas zeminli firinlarda yaklasik 2 saat pisirilir. Etlerin kurumamast i¢in pisirme islemi devam
ederken tepsinin birkag kez karistirilmasi gerekir.

Servise hazir hale gelen Iskilip Tepsisinin, sicak olarak servisinin yapilmas ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Iskilip Tepsisinin iizerine istege bagl olarak; karabiber veya pul biber eklenerek tiiketilebilir.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Corum ili Iskilip ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan, Iskilip Tepsisinin; hazirlanmasi ve pisirilmesi
asamalari ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; iiretildigi Corum ili Iskilip ilgesi ile iin bagi bulunan Iskilip
Tepsisinin tiim iiretim asamalar Iskilip ilgesinde gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Iskilip Belediyesi koordinatérliigiinde; Iskilip Belediyesi ile iskilip Ilge Tarim ve Orman
Miidiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Iskilip
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

— Iskilip Tepsisinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Iskilip Tepsisinin {iretim metodunun uygunlugu,
— Iskilip Tepsisinin ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullaniminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman
gercek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayilt Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Nuzumla Kilimi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 26.10.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 22.12.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1807

Tescil Tarihi :22.12.2025

Basvuru No : C2023/000265

Basvuru Tarihi :26.10.2023

Cografi Isaretin Ad : Nuzumla Kilimi

Uriin / Uriin Grubu : Kilim / Halilar ve kilimler

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Seydisehir Kaymakamlig:

Tescil Ettirenin Adresi : Kizilcalar Mahallesi Sehit Yasar Kocabas Caddesi No:1 Seydisehir-
KONYA

Cografi Simir : Konya ili Seydisehir ilgesi Yaylacik Mahallesi

Kullanim Bi¢imi : Nuzumla Kilimi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

{iriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Nuzumla Kilimi ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

-
it
o \”

% NUZUMLA

KIiLiMI
Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Nuzumla Kilimi, kirmenlerde ipe doniistiiriilen ve gesitli boyalarla renklendirilen koyun yiiniinden elde
edilen ¢ozgii ve atki ipliklerinin dikey sarma sistemiyle calisan istar tezgahlarinda zemin sergisi seklinde
dokunmasiyla iiretilen bir kilimdir.

Nuzumla; Konya ilinin Seydisehir ilgesine bagli, resmi kaynaklarda adi Yaylacik seklinde gecen bir
mabhalledir. “Nuzumla”, yerlesimin bilinen eski ad1 olup glinlimiizde ise bu yerlesim “Yaylacik™ olarak adlandirilir.

Nuzumla Kilimi, seccade, zemin kilimi, heybe, torba, paspas, ¢ul gibi amagclarla kullanilmak {izere dokunur.
Cozgii ipligi olarak cift kat, atki ipligi olarak ise tek kat olarak hazirlanan egrilmis ve biikiilmiis yiin iplik kullanilir.
Nuzumla Kiliminin karakteristik sagak 6zelligi, sagaklarin uzun birakilarak oriilmesi seklindedir. Sagak boyutlar
10 - 30 cm arasinda degisir. Dokuma siklig1 ortalama olarak 10 cm'de 40 ¢ozgili ve 60 sira seklindedir. Dokuma
boyutlar;; Nuzumla Kilimi dikdortgen formludur. Kilim ebatlar1 ende 109 - 150 cm ve boyda 157 - 207 cm
arasindadir. Tiirk (Gordes) Diigiimii ile dokunan kilimlerin siklig1 1 desimetrede ende 16 - 17 diiglim boyda 31 - 38
digiimdiir.
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Sekil 1. Nuzumla Kiliminde 6riilmiis sagak detay1

Nuzumla Kiliminin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Cografi sinirin geleneklerinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bag1 bulunur.

Nuzumla Kilimi, motiflerin diizenine gore temelde iki farkli tiirde {iretilir. “Mihrapli” ve “Sinekli” olarak
bilinen bu kilim tiirleri ilikli kilim, iliksiz kilim, egri atkil1 kilim, egri atkilt konturlu kilim teknikleri kullanilarak
dokunur. Nuzumla Kiliminde, kompozisyona bagli olarak kenarlar diiz renkli dokunur.

Mihrapli Nuzumla Kilimi:

Mihrapli kilimde zemin, i¢ ige iki mihrap nisi ile ii¢ boliime ayrilir. Bu béliimler sirasiyla mavi, kirmizi ve
yesil renklidir. Bu alanlari, mihrap nisini olusturan kollar birbirinden ayirir. Alt kisimda yer alan kivrimli kol beyaz
renklidir. Kilime akli da denilmesinin nedeni bu beyaz koldur. Bu motif “kadin kas1” olarak da adlandirilir. Beyaz
kivrimli kolun {ist kismina, tigiincii renge gecisi saglayan mavi kivrimli kol yerlestirilmekte olup bu kola “gdk kol”
denir. Zeminin alt kisminda, mavi renkli alanda “arap nagis1” motifi, lizerinde ise “cakmak” motifi yer alir. Bu
diizenlemenin iki yanindaki bosluklarda “kirpi” motifleri yer alir. Zeminin ikinci kisminda, kirmizi renkli alanda,
mihrap nisinin her iki yanina “biyikl1 nagis” motifleri yerlestirilir. Ugiincii boliim olan yesil zeminli alana ise “kirpi”
motifleri, bos kalan alanlara da kelebek ve kus gibi motifler yerlestirilir. Zemin diizenlemesini, birisi genis, ikisi dar
su motifi ¢cevreler. Birinci dar suyu zeminden “barnak” (parmak) ve yatay alanlarda “penez” motifleri ayirir. Genis
suya “elcek motifi” yerlestirilir. Ikinci dar su {izerinde “barnak” motiflerinin igine yatay alanda “kirpi”, dikey alanda
ise “badem” motifleri yerlestirilir. Kilimin baglangi¢ ve bitis boliimiinde, yatayda birbirine paralel renkli ¢izgili alana
“pervaz”, pervazin {ist kismindaki verev hatlardan olusan benekli goriiniimlii baslangi¢ 6rgiisiine ise “boncuk”
denilir. Pervazin tist kismindaki basamakli dort yon motiflerinden olusan diizenlemeye ise “ayak” denir.

Sekil 2. Mihrapli (Akl1) Nuzumla Kilimi 6rnegi
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Mihrapli (Akl1) Kilimin renkleri karakteristiktir. Mihrap nislerinin beyaz ve mavi (gok) kollar1, zeminin mavi,
kirmizi, yesil olmak iizere ii¢ ayr1 renkte diizenlenmesi kilimin 6nemli bir renk 6zelligidir. Bunun yaninda “barnak”
ve “pervaz” motifleri, zemindeki beyaz kol ile biitiin olarak her 6rnekte beyaz renkli dokunur. ikinci dar su da her
zaman beyaz zeminlidir. Genig suyun dikey alaninda yer alan “elcek” motifi ise her 6rnekte siyah renkli zemine
dokunur. Kilimin diger renkleri ise somondan kirmiziya kadar cesitli tonlardan, yesil, mor, sar1, kahverengi,
visnegiiriigii, toprak rengi tonlari, devetiiyii ve kremden olusur.

Kadln kas1 - Arap nagist - gakmak - biyikli
nagis motifleri

ey

hy
.

Z
~

E7
Z

Elcek - barnak - badem motlﬂerl . Kirpi - ayak boncuk - pervaz motlﬂerl

Sekil 3. Mihrapli Nuzumla Kiliminde kullanilan motifler
Sinekli (Zilifli) Nuzumla Kilimi:

Cografi sinira 6zgii motif ve kompozisyon diizeniyle dokunan diger kilim “sinekli kilim” olarak adlandirilir.
Sinekli Kilim zemininde, yorede “top” denilen, kenarlari basamaklandirilmig eskenar dortgenler dikey ve yatay
eksende diizgiin tekrarlar halinde yerlestirilir. Bu toplarin dig eksenlerine “zilif” denilen yatay “S” kivrimlar
yerlestirilir. Kilime “Zilifli” de denilmesinin nedeni bu motiflerdir. Top ve zilif desenleriyle olusturulan
kompozisyona yorede “sandik” denir. “Sandik” motiflerinin merkezinde “burun egri” denilen motif tekrar eder.
Sandik motifinin bosluklarindaki alanda ise “kurdele”, “biyikli nagis” motifleri tekrarlanir. Bu alanlar, farkli
motiflerle doldurulur. Zemini “elcek” motiflerinin yer aldigi genis su ¢evreler. Zeminden bu suya geciste, dikey
kenarda “barnak”, yatay kenarda “penez’” motifleri yer alir. Genis suyun dikeyde diger tarafinda, “elgek” motiflerini
“kiy1 suyu” denilen kirik ¢izgiler tamamlar. Kilimin baslangi¢ ve bitis boliimiinde, yatayda birbirine paralel renkli
¢izgili alana “pervaz”, pervazin list kismindaki verev hatlardan olusan benekli goriiniimlii baglangi¢ orgiisiine ise
“boncuk” denir.
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Sekil 4. Sinekli (Zilifli Kilim)

Sinekli (Zilifli) kilimin renk diizenlemesinde karakteristik renk 6zelligi; “zilif” motiflerinin siyah renkli, bu
motif zemininin ise beyaz renkli olusudur. Genis suda yer alan “elcek” motifleri ise siyah renkli zemine yerlestirilir.
Bunun disinda diger renk se¢imleri dokuyucunun zevki dogrultusundaki estetik goriisiine gore degisir. Kilimlerde
kirmizi, beyaz, siyah, agik kahverengi, agik sari, somon, koyu yesil, mor, visneciiriigii, devetiiyli, yavruagzi, lacivert
renkler kullanilir.

o~ "‘

- burunegri - biyikli nagis motifleri Penez - elcek - pervaz motifleri gorseli

Top - zilif

Sekil 5. Sinekli Nuzumla Kiliminde kullanilan motifler
Uretim Metodu:

Nuzumla Kilimi, bir alt bir tist geleneksel kilim teknigi ile bir gébekli zemin ve bir bordiir olmak {izere
“sinekli” ve “akli” isimleri verilen tipolojilerde iiretilen kilimdir. Uretiminde kullamlan arag ve gerecler ile iiretim
asamalarina agagida yer verilmektedir.

Ipligin Hazirlanmasi:

Nuzumla Kilimi iiretiminde koyunyiiniinden elde edilen ¢dzgii ve atki iplikleri kullanilir. Iplikler,
koyunlardan belli donemlerde kirkilarak alinan yapagidan yikama, egirme, boyama ve bitkme gibi islemler sonucu
elde edilir. Cozgii ipligi olarak ¢ift kat, atki ipligi olarak ise tek kat olarak hazirlanan egrilmis ve biikiilmiis yiin iplik
kullanilir. Nuzumla Kiliminde 3 / 4 Nm (numara metrik) incelikte ¢ozgii ipligi ve 2 / 4 Nm incelikte atki ipligi
kullanihir. Cozgii ipligi ¢ift kat, atk1 ipligi tek kat biikiiliir. {lme iplikleri 2 - 2,5 Nm 6lgiidedir ve ilme iplikleri ¢ift
kat kullanilir.

Boyama:

Boyama; mavi renk disindaki renkler i¢in kazanlar icerisinde bitki kisimlarinin kaynatilmasiyla ¢ikan bitkisel
boyalara iplik ¢ilelerinin daldiriimas: seklinde gerceklesir. Ipliklere, boyama islemini kolaylastirmak ve boyanin
iplik iizerine sabitlenmesini saglamak amaciyla boyanmadan 6nce mordanlama adi verilen islem uygulanir. Yorede
mordan maddesi olarak stitlegen bitkisi, kekik bitkisi, sap, turun¢ meyvesi veya limon kabugu kullanilir. Mavi renk
ise indigo veya kimyasal boya ile elde edilir ve mordanlama iglemine gerek bulunmaz.
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Kahverengi tonlari i¢in ceviz meyvesi kabugu ve siipiirge otu bitkisi; kirmizi tonlari i¢in kdk boya otu bitkisi;
sar1 renk i¢in sogan kabugu ve ayva dene, papatya, thlamur bitkileri kullanilir. Ayrica salba otunun toprak altinda
kalan ve yumru kok seklindeki agagsi ve sart renkli kokii ezilerek somon, toprak rengi, agik kahverengi, siitlii
kahverengi, bej, agik kizil gibi renkler elde edilir. Yikanarak agartilan ve renkleri agilan yiinler ise krem ve beyaz
renkler i¢in dogrudan kullanilir. Ara tonlar ise bu renkler karigtirilarak elde edilir.

Dokuma Teknigi:

Iplerin, birbiriyle kenetlenme ve yiizey olusturma siirecinde énemli bir islevi olan tezgahin alt merdanelerine
sarilarak dokunmasi yontemiyle calisan tezgahlara “sarma tezgah” denir. Nuzumla Kiliminin dokunmasi i¢in “1star”
denilen sarma agag tezgahlar kullanilir. Agagtan yapilan tezgahlarin eni 2 m, boyu 2,5 - 3 m arasinda degisir. iki
adet yan tahta, iki adet levent, tabla, iki adet ¢cubuk demir, kostek demiri, halkali egri, dogru demirler, germe islemini
yapan gerdirme ipi ve burgu agaci istar tezgahlarin parcalarini olusturur. Tezgahin en belirgin 6zelligi gerdirme
makinesinin olmayisidir.

Cozgii iplikleri tezgah lizerine, dokumanin eninde yer alan ¢6zgii sayisi kadar gerdirilerek gecirilir. Agizligin
acilmasi i¢in giicli orgiisii yapilir ve kilim dokuma teknigine uygun olarak atki atilarak baglanir. Nuzumla Kiliminde
kompozisyona bagli olarak kenarlar diiz renkli dokunur. Kilimin sag ve solda kenardan igeriye dogru 8 tane ¢ozgiisii,
cift ¢ozgii teli alinarak (iki alt ve iki iist) dokunur. Kenarlarda 8 ¢6zgiliden sonra normal bir alt ve bir {ist dokumaya
gegilir. Atki teknigi olarak kilimlerin motiflerine bagli olarak ilikli kilim, iliksiz kilim, egri atkili kilim, egri atkili
konturlu kilim teknikleri kullanilir. Bu sekilde desen tamamlanincaya kadar dokuma yapilmaya devam edilir. Her
dokuma siras, sira bitiminde kirkitle vurularak sikistirilir. Kirkit; ¢6zgii tellerine baglanan ilme ipliklerinden bir sira
olusturulduktan sonra atilan atkinin sikistirilmasinda kullanilan demir veya agactan yapilan disli bir alettir. Son sira
tamamlandiktan sonra kilim orgiisii yapilarak desenli kisim kapatilir. Tezgahtan kilimin ¢ikarilmasi sirasinda bitim
yoniindeki sacaklar uzun birakilir. Yiin ipligi 6zelligine gore belirli bir kivrim 6zelligi tagiyan sacaklar taranir, agilir
ve Oriilerek kilimin u¢ kisminda dekoratif bir goriiniim elde edilir. Sagak boyutlar: 10 - 30 cm arasinda degisir.

Dokuma siklig1 ortalama olarak 10 cm'de 40 ¢6zgii ve 60 sira seklindedir. Dokuma boyutlari; Nuzumla Kilimi
dikdortgen formludur. Kilim ebatlar1 ende 109 - 150 cm ve boyda 157 - 207 cm arasindadir. Tirk diigiimii ile
dokunan kilimlerin siklig1 1 desimetrede ende 16 - 17 diigiim boyda 31 - 38 diigiimdiir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Nuzumla Kiliminin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Cografi sinirin geleneklerinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagt bulunan Nuzumla Kiliminin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Seydisehir Kaymakamliginin koordinatérliigiinde, Seydisehir Ilce Milli Egitim Miidiirliigi,
Selguk Universitesi Giizel Sanatlar Fakiiltesi Dekanligi, NUZUMLA-DER (Yaylacik Kdyii Yardimlasma ve
Dayanisma Dernegi) ve Seydisehir Kaymakamligindan iiriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla 4 kisiden
olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her
zaman gerceklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

« Uretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu.

« Ipliklerin kék boya kullanilarak renklendirilmesi.

« Ozellikle motiflerin bir araya getirilmesi ve dokuma teknigi olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.
e Nuzumla Kilimi ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Corum Sekerlemesi

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 08.12.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 24.12.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1809

Tescil Tarihi : 24.12.2025

Basvuru No : C2023/000333

Basvuru Tarihi : 08.12.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Corum Sekerlemesi

Uriin / Uriin Grubu : Kurabiye / Cikolata, sekerleme ve tiirevi {irlinler
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Corum Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Kunduzhan Mah. Farabi Cad. 22 Merkez CORUM
Cografi Simir : Corum ili

Kullanim Bi¢imi : Corum Sekerlemesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tirtintin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Corum Sekerlemesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Corum Sekerlemesi un, sadeyag ve seker kullanilarak elde edilen hamurun cesitli sekiller verilerek
siislenmesi ve firinda pisirilmesiyle elde edilen bir ¢esit kurabiyedir. Corum Sekerlemesi kalip kullanilmadan bigakla
kesilip elle sekil verilen parcalarin bir araya getirilmesiyle iretilir. Corum Sekerlemesinin belirli bir sekli
bulunmamakta birlikte {iziim salkimi, bugday basagi, lale, papatya, kalp, kare yildiz gibi sekiller en ¢ok tercih
edilenlerdir.

Corum Sekerlemesinin cografi simnirda uzun bir ge¢misi vardir. Corum ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

1 kg Corum Sekerlemesi tiretimi icin gerekli bilesenler:

e 325 g 6zel amagh bugday unu
e 325 gtuzsuz sadeyag
e 400 g seker pancarindan iiretilen beyaz seker

Tuzsuz sadeyag elde edebilmek i¢in tuzsuz tereyagi kisik ateste eritilir, eriyen yagin iizerinde olusan kopiikler
kasik yardimiyla alinir. Tereyagin igindeki tortular kizarmaya baglayinca ocaktan alinir. Yag, ince bir tiilbent
yardimiyla siiziiliir. Oda sicakligina geldiginde buzdolabinda yaklasik 2 saat dinlendirilir. Dolaptan ¢ikarilan yag
bigakla kesilir, kabin alt tarafinda kalan su varsa dokiiliir ve sadeyag elde edilir.

Seker, havanda doviilerek ya da makineden gegirilerek ince bir toz haline getirilir. Sadeyag yumusayana
kadar yogrulur ve igine toz haline getirilen seker yavasca eklenerek yogrulmaya devam edilir. Seker, yag icerisinde
eriyene kadar yogurma islemine devam edilir. Daha sonra un elenip karigima yavasca eklenerek yogrulmaya devam
edilir. Hamur, avucta kolayca yuvarlanacak kivama gelince yogurma islemi sonlandirilir. Kivam alan hamur, oda
sicakliginda en az iki saat dinlendirilir.

Hamurdan alinan pargalar elle yuvarlanarak uzun pargalar haline getirilir. Pargalar bigakla kesilerek bir araya
getirilip gesitli sekiller verilerek siislenir. Corum Sekerlemesinin belirli bir sekli bulunmamakta olup {iziim salkimu,
bugday basagi, lale, papatya, kalp, kare yildiz gibi sekiller en ¢ok kullanilanlardir. Sekil verilen parcalar tabani
yaglanmadan firin tepsisine dizilir. Tepside bir saat kadar dinlendirildikten sonra 6nceden 100 °C’ye 1sitilan firinda
alt1 listii beyaz kalacak sekilde 40 dakika pisirilir. Firindan ¢ikarilan Corum Sekerlemesi oda sicakligina gelene kadar
tepside bekletilir. Corum Sekerlemesi servisi soguyunca yapilir. Corum Sekerlemesinin tavsiye edilen tiiketim tarihi
3 aydir. Agz1 kapali kaplarda, dogrudan giin 15181 almamasi kosuluyla oda sicakliginda (18 - 25 °C) tazeligini korur.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Corum Sekerlemesinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Corum ilinin mutfak kiiltiiriinde 6énemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Corum Sekerlemesinin tiim iiretim asamalari, cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Corum Belediyesinin koordinatérliigiinde ve Corum Belediyesi, Corum Il Tarim ve Orman
Miidiirliigii ve Hitit Universitesinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

o Uretimde bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Corum Sekerlemesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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3. Basmati

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 06.02.2024 tarihinden
itibaren korunmak iizere 02.01.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1810

Tescil Tarihi : 02.01.2026

Basvuru No : C2024/000041

Basvuru Tarihi : 06.02.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Basmati

Uriin / Uriin Grubu : Piring / Diger

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Pakistan Ticaret Bakanlig1 Ticareti Gelistirme Otoritesi

Tescil Ettirenin Adresi : FTC Binas1 5. Kat Shahrah-e-Faisal PAKISTAN

Cografi Simir : Basmatinin yetistirildigi cografi alan, kuzey Pakistan’in bir pargasi olan

Punjab ve Khyber Pakhtunkhwa (KPK) bolgelerinden asagi Sind ve
giineydogu Belucistan’a kadar uzanr.

Ulke Pakistan

il / Federatif

Bolge Bolge

Sialkot, Gujranwala, Hafizabad,
Shaikhupura, Lahore, Kasur, Gujrat, Mandi
Bahaudin, Narowal, Fasialabad, Nankana
Sahib, Chinot, Jhang, Toba Teksingh,
Sargodha, Okara, Sahiwal, Pakpatan and
Khushab, Mianwali, Bhakar, Multan,
Cografi Lodhran, Kahnewal, Vehari, Bhawalpur,
Sinir Rahim  yar, Khan, Bahawalnagar,
Bilgileri Muzzafargurh, Layyiah, DG  Khan,
Rajanpur Béliimleri

Punjab

Shikarpur, Jacobabad, Kashmore, Larkana,
Kambar-Shadadkot, Dadu

Malakand Bolimii (Malakand, Dir and
Swat Bolgesi)

Sindh

KPK

Baluchistan Naseerabad, Jaffarabad, Sohbatpur

Kullanim Bi¢cimi : Basmati ibaresi mahreg isareti amblemi ile birlikte iiriiniin ambalajinda
kullanilir.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Basmati, indus ovalarinin Himalaya eteklerindeki Pakistan’in belirlenmis bélgelerinde yetistirilen, uzun ince
taneleri yliksek genislik oranina sahip, sekerli bir tada, siki ve yumusak dokuya, hafif bir egrilige, orta diizeyde
amiloz igerigine sahip, enine sisme ve yumusaklik ile en az 1,7 kat uzayan, biiylime siirecinde fotoperiyoda duyarl
bir piringtir.

9

Basmati kelimesi iki farkli Punjabi kelimesinden tiiretilmistir. “Bas”; “aroma”, “mati” ise “toprak” anlamina

gelir. Basmati, 2020 tarihli Cografi Isaretler Kanunu uyarinca Pakistan’da cografi isaret olarak tescil edilmistir.

Basmatinin tarihsel kokeni, ylizyillardir yetistirildigi Pakistan’in Pencap bolgesindeki “Kallar Yolu” na kadar
uzanir ve Basmati adi, essiz ve 6zel aromasindan dolay: verilmistir. Basmati pirincine iliskin ilk kaydedilen referans,
biiyilik Pencap sairi Waris Shah’in 1766 tarihli destans1 Pencap siiri Heer’da bulunur. Syed Waris Shah, Pakistan’in
Pencap Eyaleti’nde Ravi ve Chenab Nehirleri arasinda yer alan Sheikhupura’daki “Kallar” bolgesinde bulunan
Jandiala Sher Khan yéresindendir. Eseri 1910°lu yillarda Usborne tarafindan Ingilizce’ye ¢evrilmistir. Eserin 16.
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boliimiiniin ikinci paragrafinda bir diigiin i¢in sergilenen ve aralarinda Basmati pirincinin de bulundugu cesitli
yiyecekler anlatilir.

Modern Basmati piring anlayisinin kokleri Pakistan’a dayanir. Bunun nedeni ¢esit gelistirme ve islahtir.
Yirminci yiizyilin baslarinda Lyallpur’da (simdi Pakistan’da Faisalabad) Pencap Ziraat Koleji blinyesinde kiigiik bir
piring Ar-Ge programu baslatilmistir. Pencap Eyaleti Tarim Bakanligi, Subat 1926°da Kala Shah Kaku’da
(Pakistan’in Sheikhupura Bolgesi’nde bir kasaba), “Pirin¢ Ciftligi” adinda piring yetistirme ve deney istasyonu
kurmustur.

Kala Shah Kaku’daki Arastirma Istasyonunda (Simdiki adi: Piring Arastirma Enstitiisii Kala Shah Kaku veya
RRI-KSK) piring genetik kaynaklarinin toplanmasi igin sistematik bir plan olusturulmus ve bir degerlendirme
programi baglatilmistir.

11k arastirma calismasi, farkli alanlarda yetisen cok sayida heterojen yerel tiiriin tohumlarini belirlemeyi ve
saflastirmay1 amaglamistir. 1927°de, Piring Ciftligi’nde test asamasinda yaklasik 503 farkli saf bitki kdiltiirii
toplamustir. Bahsi gegen 503 tiir, 3 y1l boyunca siiren kritik degerlendirmelerden sonra 1929°da nihai olarak 16 farkl
ticari tarim grubu altinda gruplanmistir. Bu 16 grup, “Basmati” “Begami”, “Mushkan”, “Baru veya Hansraj”,
“Jhona”, “Jhoni”, “Jhona Klasarwala”, “Toga”, “Dhan”, “Sathra”, “Ratua”, “Sone”, “Palman”, “Kharsu”, “Santhi”
ve “Red Rice” dir.

Aroma dahil olmak tizere verim ve tahil kalitesi temelinde, 370 sayil1 iiriin (giiniimiiz Pakistan’nin Hafizabad
bolgesindeki Kaulo Tarar’dan toplanan) olaganiistii bir performans sergilemis ve hem g¢iftgiler arasinda hem de
pazarda popiiler olmustur. Nihayetinde, 5 Nisan 1933’teki toplantida, bugiine kadar gelistirilen tiim Basmati
cesitlerinin anasi kabul edilen tiir “Basmati 370 adiyla onaylanmustir.

Saf hat seleksiyonunun ilk gostergesi, 1933 yilinda Piring Arastirma Enstitiisti, Kala Shah Kaku (Punjab)
tarafindan “Basmati 370” olarak yapilmistir.

Basmati, Pakistan’da asagida yer alan iki sart1 da saglamasi gereken ¢esitlerden yetistirilir:
(1) Islah gecmisi soy agacinda en az bir geleneksel Basmati piring ¢esidine/yerel ¢esidine sahip olmalidir.
(i1) Pakistan’in 1976 Tohum Yasas1 uyarinca kayitli olmalidir.

Yalnizca 1slah ge¢misi soy agacinda en az bir geleneksel Basmati piring ¢esidine/yerel ¢esidine sahip olan
gesitler, 1976 Pakistan Tohum Yasasi kapsaminda Basmati ¢esitleri olarak kaydedilebilir. Bu nedenle, tescilli tim
gesitlerin geleneksel ana cesit olan Basmati 370°den veya ilgili bir yerel ¢esitten tiiretilmesi gerekir. Su anda 1976
Pakistan Tohum Yasas1 kapsaminda kayitl ¢esitler asagidadir.

Sira Cesit adn Onay Yili | Numara ve Tarih Enstitii
. NO. 89/14-178-V Pirin¢ Arastirma Enstitiisii, Kala
I | Basmati 370 19331 Tarih: 10/08/1934 Shah Kaku
. NO. 13919-44 Piring Arastirma Enstitiisii, Kala
2 | Basmati C 622 1964 | Tarih: 24/10/1964 Shah Kaku
. NO. 2778-SOA IIV69 Piring Arastirma Enstitiisii, Kala
3 | Basmati Pak 19691 Tarih:19/03/1969 Shah Kaku
. NO. 13261-76/13-1 1 dated Piring Arastirma Enstitiisii, Kala
4 | Basmati 198 19721 14.09.1972 Shah Kaku
5 Kashmir Basmati 1977 NO. 1162 (I) 93 Niikleer Tarim ve Biyoloji
(Kashmir Nafees) Tarih:01/12/1993 Enstitiisii, Faisalabad
NO. PSC/HQ -Procl . -
6 | Basmati 385 1985 | 14185175572 gggﬁcﬁfsmm Enstitiisii, Kala
Tarih:10/10/1985 Y
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NO. PSC/HQ -Coord/9/96/659

Piring Arastirma Enstitiisii, Kala

Tarih: 20/03/2023

7| Super Basmati 1996 | 1rih:26/06/1996 Shah Kaku
NO. PSC/HQ- . o
8 | Basmati 2000 2000 | Coord/19/02/497-516 Tarih: gg:ﬁ‘ﬁﬁmma Enstitiisil, Kala
13/04/2002
No: PSC/HQ - .. e
9 | Shaheen Basmati 2000 | Coord/19/02/497-516 Tarih: gg:ﬁ‘?K‘:{("‘f“ma Enstitiisil, Kala
13/04/2002
NO. PSC/HQ - . o
10 | Basmati 515 2011 | Coord/44/11/07-32 Tarih: IS)EIEQKA?S““‘”‘ Enstitiisil, Kala
08/01/2011 ah Raku
NO. PSC/HQ -Coord/ . e
11 | PK 1121 aromatic 2013 | 44/2013/728-64 EEIEQKAL”M&‘ Enstitiisti, Kala
Tarih: 12/06/2013 ah faxu
. . NO. PSC/HQ-Coord/44/16/88 | Piring Arastirma Enstitiisii, Kala
12| Punjab Basmati 2016 | 1 in: 10/0872016 Shah Kaku
. . NO. PSC/HQ-Coord/44/16/88 | Piring Arastirma Enstitiisii, Kala
13| Kissan Basmati 2016 | 1 in: 10/0872016 Shah Kaku
14 NIAB Basmati 2016 NO. PSC/HQ -Coord/44/16/88 | Niikleer Tarim ve Biyoloji
2016 Tarih: 10/08/2016 Enstitiisii, Faisalabad
. NO.PSC/HQ -Coord/44/17/87 | Niikleer Tarim ve Biyoloji
15 NOOR Basmati 2017 Tarih:16/06/2017 Enstitiisii, Faisalabad
NO. PSC/HQ- . o
16 | Super Gold 2019 | Coord/19/44/228 gg;ﬁ‘ﬁfjmma Enstitiist, Kala
Tarih: 07/10/2019
. NO. PSC/HQ — . o
17 ggrl)gr Basmati 2019 Coord/19/44/228 dated g;lr;EQKAai(astlrma Enstitiisi, Kala
07/10/019 u
g | NIBGE-Basmati 2001 | NO. PSC/HQ Coord/21/44/08 [l\iluﬁzﬁlsylfgf;ll?lsve Genetik
2020 Tarih: 20/01/2021 U usu,
Faisalabad
. NO. PSC/HQ -Coord/21/44/08 | Rice Research Institute, Kala
19" | PK 2021 aromatic 20211 Larin: 20/01/2021 Shah Kaku
NO. PSC/HQ -Coord/21/44/08 | Piring Arastirma Enstitiisii, Kala
20 | KSK111H 20211 Larin: 20/01/2021 Shah Kaku
NO. PSC/HQ- . o
71 ]g(;n:ln Stlilper 2023 Coord/44/23/493 I;ilr;rﬁgKiLastlrma Enstitiisii, Kala
s Tarih: 20/03/2023 u
. NO. PSC/HQ- . o
2 \Bfltal S;.}per 2023 Coord/44/23/493 I;ilrlr;ngALastlrma Enstitiisii, Kala
asmatt Tarih: 20/03/2023 an haku
NO. PSC/HQ- . .
23 | NIAB HT 39 2023 | Coord/44/23/493 E;;‘tliff’;.?f;‘;;avlzbzéy"loﬁ
Tarih: 20/03/2023 usy,
NO. PSC/HQ- . .
24 | NIABHT 18 2023 | Coord/44/23/493 Nitkleer Tarim ve Biyoloji

Enstitiisi, Faisalabad
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Basmatiye has 6zellikler; ekimi, hasad1 ve islenmesinde yer alan dogal ve beseri faktorlerinden kaynaklanir.
Basmatinin temel 6zellikleri asagidaki tabloda verilmistir.

Ozellik Deger
Pigirme Oncesi tane uzunlugu (6glitme sonrast) 6,50 (mm)
Pigirme Oncesi ortalama tahil genisligi < 1,9 (mm)
Pigirilmis pirincin minimum uzunluk/genislik orani >335

Aroma Tipik Basmati aromasi
Jel kivami Yumusak

Pigmis tahil dokusu Yapigmazlik

Amiloz igerigi %19 - %26

Alkali yayma deger araligi (ASV) 4-7

Isik periyodu hassasiyeti

Isik periyoduna duyarli

Minimum ortalama pismis piring uzunlugu

12 (mm)

Minimum pismis piring uzunlugu/pismeden 6nce
piring uzunlugu orani veya minimum uzama orant

1,70

Ortalama hacim genigleme orani

3,50

Tat ve agizdaki his

Pigmig Basmatinin tatl
tadi ve belirgin agiz hissi:
Dogas1 geregi
parcalanmadan tek parca
halinde kalmasi ve pismis
tahilin yumusak ve
kabarik dokusu

Pakistan’da yetisen Basmatinin ayirt edici nitelikleri; yiiksek boy-genislik oranina sahip uzun ince taneleri,

aromasl, tatl tadi, yumusak ve kabarik dokusu ve hafif egriligidir. Aromasi, aralarinda 2-asetil-1-pirolinin (2AP)
baskin oldugu ¢esitli kimyasal bilesiklerin uyumlu bir kombinasyonundan kaynaklanir ve Basmatiye kendine 6zgii
kokusunu ve lezzetini verir. Pigirilmis Basmati taneleri, Basmatinin tipik 6zelligi olan diigiik glisemik indeks
sayesinde par¢alanmadan tek parga halinde kalir. Pigsmis Basmatinin belirgin tatli tadi; pismis tahilin pargalanmadan
tek parca halinde kalmasi ve yumusak ve kabarik dokuya yol ag¢an ara amiloz igerigi de dahil olmak {izere ¢esitli

faktorlerden kaynaklanir.

Botanik siniflandirma:

Basmatinin siniflandirma bilgileri agagidaki tabloda verilmistir.

Alem Bitkiler

Bolim Magnoliophyta

Siif Liliopsida

Sira Poales

Aile Gramineae or Poaceae
Soy Oryzeae

Cins Oryza

Tiir Sativa

Kromozom sayisi 24

Genetik sifre AA




2026/213 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 15.01.2026
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

29

Fiziksel 6zellikler:

Basmatinin fiziksel 6zellikleri asagidaki tabloda verilmistir:

Fiziksel 6zellikler Basmati
Kardeslenme Yiiksek

Yiikseklik Uzun

Barimmma Kolay

Isik periyodu Duyarh

Serin hava Duyarh

Tane parcalanma Kolay

Tahil tiirti Uzun

Tane dokusu Yapiskan olmayan

Basmati ile cografi sinir arasindaki iligki:

Basmati; ¢evresel faktorlere (nispeten yiiksek nem, giines kosullari, 1liman sicaklik ve yerel alkali, killi havza
toprag1 ve su kalitesi ile etkilesim gibi) ve beseri faktorlere (liretim yontemine) bagli olarak kendine 6zgii aromasini
ve dokusunu ilgili cografi bolgeden alir. Hint-Gangetik Ovalarinin bir parcasi olan cografi bolgedeki su kalitesi,
nem, giines 15181, giin uzunlugu, su temini, toprak ve sicaklik gibi parametreler ortaktir.

Tat ve agiz hissi 6zellikleri, Basmatinin ¢iceklenme aylarinda cografi bolgedeki uzun siireli giines 1s1¢imdan
kaynaklanir.

Tohumlama isleminin zamanlamasi ve tohumlama araliginin yani sira karbon agisindan zengin toprak,
durgun su ve bu su ile sulama teknikleri Basmati mahsuliiniin fizyolojisini 6nemli l¢iide etkiler.

Basmatinin kendine 6zgii aromast ve dokusu, digerlerinin yani sira, asagidaki cevresel faktorlerden
kaynaklanir.

1. Yiiksek nem: Tane doldurma déneminde, Basmati yetistirme bolgesindeki ortalama bagil nem orani %60
ila %65 arasinda degisir. Nemli atmosfer piring tanelerinin boyutunun daha biiyiik, yar1 saydam, parlak dokulu,
aromatik ve hos bir tada sahip olmasina yardimct olur. Ancak nem, kalite parametrelerinin belirlenmesinde tek
basima bir faktor degildir. Basmatinin kalite 6zelliklerinde ¢evre, su ve toprak faktorlerin etkilesimi esit derecede
onemlidir.

2. Gilines 1ginim1 ve giin uzunlugu: Basmati, ekimden olgunluga kadar tropik, sicak ve nemli bir iklim
gerektiren, 1s18a olduk¢a duyarli bir iriindiir. Basmati yetistirmek i¢in iklim gereksinimleri arasinda; uzun siireli
giines 15181, mahsul siiresi boyunca 20-35 °C arasinda sicaklik ve diisiik gece sicakliklar1 yer alir. Basmati yetistirilen
bolgelerde, bir takvim aymin belirli bir donemindeki giin uzunlugu, Basmatinin yetistirilmedigi bolgelere gore daha
uzundur.

3. Su varhig ve kalitesi: Genel olarak sulama suyu, yagmurlardan ve/veya Himalayalar’da eriyen kar
sularindan gelen kanal suyudur. Suyun kalitesi ve yeterli miktarda bulunmas1 Basmatinin yetistirilmesi ve aromast
icin ¢ok 6nemlidir. Ekim sirasinda ve bir hafta sonra su derinligi diisiik tutulmali (2,5-3,8 cm) ve daha sonra 20 giin
stireyle kademeli olarak yaklasik 5 cm’ye ¢ikarilmalidir. Ekimden yaklasik 25-30 giin sonra tarla suya doygun
seviyede tutulmali ve azotlu giibre uygulamasindan sonra tekrar sulanmalidir. Daha sonra tarla tane olusumuna kadar
tekrar iyice doygun seviyede tutulmalidir. Mahsuliin hasadindan iki hafta 6nce sulama durdurulmalidir.

4. Toprak: Cografi bolge; Indus nehri ile Chenab, Ravi, Jhelum ve Sutlej’in verimli aliivyon ovalarmdan
olusur. Bu nedenle cografi bolgenin farkli kisimlari, Himalaya sularinin tagidigi minerallerle dolu aliivyonlu toprakla
karakterize edilir. Bu topraklar hafif alkali reaksiyonlu (pH = 7,3 ila 8,5), derin (>1 m), iyi drenajli ve genellikle
kumlu/tinl1 - tinli dokuya sahiptir. Bu topraklarin organik karbon igerigi genellikle diisiik (<%0,5) ila orta (%0,5 ila
0,75) arasindadir. Topragin kil fraksiyonunda potasyum agisindan zengin bir mineral olan kusakli kil hakimdir.
Dolayistyla bu topraklar, orta (120 ila 280 kg K/ha) ila yiiksek (>280 kg K/ha) K verimlilik 6l¢eginden de
anlasilacag lizere, potasyum (K) agisindan oldukca zengindir.
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5. Sicaklik: Basmatinin kalite &zellikleri; 6zellikle ¢iceklenme, tane dolumu ve olgunluk dénemindeki
sicakliktan etkilenir. Aroma fraksiyonu tane dolumu siiresince diigiik sicaklik oldugu donemde artar. Basmati,
aromanin korunmasi i¢in mahsuliin olgunlasmasi sirasinda nispeten daha diisiik sicakliklara ihtiya¢ duyar. Tane
dolumu déneminde sicaklik 1limandir ( 32 °C giindiiz ve 22 °C gece) ve pirince giiglii bir aroma verir. Basmatinin
aromasinin ana kimyasal bileseni, dogas1 geregi ucucu olan 2-asetil-1-prolindir. Aromanin maksimum diizeyde
tutulmasi, tane dolumu dénemi 1liman sicaklikla cakistiginda gerceklesir.

Basmatinin kalitesine, taninirligina ve diger 6zelliklerine katkida bulunan ¢evresel faktorler, cografi bolgenin
tamaminda gegerlidir. Pencap eyaletine benzer sekilde, Pencap eyaletini ¢evreleyen Sindh, KPK ve Belucistan
eyaletlerinin yukarida bahsedilen bolgeleri, yiiksek nem, uygun sicakliklar ve giines radyasyonu seviyeleri, yeterli
su kaynag1 (Himalayalar’in yagmurlari/kar sularindan gelen) ve hafif alkali reaksiyona sahip verimli topraklari
olumlu bir etkilesime sahiptir. Indus Nehri sistemi tarafindan sulanirlar ve bu nedenle hepsi Basmati iiretimi icin
uygun olan, Himalaya sularinin tasidigi minerallerle dolu aliivyonlu toprakla karakterize edilirler. Basmatinin
kalitesine ve diger 6zelliklerine, dolayistyla bilinirligine katkida bulunan ¢evresel faktorlerin tim cografi bolgede
gegerli oldugu, bilimsel literatiirle desteklenmektedir.

Uretim Metodu:

Basmatinin tiretim yontemi; arazinin hazirligi, ekim, fide dikimi, sulama, hasat ve kurutma/depolama
asamalarindan olusur.

1. Arazi hazirligt: Celtik tarlalarinin arazi hazirliginda su birikintisi yaygin bir uygulamadir. Ekolojik yabani
otlarin kontroliinde ve fidelerin uygun derinlige dikiminde faydalidir.

2. Ekim zamani: Basmati, fotoperiyoda duyarli bir piring oldugundan, iyi bir {iretim ve kalite elde etmek i¢in
araziye | ila 20 Haziran tarihleri arasinda ekilir.

3. Fide dikimi: 25-35 giinliik fideler, su tutulmus tarlalara elle dikilir. Bitkiler aras1 mesafe sira ve bitki
arasinda 22,5 cm olacak sekilde ayarlanir ve her tepeye iki fide yerlestirilir. Fidelerin dikimi i¢in en uygun zaman
temmuz ayinin ilk yarisidir.

4. Sulama: Piring tretiminde kanal veya yer alt1 suyu kullanilir. Sulama suyunun, ekimden sonra 2-3 hafta
kadar tarlada bekletilmesi hem yabanci ot kontroliine hem de iiriin dayanimina yardimci olur. Bu siirenin sonunda
sular bosaltilir ve tarlanin nem durumuna goére ilave sulama yapilir.

5. Hasat: Hasadin zamanlamasi ¢ok dnemlidir ve basaklardaki dis tanelerin rengi degistiginde ve dane
dolumu tamamlandiginda yapilirsa kayiplar daha az olur. Tahilin hasat anina uygun nem oraninin %22 civarinda
oldugu degerlendirilir. Ulkede hasadin biiyiik bir kism1 makinelerle yapilmakla birlikte yine de %10-15 oranindan
elle hasat gergeklestirilir. Erken hasat; 6gilitme siirecinde daha az piring geri kazanimina, kirecli, kirik tanelere ve
pisirme sirasinda tanelerin patlamasi nedeniyle kalitenin diigmesine neden olur. Gecikmis hasat ise {iriine zarar verir
ve kaliteyi etkileyen catlaklarin olusmasina neden olur.

6. Harmanlama: Celtigi samandan ayirmaya yonelik fiziksel bir islemdir ve hasattan hemen sonra baglatilir.
Harmanlamadaki gecikme, 6gilitme siirecinde piring geri kazanim oraninin diismesine neden olabilir. Biiyiik 6lgekli
ciftciler ve arazi sahipleri islem sirasinda bigerdéver kullanir.

7. Kurutma: Hasat sirasinda geltikteki ortalama nem igerigi %20 ila %26 arasindadir. Bu nem tahilda renk
degisikligine ve iiriinde mikotoksinlerin gelismesine neden olabilecek mantar olusumuna yol agabilir. Kurutma igin
ideal sicaklik 40 ila 43 °C arasindadir. Kurutma islemi araliklarla gergeklestirilir ve son kurutmanin ardindan iiriin,
denge nem igeriginin olugmasi i¢in en az 12 saat bekletilir. Celtigin ilk kurutmasi tarlada gergeklesir ve daha sonra
depolamadan veya 6giitme i¢in kabugundan arindirtlmadan 6nce mekanik kurutmaya tabi tutulur. Kabuk soyma
makinelerinde kabuk soyma i¢in ideal nem %9-10 arasindadir. Modern degirmenler i¢in optimum nem %10 ila %12
arasindadir. Daha yiiksek nemde kabuk ayirma genel kaliteyi etkiler ve ayrica mantar kontaminasyonuna ve
aflatoksin iiretimine yol agabilir.

8. Depolama: Celtik ve dgiitiilmiis pirincin uygun sekilde depolanmasi ¢ok 6nemlidir. Tahil korumas igin
tahilin kuru, serin ve temiz ortamda tutulmasi gerekir. Uriindeki yiiksek nem igerigi, tahillarin solunum hizini
artirarak daha yiiksek sicaklik ve nem olusmasina neden olur. Bu durum, mantar kontaminasyonuna ve bocek ve
hasere istilasina yol agabilir. Bu tiir bocek ve mantar sporlar1 bazen tarladan kaynaklanabilmekte ve uygun sicaklik
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ve nem varlifinda ¢ogalarak depolama sirasinda sorun teskil etmektedir. Pakistan’da depolanan pirincin 6nemli
zararlilar1 piring kurdu, kii¢iik tane kurdu, kirmizi un bocegi, celtik tanesi giivesi ve piring giivesidir. Bocek istilasi,
diizgiin istifleme diizenlemelerine sahip diizenli, temiz, iyi havalandirilmis ve aydmnlik depolarda depolamay: da
iceren uygun Onleyici tedbirlerin alinmasiyla Onlenebilir. Degirmenciler, boceklerin fark edilmesi durumunda
yiginlar1 polietilen veya fiimigasyon levhalariyla kapladiktan sonra fosfin ile uygun sekilde fiimigasyon yapilmasini
saglar.

Degirmencilerin ¢ogunda ¢eltik depolama amacryla otomatik silo tesisleri bulunur. Bu silolarin iginde
otomatik sicaklik izleme sistemi kurulu olup, alt kisminda havalandirma g¢ukurlart yer alir. Bu silolar bazen nem
yonetimini saglamak amaciyla yan taraflarina 6zel cukurlar eklenerek tasarlanir. isleyicilerin bir kismu da iiriinlerini
depolarda torbalarda saklar. Torbalar jiit, pamuk veya polipropilenden yapilir ve havalandirma hava yollar1 ve
inceleme i¢in bosluklar birakilarak depoda diizgiin bir sekilde istiflenir.

Depolama isleminden 6nce depolar, herhangi bir kalinti/ bocek istilasina karsi dezenfekte edilir ve ihtiyag
halinde Aliiminyum Fosfit (ALP) ile flimigasyona tabi tutulur.

9. Thracat icin pirincin paketlenmesi:

Piring, ithalatc lilkelerde miisterilerin istedigi sekilde ¢esitli ambalajlarda paketlenir. Ambalajlarin saglam,
dayamkli, tasimaya ve miisteri talebine uygun olmasi saglanir. ithalatci iilke veya miisterinin iiriin aciklamasina
iligkin istedigi tiim bilgiler ve diger bilgiler, ithalat taleplerini karsilamak amaciyla ambalaj malzemesi {izerine
basilir. Ayrica, Pakistan sirketleri kendi logolarini gerekli dillerde, Basmatinin cografi isaret logosunu, agirlik, son
kullanma tarihi ve diger ayrintilarla birlikte basabilirler. Kullanilan ambalaj malzemesi uluslararasi standartta olup,
ithalatc1 iilkelerin mevzuatina uygundur. Farkli ambalaj malzemelerindeki pirincin agirligi, ithalatginin
gereksinimlerini karsilamak igin 1 ila 50 kg arasinda degisir. Belirli tiirdeki bir piring ambalajinin igerebilecegi
agirlik detay1 asagidaki tabloda verilmistir.

Ambalaj malzemesi Agirlik (kg)

Pamuk torba 1,2,3,5,10, 20,25, 50
Dokumasiz torba (non-woven) 1,2,3,5,10, 20,25, 50
Jiit canta 2,3,5,10, 20, 25, 50
Kagit kutu 1,2,10

Karton kutu 1,2

Politorba 1,2,3,5

Pet/met pet lamine torba 5, 10, 20, 25, 50

PP/PP lamine torba 5, 10, 20, 25, 50
E}?illznfﬁgl;l:rgﬂ yonlii gerdirilmis 5. 10, 20, 25, 50
Plastik kavanoz 1,2,5

Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cografi sinir ile {in bag1 bulunan Basmatinin ekim, yetistirme ve hasat iglemlerinin tamami cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Pakistan Ticaret Bakanlig1, Pakistan Trading Corporation’1 (TCP), 2020 Cografi Isaretler Yasasimn 13(1)
Boliimii uyarinca, ihracat i¢in paketlenen/gdnderilen pirincin cografi bolgeden temin edildigini ve Pakistan
Hiikiimeti tarafindan bildirilen Basmati spesifikasyonunun gerekliliklerini karsiladigini dogrulamak iizere yetkili
Kurum olarak atamistir. Basmatinin ithalatgr iilkelere ihracati da dahil olmak {izere orijinallik sertifikalart TCP
tarafindan diizenlenir. TCP, ithalat¢i iilkeler i¢in orijinallik sertifikalarini onaylayan 6zel bir denetim birimi
kurmustur.

Piring analizorleri, Kala Shah Kaku Piring Arastirma Enstitiisii tarafindan Basmatinin fiziksel 6zelliklerini
tanimalar1 amaciyla egitilir.
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ithalatc1 iilkelerce ekstra dogrulamaya ihtiyac duyulmasi halinde, TCP gerekli numuneleri DNA bazh
dogrulama ve analiz i¢in Ulusal Biyoteknoloji ve Genetik Miihendisligi Enstitiisii (NIBGE), Faisalabad’a gonderir.

Bu prosediirler, Basmati olarak sevk edilen tiim pirincin Basmatinin {iriin spesifikasyonlarina uygun olmasini
ve ilgili cografi bolge menseli olmasini garanti altina alir.

Bitki Koruma Departmani, mallarin ayni zamanda ithalatgr {lkenin bitki sagligi Onlemlerini de
karsiladigindan emin olmak igin gerekli bitki saglig: sertifikalarin1 diizenler. Pakistan’da bu spesifikasyonlara
uymayan piring icin Basmati adini kullanan tiiccarlar, Pakistan’mn 2020 Cografi Isaretler Yasasi uyarinca
kovusturmaya tabi tutulur.
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4. Cerkes Cicek Bah

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci maddesi kapsaminda 26.12.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 07.01.2026 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1811

Tescil Tarihi : 07.01.2026

Basvuru No : C2024/000400

Basvuru Tarihi 1 26.12.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Cerkes Cigcek Bali

Uriin / Uriin Grubu : Cigek bal1/ Bal

Cografi isaretin Tiirii : Mense ad1

Tescil Ettiren : Cerkes Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Idris Mah. Hiikiimet Cad. Cerkes CANKIRI
Cografi Simir : Cankir ili Cerkes ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Cerkes Cigek Bali ibaresi ve mense adi amblemi, {irlinlin ambalaji

iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Cerkes
Cigek Bali ibaresi ve mense adi amblemi, isletmede kolayca goriilecek
sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cerkes Cicek Bali; zengin bitki florasina sahip olan Cerkes ilgcesindeki bitki oOrtiisiinde yetisen ¢igekli
bitkilerden salgilanan nektarlarin, bal arilari tarafindan toplanmasiyla iiretilen multifloral bir ¢igek balidir. Cerkes
Cigek Bali iiretimi; diisiik rakimdaki alanlardan yiiksek rakimlardaki alanlara dogru ilkbahar aylarinda baslar, nihai
balin elde edilecegi yaz aylarinin sonuna dogru azalir ya da son bulur.

Cerkes Cigek Bali; kaynagia gore cigek bali simifinda, iiretim ve/veya pazara sunus sekline gore siizme
ve/veya petekli bal geklinde iiretilir ve tiiketiciye sunulur.

Cerkes Cicek Balinin tiretimi yiizyillar 6ncesine dayanir. Cerkes Cicek Bali; aricilarin gegmisten giiniimiize
kadar yaygin bir sekilde yiiriittiikleri aricilik faaliyetleri sonucunda Cerkes ilgesi ile 6zdeslesen ve bilinen bir ¢igek
balidir.

Cerkes Cigek Bali tiretiminde genel itibariyle Anadolu Arist (Apis mellifera anatoliaca), Kafkas Arist (Apis
mellifera caucasica) ar1 irki ve melezleri ile bu irklara bagli olarak gelisen ekotipleri kullanilir. Bu arilar; ideal dil
yapis1 ve morfolojik 6zellikleri sayesinde derin tiiplil giceklerden kolaylikla nektar toplama yetenegine sahip olup
Cerkes ilgesinin karasal iklimi ve cografi konumuna uyum saglamiglardir.

Cerkes Cigek Balina konu aricilik faaliyetlerindeki baslica bitki florasi ve ortalama gigeklenme dénemlerine
iliskin zaman araliklarina asagida yer verilmektedir:

Tablo.1- Cerkes Cigcek Balinin Elde Edildigi Baslica Bitki Florast ve Ortalama Cigeklenme Doénemleri

Mjor (Yaygm) Btk Adr | 5 50V | i Tarns
Meyve cesitleri 30 Nisan 20 Haziran
Kusburnu, Thlamur 10 Nisan 1 Haziran
Ahlat, Akasya 15 Nisan 1 Haziran
Alig, Bogiirtlen 1 Mayis 10 Temmuz
Hardal 10 Mart 15 Haziran
Geven 30 Haziran 1 Agustos
Kekik, Korunga 30 May1s 1 Agustos
Isirgan, Ballibaba 30 Nisan 15 Haziran
Fig 30 Nisan 15 Mayis
Sigirkuyrugu 30 May1s 15 Temmuz
Adacayi, Yonca 1 Mayis 1 Agustos
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Cigdem, Sogiit 1 Nisan 1 Mayis
Deve dikeni 1 Temmuz 1 Eylil
Siitlegen, Ucgiil 15 Nisan 1 Eyliil
Karagalt 30 Nisan 1 Agustos
Sebze ¢esitleri 30 Mayis 1 Ekim

Yukarida sayilan bitki florasi sayesinde Cerkes Cicek Bali; seffaf goriiniimlii, sar1 renk ve tonlarinda ve sari-
turuncu renkler arasinda bulunan amber olarak bilinen renk ve tonlarinda degisebilen renkte, temin edildigi floraya
0zgii kokuya ve tath tada sahip, kivamli ve akiskan yapida, uygun muhafaza kosullarinda geg kristalize olan bir
baldir. Tiiketildiginde agizda ve bogazda yogun acilik ve yanma hissi birakmaz.

Uygun iklim ve yetistiricilik kosullarinda Cerkes Cicek Balinin saglandig1 baglica yaygin bitki florasi/botanik
kaynagi 6zellikle Fabaceae, Rosaceae ve Lamiaceae familyalarindan olugur. Bu familyalara ait toplam polen orani
Cerkes Cigek Balinda en az %45°dir.

Cerkes Cigek Balinda botanik kaynak olarak sekonder ve mindr olabilen/bulunabilecek polenler ise;
Apiaceae, Lamiaceae Boraginaceae, Rosaceae, Ranunculaceae, Rhamnaceae familyalarina ait tiirlerden olusur.

Uygun iklim ve yetistiricilik kosullarinda Cerkes Cigek Balinda prolin miktari en az 600 mg/kg’dur.
Uretim Metodu:

Cerkes Cigek Bali; Tirk Gida Kodeksi mevzuatinda yer alan; siizme ¢i¢ek bali ve/veya petekli bal seklinde
iiretilir ve tiiketiciye arz edilir.

Cerkes Cicek Bali iiretimi, Cerkes il¢esi ve ¢evresindeki genel itibariyle yliksek rakimli alanlara kovanlar
yerlestirilmek suretiyle gergeklestirilir.

Aricilik faaliyetleri genellikle sabit aricilik seklinde yiiriitiiliir. Ari yetistiricileri sahip olduklar1 bilgi
birikimini ve pratik aricilik uygulamalarini kusaktan kusaga aktararak bu bilgilerin devamliligini saglar.

Cerkes Cicek Bali Uretim Asamalart:

Kislatma: Acik alanlarda ve kapali alanlarda kiglatma olmak tizere iki sekilde kislatma yapilabilir:

1- Agik alanda kiglatma yonteminin kullanildigi durumda kovanlar, dogal sartlara/agik alanlara birakilir.
Sonbaharda kovanda biriken propolisler kovanin 1s1 kararliligini korudugu igin temizlenmesi tavsiye
edilmez. Bir¢ok ar1 yetistiricisi, zayif popiilasyonlarla kisa girmeye bagl riskleri azaltmak i¢in agik
alanlarda kislatmayi tercih eder. Kig aylarinda nispeten sicakligin daha yiiksek oldugu alanlar segilir. Bu
nedenle ar1 yetistiricileri genellikle bu alanlarda kislatma yapmayi tercih eder. Kislatma i¢in uygun
havalandirma kosullarinin saglanmasi, tabandaki polen tuzaginin agik birakilmasi ve kovan i¢in etkili bir
nem ve 1s1 izolasyonunun saglanmasi dnem arz eder.

2- Kapali alanlarda kiglatma durumunda ise ar1 yetistiricileri, arillarin1 kislatmak i¢in nem, 1s1 ve 151k
bakimindan iyi izole edilmis 6zel kapali alanlar1 kullanir. Bu kislatma alanlarinda hava akimi ve
1siklandirma olmamalidir. Kislatma odalariin, beton, kerpi¢ vb. sicaklik degisimlerinden etkilenmeyen
malzemelerden yapilmasi; kislatma i¢in karanlik, sessiz ve havalandirmali bir ortama olanak saglar.
Ayrica bu odalarin i¢inde suyun donmayacagi ve i¢ sicakligmin 4-8°C aralifinda olacagi sekilde
tasarlanmas1 uygun olur. iklim ve hava sartlarina bagl olarak oda sicakligin artmasi durumlarmna kars
odaya yeni hava girecek sekilde ortamin serinletilmesi uygun olur. Boylelikle ortamin havalandiriimasi
ve nem seviyesinin kontrol altinda tutulmasi saglanir. Kislatma odasinin, giiriiltii ve titresimlerden
etkilenmemesi, sicaklik durumunun ise diizenli araliklarla kontrol edilmesi uygun olur. Kovanlar,
duvarlara fazla yaklagmayacak sekilde, zeminden yiiksek raf vb. iizerine yerlestirilir. Ust iiste en fazla iig
sira kovan konulmasi tavsiye edilir. Kovanlar dizilirken giiclii koloniler en altta zayif koloniler ise ortada
olacak sekilde siralama yapilir. Bunun nedeni zayif kolonilerin soguga kars1 daha hassas olmasidir. Ayrica
kis donemince kovan i¢inde olusabilecek nem kaynakli suyun digari atilabilmesi i¢in de kovanlarin 6ne
dogru biraz egimli birakilmasi uygun olur.
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Bakim ve Besleme Islemleri: Sonbahar bakimi sirasinda kovanlarda biriken propolis kovan igerisindeki
sicaklik dengesinin saglanmasina yardime1 oldugu icin temizlenmez. Propolis temizligi, arilarin dogaya ¢iktig1 bahar
aylarinda yapilir. Bu dénemde kovanlarin i¢i detayli bir sekilde temizlenir ve uygun olmayan petekler yenileri ile
degistirilir.

IIkbaharda havalarin 1sinmastyla birlikte ar1larin bakim ve besleme islemleri baslar. Arilarm ilkbaharda arilar
icin hazirlanan kek ve sekerli surup verilerek beslenmesi, giiclenmesi saglanir. Genellikle mart aymnda
agaclarmn/bitkilerin ¢iceklenmeye baslamasi ile birlikte bakim ve besleme islemlerine baslanir. Ilerleyen zamanlarda
nektar akiminin durumuna goére kolonilerin gelistirilmesine yonelik bakim besleme islemlerine mayis ay1 sonuna
kadar devam edilerek bal arilari iiretim sezonuna hazirlanmis olur.

Arn yetistiricileri ilkbahar faaliyetlerine mart ayinda baglar. Bu donemde ar1 ve kovan kontrolleri yapilir.
Kovandaki besin durumu, ana ar1 ve yumurtlama durumu, isci ar1 sayisi, kovanda hastalik olup olmadigi kontrol
edilir. Kovan dip tahtalarinin bakim ve temizligi yapilir, uygun olmayan malzemeler/kisimlar var ise degistirilir. Ar1
yetistiricileri, kovanlarini ilkbaharda 6zellikle nektar veriminin iyi oldugu bdlgelerde/alanlarda konaklatmayi tercih
ederler. Konaklama yerlerinin se¢iminde kovanlarin yerlestirildikleri ¢evre sartlarinin ve kovanlar aras1 mesafelerin
uygunluguna dikkat edilir.

Cerkes Cigek Bali iiretimi igin; art yetistiricileri tarafindan nektar akigi verimliligine/kalitesine gore
kovanlarm/ariliklari yeri degistirilebilir. Bu ig ve islemler; tiretim doneminde diizensiz yiginlasma olmamasina
dikkat edilerek, ilgili mevzuat ve Aricilik Kayit Sistemi (AKS) dikkate almarak Cerkes Ilce Tarim ve Orman
Midiirligiiniin koordinasyonunda yapilir.

Bal hasadinda, arilarin kisin beslenmesi ve bu aylar1 rahat gecirmesi i¢in, kovanlara yeteri kadar bal birakilir.
Ayrica hava sartlarina bagli olarak kis mevsiminin uzamasi ihtimaline karsi tedbir olarak sonbahar beslemesi
yapilmasi ve genellikle besleme faaliyetlerinin aksamiizeri saatlerinde gergeklestirilmesi tavsiye edilir.

Arilarin nektar ve polen toplamaya basladigi zaman ve sonrasinda destek beslemesi yapilmaz. Aricilik
faaliyetlerinde, arilar polen ve nektar toplamaya basladiginda veteriner ilaglari vb. herhangi bir kimyasal
uygulanmaz. Nektar ve polen toplama siiresince ar1 kovanlarinin 6niine, yeterli su kaynag1 yoksa uygun sekilde
temiz su konularak arilarin su ihtiyacinin karsgilanmasina yardimei olunur.

Zararli Miicadelesi: Arilarda olusabilecek hastalik ve zararlilara karsi ilgili mevzuata uygun ruhsath ilaglar
kullanilir. Bu ilaglarin kullaniminda ilgili prospektiislere uyulur.

Bal Akim Dénemi, Hasat ve Siizme Islemleri: Cerkes Cicek Bali iiretimi; genellikle mart-nisan aylar
itibariyle ¢igeklenmeye baslayan bitki florasindaki ¢igcek ozlerinin/nektarlarin arilar tarafindan toplanmas: ile
gergeklesir. En iyi nektar akisi ve dolayisiyla iiretim sezonu haziran-temmuz aylarinda baslar. Yapilan aricilik
faaliyetleri genellikle uygun ahsap, plastik, strafor vb. tasimacilifi kolay malzemelerden iiretilen kovanlar
kullanilarak gerceklestirilir.

Iklim ve yetistiricilik kosullarina bagh olarak Cerkes Cicek Bali hasadina genellikle temmuz ay1 sonunda ana
nektar akiminin bitmesini takip eden hafta igerisinde baslanir. Bal hasadi belirgin olarak ballarin arilar tarafindan
sirlanmasindan sonra yapilir. Peteklerin en az {igte ikisinin ya da tamaminin sirlanmig olmasi istenir. Ciinkii ballarin
sirlanmasindan once yapilan hasat islemi, nem orannin yeterince disiirilememis olmasindan dolayr balin
bozulmasina neden olur. Hasatta soguk hava sartlarinin oldugu giinler, balin petekten ayrilmasi zor oldugu igin tercih
edilmez. Hasat edilen bal, kovanin ballik kismindan alinir, kuluckalik boliimiinden alinmaz.

Arilar ballarmi olgunlastirdiklar1 petekleri, gergevenin iist ¢itasindan baslayarak asagi dogru sirlarlar. Eger
ball1 bir petegin en az 2/3'i bal dolu gozlerle sirlanmigsa petek balinin olgunlagmis ve balin hasat edilmeye hazir
oldugu kabul edilir.

Hasat yapildiktan sonra en kisa siirede sagim kolaylig1 i¢in siizme islemine gegilir. Stizme islemi; balin
akiciligint kaybetmemesi, hastalik ve zararli etmenlere meydan vermemek igin en kisa siirede yapilmasi gerekir. Bal
hasadinin arilarin daha sakin olarak kabul edildikleri sabahin erken saatlerinde, havanin sicak oldugu zamanlarda
yapilmasi tavsiye edilir. Kovana genellikle duman verilip sonrasinda kovan agilir. Balliktaki sirli petekli cergevelerin
arilari alt kata indirilir ya da silkelenerek toplanir.
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Stizme i¢in ayrilan ¢ergeveli ballarin sirlari; sir tarag, elektrikli bicaklar vb. ile kullanilarak alinir. Daha sonra
elle veya santrifiij 6zelligine sahip bal siizme makinelerine yerlestirilerek petekli ballarin siizme islemi yapilir.

Siiziilen ballar gida isletmecileri tarafindan gida ile temasa uygun dinlendirme tanklarina alinir. Bu tanklara
alinan ballar birkag giin giin siireyle dinlendirilir. Boylelikle pargacik, kabarcik vb. istenilmeyen unsurlarin ¢okiip
balin homojen bir goriinlim kazanmasi saglanir. Dinlendirilen ballarda bulunabilecek pargacik, kabarcik vb.
ayristirilmasi igin ayrica ince eleklerden gegirilerek balin siizme iglemi tamamlanir. Boylelikle bal icerisinde
bulunabilecek yabanci maddeler tankin yiizeyinde kalir ve balin istenilen kendine has rengi ve goriiniimii saglanir.

Ambalajlama, Depolama ve Muhafaza Kosullari: Cerkes Cicek Bali; ambalajlama/dolum noktasindan
tiiketiciye ulastirilana kadar tiim asamalarinda temiz ve kuru ortamlarda, kokulardan ari bi¢imde, dogrudan giines
15181na maruz kalmayacak ve 25°C’yi agmayacak sekilde muhafaza edilir.

Cerkes Cigek Bali; hemen tiiketiciye arz edilmeyip doluma gegilmeyecek ise daha uzun siireli
depolanabilmesi i¢in serin ve giines gérmeyen ortamlarda depolanir ve muhafaza edilir.

Piyasaya Arz: Cerkes Cicek Bali; Tiirk Gida Kodeksine uygunlugu kontrol edildikten sonra siizme bal
ve/veya petekli bal seklinde, gida isletmecileri tarafindan belirlenen gida ile temasa uygun ambalajlara konulur.
Cerkes Cigek Bali; gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri ile tiiketiciye/piyasaya
arz edilir.

Denetleme:

Denetimler; Cerkes Belediyesi koordinatérliigiinde; Cerkes Belediyesi, Cerkes Ilce Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Cerkes Bal Ureticileri Birliginin katithmiyla en az ii¢ kisiden olusan denetim merci tarafindan
gergeklestirilir.

Cerkes Cigek Bali ile ilgili a1 yetistiricileri ve gida isletmecileri; Cerkes Bal Ureticileri Birligi ile Cerkes
flge Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan liste halinde kayit edilir. Yerinde kontrollerde kovan sayis1, arilik yerleri,
konaklama noktasiin uygunlugu ve bélgenin bitki drtiisiiniin ¢esitliligi kayit altina alinir. Bu iriinii iireten aricilar,
her yil Cerkes ilce Tarim ve Orman Miidiirliigiine arihik yerleri, koloni sayilar1 vb. bilgileri icerecek sekilde
bildirimde bulunur. Bu kayitlar {iriiniin izlenebilirliginin saglanmasi i¢in Cerkes Bal Ureticileri Birligi ile Cerkes
Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan muntazam sekilde kayit altinda tutulur.

Denetim merci tarafindan asagidaki hususlar denetlenir:

— Cerkes Cicek Bali cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugu,

—  Uretim metoduna uygunluk,

— Anlik yerlerinin bildirimdeki alanlarda olup olmadig,

— Hasat doneminde yapilan islemlerin uygunlugu,

— Cerkes Cicek Balinin ambalajlama, muhafaza ve depolama kosullarinin uygunlugu,
— Cerkes Cicek Balinin piyasaya arzinin uygunlugu.

Denetim merci tarafindan gerekli goriilmesi halinde, Cerkes Cicek Balindan teknigine uygun olarak bal
numunesi alinmasi ve analiz edilmesi saglanir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmas1 gerekli
tedbirler, denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetimler yilda en az 1 kez yapilir. Sikéyet lizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 Sayili Smai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Cerkes
Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasindaki hukuki siiregleri yiiriitiir.



