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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularini 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden 6nce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.




2023/147 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

Yayim Tarihi: 17.04.2023

2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 147. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Cografi Isaret
Numaras1 Numarasi

1. C2021/000516  Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir
2. C2021/000546  Erzurum Herle As1 Corbasi

3. C2021/000547  Erzurum Hink Yemegi

4. C2022/000125 Arapgir Deli Kiz Baklavasi

5. C2022/000328 Konya Bigakarasi

Geleneksel Uriin Adlan

Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Ad1

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel tirtin adi bagvurusu bulunmamaktadir.

Sayfa

10
12

14

Sayfa

4
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin

Listesi
Cografi Isaretler
Yayim Basvuru / Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi
1. 879 Sile Kestane Bal1 16
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Ad Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 kapsaminda degisiklik bulunmamaktadar.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda Incelenen Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir

Basvuru No : C2021/000516

Bagvuru Tarihi 1 15.12.2021

Cografi isaretin Ad1 : Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Erzurum Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi . Alipaga Mah. Musalla Cad. 19 Yakutiye 25100 ERZURUM

Cografi Simir : Erzurumili

Kullanim Bicimi : Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir ibareli asagida verilen logo ve mahreg

isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

CILBIRA
ERZURUM CILBIR

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir; bayat ekmek, biber salgasi, sivi yag, kuru sogan, yesilbiber, domates,
yumurta, tuz, karabiber, pul biber ve su kullanilarak Erzurum ilinde iiretilen yemektir. Istege bagh olarak tereyag:
da kullanilabilir. Servisi sicak olarak yapilir.

Erzurum Cilbiranin / Erzurum Cilbirin ge¢misi Kurtulus Savasi yillarina dayanir. Bayatlamis ancak
yenilebilir durumda olan ekmekleri degerlendirmek amaciyla gelistirilmistir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiirii i¢inde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Cilbiranin / Erzurum Cilbirin liretiminde, istege bagli olarak ve tercihen, cografi isaret olarak 1244
sayl1 ile tescilli Erzurum Tereyagi kullanilabilir.

4 porsiyon Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir tiretmek igin gereken bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida
yer verilmektedir.

1 adet bayat ekmek

40 g biber salgasi

30 ml s1v1 yag

35 g tereyagi (istege bagli)
150 g kuru sogan

150 g yesilbiber (tercihen koy biberi)
120 g domates

800 ml su

4 adet yumurta

8gtuz

3,1 g karabiber

2,6 g pul biber



2023/147 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 17.04.2023
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

7

Bayat ekmek genis ve derin bir tabaga dogranir.
Yumurtalar bir kasede, homojen bir karisim elde edinceye kadar kisa siire ¢girpilir.

Siv1 yag bir tencereye konur ve ocakta, orta kuvvetteki ateste kizdirilir. Istege bagli olarak tereyag ilave
edilebilir. Uzerine, halka seklinde dogranmis sogan eklenip soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Kiigiik
dogranan yesilbiberler, tuz, karabiber ve pul biber ilave edilip 2 dakika kadar karistirilarak kavrulur. Uzerine, kasikla
ezilen salga ve kiigiik dogranmig domatesler eklenip 5 dakika kadar pisirilir. Su ilave edilir ve kaynayinca ocagin
atesi kisilir; ¢irpilmis yumurta azar azar ve karistirilarak eklenir. 2 dakika kadar karistirilarak pisirilen karigim,
dogranmus bayat ekmegin tizerine gezdirilerek dokiiliir. Erzurum Cilbiranin / Erzurum Cilbirin servisi, sicak olarak
yapilir.

Cografi Simir igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Erzurum Cilbiranin / Erzurum Cilbirin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiirti
icinde dnemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla iin bagi bulunan Erzurum Cilbiranin / Erzurum Cilbirin
tiim {iretim asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Erzurum Ticaret Borsasi, Erzurum Gida
Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii ile Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimiinden konuda uzman birer temsilcinin katilimlariyla olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir kere, ayrica gerekli goriilen durumlarda veya sikdyet halinde her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

o Ogzellikle bayat ekmek kullanimi olmak {izere, iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

e Uretim metoduna uygunluk.

e Erzurum Erzurum Cilbira / Erzurum Cilbir ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin
kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu ve 6zel kuruluglarindan veya bunlarda gorevli, uzman gercek veya tiizel kisilerden
denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanilabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Erzurum Herle As1 Corbasi

Basvuru No : C2021/000546

Basvuru Tarihi 1 29.12.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Erzurum Herle As1 Corbasi

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Erzurum Ticaret Borsas1

Basvuru Yapanin Adresi . Alipaga Mah. Musalla Cad. 19 Yakutiye 25100 ERZURUM

Cografi Simir : Erzurum ili

Kullanim Bicimi : Erzurum Herle As1 Corbasi ibareli agsagida verilen logo ve mahreg isareti

amblem1 isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Herle As1t Corbasi; bugday unu, tereyagi, su ve tuz kullanilarak Erzurum ilinde iiretilen ¢orbadir.
Servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahip olan Erzurum Herle Asi Corbasi, Erzurum ilinin mutfak kiiltiirii iginde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Herle As1 Corbasimin iiretiminde, tercihen cografi isaret olarak 1244 sayi ile tescilli Erzurum
Tereyagi kullanilir.

4 porsiyon Erzurum Herle As1 Corbasi iiretmek igin gereken bilesenlere ve iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

84 g bugday unu
30 g tereyagi

1 litre su

16 g tuz

Un, bir tencerede tereyagi ile un kokusu geginceye kadar karistirilarak kavrulur. Uzerine su ve tuz ilave edilip
kaynayincaya kadar karistirilarak pisirilir. Kaynayinca ocagin atesi kisilir ve bir iki tasim daha kaynatilir.

Erzurum Herle As1 Corbasinin servisi, sicak olarak yapilir.
Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Erzurum Herle As1 Corbasinin cografi simirda uzun bir gegmisi vardir. Erzurum ilinin mutfak kiiltiirii i¢inde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi smirla tin bagi bulunan Erzurum Herle As1 Corbasi tiretiminin tim
asamalari, cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Erzurum Ticaret Borsasi, Erzurum Gida
Kontrol Laboratuvar Midiirliigii ile Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimiinden konuda uzman birer temsilcinin katilimlariyla olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir kere, ayrica gerekli goriilen durumlarda veya sikayet halinde her zaman yapilir.
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Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.

e Erzurum Herle As1 Corbasi ibaresinin, logosunun ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu ve 6zel kuruluglarindan veya bunlarda gorevli, uzman gercek veya tiizel kisilerden
denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanilabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin korunmasin
da hukuki siirecleri yiirtitiir.
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3. Erzurum Hink Yemegi

Basvuru No : C2021/000547

Basvuru Tarihi 1 29.12.2021

Cografi Isaretin Ad1 : Erzurum Hink Yemegi

Uriin / Uriin Grubu . Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Erzurum Ticaret Borsas1

Basvuru Yapanin Adresi . Alipaga Mah. Musalla Cad. 19 Yakutiye 25100 ERZURUM

Cografi Simir . Erzurum ili Horasan ilgesi Azaph Kdyii

Kullanim Bicimi : Erzurum Hink Yemegi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblem1 isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

HINK YEMEGI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Erzurum Hink Yemegi; kolostrum siitii (agiz siiti), bugday unu, yumurta, su ve tuz ile hazirlanan kese
seklindeki hamura i¢ har¢ doldurulup suda haglanmasi suretiyle Erzurum ili Horasan ilgesi Azapl Koyiinde iretilen
yemektir. Yemegin i¢ harci; orta yagh dana kiyma, domates salcasi, kuru sogan, tereyagi, kuru reyhan, pul biber,
kuru nane, tuz, karabiber ve kimyon ile hazirlanip hamura doldurulmadan 6nce yumurta ile ¢irpilmis kolostrum siitii
ile karigtirilir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Erzurum Hink Yemegi, Azapli Koyiiniin mutfak kiiltiirii i¢inde
onemli bir yere sahiptir. Uretimi, kolostrum siitii kullanilmas1 bakimindan cografi smira 6zgii nitelik tasir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Erzurum Hink Yemeginin iretiminde tercihen, cografi isaret olarak 1244 sayi ile tescilli Erzurum Tereyagi
kullanilir.

4 porsiyon Erzurum Hink Yemegi iiretmek i¢in gereken bilesenlere ve liretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Hamur bilesenleri:

250 ml kolostrum siitii (ag1z siitii)
1 yumurta

500 g bugday unu

150-200 ml su

6 g tuz

I¢ harg bilesenleri:

250-300 g dana kiyma (orta yaglr)
16 g domates salcast

1 adet kuru sogan

14 g tereyagi

2,4 g kuru reyhan

6,1 g pul biber

1 g kuru nane

4 gtuz



2023/147 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 17.04.2023
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

11

5,5 g karabiber
2,3 g kimyon

ic harg ile karistirilan bilesenler:

250 ml kolostrum siitii (ag1z siitii)
1 adet yumurta

Haslamak icin bilesenler:

2 litre su
11,2 gtuz

Hamur bilesenleri derin bir kapta iyice karigtirtlip sert bir zeminde yogrulur. Hazirlanan hamurdan 3 cm
biiyiikliigiinde pargalar alinir, elde yuvarlanarak 4 cm ¢apinda silindir yapilir ve bigakla 4 cm genisliginde kesilerek
kiiclik pargalar elde edilir. Hamur parcalarinin iizerlerine un serpilip elde agilarak kese sekli verilir.

Bir tencerede eritilen tereyagina, kiiciik parcalar halinde dogranmig sogan ve kiyma eklenip soganlar
pembelesinceye kadar kavrulur. Salga, pul biber, tuz, kuru reyhan, kuru nane, karabiber ve kimyon ilave edilip
homojen hale gelinceye kadar yaklasik 5 dakika daha kavrularak i¢ har¢ hazirlanir.

Kolostrum siitii kaynatilip ilitilir ve bir kapta yumurta ile iyice ¢irpildiktan sonra i¢ harg ile karistirilir. Bu
karisim, kese seklinde hazirlanan hamurlara yaklasik 15’er g doldurulup hamurlarin agzi iyice kapatilir.

Bir tencerede kaynatilan suya tuz ilave edilir ve doldurulmug hamurlar bu suda 8-10 dakika kadar haglanir.
Pisen hamurlar siizlilerek sudan ¢ikarilir. Erzurum Hink Yemeginin servisi, sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Erzurum Hink Yemeginin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Azapl Koyliniin mutfak kiltiirii i¢inde
dnemli bir yere sahiptir. Uretimi, kolostrum siitii kullanilmas1 bakimindan cografi sinira 6zgii nitelik tagir. Bu
sebeplerle cografi siirla in bagi bulunan Erzurum Hink Yemeginin {iretiminin tiim asamalari, cografi sinirda
gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Erzurum Ticaret Borsasinin koordinasyonunda ve Erzurum Ticaret Borsasi, Erzurum Gida
Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii ile Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimiinden konuda uzman birer temsilcinin katilimlariyla olusan 3 kisilik denetim mercii tarafindan diizenli olarak
yilda bir kere, ayrica gerekli goriillen durumlarda veya sikayet halinde her zaman yapilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Ogzellikle kolostrum siitii olmak iizere, iiretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Erzurum Hink Yemegi ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu ve 6zel kuruluslarindan veya bunlarda gorevli, uzman gergek veya tiizel kisilerden
denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanilabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren, haklarin
korunmasinda hukuki siiregleri yiiriittir.
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4. Arapgir Deli Kiz Baklavasi

Basvuru No : C2022/000125

Basvuru Tarihi 1 11.04.2022

Cografi Isaretin Ad1 . Arapgir Deli Kiz Baklavasi

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firineilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Arapgir Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Kdseoglu Mah. Hiikiimet Cad. No:7 Arapgir MALATYA

Cografi Simir : Malatya ili Arapgir ilgesi

Kullanim Bicimi : Arapgir Deli Kiz Baklavasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi iirliniin

kendlsl veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Arapgir Deli Kiz Baklavasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Arapgir Deli Kiz Baklavasi; 10 adet yufka ekmeginin kat kat dizilmesi, her katina eritilmis tereyagi ile dut
pekmezi karigimu siiriiliip doviilmiis ceviz igi ilave edilmesi suretiyle Malatya ili Arapgir il¢esinde iiretilen hamur
isi tathdir. Pigirilmeksizin hazirlanir. Servisi, havug dilimi seklinde dilimlenerek yapilir.

Arapgir Deli Kiz Baklavasinin {iretiminde kullanilan yufka ekmeginin hamuru bugday unu ve su ile hazirlanir
ve sacda pisirilir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Arapgir Deli Kiz Baklavasi, Arapgir ilgesinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Arapgir Deli Kiz Baklavasi bilesenleri (6 kisilik):

e 10 adet sacda pisirilmis yufka ekmegi
e 300 gtereyagi

e 300 g dut pekmezi

e 350 g dovillmiis ceviz i¢i

e 50mlsu

Yufka ekmegi bilesenleri:

e 300 g bugday unu
e 400 mlsu

Yufka ekmeginin hazirlanmasi:

Bugday unu ve su derin bir kap igine alinarak orta sertlikte hamur elde edilene kadar yogurulur. 10 adet
bezeye ayrilan hamur, oklava ile 2-2,5 mm kalinli§inda agildiktan sonra sacda pisirilir.

Tatlinin hazirlanmasi:

Tereyagi, bir kap i¢inde ocakta eritildikten sonra i¢ine dut pekmezi ve su ilave edilir.

Bir tepsiye pisirilmis yufka ekmegi yerlestirilir, lizerine tereyagli pekmez karigimi ince bir tabaka halinde
stirliliip doviillmiis ceviz i¢i serpilir. Yufkalar bitinceye kadar bu isleme devam edilir. En son kat konulduktan sonra
tereyagli pekmez karisimu siiriiliip istege gore ceviz i¢i serpilerek 5 dk dinlendirilir. Arapgir Deli Kiz Baklavasinin
servisi, havug dilimi seklinde dilimlenerek yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger islemler:

Arapgir Deli Kiz Baklavasinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Arapgir ilgesinin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi siir ile iin bagi bulunan Arapgir Deli Kiz Baklavasinin iiretim
asamalarinin tamami cografi sinirda gergeklesmelidir.
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Denetleme:

Denetimler; Arapgir Belediyesinin koordinatorliigiinde, Arapgir Belediyesi, Arapgirli Kadinlar Dayanisma
Dernegi ile Arapgir Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iiriin konusunda uzman birer kisinin katilimiyla en az 3
kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet iizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sonucunda hazirlanan denetim tutanaklari, Arapgir Belediyesi tarafindan raporlanarak Tiirk
Patent ve Marka Kurumuna gonderilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler,
denetlenen kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.
o Uretim metoduna uygunluk.
e Arapgir Deli Kiz Baklavasi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Konya Bi¢akarasi

Basvuru No : C2022/000328

Basvuru Tarihi 1 30.09.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Konya Bigakarasi

Uriin / Uriin Grubu : Pide / Firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Konya Biiyiiksehir Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi . Nigantag Mah. Vatan Cad. No: 2 Selguklu KONYA

Vekil : Hasan Ataseven (Soz Patent Ltd. Sti.)

Cografi Simir : Konya ili

Kullanim Bicimi : Konya Bigakarasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi {iriiniin kendisi veya

ambalajlmn iizerinde yer alir. Konya Bicakarasi ibaresi ve mahreg isareti
amblemi {iriiniin kendisi veya ambalajinin {izerinde kullanilamadiginda,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Konya Bigakarasi, iki bigakla ince kiyilmis dana eti, domates ve biberle hazirlanan Konya iline 6zgii bir
pidedir. Konya Bigakarasinin hamuru oldukga ince bir sekilde 20-25 cm genislikte ve 60-65 cm uzunlukta olacak
sekilde agilir.

Konya Bigakarasinin; Konya ili mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yeri bulunmaktadir. Konya Bigakarasi {iriiniin
boyutlar1 ve sunumu ile benzer iiriinlerinden farkliliklar gosterir ve iiretildigi cografi sinira 6zgii kosullar barindirir.
Bu sebeplerle Konya Bigakarasinin, iiretildigi cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

1 porsiyon Konya Bigakarasi iiretmek icin gerekli bilesenlere ve liretim metoduna asagida yer verilmektedir.

Hamuru igin:

140 g ekmeklik beyaz un
40 g ekmeklik esmer un
3gtuz

1 g yas maya

180 gsu

i¢ harci:

200 g dana eti
80 ml zeytinyagi
120 g domates
30 g yesilbiber
3gtuz

Hazirlanmasi:

140 gr beyaz ekmeklik un ve 40 gr esmer un bir kaba alinir. Tuz, yas maya ve su ile hamur yogurulur.
Hamurun mayalanmasi i¢in yaklasik 1 saat kadar beklenir.

Dananin but ve sirt kismindan elde edilen etler kugbasindan daha kiigiik olacak sekilde iki bicakla dogranir.
Zeytinyag1 eklenen etler marinasyon i¢in 1 giin 6nceden hazirlanip buzdolabinda muhafaza edilir. Domates ve
yesilbiber kiictlik kiiciik dogranir. Etle karigtirilip tuz atilir. Karigimdan sonra yine iki bicak yardimu ile {iriinler daha
da kiigiiltiiliir

Dinlenen hamur elle oldukga ince olacak bir sekilde 20-25 cm genislik, 60-65 cm uzunlukta agilir. Hazirlanan
i¢ har¢ hamurun tamami kaplayacak bi¢gimde ince bir sekilde el maharetiyle yayilir. Hamurun kenarlar1 kivrilmadan
ve lizeri agik olacak sekilde firmna siiriiliir.

Konya Bigakarasi tag firinlarda mese odunu ile pisirilir. Odunlar firinin sag tarafina yakilir. Hazirlanan {irtin
Once atese yakin olacak sekilde tahta kiirek yardimiyla birakilir. Ortalama 2 dk. bu sekilde pisirilen iiriin firin iginde
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yavas yavas pismesi i¢in sol tarafa alinir. 10-15 dk. daha pisirildikten sonra tahta firin kiiregi yardimiyla ¢ikarilir. 5
ya da 6 esit pargaya ayrilarak servis tabagina alinir. Kozlenmis yesilbiber ile servis edilir. Sicak olarak tiiketilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Konya Bigakaras1; Konya ili mutfak kiiltiiriinde énemli bir yer tutmaktadir. Uretildigi cografi simira 6zgii
kosullar barindirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Konya Bigakarasinin tiim iiretim asamalar1
tiretildigi cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Konya Biiyiiksehir Belediyesinin koordinasyonunda; Konya Biiyliksehir Belediyesi Saglik ve
Sosyal Hizmetler Dairesinden, Konya Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden, Konya Gastronomi ve Ascilar
Turizmciler Derneginden ve Necmettin Erbakan Universitesi Turizm Fakiiltesinden konuda uzman birer temsilcinin
katilimiyla olusan 4 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikdyet iizerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Konya
Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci, Konya Bigakarasi cografi isareti kullanim bi¢iminin uygunlugunu, iiriiniin bilesen listesi ile
“Uretim Metodu” béliimiinde belirtilen hususlara uygun iiretim yapilip yapilmadigini denetler. Denetim sirasinda
tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin
Yaymm

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iinci maddesi kapsaminda
yayimlanmaktadir.

1. Sile Kestane Bah

879 tescil sayili Sile Kestane Bali ibareli cografi isaretin kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler
asagida yer almakta olup bu degisikliklere kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

e Tescil ettiren:

“S.S Yenikoy Cayirbasi Balibey Dogancili Ak¢a Kese Komiirliik Alacali Tarimsal Kalkinma Kooperatifi”
“Sinirh Sorumlu Sile Aricilik ve Ar1 Uriinleri Tarimsal Kalkinma Kooperatifi” seklinde degistirilmistir.

e Tescil ettirenin adresi:

“Cayirbast Mah. Giizel Hisar Cad. No:6 Sile ISTANBUL” adresi,

“Yenikdy Mahallesi Yenikoy Caddesi No:45/1 Sile ISTANBUL” seklinde degistirilmistir.



