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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel iiriin adi bagvurularimi 33 ila 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret basvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikkmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklari
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.




2025/202 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

Yayim Tarihi: 01.08.2025

2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 202. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru Cografi Isaret
Numaras1 Numarasi

1. C2022/000306 Ordu Dag Cilegi Receli
2. C2022/000312  Ceribas1 Kirazi

3. C2023/000281 Hatay Haytali

4, C2024/000235 Lapta Hesap Isi

5. C2024/000369 Hatay Yogurtlu Kebap
Geleneksel Uriin Adlan

Yayim Basvuru Geleneksel Uriin Adi

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {irtin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Sayfa

10
13
15

21

Sayfa

4



2025/202 Sayili Resmi Turk Patent ve Marka Kurumu Yayim Tarihi: 01.08.2025
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

5

Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 1754 Hatay Ispanakli Borek 23
2. 1755 Soke Kulak Tatlis 25
Geleneksel Uriin Adlan

Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 tescili bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige
Ugramis Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru / Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. C2022/000159 Tiirk Cam Bali 28
Geleneksel Uriin Adlar
Yaymm Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel {iriin adi bagvurusu
bulunmamaktadir.
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2025/202 Sayili Resmi
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

Turk Patent ve Marka Kurumu

Yayim Tarihi: 01.08.2025

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin

Listesi
Cografi Isaretler
Yayim Basvuru / Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi
1. C2025/000024 Antalya Kirmizi Baharatli Koy Tavugu 32
2. C2025/000037 Antalya Toros (Alkoz-Algoz Salata) 33
3. C2025/000038 Antalya K6z Patlicanli Tahinli Meze 34
4. C2025/000039 Antalya Lor Peynirli Biber Dolmasi 35
5. C2025/000045 Antalya Comag 36
6. C2025/000051 Antalya Nohutlu Hibes 37
7. C2025/000056 Antalya Tulum Peynirli Ev Eristesi 38
Geleneksel Uriin Adlan
Yayim Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin adi kapsaminda degisiklik bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Bagvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Ordu Dag Cilegi Receli

Basvuru No : C2022/000306

Bagvuru Tarihi : 21.09.2022

Cografi isaretin Ad1 : Ordu Dag Cilegi Regeli

Uriin / Uriin Grubu : Regel / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Ordu Biiyiiksehir Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Sarkiye Mah. Yiikgiiliilk Sok. No:2 Altinordu ORDU

Cografi Simir : Orduili

Kullanim Bicimi : Ordu Dag Cilegi Regeli ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iriiniin

kendisi veya ambalaj1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Ordu Dag Cilegi Receli ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.--

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ordu Dag Cilegi Regeli; latince tiir ad1 Fragaria vesca L. olan dag ¢ileginin beyaz seker, limon veya limon
tuzu kullanilarak pisirilmesiyle elde edilen regeldir. Ordu Dag Cilegi Regeli tiretiminde; cografi sinirda genellikle
findik bahgelerinde dogal olarak yetisen, mayis-haziran aylar1 arasinda hasat edilen ortalama meyve eni 0,7-0,9 cm,
meyve boyu 0,8-1 cm, meyve agirlig: 0,2-0,4 g olan dag ¢ilegi meyvesi kullanilir. Meyve boyutu diger cileklere gore
daha kiigiik, cok yumusak etli, parlak kirmizi ve ¢ok kokulu aromaya sahip olan bir meyvedir.

Cografi sinirda dag ¢ilegi orman ¢ilegi, bahge ¢ilegi, mayis ¢ilegi ve yaban ¢ilegi olarak da bilinir. Ordu il
genelinde basta findik bahgeleri olmak iizere Ordu ilinin Karadeniz iklimi etkisinde kalan sahil ve orta kusaktaki
hemen hemen tiim bdlgelerinde dag cilegi yetisebilmektedir. Yillik ortalama 10-15 ton hasat potansiyeli olan dag
cileginin yaklagik yarisinin hasat edildigi bilinmektir. Meyve dogal olarak yetistigi i¢in {iretiminde herhangi bir
kimyasal veya pestisit kullanilmaz.

Uretim asamasinda; cok kokulu bir yapiya sahip olan dag ¢ileginin parlak kirmizi rengi, tat ve rayihasi recele
gegerek yogun aromali lezzet ortaya ¢ikarir. Ordu ilinde uzun bir gegmise sahip olan Ordu Dag Cilegi Regeline,
cografi sinirmn yoresel {irlin satis1 yapan kooperatiflerde ve diger isletmelerin satis yerlerinde, yoresel pazarlarda, il
genelinde diizenlenen festival ve senliklerin satis stantlarinda, yayla yollar tizerinde bulunan ve yoresel iiriin satan
bireysel satig stantlarinda sik¢a rastlamak miimkiindiir. Bu sebeplerle cografi sinur ile iin bagi bulunur.

Tablo 1. Ordu Dag Cilegi Regelinin bazi fizikokimyasal 6zellikleri

Ozellik EnAz | En Cok
Coziiniir Kat1 Madde (Refraktometrik) % | 74,0 76,2
Meyve Agirligi Oram % 59 89
pH Tayini 3,47 3,53
Hidroksimetil Furfural (mg/kg) 28,80 | 35,65

Uretim Metodu:
Yaklasik 2 kg Ordu Dag Cilegi Regeli iiretimi igin gerekli bilesen lisesi ve iiretim metodu asagidaki gibidir.

o 1kgdagcilegi
e 1 kg beyaz toz seker
e 10-20 ml limon suyu veya 3-5 g limon tuzu
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Toplanan dag cilekleri yikanarak temizlenir ve siizdiiriiliir. Suyu siiziilen dag ¢ilekleri bir tencereye alinarak
seker ilave edilip yaklasik 12 saat bekletilir. Sulanan sekerli ¢ilekler orta ateste kaynatma iglemine gecilir. Eger
bekletilmeden recel yapilmak istenirse ilave edilecek sekere 500-600 ml su ilave edilerek kaynatma islemine hemen
gecilir. Kaynatma islemi recelin sicakligi 103-110 °C’ye ulastiginda limon suyu veya limon tuzu eklenerek 1dakika
daha kaynatilip ocaktan alinir. Bu islem toplamda yaklagik 20-30 dakika siirer. Regel uzun siire muhafaza edilmek
isteniyorsa iiriin sicakligi 85-88 °C’ye sogutulup kavanoza alinarak kavanoz kapag sikica kapatilir. Kavanoz igine
alinip agzi1 kapatilmis olan Ordu Dag Cilegi Regeli oda sicakliginda, giines almayan ortamda 1 y1l siireyle muhafaza
edilebilir.

Ordu Dag Cilegi Regelinin dag cilegi hasat sezonu disinda da dondurularak saklanmis dag cileklerinden
iretimi yapilabilmektedir. Eger Ordu Dag Cilegi Regeli dondurulmus dag ¢ileginden yapilacaksa dondurulmus
meyve uygun kosullarda ¢ozdiiriiliip yukardaki {iretim metoduna gore iiretimi yapulir.

Cografi Simir icerisinde Gerg¢eklesmesi Gereken Uretim Isleme ve Diger islemler:

Ordu Dag Cilegi Regeli iiretiminde cografi sinirda dogal olarak yetisen dag ¢ilekleri kullanilir. Ordu Dag
Cilegi Regelinin cografi sinirda uzun bir ge¢misi vardir. Ordu ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu
sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Ordu Dag Cilegi Regelinin tiim iiretim agamalart, belirtilen cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Ordu Biiyiiksehir Belediyesinin koordinatdrliigiinde, Ordu 11 Tarim ve Orman Miidiirliigiinden
tirlin konusunda uzman 1 kisi ile Ordu Biiyiiksehir Belediyesinden {irlin konusunda uzman 2 kisinin katilimiyla 3
kisiden olugan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, dag ¢ilegi hasati yapilan
mayis ve haziran aylar1 arasinda yapilir. Ayrica gerek goriilmesi veya sikayet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere agagidaki yer verilmektedir.

+  Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.

+  Uretim metoduna uygunluk.

+  Uriiniin duyusal dzelliklerinin (renk, tat ve tekstiir) uygunlugu.

* Ambalajlama ve muhafaza kosullarinin uygunlugu.

*  Ordu Dag Cilegi Regeli ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kurulusglardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytirtitiir.
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2. Ceribasi Kirazi

Basvuru No : C2022/000312

Basvuru Tarihi 1 22.09.2022

Cografi Isaretin Ad1 : Ceribasi Kirazi

Uriin / Uriin Grubu : Kiraz / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar
Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kesan Ticaret ve Sanayi Odast

Basvuru Yapanin Adresi : Yukar1 Zaferiye Mah. Pasayigit Cad. 58 22800 Kesan EDIRNE
Cografi Simir : Edirne ili Enez ilgesi Ceribast Koyii

Kullanim Bicimi : Ceribag1 Kirazi ibareli agagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Ceribasi Kirazi ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Ceribast Kirazi, Prunus avium L. tiriinde “Gi 148/1” anaglar lizerine asilanan “0900 Ziraat” ¢esidi bitkiler
kullanilarak Ceribas1 Koyiinde iiretilir.

Ceribag1 Koyii 64 m rakimda olup denize uzakligi 8 km’dir. Ceribag1 Kirazinin yetistirildigi bahgelerin
cografi konumu ve bdlgede kuzey riizgarlarinin hakim olmasi kiraz yetistiriciliginde avantaj saglar. Ceribast
Kirazinin olgunlagsma dénemindeki sicaklar meyvenin su kaybmin minimum diizeyde kalmasina yardimci olur.
Ceribas1 Kirazinin diizenli ve dengeli giinesleme ihtiyaci Ceribast Kdyiinde ideal diizeyde karsilanir. Ozellikle
yetistirildigi alanlarin dogu-bat1 yonlerinin agik olmasi, kiraz bahgelerinin giinesleme ihtiyacinin dengeli bir sekilde
karsilanmasini saglar.

Ceribas1 Koyiinde kiraz yetistiriciligi yapilan tarim alanlarinin verimli toprak yapisinda olmasi da kiraz
agaclarinin en 6nemli istegi olan vejetasyon dénemindeki nem ihtiyacini ve optimum toprak sicakligini karsilar.
Ceribagi Kirazinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Ceribagi Koyiiniin tarim ekonomisinde énemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Tablo 1. Ceribasi Kirazinin fiziksel 6zellikleri

Ozellik Deger

Sapsiz meyve agirligi (g) | 8,75 - 11,76
Cekirdek agirligi (g) 0,39 - 0,49
Meyve eni (mm) 37,46 - 39,41
Sap uzunlugu (mm) 60,26 - 82,70

Uretim Metodu:

Bahge Tesisi:

Ceribasu iiretilecek arazilerin kurulumunda, 44 - 87 m rakim arasinda degisen kuzey bati yamag tarim alanlari
secilir. Bahge tesis edilecek alanda toprak derinligi 2 m olmalidir. Fidan dikiminden 1 ay Once arazi tesviyesi
yapilarak toprak siiriiliir. Ekim ay1 sonu ile nisan ay1 ortasina kadar dikim gerceklestirilebilir.
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Dikim ¢ukurlar1 3 - 5 m x 4 - 5 m araliklarla 60 cm derinliginde ve 50 x 50 cm boyutlarinda acilarak bu
cukurlara Prunus avium L. tiiriinde “Gi 148/1” anaglar iizerine asilanan “0900 Ziraat” ¢esidi ile elde edilen fidanlar
dikilir. Fidanlarin dikimi yapilirken dikim tahtas1 kullanilarak as1 noktalarinin dikim tahtasinin {istiinde kalmasina
dikkat edilir. Dikimden 6nce fidanlarin kok uglar1 kesilerek temizlenir. Cukurlar, 1/1 oraninda iyi yanmis hayvan
giibresiyle karistirilmis toprakla doldurularak kapatilir. Cukurlarin tizerine hafifce bastirilarak can suyu verilir.

Gozler kabarmaya bagladiktan ve yaklasik 2 - 3 cm siirgiin olustuktan sonra lidere (agacin budama sekli
olusturulurken agacin gévdesinin merkezinde birakilan ana dal) rakip olabilecek olan 1, 2 ve 3. siradaki gozler
koparilir. Ayrica a1 noktasindan 40 cm yiikseklige kadar olusan gozler ve siirgiinler koparilarak yere paralel
dallanma ve gelisme saglanir.

Kirazlarin ¢ogu ¢esitlerinin dar agili dallar olusturarak yukariya dogru gelisme aligkanliklari vardir. Bu
dallarda birlesme yerinde odun dokusunun olusmamasi sonucu meydana gelen kabuk birikimi ve zayif dal baglantisi
ilerde problem olabilir. Bunun yaninda, bu dallanma sekli agacin daha az 1sik almasina neden olan dar bir agag
yapist meydana getirir. I[sik aliminin diizenlenmesi vejetatif gelismenin azaltilmasi ve erken meyveye yatmayi tesvik
etmek ile ana dallar1 diizenlemek amaciyla agacta dal agilari genisletilmelidir. En iyi dal agilari, dokular halen
yesilken ancak yeni siirgiinler 8-10 cm uzunluguna eristigi zaman olusturulur. Bu sayede dal iizerinde erken meyve
olusumu temin edilmis olunur.

Ikinci yilda dallarin terbiyesine devam edilir. 11k yil olusturulan dal grubunun en iist dalindan itibaren lider
dal tistiinde 80 - 90 cm’den tepe kesimi yapilir. Bu arada agacin icine gilines 1ginlarinin girmesini saglamak amaciyla
gereken dallar seyreltilerek dallanmanin dogru istikamette olusturulmasi saglanir.

Ucgiincii ve dérdiincii yillarda ise ikinci yilinda yapilan islemler meyve olusumuna kadar ayni sekilde
yapilmaya devam edilir. Isik alimini ve aga¢ boyunca meyve dallarinin devamini saglamak igin, en alttaki dallardan
daha algak kisimlarda olusan biiyiik dallar ¢ikarilir ya da bir dal pargasi birakilarak kesilir. Asirt meyve tutumu ve
kiiciik meyve meydana getirme egilimi olan zayif ve sarkan dallar ¢ikarilir. Esit kuvvette ve bitisik olan dallardan
biri, 151k alimim etkinlestirmek icin cikarilir. ilk yillarda yapilan budamalar sekil vermede cok etkilidir. Ayni
zamanda erken verimliligi saglar.

Ceribag1 Koylindeki kiraz bahgelerinde bahge tesisi i¢in karar verilme asamasindan onceki yillarda dekar
basina 2 - 3 ton yanmus ahir giibresi her ii¢ y1lda bir uygulanarak toprak yapisinin kaliteli {iriin elde etmek i¢in uygun
hale getirilmesi seklinde bir gelenek bulunur. Bu uygulama dikimden sonra da aymi sekilde devam ettirilerek
topragn iyilestirilmesi, liriiniin kalitesinin arttirilmasi ve organik madde miktarinin yiikseltilmesi islemi agacin dmrii
boyunca ayni periyotlarla devam ettirilir.

Meyve Veriminin Ardindan Yillik Kiiltiirel Uygulamalar:

Budama: Verim ¢agina ulasan agaglara ve mevcutta meyve alinan agaglara her yil 2 farkli donemde budama
islemi yapilir. Boylelikle agacin giines 1sinlarini daha iyi almasi ve gelismesi saglanir.

Govde lizerinde ana dallarin sayilari ve dagilislari diizenlenerek meyve agaglarinin saglam, diizenli ve dengeli
bir tag olusturmalari, gilines 1518indan agacin iyi bir sekilde faydalanmasinin saglanmasi, meyve iriligi, meyve
kalitesi artmasi, agag biiyiikliigli ve dallarin sikliginin kontrol altina alinmasi, piiskiirtillerek yapilan ilaglamanin
etkinligi artirilmasi, hastalikli ve kuru dallarin kesilerek bah¢eden uzaklastirilmasi, alet ve ekipmanlarin agaglara
zarar vermeden calisabilmesi i¢in gerekli bosluklarin olusturulmasi ve hasadin daha kolay yapilmasi amaglariyla
Ceribas1 Kirazinda her yil bakim budamas1 yapilir. Yapilan bu budamanin sekli bahgenin genel durumuna gore bu
konuda egitim almis kisilerce temel budama prensiplerine sadik kalinarak 6zenle yapilir.

Sulama: Mevsimsel sartlar ve iklim kosullarma gore sulamaya karar verilir. Sulama islemi damlama
yontemiyle yapilir. Aktif gelisme doneminde bahgelerin nisan aymdan itibaren hasat donemine degin her giin
serinlik vaktinde ortalama bir saat sulanmasi saglanir. Agaclar, meyve bagladiktan sonra mutlaka her giin sulanir.

Giibreleme: Giibre uygulamalarinda topragin tahlil sonuglari her yil gdzetilmelidir. Genel olarak ii¢ yilda bir
dekara 2 - 3 ton yanmis ahir giibresi verilir. Her yil kasim ve aralik aylarinda aga¢ ta¢ izdiisiimiinde taban
giibrelemesi (hayvansal giibre) fosforlu ve potasyumlu giibreler, her yil nisan ve mayis aylarinda da potasyum nitrat
giibresi agaclarin yas1 ve miktar1 dikkate alinarak verilir.
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Nisan ve mayis aylarinda kazayagi, diskaro vb. uygun tarim alet ve makinalari ile sira aralar1 ve iizerleri
ortalama 20’ser giin arayla 2 - 3 defa stiriilerek hem toprak havalandirilir, hem de yabanci ot miicadelesi yapilir.
Bahgelerin giibre ihtiyacinin belirlenebilmesi igin her y1l toprak ve yaprak analizleri yapilir. Bahgenin giibre ihtiyact
belirlendikten sonra giibreleme iglemi sirasinda giibrenin gévde ve koklere temas etmeden, agaglarin tag iz diisimi
icerisine giibreleme yapilir.

Zirai Miicadele: Iklimsel veriler de dikkate alinarak meyve gozleri uyanmadan ve her yil bahar aylarinda
uygun ¢iceklenme durumuna gore bitki zararlilarina karsi ilgili mevzuata uygun bitki koruma tirtinleri kullanilarak
zirai miicadele yapilir.

Hasat:

Haziran aymin 1. ve 2. haftasinda Ceribasi1 Kirazi, elle toplanarak hasat edilir. Meyveler saplariyla birlikte,
dallara zarar vermeden toplanarak gida ile temasa uygun kaplara toplanir. Hasat, bu iste deneyimli kisiler tarafindan
ozenli ve itinal1 bir sekilde yapilir. Cografi sinirda riizgarin kuzey yonlii esmesi nedeniyle sinek hastaligi ve bazi
zararlilarin olmamasi kirazin saglam bir sekilde hasat edilmesine katkida bulunur.

Depolama ve Muhafaza:

Gida ile temasa uygun kaplara toplanan Ceribasi Kirazi, serin ve kuru ortama alinir. Uriiniin fazla
bekletilmeden en kisa siirede tiiketiciye sunulmasi esastir. Ceribasi Kirazi hasat edildigi giin soguk hava depolarina
aliarak 0 - 2 °C’de 10 giin muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Ceribag1 Kirazinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Ceribast Koyiiniin tarim ekonomisinde dnemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Ceribasi Kirazinin tiim {iretim asamalari, cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kesan Ticaret ve Sanayi Odasinin koordinatorliigiinde ve Kesan Ticaret ve Sanayi Odasi, Enez
Belediyesi, Enez Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii ve Ceribas1 Koyii Muhtarligindan konuda uzman birer kisinin
katilimiyla dort kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikayet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

* Babhge tesisi ve tiretimin cografi sinirda yetistirilen Prunus avium L. tiriinde “Gi 148/1” anaglar {izerine
agtlanan “0900 Ziraat” ¢esidi bitkiler kullanilarak yapilmasi.

+  Uretim metoduna uygunluk.

+  Uriiniin, Tablo 1°de belirtilen 6zellikler bakimindan uygunlugu.

* Ceribasi Kirazi ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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3. Hatay Haytah

Basvuru No : C2023/000281

Basvuru Tarihi : 03.11.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Hatay Haytali

Uriin / Uriin Grubu : Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. il Ozel idare Miidiirliigii 17 1
Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Haytal1 ibaresi, agsagida verilen logo ve mahrec isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Hatay Haytali ibaresi, logosu ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Logo kullanimui istege bagli olup renk ve yazi karakteri 6zellikleri asagida
verilmektedir.

HATAY

Logo &zellikleri
Renk B ciomeoy:100K:47 |l C:100 M:77 Y:0 K:0
Yazi karakteri Hatay: Beatless Heavy Haytali: Cg Gothicno Three

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Haytali; siit ve musir nisastasi ile hazirlanan muhallebinin buzdolabinda dinlendirildikten sonra 5
cm’lik karelere kesilmesi, karelerin kii¢iik kiiplere boliinmesi, tizerine siitlii dondurma koyulup giil serbeti dokiilmesi
suretiyle Hatay ilinde tiretilen siitlii tathidir. Rengi, giil serbeti nedeniyle pembedir. Servisi kase i¢cinde yapilir.

Hatay Haytalinin iiretiminde kullanilan siitlii dondurmay; siit, toz salep, beyaz seker ve vanilya kullanilarak
hazirlanir. Gl serbeti ise giil suyunun su ve beyaz seker ile karigtirtlmasi suretiyle hazirlanir.

Hatay Haytali giinliik olarak tiretilip tiiketilir. Ancak muhallebisi buzdolabinda 4 giin muhafaza edilebilir.

Hatay Haytali, uzun yillar 6nce Hatay ilinin Haytali Kdyiinde iiretilmeye baslamis ve gordiigii talep nedeniyle
iiretimi zamanla tiim il geneline yayillmistir. Cografi sinirin mutfak kiiltiirtinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile {in bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

150 porsiyon Hatay Haytali iiretiminde kullanilan bilesenlere ve {iiretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

Muhallebi bilesenleri:

15 litre siit

1,5 kg musir nisastasi
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Giil serbeti bilesenleri:

1,5 litre giil suyu
20 litre su
4 kg beyaz seker

Siitlii dondurma bilesenleri:

30 litre siit

6 kg beyaz seker
150 g toz salep
100 g vanilya

Siitliit Dondurmanin Hazirlanmasi: Siit, gida ile temasa uygun bir kazanda kaynamaya birakilir. Kaynamaya
basladiktan 30 dakika sonra beyaz seker, toz salep ve vanilya eklenip karigtirilir. 2 saat dinlendirilen karigim,
dondurma makinesinde 35-40 dakika cekilir.

Giil Serbetinin Hazirlanmasi: Giil suyu, su ve beyaz seker bir kapta karistirilir.

Muhallebinin Hazirlanmasi: Gida ile temasa uygun bir kazanda kaynatilan siite misir nisastasi eklenip kisik
ateste slirekli karistirilarak muhallebi kivamini alincaya kadar pisirilir. Pisen mubhallebi, bir tepsiye 3-3,5 cm
kalinliginda dokiiliir. Soguduktan sonra buzdolabina koyularak 6 saat dinlendirilir.

Dinlendirilmis muhallebi 5 cm’lik kareler halinde kesilir, kiiglik kiiplere boliiniir ve kaselere yerlestirilir.
Hatay Haytalinin {iretimi, muhallebi kiiplerinin {izerlerine siitli dondurma koyulup giil serbeti dokiilerek
tamamlandiktan sonra servisi yapilir.

Hatay Haytal1 giinliik olarak iiretilip tiiketilir. Ancak muhallebisi buzdolabinda 4 giin muhafaza edilebilir.
Cografi Siir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim isleme ve Diger islemler:

Hatay Haytali Hatay ilinde koklii bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yeri
vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Haytalinin tim iiretim agamalari cografi sinirda
gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinasyonunda ve Hatay Valiligi ile Hatay Il Tarim ve Orman
Midiirligiinden {irtin konusunda uzman kisilerin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli
olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet lizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere agsagida yer verilmektedir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

o Ozellikle muhallebinin, siitlii dondurmanin ve giil serbetinin hazirlanmasi ile sunum asamalar1 olmak
iizere Uiretim metoduna uygunluk.

e Uriiniin 6zelliklerinin uygunlugu.

e Hatay Haytali ibaresi, logosu ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Lapta Hesap Isi

Basvuru No : C2024/000235

Basvuru Tarihi : 02.09.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Lapta Hesap Isi

Uriin / Uriin Grubu : El islemesi / Halilar, kilimler ve dokumalar digsinda kalan el sanati
tiriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Kibris Tiirk Girisimci Kadilar Dernegi (GIKAD)

Basvuru Yapanin Adresi : ACAPULCO Resort Convention SPA Hotel Catalkdy Girne KKTC

Vekil : Aysegiill Topguoglu (WorkMark Fikri ve Smai Haklar Kurumsal
Danigsmanlik Hizmetleri Ticaret Limited Sirketi)

Cografi Simir : Kuzey Kibris Tiirk Cumhuriyeti

Kullanim Bi¢imi : Lapta Hesap Isi ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Lapta Hesap Isi ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
Uriin seffaf ambalaj ile piyasaya sunulur. Seffaf ambalaj {izerine asagida
verilen logoyu igeren kagit bant yapistirilir.

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Lapta Hesap Isi; kasnak iizerine gerilen idare, biiriimciik, ipek, keten gibi dokuma iplikleri sayilabilen
kumaslar iizerine renkli iplikler ile sayilarak yapilan bir el isidir. Uzerinde yaygin olarak hayvan, ¢icek, tarak ve
yildiz motifleri kullanilir. Nakislarin geleneksel rengi bordo, kirmizi, pembe ile mavi ve yesilin tonlaridir. Motiflerin
kenarlar1 ise gogunlukla siyah veya kahverengi olarak islenirken bazen dolgu renginin koyu tonu ile de galisilir.
Yaygin olarak masa Ortiisii, yatak ortiisii, perde gibi ev tekstili iiriinleri ile bluz, elbise, ceket gibi hazir giyim
iiriinlerinde kullanilir. Islenen nakisin boyutu, islendigi {iriiniin boyutuna gore ayarlanir. Masa ortiisii, yatak ortiisii
ve perdelerde biiylik motifler kullanilirken, hazir giyim iiriinlerinde daha kiigiik ve ince motifler kullanilir.
Motiflerin, atki ve ¢dzgii iplikleri sayilabilen kumaslar iizerinde telleri sayilarak iglenmesi teknigi nedeniyle hesap
isi olarak adlandirilir.

Lapta Hesap Isinin 6zellikleri asagidaki gibidir.

Kumas 6zelligi: Dokuma iplikleri sayilabilen, atki ve ¢dzgii iplikleri esit kalinlikta olan kumaslardir. idare,
biirlimciik, ipek, keten vb. dokumasi sayilabilen kalitesi yiiksek kumaslar olmas1 énemlidir.

Iplik 6zelligi: Nakislarinda muline iplik (bitkisel liflerden iiretilen iplik tiirii) kullanilir. Tasarima gére giincel,
ulagilabilir, ekonomik ve renk Kkalitesi olan iplikler de kullamilabilir. Ipliklerin kaliteli olmasi ve boya ¢ikarmamasi
dnem tasir. Motiflerde Lapta Hesap Isine 6zel olarak belirlenen geleneksel renkler (bordo, kirmizi, pembe ile mavi
ve yesilin tonlar1) kullanilir. Lapta Hesap Isinin siirdiiriilebilir olmas1 ve farkli objeler {izerinde kullanilmasi
dolayistyla farkli renk tonlarinin kullanimi da miimkiindiir. Iplik kalinlig, segilen kumagin kalinlig: dikkate alinarak
iki tel, ii¢ tel veya daha fazla olacak gekilde belirlenir.

Isleme &zelligi: Nakis islemesine motif segimiyle baslanir. Motif belirlendikten sonra desenin kumasa
gecirilmesi, sayilarak desen aktarma teknigi ile gerceklestirilir. Bu teknikte motif, kareli kdgida ¢izilerek hazirlanir
ve ¢izim takip edilerek igne ve iplikle kumasa aktarilir. Se¢ilen motifin ve kumasin orta isaretleri beyaz iplikle alinir.
Ardindan desen sinirlar siyah veya kahverengi muline iplik kullanilarak kalemle ¢izilmis gibi elde makine dikisi
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teknigiyle islenir. Bu isleme karartma adi da verilir. Islem iki veya iic tel iizerine ¢alisilmakla birlikte, motifin
biiyiitiilmesi istenirse dort ya da bes tel lizerinden de tercihe bagli olarak islenebilir.

Motifin kumasa aktarilmasindan sonra ikinci asama olarak renklendirmeye gecilir. Bu agamada geleneksel
olarak bordo, kirmizi, pembe ile mavi ve yesilin tonlar1 veya modernize olarak segilen renkte muline iplik kullanilir.
Iki tel ya da ii¢ tel sayilarak kanavige teknigi (capraz nakis teknigi) ile renkli isleme yapilir. Kanavige, motifin
ozelliklerine gore iki farkli teknik uygulanarak yapilir.

Son asamada, elde makine dikisi teknigi ile nakis kenarlarina sinir islenir. Sinir islemesi, motifin dort kenarini
cevreleyen ve su olarak adlandirilan kenar iglemesi olup, tiim motiflerin etrafina uygulanarak igleme tamamlanir.
Su, capraz ve elde makine dikisi teknikleri kullamlarak yapilan bir kenar islemesidir. Isleme tamamlandiktan sonra,
iirtinlin tiiriine gore kenar temizleme teknikleri uygulanir. Bu temizleme tekniklerinde ¢ogunlukla oya islemesi ile
siisleme tercih edilir. igne, mekik veya t1§ gibi araclarla; ipek, pamuk ya da sentetik ipliklerle yapilan oya islemesi,
gerektiginde pul ve boncuk gibi malzemelerle zenginlestirilen, siisleme amacli bir el sanatidir. Bu adimlarla Lapta
Hesap Isi son halini alir.

Motif 6zelligi: Nakislarda segilen drnekler hayvan, gigek, tarak ve yildiz motifleri ile islenir. Orneklerin ayirt
edilebilmesi i¢in motifler kazli, bardaciklar, kutulu desen, cevizli, cezarli, kirazli, yildizli, biiyiik kazli, iiziimli,
onluklu, yasemin, tarak, mekik, lokumlu, basak deseni, yaprakli, kartallar, 6riimcek, kuslu desenler, tavsanciklar
olarak standart sekilde isimlendirilmistir. Bununla birlikte giiniimiizde Lapta Hesap Isinin farkli objelere
islenmesiyle, mevcut desen ve teknikler kullanilarak farkli desenler olusturulmakta olup mevcut teknik kullanildig:
icin bu kabul edilebilir bir durumdur.

NV VAN V2NN

L

EPEO M OO OO
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Sekil 1. Lapta Hesap Isinde sik kullanilan Sekil 2. Lapta Hesap Isinde sik kullanilan
motiflerden kutulu motifi motiflerden bugday motifi

Varlig1 1900’1l yillarin basina dayanan Lapta Hesap Isi, iiretim teknigi ve cogunlukla Kibrishi Tiirk kadinlar
tarafindan benimsenmis olmasi nedeniyle Kibris Tiirk halk kiiltiirii simgeleri arasinda kendine 6zgt, farkli bir yere
sahiptir. 1930’Iu yillarin baginda Lapta Ilkokulu’na atanan Lefkosali Fikriye Hussein Ahmet isimli Kibrish Tiirk bir
Ogretmen tarafindan tel {istiine gerilerek uygulanan bu nakig, zaman iginde kiz &grencilere ve ev hanimlarina
Ogretilmistir. Fikriye Hanim’in &grettigi bu isleme teknigi, zamanla Lapta koOyiindeki kadinlar tarafindan
benimsenmis, bolge halk: tarafindan gelistirilerek 6zgiin bir el sanat1 haline getirilmistir. Giiniimiizde, geleneksel
isleme sekline bagl kalinarak basta Lapta bolgesi olmak iizere birgok farkli bolgede islenmeye devam eden Lapta
Hesap Isi, Kibris Tiirk kiiltiiriiniin bir miras olarak varligim siirdiiriir. Kuzey Kibris Tiirk Cumhuriyetinde uzun bir
gecmise sahip olan Lapta Hesap Isi, cografi smirm kiiltiir ve tarihinde dnemli yere sahiptir. Uretimi ustalik beceresi
gerektirir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.
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Uretim Metodu:

Kullanilan arag ve gerecler: Lapta Hesap Isi herhangi bir teknolojik ara¢ ve gere¢ kullamlmadan, sadece
kasnak, igne, orta isaretini almakta kullanilan beyaz iplik, mezura veya cetvel, makas, kasnag: sikigtirmakta
kullanilan tornavida, kareli kagida ¢izilmis desen ile tamamen el marifeti ile yapilir.

Sekil 3. Lapta Hesap Isi iiretiminde kullanilan arag ve geregler

Malzemenin kasnaga gerilmesi: Nakisin diizgiin ve siiratli bir sekilde islenmesi amaciyla kumasi germek i¢in
kasnak kullanilir. Islenecek kumasin gergin durmasini saglar. Kumasin zarar gormemesi igin kasnak gemberlerinin
pliriizsiiz ve cilali olmasina dikkat edilir, islenecek kumaga kasnak temas etmemesi i¢in kasnak bezi kullanilir. Lapta
Hesap Isi islenirken her iki el de kullamilir. Bir el kasnaga gerilmis kumagin iistiinde diger el ise altinda ignenin
batirilacagi yerde calisir. Yapilacak nakisin motifine gore ignenin ucu batirilip, ignenin arka tarafindan adimin
yapilacagt yerden ¢ikarilir.

Sekil 4. Malzemenin kasnaga gerilmesi ve nakis baglangict
Karartma islemi ile motifin kumasa aktarilmasi: Nakis isleme asamalarina motif se¢imiyle baslanir. Motifi

kumasa aktarma yontemi olarak sayilarak desen gegirme teknigi uygulanir. Bu teknikte motif kareli kagida ¢izilir
ve ¢izim takip edilerek igne ve iplikle kumasa aktarilir.

O

Sekil 5. Kagida ¢izili motif 6rnegi

Secilen motiflerin dis sinirlar ile tasarimin ve kumasin merkez noktalar1 beyaz iplikle belirlenir. Islemeye
motifin ortasindan baglanarak siyah ya da kahverengi muline iplikle ¢aligilir. Bu isleme “karartma” adi verilir. Elde
makine dikisi teknigiyle islenir.
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Tablo 1. Elde makine dikisi ¢alismasinin agamalari

Desen iizerinde makine dikisine baslanacak yer tespit edilir. Igne (A) noktasindan cikarilir. Kumasin yiizeyinden
ti¢ iplik sayarak (B) noktasina batirilir. Kumasin tersinden ii¢ iplik saga sayarak C noktasindan kumas yiizeyine
¢ikarilir. (C) noktasindan (B) noktasina batirilir. (B) noktasindan saga 6 iplik sayarak (D) noktasindan ¢ikarilir.
(D) noktasindan geri (C) noktasina batirilir. Sola 6 iplik sayarak (E) noktasindan g¢ikarilir. Ayni islemler
tekrarlanarak elde makine dikisi olusturulur. islem bitiminde iplik arkadan yiiriiterek tutturulur.

Karartma yapilirken, dikis ileri-geri, yatay-dikey ve ¢apraz yénde islenir. Islemeye baslamadan &nce, iiriiniin
tiirti ve boyutu dikkate alinarak kag telden ve kag iplik birden kullanilarak ¢alisilacagi belirlenir. Genellikle iki tel
iizerine iki kat iplikle ¢aligma tercih edilir. Her dikiste kumastan iki tel alinir, ancak motif bilylitiilmek istenirse iig,
dort ya da bes tel de tercih edilebilir. Bu tiir biiylitme islemi yaygin bir uygulama degildir. Her dikis iki tel lizerine
yapilir. Yatay-dikey ve c¢apraz yonde iki tel almir. Hatasiz bir sekilde nakigin iglenmesi 6nem tagir. Hata
diizeltilmedigi takdirde arka planin doldurulmasinda sorun yasanabilir. Bu da islemenin tasarimini olumsuz yonde
etkileyerek orijinalligini kaybettirebilir. Tim dis sinir/kenar ¢izgileri islenerek karartma iglemi tamamlanir.

=

Sekil 6. Tamamlanmis karartma islemi

Renklendirme islemi: Lapta Hesap Isinde motifin kumasa aktarilmasindan sonra motifin igine veya disina,
secilen renkteki ipliklerle iki veya ii¢ tel sayilarak kanavige teknigi (¢apraz nakis teknigi) ile renk dolgusu islenir.
Kanavige, kumas tlizerine renkli ipliklerle ¢arp1 seklinde yapilan bir isleme teknigidir. Motifin 6zelliklerine gore iki
farkli teknik uygulanarak yapilir. Bir nakista biitiin ¢aprazlar ya yatay ya da dikey olmak iizere ayni yonde ilerler.
Ustteki ¢apraz nakisin iist teli ile ayn1 hizada devam eder. Dolgu islemine genellikle en alt siradan baslanir ve motifin
sonuna kadar devam edilir. Islem tamamlandiginda bir iist siraya gegilir ve dolgu islemi bu sekilde siirdiiriiliir.
Cogunlukla, motiflerin arka plan1 tamamen doldurulmakla birlikte, 6zellikle ¢icek motiflerinin i¢i renklendirilerek
doldurulmas tercih edilir. Nakista diigiim kullanilmaz. Bitmis bir motifin arka yiizii incelendiginde, hicbir diigiim
goriilmez.
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Tablo 2. Capraz nakis teknigi asamalari (Birinci teknik)

Igne (A) noktasindan cikarilir. Kumasin yiizeyinden ii¢ iplik saga ve ii¢ iplik yukariya sayarak (B) noktasindan
batirilir. (B) noktasinda kumasin tersinden ii¢ iplik asagiya sayarak (C) noktasindan ¢ikarilir. (C) noktasindan
kumasin yilizeyinden ii¢ iplik saga ve ii¢ iplik yukariya sayarak (D) noktasina batirilir. Bu islem motifin sonuna
kadar tiim sira boyunca tekrarlanir. Son noktadan geriye dogru ayni islemi tekrarlayarak “XXX” tamamlanir.
Islemede gaprazin iistte kalan ipligin hep ayni yonde olmasina dikkat edilir.

Tablo 3. Capraz nakis teknigi asamalar1 (ikinci teknik)
: - -

AR L] 5 s, EEAT n

igne (A) noktasindan gikarilir. Kumasin yiizeyinden ii¢ iplik saga ve ii¢ iplik yukariya sayarak (B) noktasindan
batirilir. (B) noktasinda kumasin tersinden ii¢ iplik sola sayarak (C) noktasindan ¢ikarilir. (A) noktasindan ii¢
iplik saga sayip (D) noktasina batirilarak “X” tamamlanir. X tekrar1 ile motif tamamlanir.

Sekil 7. Renklendirme islemi yapilan motifin onii ve arkasi
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Tamamlanmis motife su deseninin uygulanmasi: Renklendirme islemi tamamlandiktan sonra, son islem
olarak diiz igne teknigi ile sinir islenir. Sinir islemesi, su olarak adlandirilan ve motifin etrafini ¢evreleyen kivrik
stislemelerden olusan bir kenar iglemidir. Bu islem, motifin dort kenarina uygulanarak tamamlanir. Su, ¢apraz ve
elde makine dikisi teknikleri ile yapilan kenar islemesidir. isleme tamamlandiktan sonra, {iriiniin tiiriine gore kenar
temizleme teknikleri uygulanir. Bu temizleme tekniklerinde cogunlukla oya islemesi ile siisleme tercih edilir. igne,
mekik veya t1§ gibi araclarla; ipek, pamuk ya da sentetik ipliklerle yapilan oya islemesi, gerektiginde pul ve boncuk
gibi malzemelerle zenginlestirilen, siisleme amacgh bir el sanatidir. Bu adimlarla Lapta Hesap Isi son halini alir.
Nakis ve kenar islemi tamamlandiktan sonra iiriin dikkatlice iitiilenerek iiretim tamamlanir. Uriin seffaf ambalaj ile
piyasaya sunulur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Lapta Hesap Isi, cografi simirda koklii bir gecmise sahiptir. Kuzey Kibris Tiirk Cumhuriyetinin kiiltiir ve
tarihinde 6nemli yere sahiptir. Uretimi ustalik beceresi gerektirir. Bu sebeplerle cografi simir ile iin bagi bulunan
Lapta Hesap Isinin tiim iiretim asamalar1, cografi simirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Kibris Tiirk Girigsimci Kadinlar Dernegi koordinatorliigiinde, Kibris Tiirk Girisimei Kadinlar
Dernegi, Lapta Belediyesi ile Lapta Kiiltiir ve Dayanigsma Derneginden konuda uzman ikiger kisinin katilimi ile
olusan 6 kisilik denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet tizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gerceklestirir.

—  Ogzellikle kumas ve iplik olmak iizere iiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu.
—  Ozellikle isleme ve motif 6zelligi olmak iizere iiretim metoduna uygunluk.
— Lapta Hesap Isi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullanimimin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ylirtitiir.
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5. Hatay Yogurtlu Kebap

Basvuru No : C2024/000369

Basvuru Tarihi : 11.12.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Hatay Yogurtlu Kebap

Uriin / Uriin Grubu : Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Biiylikdalyan Mahallesi, Atatiirk 22. Cad. No:95 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Yogurtlu Kebap ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml {iriiniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda Hatay Yogurtlu Kebap ibareli
logo ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

_ HATAY
YOGURTLU KEBAP

Uriiniin Tanmim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Yogurtlu Kebap, pidelerin kiiciik pargalara ayrilip yogurtla karistirilmasimin ardindan, iizerine
pisirilmig kiymanin eklenmesiyle hazirlan bir yemektir. Yore halki tarafindan evlerde siklikla yapilir; misafir
agirlamalar, diigiin, bayram, festivaller ve diger 6zel giinlerde de ikramlik olarak tercih edilir. Uretiminde tirnak
pide ve bigak kiymasi kullanilir.

Hatay, ge¢misten giiniimiize bir¢gok medeniyete ev sahipligi yapmis, bu da bolgenin mutfak kiiltiirini
cesitlendirmistir. Hatay Yogurtlu Kebap da, bu kiiltiirel etkilesimlerin bir sonucu olarak, tarihsel ve kiiltiirel bir deger
haline gelmistir.

Hatay Yogurtlu Kebap bolgenin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile
in bag1 bulunan {iriiniin tiim Giretim asamalar1 cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Uretim Metodu:
2 kisilik Hatay Yogurtlu Kebap i¢in bilesen listesi:

e 150 g bigak kiymast

e 180 -200 g tirnak pide

e 250 g yogurt

e 0-10 gsarimsak

e 45 -50 gtereyagi

e Bir tutam kiyilmis maydanoz

e 8-10gtuz

e Pul biber (Maydanoz tuz ve pul biber miktari istege gore artip azalabilir)

Sarimsaklar doviiliip yogurtla karistirilir. Karigima tuzun yarist eklenir. Tirnak pide kiigiik kiipler seklinde
dogranip sarimsakl1 yogurtla iyice karigtirilir ve karigim bir servis tabagina alir. Ardindan, bigak kiymasi harli
ateste kendi yaginda kavrulmaya baslanir. Kiymanin rengi degismeye basladiginda, kalan tuz ve 15 gram tereyagi
eklenir. Kiyma, tereyagiyla iyice harmanlanip kavrulur. Karigim ocaktan alindiktan sonra, yogurtlu pidelerin iizerine
yerlestirilir.
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Bir tavada 30 gram tereyagi eritilir, yag kizdiginda igine pul biber eklenir. Pul biberin aromasini birakmasinin
ardindan, yag ocaktan alinir ve yemegin iizerinde gezdirilir. Son olarak, kiyilmigs maydanoz serpilir ve Hatay
Yogurtlu Kebap servise hazir hale gelir. Hatay Yogurtlu Kebap servisi sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay ilinde koklii bir gegmisi olan Hatay Yogurtlu Kebap, bdlgenin mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeple cografi sinir ile iin bagi bulunan Hatay Yogurtlu Kebabin tiim iiretim asamalart cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Hatay Yogurtlu Kebap denetimleri Hatay Valiligi koordinatorliigiinde; Hatay Valiliginden {irtin konusunda
uzman bir, Hatay il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iki kisinin katilimryla ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yerine getirilir.

Denetimler diizenli olarak yilda bir defa, ayrica gerek goriilmesi veya sikdyet halinde ise her zaman
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler agagidaki gibidir.

e Uretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu.
e Uretim metoduna uygunluk.
e Hatay Yogurtlu Kebap ibareli logonun ve mahreg isareti ambleminin kullanimimin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayilt Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Hatay Ispanakh Borek

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 27.11.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 14.07.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No : 1754

Tescil Tarihi : 14.07.2025

Basvuru No : C2023/000308

Basvuru Tarihi :27.11.2023

Cografi Isaretin Ad : Hatay Ispanakl Bérek

Uriin / Uriin Grubu : Borek / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Hatay Valiligi

Tescil Ettirenin Adresi : Kisla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. 11 Ozel Idare Midiirliigii 17/1
Antakya HATAY

Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Ispanakli Borek ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti

amblemi, iiriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaji lizerinde kullanilamadiginda, Hatay Ispanakli Borek ibareli
logo ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

HATAY
Ispanakh Bérek

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Ispanakli Borek, un, zeytinyagi, maya, su ve tuzla hazirlanan hamurun igine ispanak, c¢okelek,
zeytinyagi, kuru sogan, biber salgasi ve tuz ile hazirlanan harcin konulmasi ve 9 - 12 c¢cm capinda spiral seklinde
katlanmastyla iiretilen bir borektir. Pisirme esnasinda kizaran bdregin rengi yer yer karamel, kahverengi ve altin
saris1 arasinda degisir.

Hatay Ispanakli Boregin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

6 kisilik Hatay Ispanakli Borek iiretimi icin gerekli bilesenler:

Hamuru igin;

e 1 kg 6zel amaclh bugday unu
e 200 ml 1lik su

* 125 ml zeytinyag1

* 42 gyas maya

e 6gtuz
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I¢ harcr igin;

* 500 g 1spanak

* 200 g ¢okelek

* 200 ml zeytinyag1
* 150 g kuru sogan
* 25 g biber salgasi
« 10-15gtuz

Hamurun hazirlanisi:

Agz1 genis kap icerisinde maya, 1lik su ve tuz karistirilir. Unun ortast agilip i¢ine bu karisim ilave edilerek
yavasca yogrulur. Yapilan islemlerin sonunda orta yumusaklikta bir hamur elde edilir. Hamurun iizeri temiz bir
bezle ortiilerek oda sicakliginda mayalanmasi igin 30 dakika bekletilir.

I¢ harcin hazirlanisi:

Agz1 genis kap igerisine 5 | igme suyu koyulur ve iki damla sirke damlatilir. Ispanaklar sirkeli suda 5 dakika
bekletildikten sonra iyice yikanir. Dograma tahtasina alinan ispanaklar 0,5 - 1 cm kalinlikta dogranir. Dogranan
1spanaklar kaynayan suda 2 - 3 dakika boyunca haslanir ve kevgir yardimiyla bir kaba alinir. Haglanan 1spanaklar
soguk su ile durulanir ve avug iginde sikilarak sulari siiziiliir. Kuru soganlar ince ince kiyilip ¢okelekle ovularak
harmanlanir. Ispanagin oldugu kaba c¢okelekle ovalanan soganlar, biber salgasi ve zeytinyagi eklenerek iyice
karigtirilir.

Hatay Ispanakli Béregin yapilisi:

Mayalanan hamurdan 50 - 55 g bezeler alinir. Metal bir tepsiye el ile 40 - 50 cm capinda ince ve yuvarlak bir
hamur agilir. A¢gma islemi oklava kullanilmadan parmak uglar1 zeytinyagina dokundurularak ve iki el kullanilarak
yapilir. Hamurun kenarma dogru i¢ hargtan 50 - 55 g serilir, karsisinda kalan kismi harcin {izerine katlanir ve iki el
ile hamur kivrilir. 2 - 3 cm kalinliginda ve 40 - 45 cm uzunlugunda harct ¢evreleyen hamur elde edilir. Kivrilan
hamur bir kosesinden baslanarak spiral sekilde sarilir. Yagl el ile bastirilarak borege son sekli verilmis olur. Son
seklini alan Hatay Ispanakli Boregi 15 - 18 cm ¢apindadir. Borekler yaglanan tepsiye aralikli olarak dizilir. Tepsi,
onceden 180 °C’ye 1sitilan firina konularak 25 - 30 dakika siireyle boreklerin iizeri kizarincaya kadar pisirilir. Hatay
Ispanakli Boregi pisirildikten sonra 9 - 12 cm ¢apinda ve spiral seklinde olur. Sicak olarak tiiketilmesi tavsiye edilir.
Soguduktan sonra 4 °C’de 3 giin siireyle muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Ispanakli Boregin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Hatay ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Hatay Ispanakli Béregin tiim tiretim asamalari, cografi
sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde ve Hatay Valiligi ve Hatay il Tarim ve Orman
Midiirligiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 2 kisiden olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

+  Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu.

+  Uretim metoduna uygunluk.

+  Uriin seklinin ve boyutunun uygunlugu.

» Hatay Ispanakli Borek ibareli logonun ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden, denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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Bu cografi isaret, 6769 sayilt Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 25.09.2023 tarihinden

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi Isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bicimi

itibaren korunmak {izere 25.07.2025 tarihinde tescil edilmistir.

: 1755

: 25.07.2025

: C2023/000250

: 25.09.2023

: Soke Kulak Tatlis1

: Tatli / Firmeilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar
: Mahreg isareti

: Soke Ticaret Odasi

: Konak Mabh. Yildirim Sok. No:24 /A Séke AYDIN

: Aydm ili Soke ilgesi

: Soke Kulak Tathisi ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti

ambleml iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi
veya ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Soke Kulak Tatlist ibaresi,
asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

S 0KE

KULAKTATLI SI

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Soke Kulak Tatlist; 6zel amagli bugday unu, zeytinyagi, tuz ve suyla hazirlanan hamurun agilip igine ceviz,
kavrulmus susam, beyaz toz seker, sekerli ve tuzsuz leblebiden olusan har¢ koyulup sekil verildikten sonra
pisirilmesinin ardindan serbet dokiilerek tatlandirilmasiyla iiretilen Soke ilgesine 6zgii bir tatlidir.

Soke Kulak Tatlisinin hamuru, ortalama 3 mm kalinliginda ve 36 cm ¢apinda acilir, i¢ harci koyulur ve 3
parmak kalinhiginda kesilerek tepsiye dik konumda dizilir. Uzerine tereyag1 ve zeytinyagi karisinu ilave edilerek
firinda pisirilir.

Soke ilgesinin mutfak kiiltiiriinde yaygin olarak tiiketilen S6ke Kulak Tatlis1 ydrede uzun bir gegmise sahiptir.
Hamurunun agilmasi ve sarilmasi ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeple; Soke Kulak Tatlisinin Soke ilgesi ile {in
bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

Yaklasik 20 kisilik (1 tepsi) Soke Kulak Tatlis1 iiretmek igin gerekli olan bilesenlere ve iiretim metoduna
asagida yer verilmektedir.

Soke Kulak Tatlis1 hamuru icin gerekli bilesenler:

- 1-1,5 kg 6zel amagh bugday unu

- 100-150 ml zeytinyag1

- 89gtuz

- Aldig1 kadar su (Orta yumusaklikta hamur)

- Ozel amach bugday unu ve nisasta (Hamuru agmak icin)
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Ic harci icin gerekli bilesenler:

- 100-150 g ceviz

- 100-150 g toz seker

- 240-250 g kavrulmus susam
- 170-180 g sekerli leblebi

- 170-180 g tuzsuz leblebi

Ugzeri icin gerekli bilesenler:

- 200-250 ml zeytinyagi
- 40-50 g tereyagi

Serbet icin gerekli bilesenler:

- 1-1,5 kg toz seker
- 1-1,51su
- 1-1,5 cay kagig1 limon suyu

Serbetin hazirlanmasi:

Seker ve su, derin bir tencerede kaynayana kadar pisirilir. Kaynadiktan sonra limon suyu ilave edilip sicak
bir sekilde 5 dk. dinlendirilmis {iriin {izerine eklenir.

Soke Kulak Tatlisinin hazirlanmasi:

Ozel amagh bugday unu, zeytinyagi, tuz ve su derin bir kapta karistirilarak karisim orta yumusakliga
gelinceye kadar yogurulur. Yogrulan hamur ortalama 10 dk. oda sicakliginda dinlendirilir. I¢ harci i¢in susam, ceviz,
sekerli ve tuzsuz leblebi toz haline gelecek sekilde 6giitiiliir ve igerisine toz seker ilave edilir.

Dinlendirilmis hamur ortalama 250 g olacak sekilde bezelere ayrilip un ve nisasta serpilerek 3 mm
kalinliginda ve 36 cm ¢apinda daire seklinde agilir. Hamurun tiim yiizeyine i¢ har¢ koyulup rulo seklinde oklava ile
sarilir. 3 parmak dlgiisiinde kesilip dik bir sekilde tepsiye yerlestirilir. Uzerine zeytinyag1 ve tereyagindan olusan
kizdirilmis yag eklenir. 200 °C 6nceden 1sitilmis firinda 20-30 dk. pisirilir. Oda sicakliginda 5 dk. dinlendirilen Soke
Kulak Tatlisinin {izerine sicak serbet dokiiliir. Serbetini ¢ektikten sonra servis edilir. Giinliik {iretilip tiiketilir.
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Sekil 1. Soke Kulak Tatlist {iretim agamalari
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Soke Kulak Tatlisi, Aydin ili S6ke ilgesinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde
onemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan S6ke Kulak Tatlisinin tiim {iretim agamalari
cografi sinirda gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Soke Ticaret Odasinin koordinatdrliigiinde ve Soke Ticaret Odasi ile Soke Ilge Tarim ve Orman
Midiirligiinden konuda uzman kisilerin katilimryla 3 kisiden olusan denetim mercii tarafindan yapilir. Denetimler
diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen durumlarda ve sikdyet halinde ise her zaman gergeklestirilir.

Denetime esas kriterler asagidaki gibidir:

« Uretimde kullanilan bilesen ve miktarlarimin uygunlugu
« Uretim metoduna uygunluk
o Soke Kulak Tatlis1 ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda goérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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5. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda degisiklige
ugramis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Tiirk Cam Bah

163 sayil1 ve 15.12.2023 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2022/000159 numarali Tiirk Cam Bali ibareli cografi isaret bagvurusunda yapilan degisiklikler ve bagvurunun son
hali agagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:
e Uretim Metodu:

“Eger hastaligin yayilmasi ve koloni kaybinin dnlenmesi i¢in hasat esnasinda herhangi bir miicadele
uygulamasi gerekirse, sz konusu kovanlardan elde edilen ballar cografi isaretli iiriin partisi kapsamindan
¢ikarilmalidir.”

ifadesi,

“Hastaligin yayilmasi ve koloni kaybinin énlenmesi i¢in hasat esnasinda kullanimi ruhsatlandirilmis ilaglar
ile herhangi bir miicadele uygulamasi gerekirse, s6z konusu kovanlardan elde edilen ballar gida giivenligi agisindan
gida mevzuatina uygun olmasi halinde tiiketime sunulur.”

seklinde degistirilmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Tiirk Cam Bah

Basvuru No : C2022/000159

Basvuru Tarihi : 31.05.2022

Cografi Isaretin Adi : Tirk Cam Bali

Uriin / Uriin Grubu : Cam bal1 / Bal

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan : Ege Tarimsal Arastirma Enstitiisii Midiirliigi

Basvuru Yapanin Adresi : Cumhuriyet Mah. Canakkale Asfalti Cad. No:138 35660 Menemen
IZMIR

Cografi Simir : Antalya, Aydin, Balikesir, Burdur, Canakkale, Denizli, Edirne, [zmir,
Manisa ve Mugla illeri

Kullanim Bi¢cimi : Tirk Cam Bali ibaresi, asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Tirk Cam Bali ibaresi, logosu ve
mahreg isareti amblemi, igsletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.
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Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Tirk Cam Bali, bal arilarinin (Apis mellifera L.) cografi sinirda bulunan belirli ¢am agaglar1 (6zellikle
kizilgam (Pinus brutia) ve fistik ¢camu (Pinus pinea)) lizerinde yasayan Marchallina hellenica (Basra bocegi)
tarafindan iretilen salgiy1 (balgigi) toplayarak iirettigi salgi balidir. Tiirk Cam Bali agik kehribardan kehribara
degisen koyu (en az 60 mm Pfund 6l¢eginde) renkte, odunsu, meyvemsi ve mumsu kokuda, meyvemsi ve hafif
derecede tatli organoleptik 6zelliklere sahiptir. Apis mellifera L. 1irki arilar ile tiretim yapilan Tiirk Cam Bali yavas
kristalizasyon egilimi gosterir.

Hava sartlaria bagl olarak genellikle agustos, eyliil ve ekim aylar1 cam bali hasadinin en yogun oldugu
aylardir. Tirk Cam Bali liretim sezonuna bagli olarak 1 ile 4 defa hasat edilebilir. Baharda yapilan hasatta bolgede
bulunan ¢igekli bitkilerden ar1 polen toplayabilir ve balda polen olabilir. Tiirk Cam Bal1 igerisindeki polen oranini
en aza indirmek i¢in temiz (bos) ¢erceveler kullanilmalidir.

Tablo 1: Tirk Cam Balinin kimyasal 6zellikleri

Elektrik iletkenligi (en az) 0,9 mS/cm
Prolin (en az) 400 mg/kg
Nem (en fazla) %18
Serbest asitlik (en fazla) 35 meq/kg
Diastaz sayis1 (en az) 9

HMF (en fazla) 30 mg/kg
Sakkaroz (en fazla) 2¢/100 g
Fruktoz+Glukoz (en az) 50g/100 g
Fruktoz/Glukoz oram 1,10 - 1,40
Toplam fenolik madde icerigi 400-900 mg GAE/kg
Balgigi elementi Pozitif
Protokatesik asit miktar1 (en az) | 2 pg/g

Tirk Cam Balinda en baskin olan ugucu bilesenler; yag asidi ve esterleri (%10,35-56,35) , asetik asit ve
esterleri (9%6,05-43,50) ile karboksilik asit ve esterleridir (%1,85-31,45). Yag asidi ve esterleri icerisinde; stearik
asit (%0,75-33,55), dekanoik asit (%0,00-23,35), izovalerik asit (%0,00-24,25), metil biitirat (%0,00-17,11) ve
miristik asit (%0,00-9,25); asetik asit ve esterleri igerisinde n-propil asetat (%3,60-40,70), heksil asetat (%0,00-6,10)
ve desil asetat (%0,00-5,15), karboksilik asit ve esterleri i¢erisinde piriivik asit (%0,00-14,10) oransal olarak daha
yiiksek bir degere sahiptir.

Palinolojik icerik: Cam balindaki toplam polen miktar1 normalde diisiiktiir (PK 20.000-100.000 /10g). Cam
bali igerisinde ¢am agaclarmin polenlerine nadiren rastlanir veya hi¢ rastlanmaz, Tiirk Cam Balinda en yaygin
polenler Asteraceae (%0,00 - %44,95), Ericaceae (%0,00 - %44,85), Apiaceae (%0,00 - %43,20), Liliaceae (%0,00
- %40,45), Centaurea (%0,00 - %39,15), Xanthium (%0,00 - %31,00), Amaranthaceae (%0,00 - %25,80),
Cichoridae (%0,00 - %25,30), Fabaceae (%0,00 - %21,80) ve Cistus (%0,00 - %14,30), familyasina bagl tiirlere
aittir.

Tirk Cam Bali, cografi sinirda uzun bir ge¢cmige sahiptir. Cografi sinirin ekonomisinde dnemli bir yeri vardir.
Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Tiirk Cam Balinin {iretimi Apis mellifera L. ki arilar ile gergeklestirilir. Uretim asamalarina asagida yer
verilmektedir.

1. Kovan Tipi ve Yerlesimi

Kovanlarin tek katli ya da ¢ift katli olmasi1 ve ana ar1 1zgarasi/bdlmesi kullanilmasi aricinin tercihine baghdir.
Bal hasadi kulugka barindirmayan peteklerden yapilir. Hareketli ¢ergevelerin kullanimi zorunludur. Plastik temel
petek kullanilmamalidir. Kovanlar, cografi sinir icerisinde yer alan ¢am bali iiretimi i¢in uygun alanlara yerlestirilir.
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2. Arilarin Beslenmesi

Aricilar koloniyi ¢ogaltmak, arilarin stresini azaltmak ya da agliklarimi gidermek amaciyla besleyebilir.
Besleme donemi arinin irki ve ariligin yerlesik oldugu yerin iklim kosullarina gore degisebilir. Subat, mart ve nisan
aylar1 Tiirk Cam Bali iireten aricilarin biiyiik bir cogunlugunun besleme yaptig1 aylardir. Ozellikle uzun siireli
kuraklik dénemlerinde arilarin agligint gidermek ve stresini azaltmak i¢in hasat zamani siiresince besleme yapilmasi
gerekiyorsa, beslenen kolonilerden elde edilen {irliniin takibi yapilmali ve bal kapsaminda degerlendirilmemelidir.
Cam bali tiretim zamani1 besleme yapilmamalidir.

Besin kaynagi olarak, surup, kek, polen ve bu besinlerin bir karmasi kullanilabilir. Besin kaynaklarinin
igerisinde bal, seker ve/veya polen disinda maddeler bulunmamalidir.

3. Zararli Kontrolii ve Hastalik Yonetimi

Ar1 hastalik ve zararlilariyla miicadelede ilag kullanilmasimin zorunlu oldugu durumlarda T.C. Tarim ve
Orman Bakanlig1 tarafindan bal arisi i¢in ruhsatlandirilmis ilaglar kullanilmalidir. Uygulamada ilag prospektiisiinde
belirtilen doz (miktar) ve bekleme siirelerine uyulmalidir. [lkbahar ilaglamasinda organik iiriinler tercih edilmelidir.
Hasat esnasinda herhangi bir ilag ya da miicadele yontemi uygulanmasina izin verilmez. Hastaligin yayilmasi ve
koloni kaybinin onlenmesi i¢in hasat esnasinda kullanimi ruhsatlandirilmig ilaglar ile herhangi bir miicadele
uygulamasi gerekirse, sz konusu kovanlardan elde edilen ballar gida giivenligi acisindan gida mevzuatina uygun
olmast halinde tiikketime sunulur.

4. Hasat

Tirk Cam Bali hasadi, hava sartlarina bagl olarak yaz aylart ve kis aylarinin bagina kadar yilin yarisina
yayilmaktadir. Genellikle agustos, eyliil ve ekim aylari ¢gam bali hasadinin en yogun oldugu aylardir. Bazi 6zel
durumlarda (iklim ve M. hellenica’nin yogunluguna goére) baharda bir hasat daha yapilabilir. Cam bali iretim
sezonuna bagli olarak 1 ile 4 defa hasat edilebilir. Baharda yapilan hasatta bolgede bulunan ¢icekli bitkilerden ar1
polen toplayabilir ve balda polen olabilir. Tiirk Cam Bali i¢erisindeki polen oranini en aza indirmek i¢in temiz (bos)
gergevelerin kullanilmasi 6nerilir. Aricilar, olgunlasmis ve hasadi gelmis ger¢evelerden arilari uzaklagtirmak amaci
ile silkeleme ve dumanla uzaklastirma yontemlerini kullanabilir. En yaygin uygulanan yontem 6nce duman
kullanmak ve ardindan da petegi sallamaktir. Bu asamada tifleme uygulanmamalidir. Arilar1 peteklerden ¢gikarmak
icin herhangi bir kimyasal ar1 kovucu kullanilmasi, {iriiniin duyusal 6zelligini ve giivenligini etkileyeceginden
kesinlikle yasaktir. Fir¢alayarak kalan arilar uzaklagtirdiktan sonra petekler siizme alanina/odasina gétiiriiliir.

Yavrulu petekler hasat edilmemelidir.
5. Balin Siiziilmesi

Balin peteklerden siiziilmesinde el ile kullanilan, otomatik ve yari-otomatik santrifiijler kullanilabilir. Tiirk
Cam Bali tiretiminde baski uygulayarak bal siiziilmesi uygun degildir.

Bal siiziilmeden 6nce peteklerin sirlari bigak ya da sir taragi ya da her ikisi ile uzaklagtirilir. Balin siiziilmesi
kokusuz ve temiz bir ortamda gergeklestirilmelidir. Ballar siiziilmeden petekli olarak da saklanabilir. Siizme islemi
gida ile temasa uygun elekler kullanilarak yapilmalidir. Siiziilen ballar dinlendirme kazanina alinip dinlendirilir.

6. Derecelendirme, Depolama ve Ambalajlama

Ballar dinlendirildikten sonra genellikle teneke ambalajlarda (27 kg) ya da cam kavanozlarda saklanir.
Paslanmaz celik ya da krom tanklar (200 ya da 300 kg), gidaya uygun polimer ambalajlar da bu amagla kullanilabilir.
Pazardaki talebe gore birden fazla ambalaj materyali kullanilabilir.

Hasat edilen ballarin ve bal gercevelerinin kisa, orta veya uzun siireli depolanmasi gerekirse, arici
asagidakileri kosullar1 saglamalidir;

* Uygun saklama sicaklig1 (<25°C) ve bagil nem (<%60).
*  Depolama ortaminin bal kalitesini etkileyebilecek kotii kokulardan arindirilmis olmasi.
» Balin, zararlilardan, kemirgenlerden veya diger biyolojik tehditlerden koruyacak gerekli hijyen kosullari.
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Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Tirk Cam Bali, cografi alanda uzun bir ge¢mise sahiptir ve cografi sinir ile {in bagi bulunur. Tirk Cam
Balinin arilarin kig konaklamasi ve balin ambalajlanmasi disinda kalan {iretimi ve hasadi cografi sinirda
gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Ege Tarimsal Arastirma Enstitlisii Miidiirliigiiniin koordinatorliigiinde, cografi sinir icerisinde
yer alan Antalya, Aydin, Balikesir, Burdur, Canakkale, Denizli, Edirne, izmir, Manisa ve Mugla illeri Il Tarim ve
Orman Miidiirliikleri ile Ar1 Yetistiricileri Birliklerinden {iriin konusunda uzman il bazinda en az ii¢ kisilik denetim
mercii tarafindan gergeklestirilir.

Tirk Cam Bali ibaresini kullanmak isteyen tiim {iretici, paketleyici ve saticilar oncelikle tescil ettirene
bildirimde bulunur ve her yil bildirimde bulunanlarin en az %30’u denetlenir.

Denetimlerde oncelikle satisa sunulacak iiriinden numune alinarak Tiirk Cam Balinin diger ballardan ayirt
edilmesini saglayan “elektrik iletkenligi” degerine ve “bal¢igi elementi” varligina bakilir. Bu iki analiz sonucunda
iiriiniin ¢cam bal1 oldugu tespit edildikten sonra balin fiziksel, kimyasal ve duyusal analizleri yapilir. Bu kapsamda;
elektriksel iletkenlik (mS/cm), prolin, nem (%), serbest asitlik (meq/kg), diastaz (ds/dn), HMF (mg/kg), sakkaroz
(g/100 g), fruktoz + glikoz (g/100 gr), fruktoz/glikoz orani, koku, renk, tat ve aroma, kristalizasyon diizeyi ve katki-

kalint1 degerlerine bakulir.

Denetimde sadece gerekli durumlarda Tiirk Cam Balinin ugucu bilesenleri, protokatesik asit ile polen varligt
ve miktarina bakilir. Tiirk Cam Bali ibaresini kullanmak isteyen aricilar tescil ettirene bildirimde bulundugunda,
hem ariliktaki dretim uygulamalari hem de {iriin denetimine tabi tutulur. Depolama kosullari balin kalitesini
etkileyecegi i¢in ballarin depolandig1 alanlar sicaklik, nem ve temizlik kriterlerine gore denetlenir. Satisa sunulmus
iiriinlerde, tescilli cografi isaret adinin, logosunun ve mahreg¢ isareti ambleminin dogru kullanimi denetlenir.
Denetimler diizenli olarak yilda bir kere, ayrica ihtiya¢ duyuldugunda veya sikayet {izerine her zaman yapilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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6. Boliim
6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 43 iincii Maddesi Kapsaminda Degisikliklerin
Yaymm

Asagida yer alan degisiklikler 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 43 iincii maddesi kapsaminda
yayimlanmaktadir.

1. Antalya Kirmiz1 Baharath Koy Tavugu

C2025/000024 bagvuru numarali Antalya Kirmizi Baharatli Koy Tavugu ibareli cografi isaret bagvurusunun
kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere kars itiraz hakki
bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.
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2. Antalya Toros (Alkoz-Algoz Salata)

C2025/000037 bagvuru numarali Antalya Toros (Alkdz-Algdz Salata) ibareli cografi isaret bagvurusunun
kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere karsi itiraz hakki
bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve Iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.
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3. Antalya Koz Pathicanh Tahinli Meze

C2025/000038 basvuru numarali Antalya K6z Patlicanli Tahinli Meze ibareli cografi isaret bagvurusunun
kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere karsi itiraz hakki
bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve Iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.
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4. Antalya Lor Peynirli Biber Dolmasi

C2025/000039 bagvuru numarali Antalya Lor Peynirli Biber Dolmast ibareli cografi isaret bagvurusunun
kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere karsi itiraz hakki
bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve Iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.
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5. Antalya Comag

C2025/000045 bagvuru numarali Antalya Comag ibareli cografi isaret basvurusunun kayitlarinda yapilmasi
uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve Iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.
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6. Antalya Nohutlu Hibes

C2025/000051 bagvuru numaralt Antalya Nohutlu Hibes ibareli cografi igsaret bagvurusunun kayitlarinda
yapilmast uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere karst itiraz hakki
bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve Iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.
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7. Antalya Tulum Peynirli Ev Eristesi

C2025/000056 bagvuru numaralt Antalya Tulum Peynirli Ev Eristesi ibareli cografi igsaret bagvurusunun
kayitlarinda yapilmasi uygun bulunan degisiklikler asagida yer almakta olup bu degisikliklere karsi itiraz hakki
bulunmamaktadir.

e Basvuru yapan:

“Adalyabel Sosyal ve Iktisadi Isletmesi”

“Muratpasa Belediyesi” seklinde degistirilmistir.

e Basvuru yapanin adresi:

“Yesilbah¢e Mah. Portakal Cigegi Blv. Olimpik Yiizme Havuzu 20 Muratpaga ANTALYA” adresi,

“Fener Mah. Tekelioglu Cad. No: 63 Muratpasa ANTALYA” seklinde degistirilmistir.



