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DUYURU

10.01.2017 tarih ve 29944 sayili Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren
6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 38 inci maddesinin birinci fikras: “Kurum,
cografi isaret veya geleneksel tirtin adi basvurularint 33 ild 37 nci ve 39 uncu maddelere
gore inceler.” ve besinci fikrast “Bu madde kapsaminda incelenerek uygun bulunan
basvurular Biiltende yayimlanir.” hilkkmiine amirdir.

Ayrica 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun Gegici Madde 1 inde “Bu Kanunun
yayimi tarihinden once Enstitiiye yapilmis olan ulusal ve uluslararasi marka ve tasarim
basgvurulart ile cografi isaret bagvurulari, basvuru tarihinde yiiriirliikte olan mevzuat
hiikiimlerine gore sonuglandirilir. Ancak bu Kanunun yayimi tarihinden énce Enstitiiye
vapilmis olup yayimlanmamis cografi isaret bagvurulari, itiraz siiresi bakimindan
miilga 555 sayii Kanun Hiikmiinde Kararname hiikiimleri sakli kalmak sartiyla
Biiltende yayimlanir.” hiikmiine amirdir.

Bu sebeple 10.01.2017 tarihinden once yapilan cografi isaret bagvurulart 555
sayili Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararnamenin 9 uncu
ve 11 inci maddeleri geregince incelenmekte ve ilan edilmekte olup ilgili kisiler alt1 ay
icerisinde bu ilanlara kars1 yapacaklari itirazlart Tiirk Patent ve Marka Kurumuna
usuliine uygun olarak bildirir.

10.01.2017 tarihinden sonra yapilan cografi isaret ve geleneksel {iirlin adi
basvurulart i¢in, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 mc1 maddesi geregince
yayimlanmakta olup ilgili kisiler ii¢ ay igerisinde bu yayimlara karsi yapacaklar
itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine uygun olarak bildirir.




2025/198 Sayili Resmi
Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni

Turk Patent ve Marka Kurumu

Yayim Tarihi: 02.06.2025

2. Boliim

Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni 198. Sayida Yayimlanan Basvurularin

Siral Listesi

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda incelenen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru
Numaras1 Numarasi

1. C2022/000056
2. C2023/000107
3. C2023/000274
4, C2024/000038
5. C2024/000319
Geleneksel Uriin Adlan
Yayim Basvuru

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel {iriin ad1 bagvurusu bulunmamaktadir.

Cografi Isaret

Siirt Fistig1
Uzunkdprii Koftesi
Hatay Tepsi Kebabi1
Aho Peyniri

Giilliibahge Bez Bebekleri

Geleneksel Uriin Ad1

Sayfa

12
14
16

19

Sayfa
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Tescil Edilen Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil
Numaras1 Numarasi

1. 1738

2. 1740

3. 1741

4, 1742

5. 1743
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil

Numaras1 Numarasi

Cografi Isaret

Beytlissebap Bali

Afyon Sakala Carpan Corbasi1 / Afyonkarahisar
Sakala Carpan Corbasi

Siirt Bitttm Sabunu
Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi

Bitlis Corti Taplamasi

Geleneksel Uriin Ad1

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iirlin ad1 tescili bulunmamaktadir.

Sayfa

26

30

32
35

37

Sayfa
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Basvuru / Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. C2023/000028 Beytlissebap Bali 39
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Basvuru / Tescil Geleneksel Uriin Ad1 Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak degisiklige ugramis geleneksel iirlin ad1 bagvurusu
bulunmamaktadir.
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6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Listesi

Cografi Isaretler

Yayim Tescil Cografi Isaret Sayfa
Numaras1 Numarasi

1. 306 Bingdl Cobantagi Kavurmast 44
Geleneksel Uriin Adlar
Yayim Tescil Geleneksel Uriin Adi Sayfa

Numaras1 Numarasi

Bu Biiltende yayimlanacak geleneksel iiriin ad1 kapsaminda degisiklik talebi
bulunmamaktadir.
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3. Boliim
6769 Sayili Sinai Miilkiyet Kanunu Kapsaminda Incelenen Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda yayimlanmis
olup ilgili kisiler {i¢ ay icerisinde bu yayimlara kars1 yapacaklari itirazlar1 Tiirk Patent ve Marka Kurumuna usuliine
uygun olarak bildirebilirler.

1. Siirt Fistig

Bagvuru No : C2022/000056
Bagvuru Tarihi : 15.02.2022
Cografi isaretin Ad1 : Siirt Fistig1

: Fistik / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

: Mabhreg isareti

: Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

: Bahgelievler Mah. Gaffar Okkan Cad. No:11 Merkez/SIIRT

: Siirt, Batman, Sanliurfa, Sirnak, Diyarbakir ve Mardin illeri

: Siirt Fistig ibareli asagida yer alan logo ve mahreg isareti amblemi
iiriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 tizerinde kullanilamadiginda Siirt Fistig1 ibareli logo ve mahreg
isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Basvuru Yapan

Basvuru Yapanin Adresi
Cografi Simir

Kullanim Bi¢imi

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siirt Fistig1, tammlanan cografi sinirda Pistacia vera tiiriiniin Siirt ¢esidinden tiretilen, ¢ok iri meyve sinifina
giren ve gerezlik olarak tiiketilen bir fistiktir.

Siirt Fistiginin olusum siireci Siirt ilinde gergeklesmistir. Y6renin dogal bitki 6rtiisii olan bittim ve menengic
agaclar1, 1900°lii yillar1 baslarinda Siirt Akabesi ve Antik Kervan Yollar1 vasitasiyla Iran’dan gelen kervanlarim
getirmis olduklar1 ag1 kalemleri ile asilanmig ve bdylelikle yore halki ilk kez fistitk meyvesi ile tanigmistir.

Siirt Fistig1; iyi bakim sartlarinda bir y1l tam, bir y1l %70-80 dolaylarinda olmak {izere hemen her yil {iriin
verir. Periyodisitenin ¢ok az olmasi en 6nemli ve degerli dzelliklerinden biridir. Sulu kosullarda doniimden 262 kg
kuru meyve alinabilir.

Siirt Fistigimin Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik Deger
Agag Yari dik, kuvvetli

Meyve tomurcugu

Oval, agik kahverengi

Cicek

Krem rengi, orta erken

Yaprak Biiyiik, kalin, agik yesil
Salkim yapisi Seyrek, zayif direngli
Meyve Iri, oval, ates rengi
Citlama orani (%) 75-95

Citlama araligt Genis

100 tane agirhigi (g) 125 -155

Uzunluk (mm) 17-23

Genislik (mm) 95-125
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Kalinlik (mm) 9-12
Siirgiin siklig1 Orta
Meyve olgunluk zamani1 | Orta, geg
I¢c meyvede randiman Yiiksek
Yag orani (%) 50 - 60

Siirt Fist1g1, tantmlanmis cografi sinirda uzun bir ge¢mise sahiptir. Cografi sinirin tarim ekonomisinde 6nemli
bir yere sahiptir. Bu nedenlerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bahge Tesisi:

Siirt Fist1g1 bahgesi tesis edilecek yerlerde 6zellikle giceklenme donemindeki diisiik sicaklik ve yagis dikkate
alinarak ana¢ se¢imi yapilmalidir.

flkbaharda soguk havanin ¢oktiigii ¢ukur alanlarda bahge tesisi yapilmasi uygun degildir. Taban suyunun
yiiksek oldugu yerlerde mutlaka drenaj yapilmalidir. Ayrica anag se¢ciminde; kis dinlenme siiresi boyunca 17 °C’nin
altinda gecen siire, ilkbaharda gelen ge¢ donlar, ilkbahar yagislari (tozlanma i¢in) ve yaz sicaklik toplami dikkate
alinmalidir.

Siirt Fist1ig1 bahgesi asagidaki yontemlerle tesis edilebilir:
1. Dogrudan tohum ekimiyle,

Parselde, agac yerleri isaretlendikten sonra gukurlar agilip, her ¢ukura en az 3 tane ana¢ tohumu sonbaharda
ekilir. Ertesi yil bunlardan en iyi geliseni birakilarak &tekiler sokiiliir. Bu ¢ogiirler kirag ve kurak kosullara karsi
direnglidirler. Cogiirlerin geligme durumuna gore dordiincii yildan sonra asilama yapilabilir.

2. Cogiir dikimiyle,

Bahgede agac yerleri isaretlenip, buralarda gukurlar agildiktan sonra ¢ogiir dikimi yapilir. Bunlar yaz
aylarinda en az iki kez sulanmalidir. Cogiirlerin tutma oraninin diisiik olmasindan ve ge¢ asiya gelmesinden dolay1
tavsiye edilen dikim sekli degildir.

3. Tiiplii fidan dikimiyle,

Tiplii fidan ile bahge tesisi kurulacak alanlarin sulanabilmesi gerekir. Sulanmayan kosullarda tiipli fidanla
yetistiricilik yapilacagi zaman, sonbahar dikimi yapilmalidir. Bu asili bitkiler, asilanan geside bagli olarak 4-5 yilda
verime yatabilir. Béylece en az 3 yil daha erken verim alimir. Cografi sinirda ¢ok sayida bulunan yabani (bittim,
menengic, atlantik sakizi vb.) tiirlerin agilama yapilmasi suretiyle yetistiricilik yaygin olarak yapilir.

Dikim:

Siirt Fistig1 ¢ogiir anact kuru kosullarda 6 x 6 metre dikim araligi1 kullanilarak, 8 veya 11 disi agaca bir erkek
agac olacak sekilde dikilmelidir.

Asilama:

Govdeden ve ana dallardan ¢ikan obur dallar as1 kalemi olarak kullanilmamali ve kalemler iyi pigkinlesmis
olmalidir. Asilama, giiniin serin saatlerinde kesilmeli ve kalemlerin yaprak ayasi golge bir yerde, yaprak sapinin 1
cm’lik kismi kalem ftizerinde kalacak sekilde hemen kesilmelidir. Yaprak ayasi alinan kalemler, siirgiin asi
doneminde once kendi yapragina, sonra nemli bir beze sarilarak, plastik torba i¢ine konup agzi baglanmalidir. As1
caligmalariin yapildig1 yerde as1 kalemleri bu sekilde paketlenip, asilama zamanina kadar buzdolabinin sebzelik
kisminda muhafaza edilmelidir. Siirt Fistiginda en fazla siirgiin ve durgun goz asilar1 kullanilir.

Budama:

Siirt Fistiginda budama; ilerleyen yillarda agacin yiikiinii tagiyacak olan ana catiy1 olusturmak, bu catiy1
muhafaza edebilmek, verimliligi saglayabilmek ve siirekli geng siirgiinlere tesvik etmek, hem karag6z hem siirgiin
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g0zl olusumunu saglamak amaciyla fidan doneminde yapilir. Siirt Fistig1 diger meyve tiirlerine gére oldukca yavas
biiyiiyen fizyolojik bir yapiya sahiptir. Ayn1 zamanda dal kesimlerinde regine salgilamaya meyillidir. Bu nedenlerle
geng donemlerde sekil vermeye baglamak énemlidir.

Yiizlerce yil yasayabilme ozelligine sahip olan Siirt Fistig1 agaclarinda fidan doneminin ilk yillarinda
yapilacak olan terbiye budamasi biiyiik 6nem tasir. Oncelikle ilk bahge tesisinde yapilacak olan herek dikimi ile
terbiye baglar. Diizgiin ve tek govde olarak biiyiliyen Siirt Fisti81 fidanina yon vermek daha kolay olmaktadir.

Dikimden veya asilamadan sonra siirgiin gelisme durumuna gore eger iyi bir gelisme var ise hemen ertesi yil,
gelisme zayif ise ikinci veya iigiincii yil, 80-90 cm {izerinden tepe kesimleri yapilmalidir. Bu kesimler yapildigi
zaman bu uygulamaya tepki olarak ertesi yil oldukga fazla sayida siirgiin olusacaktir. Bu da ¢atinin ana temellerini
se¢me sansi verecektir.

Budamaya agaglar yapragini dokmeye basladigi kasim ayindan itibaren baglanmali yillara gore degismekle
birlikte sert kis baglamadan son verilmelidir. Ayrica, sert kislar gectikten sonra subat ay1 ortalarindan agaca su
yiiriiyene kadarki donemde de budama yapilabilir.

Giibreleme:

Azotlu giibreler: Toprak analiz sonuglarina ve agacin yasina gore 3-5 kg/aga¢c amonyum siilfat (asit kokenli)
giibresi Onerilir. Agag¢ govdesinin yaklagik 1 m ¢apindaki kisminin disinda kalan tag iz diigiim alanina mart ve nisan
aylarinda birer defa serperek hemen topraga karistirilmalidir. Yagisin az oldugu bdlgelerde ocak ayinda da
giibreleme yapilabilir.

Fosfor ve potasyum: Toprak analiz sonuglarina ve agacin yasina bagl olarak, ocak ayinda, miimkiin oldugu
kadar derine verilmek {izere, ya agacin tag iz diisiimiine agilacak 20-30 cm derinliginde ve 25-30 cm genisligindeki
banda ya da bahgelerde agacin tag iz diistim kenarina traktore bagh pullukla agilacak hatlara verildikten sonra {izerine
yanmus ¢iftlik giibresi uygulanir ve {izeri toprakla kapatilir.

Sulama:

Siirt Fistiginin yillik su tiiketimi salma sulamada 559-803 mm, damla sulama yonteminde ise 415 mm’dir.
Sulamada 1slatilmasi gereken derinlik 110-150 cm’dir.

Hasat:

Hasat, meyveler hasat olumuna geldigi zaman yapilmalidir. Bu donemde meyve dis kabugu saydamliktan
matliga doniisiir ve kirmizi kabuk yumusayarak sert kabuktan kolayca ayrilir.

Hasat islemi, aga¢ altina astar denilen, yaklasik 6-8 metrekare biiylikliikteki bezler serildikten sonra,
cumbalar elle koparilarak yapilir. Elin yetismedigi yiiksek dallardaki cumbalar1 koparmak i¢in {igayak denilen
merdivenler kullanilir veya agag tizerine ¢ikilarak hasat yapilir. Daha yiiksekteki cumbalar sirik denilen uzun
cubuklarla dallara vurulmak suretiyle koparilir. Hasat yapilirken, cumbalarin salkim egiminin ters yoniinde ve
salkim sapinin dalla birlestigi yerden koparilmasina 6zen gosterilmelidir.

Salkimi daldan koparmadan meyveleri tek tek segerek hasat yapmak dogru degildir. Hasat bu sekilde
yapilirsa agag lizerinde salkim saplari ve bos meyveler kalir. Agagta kalan bu artiklar zararlilar i¢in uygun bir barinak
teskil edeceginden mutlaka koparilmalidir.

Muhafaza:

Hasattan hemen sonra kavlatilarak sergi yerlerinde kurutulan Siirt Fistigi, iglenip pazarlanincaya kadar jiit
veya kanavige guvallarla (50-70 kg) ambarlarda muhafaza edilir.

Isleme:

Hasat sonras1 iglemler temel olarak 6 agamada gerceklesir. Bunlar; kavlatma, yikama-kabuk ayirma, bos dolu
ayirma, kurutma, ¢itlatma ve kavurma islemleridir.

Kavlatma: Meyvede kirmizi kabugun sert kabuktan ayrilarak ¢ikarilmasidir. Kavlatma iglemi fistik isleme
fabrikalarinda kavlatma makineleriyle yapilir.
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Yikama-Kabuk Ayirma: Kavlatma islemi biten Siirt Fistiginda kabuk ile kavlayan fistigin ayrilmast ve
temizlenmesi titresimli elekler vasitasiyla saglanir.

Bos-Dolu Ayirma: Bos fistik tanelerinin ayrilmasinda aerodinamik mantiga goére ¢alisan pnématik bos-dolu
ayirma makineleri kullanilir.

Kurutma: Bos fistiklardan ayrilan kavlak fistiklar, kurutulmak igin sergi yerlerine taginir. Sergi yeri olarak
miistakil evlerin, binalarin Gistii veya kurutmaya elverisli bahgelik alanlar kullanilir. Sergi yerlerinde fistiklar 2-3 cm
kalinliginda serilir ve kurumanin ¢abuk ve homojen olabilmesi i¢in sik sik karigtirilir.

Citlatma: Siirt Fistig1 meyvelerinin kemik kabuklarinin meyvenin olgunlasma sirasinda kendiliginden veya
sonradan mekanik olarak boyuna agilmasina ¢itlama denir. Normal kiiltiirel tedbirlerin yapildig1 bahgelerden elde
edilen tirtinlerin genellikle %50-70’1 ¢itlak olmaktadir. Citlatma islemi 6zel fistik pensleri ve ¢ekiglerle yapilir.

Kavurma: Siirt Fistiginin en yaygin tiiketim sekli kavrulmus tuzlu Siirt Fistigi seklindedir. Kavrulmus
fistiklarin tuz orani % 1 civarindadir. Bu orani saglanmak i¢in % 25 olarak hazirlanmig tuz ¢ozeltilerinde Siirt Fistig1
5-10 dakika bekletilir. Uygun kavurma sicakligi 130 °C, uygun kavurma siiresi de 25 dakikadir.

Depolama:

Siirt Fistig1 depolarinin; serin, kuru ve havalanabilir, dogrudan giines 15181 almayan, duvarlari digtan veya
icten stvanmis, depo tabani su baskinlarina karst yerden yiiksek ve rutubete karst dayanikli olmasi gerekir. Depo
olarak kullanacak yerlerde Siirt Fistiginin bilesimini etkileyecek ve zarar verecek maddeler bulundurulmamalidir.
Yigilma seklinde depolama yerine, fistigin jiit cuvallar icinde belirli aralikli olacak sekilde depolanmasi
saglanmalidir. Zararlilara kars1 gerekli miicadeleler yapilmalidir.

Paketleme:

Sert kabuklu meyveler 1-10 °C’de ve % 65-75 bagil nemli kosullarda kabuklu olarak 9-24 ay, 1-10 °C’de ve
% 65-75 bagil nemde 1 yil, vakum ve gazli ambalajlarda 1-10 °C’de 1-2 yil, donmus olarak -18 °C’de 3 yil kadar
muhafaza edilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Siirt Fistig1 belirtilen cografi sinirda uzun bir gegmise sahiptir ve bolgenin tarim ekonomisinde dnemli bir
yere sahiptir. Bu nedenlerle cografi sinirla {in bagi bulunan iiriiniin tiim iretim asamalar1 cografi sinirda
gerceklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatérliigiinde ve Siirt Il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden 4 kisi ve Siirt Ziraat Odasindan iki kisi olmak iizere 6 kisiden olusan denetim mercii tarafindan
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

e Denetleme yilda 3 kez (bahgede iiretim, hasat, paketleme ve pazarlama asamalarinda) yapilir. Uriine
iliskin sikayet olmas1 halinde ise sikayet tarihine gore denetleme herhangi bir zamanda yapilabilir. Sikayet
tizerine yapilan denetimler; sikdyete konu olan iiriin partisi hakkinda veri toplama ve izleme sistemi
yardimiyla gergeklestirilir.

o Isletmede/bahgede yapilacak denetim, ilgili isletmenin risk analizindeki durumuna gore gergeklestirilir.
Isletme/bahgede uygulanan iiretim metodu ve dzellikle genel yetistiricilik esaslar1 disinda olan ve Siirt
Fist1g1 icin kritik olan yetistiricilik uygulamalar1 degerlendirmeye alinir.

e Hasat zamaninda yapilacak denetimde {iirtinle ilgili renk, sekil, hasat olgunlugu degerlendirmeye alinir.

o Cografi igaret, mahreg isareti amblemi ve logonun kullanimi1 denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytirtitiir.
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2. Uzunkoprii Koftesi

Basvuru No : C2023/000107

Basvuru Tarihi 1 15.03.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Uzunkoprii Koftesi

Uriin / Uriin Grubu : Kofte / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Uzunkdprii Ticaret ve Sanayi Odasi

Basvuru Yapanin Adresi : Rizaefendi Mah. Cumhuriyet Meydani No: 17 Uzunkdprii EDIRNE
Cografi Simir : Edirne ili Uzunkoprii ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Uzunkdprii Koftesi ibaresi ve mahre(; isareti amblemi, {iriiniin kendisi

veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaj1 iizerinde
kullanilamadiginda, Uzunk6prii Koftesi ibaresi ve mahrec isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Uzunkoprii Koftesi; dana kiyma, bayat ekmek ici, beyaz sogan, tuz, karbonat, kimyon ve karabiber
kullanilarak Edirne ilinin Uzunképrii ilgesinde iiretilen koftedir. Uretiminde, sadece dana eti kullanilir. Kdftenin
hazirlanmasinda, yalnizca dananin iist kol, dos ve kaburga etleri kullanilir. Kofte, pismemis hali yaklasik 50 g
agirliginda olacak sekilde elle yuvarlanarak sekillendirilir. Pigsmemis bir koftenin ortalama kalinligr yaklagik 15 mm,
genisligi ise 55 mm'dir. Kofteyi pisirmek i¢in mangal komiirii kullanilmali; 1zgara sacinin kalinhigr yaklasik 3 mm,
sac araligr ise 8 mm olmalidir.

Uzunkoprii Koftesinin aroma ve lezzetinin korunabilmesi i¢in yalnizca dana eti kullanilir; bagka hayvanlarin
yaglari veya etleri katki maddesi olarak kullanilmaz. Ayrica, kdftenin pisirme siireci igin 1zgara demirlerinin kalinligt
ve demirler arasindaki mesafe dnem tasir. Kofte 1zgaraya yerlestirildikten sonra stirekli olarak g¢evrilerek pisirilir,
boylece koftenin her tarafi esit sekilde pismis olur.

Uzunkoprii Koftesinin gegmisi 1900’lerin baslarina dayanir. Uzunkoprii ilgesinde her persembe giinii kurulan
halk pazarina, ulagim imkanlarinin sinirl oldugu 1930'u ve 1940'h yillarda tezgah agmak isteyen kisiler bir giin
onceden Uzunkdprii'ye gelerek konaklamiglardir. Bu konaklamalar sirasinda yiyecek ihtiyact igin Uzunkoprii
Koftesi tercih edilmistir. Uzunkoprii Koftesi, baslangigta yalnizca pazar giinleriyle sinirli bir lezzetken, zamanla
tezgahtarlar ve ziyaretgiler vasitasiyla ilge sinirlarini agmis ve bilinirligi ¢evre illere kadar yayilmistir. Edirne ilinin
Uzunkoprii ilgesinde uzun bir gegmise sahip olan Uzunkoprii Koéftesinin cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Uretiminde cografi smirda yetistiriciligi yapilan Holstein ve Simental irki hayvanlarin eti tercih edilir.
Uzunkoprii Koftesinin iiretim siireci, kullanilacak hayvanin segimi ile baslar. Et, Uzunkoprii ilge merkezi ve bagl
koylerinde yetisen danalardan elde edilir. Yeni dogan erkek buzagilar, ergenlige erisene kadar cografi sinira 6zgi
floraya sahip dogal mera alanlarinda otlatilir. Bu mera alanlarinda, 6zellikle semizotu, kaz otu, kara ¢imen otu, kekik
otu gibi bitkilerle beslenirler. Ergenlige ulastiklarinda ise gezici beslenme doénemi sona erdirilerek ahirda yetistirme
donemine gegilir. Bu gegisin nedeni, hayvanin kas hareketlerinin azaltilmasi ve etin yumusak hale getirilmesidir.

Dana besiye ¢ekildiginde, yaz aylarinda yonca otu ile beslenir. Yiiksek protein i¢eren yonca, hayvanlarin kas
gelisimini destekler ve hizlandirir. Kis aylarinda ise hayvanlar, pancar kiispesi ve saman ile beslenmeye devam eder.
Kiispe, yiiksek enerji ve protein degerlerine sahip oldugundan, kis aylarinda yonca otu ile desteklenemeyen gelisim
stirecinin tamamlanmasina yardimci olur. Besiye ¢ekilen dana, ortalama 1,5 yasina ve 600 kg agirliga ulagtiginda
kesim i¢in hazir sayilir. Bu kilonun altindaki hayvanlar ciliz, istiindeki hayvanlar ise kart olarak degerlendirilir.
Ayrica, 1,5 yagini gecen hayvanlarda ette sertlesme meydana gelir. Kofte hazirlanirken dananin sadece 6n kol, dos
ve kaburga kisimlarindaki etler kullanilir. Bagka tiir hi¢bir hayvandan alinan et veya yag kullanilmaz ve herhangi
bir koruyucu madde eklenmez. Bu etler, sinirlerden ve kikirdak dokusundan ayiklanr.

Uzunkopri Koftesi icin gerekli bilesenler:

— Dana eti: 1 kg dana 6n kol, dos ve kaburga kisimlari
— Bayat ekmek i¢i: 100 g
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— Orta boy beyaz sogan: ¢ig olarak yaklagik 50 g
- Tuz:15¢

— Karbonat: 4 g

— Kimyon: Taze ¢ekilmis, 8 g

— Karabiber: Taze ¢ekilmis, 4 g

Uzunkdpri Koftesinin hazirlanmasi:

Dana 6n kol, dos ve kaburga kisimlarindan elde edilen etler, sinirlerinden ve kikirdaklarindan ayiklamr. Ham
haldeyken yaklagik 3 giin buzdolabinda dinlendirilir. Dinlenmis et, bayat ekmek igi ve beyaz sogan ile birlikte 1
sefer kiyma makinesinden gegirilir. Bu karisim yaklasik 1 giin buzdolabinda dinlendirilir. Dinlenmis kiymaya tuz,
karbonat, taze ¢ekilmis kimyon Ve taze ¢ekilmis karabiber eklenerek tekrar kiyma makinesinden gegirilir. Bu son
karigim da yaklagik 1 giin buzdolabinda dinlendirilir.

1 kilo krymadaki yag oran1 %15-20 arasindadir. Dinlenme siireci sonlandiginda kiymaya sekil verilir. Kofte,
¢ig olarak yaklagik 50 g olacak sekilde elle yuvarlanarak sekillendirilir. Cig bir koftenin ortalama kalinligi yaklasik
15 mm, genigligi ise 55 mm'dir. Kofteyi pigsirmek i¢in mangal komiirii kullanilmali ve 1zgara sacinin kalinligi
yaklagik 3 mm, sac araligi ise 8 mm olmalidir. Uzunkoprii Koftesinin Servisi sicak olarak yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Uzunkoprii Koftesi, Edirne ili Uzunkdprii ilgesinde uzun bir gegmise sahiptir. Cografi sinirin mutfak
kiiltiiriinde &nemli bir yeri vardir. Uretiminde cografi smirda yetistiriciligi yapilan Holstein ve Simental irki
hayvanlarin eti tercih edilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Uzunkdprii Koftesinin tiim iiretim
asamalar1 cografi sinirda gergeklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Uzunkoprii Ticaret Odasi koordinatorliigiinde, Uzunkoprii Ticaret ve Sanayi Odast Uzunkoprii
Ticaret Borsasi ile Uzunkoprii Asgilar ve Lokantacilar Odasindan konuda uzman birer kisinin katilimi ile olusan 3
kisilik denetim mercii tarafindan gerceklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda en az bir kere yapilir. Ayrica sikayet tizerine ve gerekli goriilen hallerde her
zaman yapilir. Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler, denetlenen kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, agagidaki kriterlere bagli olarak denetim faaliyetlerini gergeklestirir.

— Uretimde kullanilan hayvanlarin 1rk, cinsiyet, yas ve kilosunun uygunlugu

— Uretimde kullanilan bilesenlerin uygunlugu

— Koftenin pismemis bir adedinin gramaj, kalinlik ve genislik bakimindan uygunlugu
—  Uretim metoduna uygunluk

— Uzunkdprii Koftesi ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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3. Hatay Tepsi Kebabi

Basvuru No : C2023/000274

Basvuru Tarihi 1 27.10.2023

Cografi Isaretin Ad1 : Hatay Tepsi Kebabi

Uriin / Uriin Grubu : Kebap / Yemekler ve corbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Hatay Valiligi

Basvuru Yapanin Adresi : Kigla Saray Mah. Fevzi Cakmak Cad. No: 17/1 Antakya HATAY
Cografi Simir : Hatay ili

Kullanim Bi¢imi : Hatay Tepsi Kebabi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {irliniin ambalaji

uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda, Hatay
Tepsi Kebabi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Hatay Tepsi Kebabi; dananin kaburga kismindan alinan orta yagli et veya tercihe gore yarim dl¢iide dana
ve kuzu eti, 887 tescil sayili Samandag Biberi, maydanoz, karabiber ve tuz bilesenlerinden iiretilen kebaptir.
Kullanilacak et, bir giin 6ncesinde dinlendirilip zirh ile gekilir. Tiim malzemelerin karistirilip homojen kivama
gelmesi saglanir. Hatay Tepsi Kebabi pisirilirken kullanilan sebzelerin sulanmamasi ve aromasinin kebaba
gecmesi i¢in 200-220 °C derecede pisirilir. Ayrica tas firinlarda yiiksek ateste pisirilebilir.

Hatay Tepsi Kebabi, lahm-1 sini / sini kebabi olarak da bilinir. Hatay Tepsi Kebabi, cografi sinirda kokli
bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiiltiiriinde ve geleneklerinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Hatay Tepsi Kebabi genel olarak aci iiretilir. Bu acilik Samandag Biberi kullanilarak elde edilir. Hatay Tepsi
Kebabini acisiz tercih edenler, iiretiminde acisiz biber kullanir.

Bilesenler (5 Kisilik):

e 1 kg dananimn kaburga kismindan et (istege gore yar1 yariya kuzuda karistirilabilir)
e 6 gsarimsak

e 100 g kirmizibiber (tercihe gore biri aci olabilir)

e 50 g yesilbiber

e 1 demet maydanoz

e 4gtuz

e 5 karabiber

Ugzeri i¢in:

e 240 g domates

e 100 g yesilbiber

e 200 g sogan

e 16 g domates salcasi

e 2gtuz
e Yarim litre su

Tepsiye siirmek icin:

e 12 g domates salgasi
e 30mlsu

Et zirh ile kiyma haline getirilir. Etin zirhla ¢ekilmesi etin diginin iyi pigsmesini ve i¢inin sulu kalmasini saglar.
Daha sonra i¢ harcinda kullanilacak maydanoz, kirmizibiber, yesilbiber ve sarimsak yikanip kurutulmadan giirgen
veya ¢am agacindan yapilan dograma tahtasinin {izerinde biiyiik zirhlarla dogranir. Bilesenlerin zirh bigaktan
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gecirilme isleminde sebzeler suyunu kaybetmemeli, kararmamali ve taze kalmalidir. Hazirlanan et ve sebzelere tuz
ile karabiber eklenip iyice karigana kadar yogrulur.

Bakir tepsi ya da toprak tavanin zemini i¢in, hafif sulandirilmis domates salgasi siiriiliir. Hazirlanan etli
karigim diizgiin ve esit bir sekilde yaklagik 1 cm kalinliginda yayilir. Domates salgasi, tuz ve yarim litre su eklenip
0zIii hale getirilip lizerine dokiiliir. Ayr1 bir kapta hazirlanan domates, sogan ile yesil veya kirmizibiber dilimlenip
tepsinin tizerine yerlestirilip stislenir.

Odun atesindeki tas firinlarda yiiksek ateste yiizeyi kizarincaya kadar veya yaklagik 200 -220 °C sicakliktaki
firinda 15-20 dakika pisirilir. Pide ile servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Hatay Tepsi Kebabi, cografi smirda koklii bir gegmise sahiptir. Hatay ilinin mutfak kiltiriinde ve
geleneklerinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulundugundan, iiretim asamalarinin
tamami cografi sinirda gergeklestirilir.

Denetleme:

Denetimler; Hatay Valiliginin koordinatorliigiinde; Hatay Valiliginden ve Hatay il Tarim ve Orman
Midiirligiinden konusunda uzman en az birer kisiden olusan denetim mercii ile yiiriitiilecektir. Denetimler diizenli
olarak yilda bir defa, ayrica gerekli goriilmesi ve sikdyet halinde ise her zaman yapilacaktir.

Denetim mercii; bilesenlerin uygunlugunu, iiretim metoduna uygunlugunu ve Hatay Tepsi Kebabi ibaresi ile
mabhreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugunu denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Aho Peyniri

Basvuru No : C2024/000038

Bagvuru Tarihi : 05.02.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Aho Peyniri

Uriin / Uriin Grubu : Peynir / Peynirler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan . Arakli Belediyesi

Basvuru Yapanin Adresi : Mevlana Cad. No: 25 Arakli TRABZON

Cografi Simir : Trabzon ili Arakli ve Siirmene ilgeleri, Caykara ilgesi Uzuntarla Kdyii

Sultan Murat Yaylasi, Giimiishane ili Merkez ilge Arslanca Kdyii Cimen
Yaylasi, Merkez ilce Yukar1 Yuvali Koyii Balahor Yaylasi ve Kiirtiin ilgesi
Elmali Koyt Kiran Yaylasi, Bayburt Merkez il¢e tiimii, Aydintepe ilgesi
Suludere Koyl ve Yazlik Koyii Danzut Yaylasi

Kullanim Bicimi : Aho Peyniri ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, {iriiniin kendisi veya
ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde
kullanilamadiginda, Aho Peyniri ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi,
isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Aho Peyniri, adin1 Trabzon ilinin Arakli ilgesine bagli Ayvadere (Aho) kdyiinden alan; tuzlu, biberimsi tadi
ile bogaz1 yakan, yapiminda siit mincisi (lor peyniri) ve taze kolot peyniri kullanilan bir peynirdir. Kirli krem
renginde, ceviz biiytikliigiinden elma biiyiikliigiine kadar varan graniiler yapidaki pargalar halinde, keskin aromast
bulunan bir peynirdir.

Giiniimiizden yaklasik 100 sene evvel siit hayvanciliginin en fazla simdiki Arakli ilgesinin Aho kdylinde
gelistigi, Aho’lu koyliilerin ihtiyaci kadarini tiikettigi ve ihtiyag fazlasini ise Arakli’daki semt pazarinda satarak
kazang sagladigi belirtilir. Dolayisiyla bu peynirin adi da, “Aholunun peyniri”, “Aholu’dan aldim” diye diye Aho
Peyniri olarak kalmustir.

Dogu Karadeniz Boélgesi kdylerinde yasayan insanlarin yaz aylarinda genellikle yaylalara ¢iktiklari bilinir.
Yayla olarak da sadece Trabzon ili yaylalarina degil, Giimiishane ve Bayburt’taki yaylalara da gidilir. Aho Peyniri
tiretimi de buna bagl olarak Trabzon’a bagli Arakli ve Siirmene ilgelerinin yan1 sira Bayburt ili tiim merkez ilge ve
kdylerine, Aydintepe ilgesine bagli bazi kdy ve yaylalara, Glimiishane ili merkez ilge ve bazi kdy ve yaylalara,
Kiirtiin il¢esine bagli bazi koy ve yaylalara kadar yayilmistir.

Uretimi mayis-haziran aylarinda baslar. Bunun sebebi sicak havalarda kolot peynirinin minci (lor peyniri) ile
daha iyi kaynagmasi ve siit tiretiminin bu aylarda daha yiiksek olmasidir. Eyliil aymin sonu veya iklim sartlarinin
elverdigi 6lciide ekim ayinin ortasina kadar iiretimi siirer. Peynir yapiminda daha ¢ok inek siitli kullanilir.

Aho Peynirinin Bazi Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellik | Deger (%)
Rutubet | 49,24 - 57,73
Yag 582-7,32
Tuz 5,76 - 8,81

Aho Peyniri Yapiminda Kullanilan Kolot Peynirinin Ozellikleri

Ozellik | Deger (%)
Rutubet | 31,11 -47,78
Yag 4,62 - 28,51
Tuz 259-741
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Aho Peyniri Yapiminda Kullanilan Mincinin (Lor Peynirinin) Ozellikleri

Ozellik | Deger (%)
Rutubet | 50,17 - 59,38
Yag 5,36 - 8,07
Tuz 4,65-10,73

Aho Peyniri, cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde ve ekonomisinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle
cografi sinir ile iin bag1 bulunur.

Uretim Metodu:

100 kg Aho Peyniri iretimi i¢in gerekli bilesenler asagidaki gibidir.
100 kg taze minci (lor peyniri)

20 kg taze kolot peyniri

10 kg tuz

400 g kirmiz1 pul biber (tercihen)

Aho Peyniri; minci (lor peyniri), kolot peyniri, tuz olmak {izere 3 ana bilesenden iiretilir. Tercihen kirmizi
pul biber eklenebilir.

Minci (Lor Peyniri):

Minci peyniri; yagsiz siitten, kaynatma ve presleme islemleriyle iiretilen, yumusak dokulu yoresel bir
peynirdir. Yagi alinmug siit belirli bir siire bekletilerek dogal yollarla veya gerektiginde yogurt, limon suyu veya
peynir mayasi ilavesiyle kaynatilarak kestirilir. Kesilen siit siizme bezlerine (¢uvallarina) alinarak fazla suyunun
uzaklastirilmasi amaciyla preslenir. Presleme islemi, peynirin kendine 6zgii dokusunun ve yapisinin olugsmasinda
onemli rol oynar. Hafif eksimsi tadi, diisiikk yag orani ve kendine has iiretim metoduyla 6ne ¢ikan bir tiriindiir.

Kolot peyniri:

Kolot peyniri, Karadeniz Bolgesi’ne 6zgli geleneksel bir peynir olup, haslama ve sekil verme islemleriyle
hazirlanan yar1 sert yapil bir peynirdir. Yagsiz kolot peyniri tiretiminde yag1 alinmis siit, 34-36°C sicakliga kadar
wsitilir ve igerisine %0,01 oraninda peynir mayasi eklenir. Mayalama stireci yaklasik 40-50 dakika siirer. Bu siirenin
sonunda olusan piht1 kirilir ve elde edilen teleme preslenir. Presleme sonrasi belirli bir siire olgunlagmaya birakilan
teleme, uygun asitlik seviyesine ulastiginda 78-82 °C sicakliktaki suda haglanir. Bu islem, peynirin elastik yapisini
kazanmasini saglar. Haglanan peynir, geleneksel kolot formuna getirilerek dinlendirilir. Kolot peyniri, lifli yapisi,
kolay dilimlenmesi ve eriyebilmesi gibi 6zellikleriyle taninir ve 6zellikle sicak yemeklerde kullanimi yaygindir.

Aho Peyniri Uretimi:

Peynir evi denilen imalat yerlerinde hafif egimli seramik, kalebodur veya fayans zemine branda veya bez
serilerek iizerine 100 kg tuzsuz taze minci 23-25 cm kalinliginda yayilir. imalat yerindeki yaz sicakliginin etkisiyle
peynir iist kismindan alt kismina dogru 1sinir ve rengi sararir. Bu isleme yorede agartma islemi ad1 verilir.

Agartma isleminden sonra mincinin yukaridan asagiya dogru yaklasik 15 cm’lik bir kismi sari rengine
donerken alt kism1 beyaz kalir. Beyaz kismi yukari kisimda kalacak sekilde ters gevrilip iizerine 10 kg tuz serpilir.
Akabinde 20 kg taze kolot peyniri dilimlenerek iizerine dizilir. Daha sonra lizerine tercihe gore yaklagik 400 g
kirmizi pul biber ilave edilir. Harman, plastik kiireklerle harmanlanarak brandanin orta kisminda toparlanir. 24 saat
stiresince harman icinde bulunan salamura suyunun disartya sizmasi saglanir. Toplam 130 kg olan harmandan
yaklagik olarak 30 kg peynir alt1 suyu sizdirilir. Harman, polipropilen guvallara konulup 1 hafta 6n olgunlastirma
yapilir. Kalan suyunu da bu sekilde veren peynir daha sonra igine vakum torbasi gegirilmis polipropilen ¢uvallarda
tokmak yardimiyla doviilerek i¢inde bosluk kalmayacak sekilde sikistirilip basilir. Bir enine bir boyuna olmak iizere
yaklasik 9 adet ¢uval st iiste dizilir. Bu sekilde 1 ay bekletilir. 1 ay sonra da en alttaki ¢uval en iiste gelecek sekilde
tekrar dizilir. Tekrar 1 ay bekletilir. Boylelikle en Gstteki ¢uval da baskilanmig olur. Peynir, 2 ay sonra olgunlasarak
tiiketilmeye hazir hale gelir.
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Muhafaza kosullar1 ve ambalajlama:

Aho Peyniri 10 °C’nin altindaki sicakliklarda ve i¢ine vakum torbasi geg¢irilmis polipropilen guvallarda
muhafaza edilebilir. Uriin ¢uvallardan 60 kg, 25 kg, 5 kg ve 1 kg’lik vakum torbalara ve polipropilen cuvallara
aktarilarak farkli olgiilerde satis1 saglanabilir. Aho Peyniri, olgunlagma siireci tamamlandiktan itibaren 1 sene
igerisinde tiiketilebilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Aho Peynirinin, cografi sinir ile iin bagi bulunur. Bu sebeple Aho Peynirinin tiim iiretim agsamalar1 belirtilen
cografi sinirlar icerisinde gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Arakli Belediyesi koordinatorliigiinde ve Arakli Belediyesi, Trabzon Ticaret ve Sanayi Odasi ve
Trabzon il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden konuda uzman birer kisinin katilimiyla 3 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan gergeklestirilir.

Denetimler, diizenli olarak yilda 1 defa, ayrica gerek goriilmesi ve sikdyet halinde her zaman yapilabilir.
Denetime esas kriterlere agagida yer verilmektedir.

Denetim mercii, Aho Peyniri ibaresi ile mahreg¢ isareti ambleminin kullaniminin, mevcut iiretim yerinin,
tiretim agamasinda kullanilan arag-gereglerin, hammaddelerin (minci peyniri, kolot peyniri) ve nihai tiriiniin akredite
bir laboratuvarda yapilan analizlerinin, {iretim metodunun ve iriiniin ambalajlama ve muhafaza kosullarinin
uygunlugunu kontrol eder. Denetim esnasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen
ilgili kisi, kurum veya kurulusa bildirilir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Giilliibahce Bez Bebekleri

Basvuru No : C2024/000319

Basvuru Tarihi 1 02.02.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Giilliilbahge Bez Bebekleri

Uriin / Uriin Grubu : El isi bebek / Halilar, kilimler ve dokumalar disinda kalan el sanati
tiriinleri

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Basvuru Yapan : Soke Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi : Yenicami Mah. Milas Cevre Yolu Uzeri Akeller Cad. No: 76 Soke
AYDIN

Cografi Simir : Aydin ili Soke ilgesi

Kullanim Bicimi . Giilliibahge Bez Bebekleri ibaresi ve mahreg isareti amblemi, tiriiniin

kendisi veya ambalaji1 {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Giilliibah¢e Bez Bebekleri ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Giilliibahge Bez Bebekleri, Tiirkiye'nin Aydin ili Soke ilgesine bagli Giilliibahce Mahallesi’nde geleneksel
yontemlerle tamamen el isciligi ile iiretilen, kiiltiirel degerleri yansitan el isi bez oyuncaktir. Uretiminde dogal
materyaller ve yoresel kumaslar kullanilir. Bu bebekler, Soke’nin yerel giyim kiltiiriinii ve zanaatkarlik
geleneklerini yasatmak amaciyla tasarlanmus, estetik ve islevsel bir sanat {irliniidiir.

Gilliibahge Bez Bebekleri, Tiirkiye’nin farkli bolgelerinde iiretilen bez bebeklerden birgok yoniiyle ayrilir.
Bu firlinler, S6ke’nin geleneksel giyim tarzini ve kiiltiirel mirasini yansitan detayli tasarimlariyla 6ne ¢ikar. Kadin
figilirlerinde ¢igek desenli salvarlar, boncuk, dantel ve fisto gibi siislemeler yer alirken, erkek figiirlerinde zeybek
kiiltiiriinii temsil eden cepken, genis salvar ve Soke koriiklii cizmesi kullamlir. Uretim siirecinde dikis makinesi
kullanilmaz ve her agama tamamen el isgiligi ile gerceklestirilir. Bu yontem, bebeklerin daha 6zgiin ve estetik
detaylarla islenmesine olanak tanir. Kullanilan malzemeler arasinda dogal kumaslar (pamuk, keten, pazen, basma)
ile pamuk ve silikon dolgu gibi dayanikli materyaller bulunur.

Gillibahge Bez Bebeklerinin yiiz ifadeleri de diger bez bebeklerden ayrilan bir bagka 6zelliktir. Kumas
kalemi, nakis veya boyama teknikleriyle islenen gbz, agiz ve kas detaylari, her bebege kendine 6zgii bir ifade
kazandirir. Ayrica, bebeklerde mendil, yoresel motifli sepetler ve takilar gibi aksesuarlar kullanilarak estetik bir
biitiinliik saglanir. Erkek figiirlerinde fes, posu ve kusak gibi aksesuarlar dikkat ¢eker. Bu bebekler, tamamen dogal
ve yoresel malzemelerle tiretilmesi, detayli siislemeleri ve sanatsal tasarimlari sayesinde, Soke’nin kiiltiirel kimligini
giiclii bir sekilde yansitir. Giilliilbahge Bez Bebekleri, hem dekoratif obje hem de hediyelik esya olarak biiyiik bir
sanatsal degere sahiptir.

Kadin figiirleri

AOSAR R Y

2-Yeni Cocugu Olmus 3-Goriimce 4-Pamuk Toplayan

1-Suya Giden Gelin Gelin Kiz

5-Kaynana
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6-Elti 7-Yorik Kizt 8-Sisli g:lril :] Bebekdi 9-Gelin Ayse 10-Merakli Melahat
11-Siislii Hatce 12-Falc1 Zekiye 13-Cicekei Kiz Fahriye | 24-YeN Ge";“Em'"e Damat
Erkek figiirleri

15-Damat 16-Pamuk Agasi 17-Aga Oglu Yusuf 18-Entel Osman

Cocuk figiirleri

19-Kiiciik Kiz Cocugu 20-Giilliibahgenin Giilleri

Sekil 1. Giilliilbahg¢e Bez Bebekleri Gorselleri
Uretim Metodu:
1. Malzeme Se¢imi ve Hazirlik:

Kumas Seg¢imi: Giillibahge Bez Bebeklerinin yapiminda gévde ve diger ana pargalar i¢in dayanikli pamuklu
kumaslar (patiska veya Amerikan bezi) kullanilir. Giysi ve bdlgesel kiyafetlerde ise pazen ve basma gibi geleneksel
kumaslar tercih edilir. Salvar, cepken gibi yoresel kiyafetler icin renk ve desen uyumuna dikkat edilerek uygun
kumaslar segilir. Tiim kumaslar, dlgiilere uygun sekilde kesilerek dogal ve nefes alabilir 6zellikte olmasina 6zen
gosterilir. Bu segimler, bebeklerin dayanikli ve estetik bir goriiniime sahip olmasini saglar.

Dolgu Malzemesi: Giilliibahge Bez Bebeklerinin dolgu islemi i¢in gévde, kol ve bacaklarda pamuk dolgu
malzemesi kullanilir. Bag kisminda ise daha saglam ve dayanikli bir yap1 olugturmak igin silikon dolgu tercih edilir.
Bu malzeme se¢imi, bebegin uzun siire formunu korumasini ve yapisal dayanikliligini saglar.
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Kalip Hazirligi: Giilliibbahge Bez Bebeklerinin iiretiminde kullanilan kaliplar, bebeklerin boyutlarina ve
tarzlarina uygun sekilde dikkatle hazirlanir. Her bir kalip, sablonlar iizerinden kumas tizerine ¢izilir ve erkek, kadin,
cocuk veya bebek boyutlarina gore farklilastirilir. Giysi ve aksesuar kaliplari i¢in dayanikliligi ve esnekligi
nedeniyle linolyum veya vinil ddseme malzemeleri (mineflo) tercih edilir. Kagit malzemeler ise kolay yiprandig:
icin nadiren kullanilir. Kaliplar, bebeklerin simetrik ve estetik goriiniimiinii saglayacak sekilde diizenlenir ve kesim
islemi oncesinde hassas bir sekilde kumasa aktarilir.

A

Sekil 2. Giilliibahge Bez Bebekleri Kaliplar1 A: Kadin Bebek Kalib1, B:Erkek Bebek Kalib1

Standart boyutlara gore hazirlanmig kaliplar kullanilarak kesim yapilir. Kaliplar, se¢ilen kumaslarin iizerine
yerlestirilir. Diizgiin bir kesim elde edilmesi amaciyla kumaslar, kesim isleminden 6nce yikanir ve iitiilenir.
Kumagslar, diizgiin ve temiz bir masa veya yiizey iizerine serilir. Dolgu oyuncak bebeklerin kaliplari, kesilecek parga
sayisina ve parcalarin boyutuna gore tek ya da ¢ift kat kumasin tizerine dikkatlice yerlestirilir. Kaliplarin, kumasin
arka yiizeyine ve desene uygun olarak yerlestirilmesine 6zen gosterilmelidir. Ayrica, kumasin tily yonii dikkate
alinarak kaliplar yerlestirilir.

Kalip Tiirii | Boy (cm) | En (cm)
Erkek 25-30 8-10
Kadin 20-25 9-12
Cocuk 10-15 6-8
Bebek 5-7 4-6

Tablo 1. Giilliibahce Bez Bebeklerinin Kalip Olgiileri

Kesim Hazirhigi ve Kesim Islemi: Kaliplarin kumasa aktarilmasi sirasinda, kumagin arka yiizeyine ince bir
sabun veya kursun kalem kullanilarak kalibin etrafi ¢izilir. Bu islem sirasinda, kalibin her bir pargas1 i¢in 0.5 cm
dikis pay1 birakilmasi gerekir. Dikis payr eklenmis kaliplarda ekstra dikis pay1 birakilmaz. Bu uygulama, {iriiniin
dayanikliligini artirir. Kaliplarin ¢izimi tamamlandiktan sonra kesim iglemi yapilir. Kesim sirasinda kenarlarin
diizgiin olmas: ve kumasin sonradan sokiilme riskinin ortadan kaldirilmasi i¢in kumasi esnememesi saglanir.
Ozellikle kavisli ve kiiciik parcalarin kesimi daha dikkatli yapilmalidir. Kalip kagit malzemeden hazirlanmissa, kalip
kumasin {izerine toplu ignelerle sabitlenir. Kalibin esnek, kalin plastik malzemeden yapilmis olmasi durumunda
igneleme islemi yapilmaz. Kesme islemine baslamadan 6nce cizilen kesim ¢izgileri dikkatlice takip edilir ve bu
cizgilerin {lizerinden gegilmemesine 6zen gosterilir. Kesim ve dikis i¢in keskin bir kumas makasi kullanilmasi
gereklidir. Kalibin tiim ¢evresine esit 6l¢iilerde dikis pay1 birakilmalidir.

2. Dikim ve Montaj:

Kalipla kesilen kumasg pargalari, kayma ve hizalama hatalarini 6nlemek i¢in dikim 6ncesi teyellenir. Ardindan
parcalar el ile dikilerek birlestirilir. Kumasin 6n yiizinden modelin 6zelligine uygun olarak oyulgama dikisi yapilir.
Oyulgama dikisi, kumasin bir boliimiiniin, igne ve iplik yardimiyla ¢evresinin islenerek belirli bir desen olusturacak
sekilde kesilmesi ya da oyulmasiyla yapilan bir dikis tiirtidiir. Bu teknik, genellikle agik desenler olusturmak veya
kumas tizerinde dantelimsi bir etki yaratmak i¢in kullanilir.

Sekil 3. Kaliplar1 El fle Dikilen Giilliibahge Bez Bebek Karkas Yap1 Goriiniimii
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3. Dolgu slemi:

Dikilen kaliplar dolgu malzemesi kullanimi i¢in hazirdir. Dolgu malzemesi bas i¢in silikon malzeme, govde,
ayak ve kollar i¢in pamuktur. Silikon dolgu, bas kisminin daha saglam kalmasini ve uzun siire deforme olmadan
biitiinliigiinii korumasini saglar. Dolgu malzemesi, bez bebegin karkas yapisi igerisine siki bir sekilde yerlestirilir.
Bu amagla 20-25 cm uzunlugunda, diiz yiizeyli ve yuvarlak bir aga¢ malzeme kullanilir. Bu aga¢ malzeme ile kollar
ve ayaklar gibi ince ylizeylere kuvvet uygulanarak pamuk malzeme sikistirilir. Dolgu islemi sirasinda i¢ kisimda
bosluk kalmamasina 6zen gosterilmelidir. Simetrik bir goriinim saglamak i¢in her iki bacaga ve kola esit miktarda
dolgu malzemesi konulur.

Giilliibahge Bez Bebeklerinin ayak kaliplari, kumasg tizerine yana dogru (90 derece agiyla) yerlestirilerek
planlanir ve kesilir. Kaliplar kesildikten sonra, dolgu islemine baglamadan 6nce ayaklarm 4-5 cm yukarisindan
kumas kesilir. Daha sonra, kesilen kisimlar ¢evrilerek ayaklar 0 derece konumuna (diiz ve dogal duruma) getirilir.
Dolgu islemi, ayaklarin bu normal konumunda yapilir. Islem tamamlandiktan sonra kesilen kumas uglart
birlestirilerek elle dikilir ve ayaklar diizgiin bir sekilde sabitlenir. Bu yontem, ayaklarin dogru postiir ve estetik
goriinimde olmasint saglar. Kesim ve dolgu sirasinda kalip 6lgiilerine sadik kalinmali ve bez bebegin genel
durusunu bozmamak i¢in 6zen gosterilmelidir.

4. Yiiz Detaylarmin islenmesi:

Bebek yiiziindeki detaylar1 olusturmak i¢cin yumusak bir kursun kalem veya kumas kalemi kullanarak yiiz
hatlar1 dikkatlice ¢izilir. Goz, burun, agiz ve kaslarin konumlari belirlenir. Bu agamada detaylarin simetrik ve dogal
goriinmesine dikkat edilmelidir. Cizilen yiliz hatlart igne ile islenerek veya kumas boyasi ile renklendirilerek
tamamlanir. Gozler, agiz ve diger detaylar ince bir dikis veya nakis teknigi ile yapilabilir. Bazi bebeklerde boyama
yontemi kullanilarak gdzlerin igine farkli renkler eklenebilir ve detaylar islenebilir. Ornegin, goz bebeklerine mavi
veya yesil renk boyama yapilabilir. Yiiz ifadesini daha da belirginlestirmek i¢in kiigiik detaylar eklenebilir. Ornegin,
yanaklara hafif bir kirmizi boya ile allik efekti yapilabilir. Bazi bebeklerde goz cevresine veya yanaklara ufak nakis
detaylar1 eklenir.

: . \‘\ Y o4

Sekil 4. Giilliibahge Bez Bebekleri Erkek ve Kadin Yiiz Detaylart

5. Giysi Tasarimi ve Dikimi:

Giysi kumaglari, genellikle pamuklu ve desenli segenekler arasindan segilir, pazen, basma ve keten kumasglar
tercih edilir. Yiinli kumaslar ise kirigabildikleri i¢in kullanilmaz. Giysilere, yoresel motifler, nakiglar, boncuklar ve
kiiciik dantel detaylar1 eklenerek siisleme yapilir.

Giysi pargalar1, bez bebegin viicut yapisina tam uyum saglayacak sekilde dikilir. Giysi kenarlar1 ve
aksesuarlar, el ile dikildikten sonra dikislerin daha saglam olmasi i¢in el dikisi ile lizerinden gegilir. Bu agsamada,
makasla dikiglerin kenarlar1 diizenlenir ve giysinin son hali verilir. Ardindan, giysi dikkatlice gevrilerek bebek
iizerine dikilir.

Giysiler, dikkatle dikilerek bebegin viicut yapisina uygun hale getirilir. Boyun kisminda biizme islemi
gerekecekse, dikis pay1 buna gore ayarlanir. Giysi bel ve yaka boliimlerine minik bir ¢itlatma yapilarak kurdele
gecirme imkanm saglanir. Dantel, fisto ve kurdeleler, iitiilleme sirasinda kumasin 6zelliklerine uygun sicaklikta
itiilenir.

Yelek Orgiisii: Giilliibahce Bez Bebeklerinin yelegi, dort sisle érgii teknigi kullanilarak hazirlanir. Oncelikle
yelegin Olciilerine uygun sekilde gerekli ilmekler sige atilir ve bu ilmekler dort sise esit sekilde paylastirilir. Sigler
kare biciminde konumlandirilarak orgiiye diizgiin bir baglangic yapilir. Orgiiye, ilk sisten baslanarak sirayla ilmekler
oriiliir. Yelegin alt kisminda genellikle lastik 6rgii (1 diiz, 1 ters) tercih edilir; bu teknik, yelegin etek ucunun diizgiin
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ve esnek olmasini saglar. Govde kismi, yelegin istenen uzunluguna ulasana kadar diiz orgiiyle oriiliir. Eger kol
oyuntusu gerekiyorsa, orgiliniin belirli bir sirasina gelindiginde kol kismi i¢in ilmekler eksiltilir. Yelegin tist kismina
ulasildiginda ilmekler diizgiin bir sekilde kesilerek 6rgii tamamlanir. Son olarak, tamamlanan yelek bez bebegin
govdesine uygun sekilde dikilir veya uygun bir teknikle birlestirilir. Bu yontemle, yelek bebegin boyutlarina ve
tasarimina tam uyum saglayacak sekilde hazirlanmais olur.

. "N

Sekil 5. Giilliibahge Bez bebekleri Yelek Goriintimleri

Patik Orgiisii: Giilliibahge Bez Bebeklerinin patikleri, dort sisle 6rgii teknigiyle hazirlanir. Oncelikle, bez
bebegin ayagina uygun olacak sekilde gerekli sayida ilmek atilir ve bu ilmekler dort sise esit sekilde dagitilir. Patik
govdesi, ilk siradan itibaren dairesel bir sekilde oriilmeye baglanir. Alt taban kisminda diiz 6rgii teknigi kullanilarak
patigin saglam ve diizgiin bir yapida olmas1 saglamr. Orgii ilerledikge, patigin topuk ve burun kisimlarinda yuvarlak
bir form olusturmak i¢in uygun siralarda ilmek eksiltme iglemi yapilir. Patik istenen uzunluga ulastiginda ilmekler
diizgiin bir sekilde kesilerek 6rgii tamamlanir. Tamamlanan patik, bez bebegin ayagina uygun sekilde u¢ kisimlari
elde dikilerek sabitlenir. Bu yontemle, dort sisle drgii teknigi kullanilarak yelek ve patik gibi bez bebegin kiyafetleri
6zenle hazirlanmis olur.

Sekil 6. Giilliibahge Bez Bebekleri Patik Gortintiimii

Salvar Dikimi: Giilliibahce Bez Bebekleri icin salvar yapimu, belirli adimlari izleyerek tamamlanir. Oncelikle,
bebegin Olgiilerine uygun bir kalip hazirlanir ve bu kalip kumas iizerine ¢izilir. Kalibin dikkatli hazirlanmasi,
salvarin simetrik ve diizgiin dikilmesini saglar. Salvarin yapiminda genellikle basma veya pazen gibi yerel kumaglar
tercih edilir. Bu kumaslarin ¢igek desenli veya renkli ¢esitleri, salvarin otantik bir gdriiniime sahip olmasina katki
saglar.

Salvarin kesimi, kaliba uygun olarak yapilir ve pargalar el ya da dikis makinesi ile birlestirilir. Dikim
sirasinda salvarin genisligi ve bollugu, bebegin bacaklarini rahatca saracak sekilde ayarlanir. Dikis yerleri
saglamlastirilarak salvarin dayanikliligr artirtlir. Bel kismu ise genellikle lastikli bir yapida tasarlanir. Bu, salvarin
bebegin govdesine kolayca oturmasint ve rahatga giydirilmesini saglar. Bu siire¢ sonunda, salvar bez bebegin
Ol¢iilerine ve tasarimina tam uyumlu sekilde tamamlanir.

Sekil 7. Giilliibahge Bez Bebekleri Salvar Goriintimleri
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Cepken (Yelek) Dikimi: Efe kiyafetlerinin dnemli bir pargasi olan cepken, genellikle kisa ve bele oturan bir
yelek olarak tasarlanir. Bu yelek, dayanikli ve kaliteli kumaglardan yapilir; genellikle pamuklu, keten veya kadife
gibi malzemeler tercih edilir. Cepkenin tasarimi, viicuda tam oturacak sekilde yapilir ve genellikle dnii agik birakailir.
Bazi tasarimlarda, 6n kisim diigmeler veya baglama ipleriyle birlestirilebilir. Cepkenin temel 6zelligi, geleneksel
Ege Kkiiltiiriinii yansitan zengin islemeler ve siislemelerdir. Yoresel motifler, altin veya giimiis rengi sim ipliklerle
islenirken, boncuklar, pullar ve metal detaylarla yelegin goriiniimii zenginlestirilir. Cepkenin kenarlarinda ince
dantel veya sutasi gibi detaylar zarif bir cerceve olusturur. I¢ kism ise, rahatlik saglamak ve kumasin dayanikliligin
artirmak amaciyla genellikle hafif pamuklu bir astar ile kaplanir. Dikislerde saglamlik 6n plandadir; ¢ift dikis teknigi
siklikla kullanilir. Cepken, genellikle salvar ve zeybek kusagi gibi diger efe kiyafetleriyle uyum i¢inde tasarlanir.
Islemelerde kullamilan desenler ve siislemeler, bas aksesuarlariyla bir biitiinliik olusturarak efe kiyafetinin estetik ve
kiiltiirel zenginligini tamamlar.

0
l:. -

#
z

LTS
Spas®

fannas

Sekil 8. Giillibahg¢e Bez Bebekleri Cepken (Yelek) Goriniimleri

Zeybek Salvari: Efe kiyafetlerinin temel parcalarindan biri olan zeybek salvari, genis ve rahat bir kesime
sahiptir. Dizden asagi dogru daralan ancak iist kisimlari bollagtirilmis bu tasarim, hareket kolayligi saglamak
amaciyla 6zel olarak gelistirilmistir. Zeybek salvarlar1 genellikle dayanikli kumaslardan, 6zellikle koyu renkli keten
veya pamuklu malzemelerden iiretilir.

6. Siisleme Adimlar1 ve Aksesuarlar:

Giilliibahge Bez Bebeklerini siisleme i¢in farkli renk ve tiirlerde pamuklu kumaslar, pullar, boncuklar, inciler,
kurdeleler, yiin, orlon ve buklet iplikler tercih edilir. Yiiz ve el detaylarini islemek i¢in renkli nakis iplikleri, giysi
ve sa¢ slislemelerinde ise dantel, fisto ve sutasi gibi hazir malzemeler kullanilir. Silikon tabancasi, teller, dikis
makinesi, t1g, sis ve kumasg boyalari gibi yardime1 malzemeler siisleme iglemlerini tamamlamak i¢in gereklidir.

Efe bebeklerin aksesuarlari arasinda baglarina takilan fes veya posular dikkat ¢eker. Bunlar geleneksel zeybek
kdiltiiriinii yansitan detaylardir. Ayrica kusak gibi aksesuarlar, efe kiyafetlerinin tamamlayici unsuru olarak kiyafete
eklenir. Efe bebeklerin kiyafetlerini tamamlayan en 6nemli detaylardan biri de Soke Koriklii Cizmesidir. Bu
aksesuarlar, bez bebegin 6zgilinligiinii ve yoresel kimligini gii¢lendirir.

Sekil 9. Giillibahge Bez Bebekleri Cesitli Siisleme Materyalleri Gortiniimleri
7. Sa¢ Yapimu ve Sabitleme:

Giilliibahge Bez Bebeklerinin saglari, yiin veya uygun iplik malzemelerle hazirlanir. Sa¢ modelleri, bebegin
kiiltiirel kimligini yansitacak sekilde tasarlanir. Orgiilii saglar, topuzlar veya serbest birakilmis uzun sa¢ modelleri
sikca tercih edilir. Saglarin kivircik bir goriinlim kazanmasi i¢in iplikler dnce oriiliir, ardindan tekrar sokiilerek
dalgali bir yap1 olusturulur ya da sokiintii iplikler kullanilir.
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Hazirlanan saglar, bebegin kafa kismina sikica dikilir veya giivenli bir sekilde yapistirilir. Sag¢ sabitlendikten
sonra, el dikisi ile iizerinden gecilerek saglamlastirilir. istenilen sekil verildikten sonra, saglara tokalar, kurdeleler
veya dantel gibi siislemeler eklenerek son hali verilir. Bu agamalar, sagin hem estetik hem de dayanikli bir sekilde
tamamlanmasini saglar.

8. Ek Sislemeler ve Son Kontroller:

Giilliilbahge Bez Bebeklerinin giysisi, ¢esitli detaylarla siislenerek tamamlanir. Yaka kismina kurdelelerle
cicek motifleri yapilabilir; boncuk, fisto, dantel gibi malzemelerle giysinin farkli boliimleri detaylandirilir.
Yanaklara hafifce allik uygulanarak dogal bir goriiniim kazandirilir, bu islem sirasinda her iki yanaga esit miktarda
uygulama yapilmasina dikkat edilir. Bebeklerin kulaklarina boncuk eklenerek kiipe detaylar1 olusturulabilir. Istege
bagl olarak, t1g isiyle minik hirkalar veya diger ek aksesuarlar hazirlanarak bebege 0zgiin bir goriiniim
kazandirilabilir.

Siisleme islemleri tamamlandiktan sonra, bez bebek son bir kontrolden gegcirilir. Kontrol sirasinda, dikim,
dolgu, sag¢ ve aksesuarlarin uygunlugu kontrol edilir.

9. Ambalajlama ve Saklama Kosullari:

Giilliibahge Bez Bebekleri, genellikle pamuklu veya keten kumaslardan iiretilir ve i¢ dolgularinda pamuk
veya silikon malzemeler kullanilir. Bu nedenle, nem, toz ve fiziksel hasarlara karsi korunmalar1 gereklidir.
Giilliibahge Bez Bebekleri, ambalajlarken, dncelikle temiz ve kuru olduklarindan emin olunmalidir. Ardindan,
bebekleri yumusak bir dokuya sahip asitsiz kdgit veya pamuklu bir bezle sararak dogrudan temas edecek
yiizeylerden korunmalidir. Plastik posetler veya hava gecirmeyen malzemeler, nem birikimine yol agarak kif ve
mantar olusumuna sebep olacagindan 6nerilmez.

Giilliibahge Bez Bebekleri, dogrudan giines 1s1gindan uzak, serin ve kuru bir ortamda saklanmalidir. Glines
15181, kumaglarin renklerinin solmasina ve malzemenin zayiflamasina neden olabilir. Saklama alaninin nem orant
diisiik tutulmalidir. Gerekirse, nem alict paketler veya dogal nem alicilar kullanilarak ortamin kuru kalmasi
saglanmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Giilliilbahge Bez Bebekleri, Soke ilgesinde uzun bir ge¢mige sahiptir. Cografi sinirin ekonomisinde ve
kiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bu sebeple cografi sinir ile {in bagi bulunan Giilliibahge Bez Bebeklerinin tiim
iiretim agamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Soke Ticaret Borsasinin koordinatdrliigiinde, Giilliilbahge Koy Muhtarligi ve S.S. Giilliibahge
Tarimsal Kalkinma Kooperatifi tarafindan konuda uzman birer kisinin katilimiyla ii¢ kisiden olusan denetim mercii
tarafindan, diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde ve sikdyet iizerine ise her zaman gergeklestirilir.

Denetim mercii tarafindan; iiretimde kullanilan malzemelerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ve
Giilliibahge Bez Bebekleri ibaresinin ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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4. Boliim
Tescil Edilen Bagvurularin Yayimm

Asagida yer alan basvurular 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda tescil edilmis olup bu yayimlara
kars1 itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Beytiissebap Bah

Bu cografi isaret, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 23.01.2023 tarihinden
itibaren korunmak iizere 08.05.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11738

Tescil Tarihi : 08.05.2025

Basgvuru No : C2023/000028

Basvuru Tarihi 1 23.01.2023

Cografi Isaretin Ad : Beytiissebap Bali

Uriin / Uriin Grubu . Cigek bali / Bal

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren . Beytiissebap Ilce Tarim ve Orman Miidiirliigii

Tescil Ettirenin Adresi . Elki Mahallesi 5. Cadde No: 29 Beytiissebap SIRNAK
Cografi Simir . Sirnak ili Beytiissebap ilgesi

Kullanim Bi¢imi . Beytiigsebap Bali ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,

{iriniin kendisi veya ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Beytiissebap Bali ibareli logo ve
mahreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Beytiigsebap Bali; Beytiigsebap ilge sinirlarinda 1700 m rakimdan 3000 m rakima kadar ulasan, yaklagik 60
km uzunlugundaki bir vadide iiretilen ¢igek balidir. Tiiketiciye siizme veya petek bal olarak sunulur.

Beytiigsebap Balinin rengi agik amberden koyu ambere kadar degisebilir. Petekli, karakovan ve siizme bal
olarak iiretilir. Beytiissebap Bali; koyu kivamdadir ve akiskanligi devamlidir. Uretimde, Apis mellifera caucasica,
Apis mellifera meda, Apis mellifera ligustica, Apis mellifera syrica irklari ile melezleri kullantilir.

Cografi sinir, daglik bir topografyaya sahip olup daglar arasinda bir vadide kurulmus tarihi bir sehirdir. Ar
yetistiriciligi yapilan bolgenin dogal bitki Ortiisii ve zengin florasinin yani sira yliksek rakima ve temiz su
kaynaklarma sahiptir. Serin bir iklime sahip olmasi1 ve yagislarin yeterli olmasi da bitki ¢esitliligini ve siirekliligini
artirir. Ayrica, endiistri ve sanayi sehirlerinden olduk¢a uzak mesafede bulunan bakir bir alana sahiptir. Bu durum
bitki ¢esitliliginin devamini ve balin kalitesini dogrudan etkiler.

Kisa mesafelerde degisen ylikselti ve yer sekilleri, iklim kosullar1 ve bitki ortiisiinde ¢esitliligini artirmistir.
Yaylalarin yiiksekligi 1700 - 3000 m arasinda oldugundan yaz dénemi serin ve ¢igeklenme siiresi fazladir. Cografi
siirin bu yapisi, aricilik faaliyetleri agisindan mayis - eyliil aylari arasinda aricilik i¢in ideal konaklama imkani
sunar. Ayrica yillik yagis miktar1 ve gilinesli gecen giin sayisinin fazla olmasi, cografi sinirin florasini zengin kilar.

Cografi sinirda bal iiretim sezonundaki riizgarlar kuzeyden giineye dogru eser. Bu riizgarlar iiretim mevsimini
serin tutarak balda HMF degerinin diisiik kalmasini saglar. Beytiigssebap ilgesi, topografik yapist ve konumu
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sayesinde mikroklima bolgesi ozelligine sahiptir. Bu durum bitki florasinin yayilimim ve flora fenolojik
dénemlerinin uzun siireli olmasini saglayarak nektar ve bala olumlu yansir.

Beytiissebap Balinin melissopalinolojik olarak yapisinda; kantaron (Hypericum sp.), maydanozgiller
(Apiaceae), sigir kuyrugu (Verbascum sp.) ve uyuz otu (Scabiosa sp.) taksonlarindan en az biri bulunur. Castanea
sativa ve Rhododendron ponticium bitki ¢igegi polenleri bulunmaz.

Beytiissebap Balinin Fizikokimyasal Ozellikleri

Ozellik Enaz | Encok
Hidroksimetilfurfural (HMF) (mg/kg™) 0,645 8,838
Diastaz sayist (DN) 16,20 37,34
Nem (%) 14,40 14,80
Prolin miktar1 (mg/kg™?) 407,10 | 1.175,42
Serbest asitlik (meq/kg™) 17,25 26,25
Elektriksel iletkenlik (mS/cm™) 0,175 0,317
Balda protein ve bal 81.3 C degerlerinden 0 126
hesaplanan C. sekerleri orani (%) '

o 13, 1 13 13
B e e < TS | 01 | o
Bal 6'* degeri (6'*Cbal) -26,422 | -25,637
Sakkaroz (%) 0,01 0,49
Fruktoz + Glikoz (%) 73,077 | 78,135
Furktoz / Glikoz (%) 1,18 1,34
Maltoz (%) 2,74 3,62
Suda ¢6ziinmeyen kat1 madde (%) 0,001 0,05

Cografi sinirda kokli bir gegmise sahip olan Beytiissebap Bali, Beytiisebbap ilgesinin ekonomisinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagt bulunur.

Uretim Metodu:

Genel Hazirlik Islemleri:

Beytiissebap ilgesinde aricilik faaliyetleri, yerlesik ariciligin yani sira biiyiik oranda gezginci aricilik seklinde
yapilir. Aricilik faaliyetlerine mart ay1 basinda, ar1 kolonilerinin kis ¢ikis1 ilk bakimi1 ve beslemesi ile ana ar1 kontrolii
yapilarak baglanir. Bu hazirlik, mayis ay1 ortalarina kadar devam eder. Nektar akisi verimliligine gore mayis ayinda
cografi sinir i¢inde arilarin yeri degistirilebilir. Bu degisim, tiretim doneminde diizensiz yigmlagma olmamasina
dikkat edilerek, Tarim ve Orman Bakanlig1 Aricilik Kayit Sistemi kapsaminda ve Beytiissebap Ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Beytiissebap Ili Aricilar Birligi Koordinasyonunda yapilir.

Arilarin yerlerinin degistirilmesi, daha gok yiikseklige ve flora yapisina baglidir. Arilar dogal su kaynaklarina
yakin, nektar ve polen akisinin bol oldugu alanlara dogru tasinirlar. Beytiissebap’ta genellikle ana nektar akimi
may1s ay1 ortalarinda baglayip eyliil ay1 ortasina kadar devam eder. Bu alanlarda, bal hasadindan sonra da ar1
kolonilerinde ana ar1 kontrolii ve olas1 ar1 hastaliklart ve zararlilarina karst Tarim ve Orman Bakanliginin izin verdigi
yontemler kullanilarak miicadele edilir. Bu miicadelede kullanilan ilaglarin ruhsatli olmasi ve prospektiislerine
uygun olarak kullanilmasi gerekir. Koloniler ana ar1 kontrolii ve olasi hastalik ve zararli miicadelesi sonrasi hava
sicakliginin diigmesiyle beraber hasat sonrasi bakim ve besleme amaciyla daha diigiik rakimli alanlara taginir.

Kislatma sonrasinda genellikle subat ay1 sonlarina dogru hava sicakligi ortalama +14 °C’yi bulduktan sonra
ilk bakimlar yapilir ve nisan ay1 sonu mayis ay1 basinda igerisinde kovanlar cografi sinira tasinir. Gliglenen bal
arilari; ana ar1 yenileme, neslinin devamini saglama, ana arinin yumurtlamasi ve kendi ihtiyaglari i¢in bal depo etme
alani saglamak amaciyla dogal olarak ogul verirler. Bu islem arilarin ana nektar akimi donemi girisine rastladigi i¢in
modern aricilikta verimliligi olumsuz etkileyen bir durumdur. Yeterince giiglenen ar1 kolonileri ar1 sayisini artirmak
isteyecegi igin ana nektar akimi donemi 6ncesinde bolmeler eklenerek kontrollii olarak ar1 sayisi artirilmaktadir.
Mayis ayinda bu amagla ar1 popiilasyonunun gelisimi diizenlenir ve kovanlar yiiksek rakimli yaylalara ¢ikarilir. Art
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kovanlari, yerlesim yerlerine uzak, su kaynaklarina yakin ve hafif egimli yamaglara yerlestirilir. Gezginci aricilikta,
kislatilan bolgede cografi sinira getirilen kovan ve gercevelerde, bagka bolgeye ait bal olmamasi gerekir.

Arilarin Kislatilmasi ve Kovan Temizligi:

Sonbaharda kovanda biriken propolisler, kovanin 1s1 kararliligint korudugu i¢in temizlenmez. Propolis
temizligi bahar aylarinda arilar dogaya ¢iktiginda yapilir. Arilar, kapali alan ve disarida olmak tizere iki sekilde
kislatilir.

Kapali Alanlarda Kislatma:

Arilan kiglatmak i¢in 151k, ses, nem ve sicaklik bakimindan iyi izole edilmis 6zel kapali alanlar olusturulur.
Kislatma alaninda hava sirkiilasyonu olmamalidir. Kislatma odalar1 kerpigten veya 1s1 degisiminden etkilenmeyen,
karanlik, sessiz ve havalandirmali sekilde insa edilir. Bu odalarda su donmaz ve i¢ sicakligi 10 °C’yi gegmez. Iklime
bagli olarak oda sicakligi 10 °C’yi asarsa, kapisi agilarak serinletilir.

Arilar genellikle aralik ay1 baginda kiglatmaya alinirken kovanlar, duvarlara fazla yaklastirilmadan, zeminden
25 - 30 cm yiikseklikteki sehpalarin iizerlerine yerlestirilir. Ust iiste en fazla 3 sira kovan konur. Kovan dizilimi;
zayif koloniler ortada, giiclii koloniler ise altta olacak sekilde yapilir. Kovan tabaninda nem nedeniyle su
birikmemesi i¢in kovanlar, 6ne dogru yaklasik %5 egimli olacak sekilde yerlestirilir.

Disarida Kiglatma:

Bu yontemde kovanlar, dogal sartlara birakilir. Kovanlar yan yana, zeminden 20 - 30 cm yiikseklikteki
sehpalarin iizerlerine yerlestirilir. Ari ugus delikleri yarisina kadar kapatilir. Uygun havalandirma kosullar
saglanarak, arilarin zarar gormemesi i¢in kovanlarin iistiine bez, kilim veya naylon ortiilerek 1s1 izolasyonu saglanir.
Kisin kar altinda kalan ve soguklara dayanabilen giiglii koloniler bahara ulasir.

Arnilarin Bakimi ve Beslenmesi:

Bal hasadinda, kovanin kulugkalik alaninda arilarin kigin beslenmesi ve kisi rahat gecirmesi i¢in, genellikle
10 gergeveli bir ar1 kolonisinde, ortalama olarak 10 kg bal birakilmalidir. Ayrica hava sartlarina bagli olarak kig
mevsiminin uzamasi ihtimaline karsi sonbaharda tedbiren aksamiizeri beslemesi yapilir.

Besleme, iklim sartlarina bagli olarak yapilir. Hava sicakligi 20 °C ve iizeri ise, seker/su oran1 2/1 veya 1/1
olacak sekilde hazirlanan seker surubu verilir. 14 °C’nin altinda ise, dogal olarak hazirlanan bal, polen, yagsiz siit
tozu veya soya unu ile pudra sekeri karisimindan hazirlanan ar1 keki ve Beytiigsebap Bali hasadindan kalan ballar
ile yapilir. Yapilan bu islem arilarin beslenmesi ve hayatta kalabilmesi igin olup bal iiretiminde kullanilmaz.

Arilarin nektar toplamaya basladigi mayis ay1 ortalarindan agustos ay1 sonuna kadar olan donemde kesinlikle
destek beslemesi yapilmaz. Arilar polen ve nektar toplamaya basladiginda ilag veya herhangi bir kimyasal
uygulanmaz. Nektar toplama siiresince su kaynaginin uzak olmasi durumunda ar1 kovanlarinin 6niine, genis bir kap
icinde, sirkiilasyonun olabilecegi bir sekilde i¢ilebilir temiz su konularak arilarin su ihtiyaci karsilanir.

Sagim, Hasat, Paketleme ve Depolama:

Cografi simirda 20 giin kesintisiz nektar elde edilebilecek flora mevcut olup nektar akigi en fazla haziran -
temmuz aylarinda olur. Arilar polen ve nektar toplamaya basladiginda ihtiyaca gore balliklara balmumu ¢ergeveleri
yerlestirilir. Bal hasadi polen ve nektar akiginin sona ermesiyle (genellikle agustos sonu veya eyliil bas1) hasada
baslanir. Beytiligsebap Balinin iiretimi, mayis ayinda baslar ve eyliil aymin ortalarina kadar devam eder. Nektar
akigina bagli olarak sagim eyliil aymin ortalarina kadar yapilabilir ve yilda bir kez bal hasad1 yapilir.

Hasat zamani ballar, ar1 kovaninin ballik kismindan alinir; kulugkalik boliimiinden alinmaz. Hasat, giiniin
sicak saatlerinde yapilmaz. Alinan petekli ballar, hasat cadirina taginir ve sir tabakalari, sir taragi ile siyrilir. Sagim
makinasinda siiziildiikten sonra, uygun bal kaplarinda biriktirilir. Biiylik partikiillerin ¢okmesi ve kabarciklarin
ayristirtlmast igin 1 - 3 giin bekletilir. Homojen goriiniim kazanan ballar; gida ile temasa uygun kaplara doldurulur,
dogrudan giines 1s1gindan korunarak i¢ sicakligi 4 - 20 °C olan, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde depolanir.
Hasat edilen ballarda, polen igerigini degistirecek sekilde filtreleme yapilmaz.
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Petekli ve kara kovan ballarin hasadinda ise ar1 kovanin ballik kismindan alinan ¢ergeveler, gergeveli hali
korunacak sekilde gida ile temasa uygun ambalaj malzemeleriyle paketlenir, dogrudan giines 151¢1ndan korunarak i¢
sicakligr 20 °C’yi agsmayan, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde muhafaza edilir. Satisa sunulacak olan ballar,
dogrudan giines 15181ndan korunarak i¢ sicakligi 20 °C’yi agmayan, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde depolanir.

Cografi Simir ig:erisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, igleme ve Diger islemler:

Cografi sinirda koklii bir gegmise sahip olan Beytiissebap Bali, Beytiissebap ilgesinin tarim ekonomisinde
6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile in bag1 bulunan Beytiisebbap Balinin tiim tiretim agamalari,
cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler, Beytiissebap Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatorliigiinde, Sirnak Bal Ureticileri Birligi
ve Beytiissebap Halk Egitimi Merkezinden aricilik hakkinda bilgi sahibi birer kisi olmak iizere konusunda uzman
en az {i¢ kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetim mercii yilda en az bir defa
diizenli olarak ayrica sikdyet iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim yapabilir.

Denetimlerde asagida belirtilen hususlar denetlenir;

* Beytiigsebap Bali cografi igareti kullanim bigiminin uygunlugu,

+  Uretim metoduna uygunluk,

*  Anlik yerlerinin bildirimdeki alanlarda olup olmadig,

* Hasat doneminde yapilan islemlerin uygunlugu,

» Kantaron (Hypericum sp.), maydanozgiller (Apiaceae), sigir kuyrugu (Verbascum sp.) ve uyuz otu
(Scabiosa sp.) taksonlarindan en az birinin bulunmasi ile Castanea sativa ve Rhododendron ponticium
bitki ¢icegi polenleri bulunmamasi,

* Ambalajlama, muhafaza ve depolama bi¢iminin uygunlugu,

» Beytiissebap Bali ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu,

+ Ihtilafli bir durum s6z konusu olmasi halinde Beytiissebap Balinin fizikokimyasal 6zelliklerinin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiirtitiir.
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2. Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Smai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 13.03.2023 tarihinden
itibaren korunmak {izere 09.05.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 1 1740

Tescil Tarihi : 09.05.2025

Basvuru No : C2023/000104

Basvuru Tarihi 1 13.03.2023

Cografi Isaretin Ad1 . Afyon Sakala Carpan Corbasi1 / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbast

Uriin / Uriin Grubu : Corba / Yemekler ve ¢orbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Afyonkarahisar Belediyesi

Tescil Ettirenin Adresi : Karaman Mah. Albay Resat Cigiltepe Cad. No:11 Merkez
AFYONKARAHISAR

Cografi Simir : Afyonkarahisar ili

Kullanim Bicimi : Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi

ibaresi ve mahreg¢ isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde
bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi; yesil mercimek, et suyu veya tavuk
suyu, orta boy kuru sogan, domates salgasi, tereyagi, 6zel amagh bugday unu, tuz, eriste, karabiber ve kuru nane
tirtinleri kullanilarak iiretilen bir gorbadir. Uriiniin “sakala ¢arpan” olarak adlandirilmasinin sebebi igerisinde yer
alan eristelerin kagsiktan disariya sarkmasi ve ¢ene/sakal bdlgesine ¢arpmasidir.

Afyonkarahisar ilinde uzun bir ge¢mise sahip olan Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala
Carpan Corbast, cografi sinirin mutfak kiiltiiriinde dnemli bir yeri vardir. Afyonkarahisar’da nisan, kina gecesi,
diigiin gibi 6zel giinler i¢in hazirlanan sofralarda yer alir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi tiretiminde kullanilan yesil mercimek
ve eriste tercihen cografi sinirdan temin edilir.

Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi Bilesenleri(4 kisilik):

150 g yesil mercimek

2200 ml su

200 ml et suyu ya da tavuk suyu
60 ml siviyag

1 orta boy kuru sogan

60 g domates salgasi

45 g 6zel amagli bugday unu
80 g eriste

10gtuz

2 g karabiber

30 g tereyagi

2 g kuru nane

Hazirlanisi:

Uriiniin hazirlanmas! i¢in ¢orba yapimindan &nce yesil mercimekler yikanr, siiziiliir. Daha sonra yikanan
mercimekler ayri bir kapta haglanir. Haglamada 1000 ml su kullanilir. Haglanma siiresi ortalama 30 dakikadir.
Mercimek tanesi sertligini birakmis ve yumusak bir form kazanmissa haslanmig olarak kabul edilir. Mercimegin
haglanmasini beklerken ayr1 bir noktada soganlar ince ince dogranir. Tavada kisik ateste siviyagin igerisine soganlar
katilarak kavrulmaya baslanir. Bu islem 5 dakika boyunca devam eder. Sonrasinda igerisine salga, un ilave edilerek
3 dakika daha kavurmaya devam edilir. Bu kavrulmus karigimin igerisine azar azar et suyu ya da tavuk suyu ile
birlikte 1200 ml su eklenerek karistirilmaya devam edilir ve unun topaklanmasi engellenir. Devaminda haglamig
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oldugumuz mercimekler igerisine tuz ve karabiber ilave ederek c¢orba pisirmeye baglanir. 15 dakika boyunca
karigtirmaya devam edilir. Corba kaynamaya bagladiginda eristeler eklenir ve yumusayana dek pisirilir. Corbamiz
pismeye devam ederken ayr1 bir tavada eritmis oldugumuz tereyaginin igerisine nane ilave ederek yaklagik 2 dakika
kizdirma islemi yapilir. Servise hazir hale gelen ¢orba sunum tabagi veya kasesine alinip {izerine tereyagi nane
karisimi gezdirilerek sicak olarak servis edilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasinin cografi sinirda uzun bir ge¢cmisi
vardir. Afyonkarahisar ilinin mutfak kiiltiirii icinde 6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinirla {in bagi
bulunan Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi iiretiminin tiim agsamalari, cografi
siirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Afyonkarahisar Belediyesinin koordinasyonunda; Afyonkarahisar il Tarim ve Orman
Miidiirliigiinden, Afyonkarahisar Ticaret ve Sanayi Odasindan, Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi
Gastronomi Ve Mutfak Sanatlari Boliimiinden, Afyonkarahisar Esnaf ve Sanatkarlar Odalar1 Birliginden ve
Afyonkarahisar Belediyesinden iiriin konusunda uzman birer kiginin katilimiyla 5 kisiden olusan denetim mercii
tarafindan yapilir.

Denetim mercii tarafindan, Afyon Sakala Carpan Corbasi / Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi
iretiminde kullamilan bilesenlerin uygunlugu; iiretim metoduna uygunluk ile Afyon Sakala Carpan Corbasi /
Afyonkarahisar Sakala Carpan Corbasi ibaresinin ve mahreg igareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 18.03.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 20.05.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No

Tescil Tarihi
Basvuru No

Basvuru Tarihi
Cografi Isaretin Ad1
Uriin / Uriin Grubu
Cografi isaretin Tiirii
Tescil Ettiren

Tescil Ettirenin Adresi
Cografi Simir
Kullanim Bicimi

11741

: 20.05.2025

: C2024/000112

: 18.03.2024

: Siirt Bittim Sabunu

: Sabun / Diger iiriinler

: Mabhreg isareti

: Siirt Il Tarim ve Orman Miidiirliigii

: Bahgelievler Mah. Gaffar Okan Cad. No: 9 Merkez SIIRT

2 Siirt il

: Siirt Bittim Sabunu ibaresi ve mahreg isareti amblemi, {liriiniin ambalaji
uzerlnde yer alir. Uriiniin ambalaji iizerinde kullanilamadiginda, Siirt
Bittim Sabunu ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, isletmede Kkolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Siirt Bittim Sabunu ydrede bittim, menengi¢ veya c¢itlembik adi ile de bilinen asilanmamis yabani fistik
agaclarinin (Pistacia terebinthus) meyvesinin yagi, kuyu tuzu ve kiil ile elde edilen bir sabundur. Siirt ili ve
gevresinde bittim sabunu, botan sabunu ismiyle de bilinir. Siirt ili ile 6zdeslesmis Siirt Bittim Sabunu bolgede dogal
olarak elde edilen bir iiriindiir. icerisinde herhangi bir kimyasal tiirevi bulunmaz.

Siirt Bittim Sabunu cografi sinirda uzun yillardir iretilen ve geleneksellesmis bir sabundur. Geleneksel bir
yontem olan odun atesinde kaynatilarak yapilir. Odun atesinde yapilan sabunlar dinlendirilir ve bu dinlendirme
sabunun kalitesini artirir. Halk arasinda bittim sabunu 7 yil bekletilirse 7 derde deva olduguna inanilir. Evlenecek
kizlara ise sabun yapimi dgretilir ve ¢eyizlerine yillanmasi i¢in mutlaka yaptiklar: sabundan birakma kiiltiirii vardir.

Siirt Bittim Sabununun yemeklik yag olarak gida sanayiinde etkin olarak kullanilabilmesi, aym1 zamanda
endiistriyel olarak, 6zellikle sabun yapiminda kalite kriteri olan yag orani yiiksekligi ve nem oraninin %10’un altinda
olmast sebebiyle uzun bir raf 6mriine sahip olmasi Siirt Bittim Sabunun ayirt edici 6zellikleridir.

Tablo 1. Bittim yaginin fizyokimyasal 6zellikleri.

Ozellik Enaz | Eng¢ok
Refractiveindex n(20 D) 1,464 1,467
Yogunluk (d20/20) 0,971 0,978
Asitlik (%oleik asit) 0,74 0,93

Peroksit Sayis1 (meq/kg) 0,35 0,54

Iyot Say1s1 88,09 92,54
Sabunlagma Sayisi 128,8 181,9

Tablo 2. Bittim bitkisinin soguk sikim yaglarinda yogun olarak bulunan yag asidi igerikleri

Yag Asidi (%) Enaz | En¢ok
Oleik (C18:0) 50,67 53,09
Palmitik (C16:0) 19,80 22,06
Linoleik (C18:3) 17,70 19,60
Stearik (C18:0) 2,82 4,01
Linoleik (C18:3) 0,67 0,78

Bittim bitkisinin yag asidi profilinde en ¢ok oleik, palmitik ve linoelik asit bulunur. Bu ii¢ yag asidi toplam
yag asidi igerisindeki oran1 % 90’1n ilizerindedir. Oleik yag asidi Siirt Bitttim Sabununda doku ve kivam vermekle
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birlikte cildi temizleme ve nemlendirme islevini goriir. Palmitik ve linoelik yag asitleri ise sabunun sertligini ve
kopiigiinii artirir. Bittim bitkisinin ORAC degerleri de iiretilen sabunun antioksidan degerinin yiiksek oldugunu
gosterir.

Tablo 3. Bittim 6rneklerinin TMF ve ORAC degerleri

Ozellik Enaz En ¢ok

Toplam Fenolik Madde (mg GAE/100g) 7,15 10,54
Antioksidan Aktivite ORAC Deg. (umol TE/ 691,97 955,97

Siirt Bittim Sabununu diger sabunlardan ayiran bir diger 6zelligi ise bi¢imsiz sekillerde pargalanmasidir. Siirt
Bittim Sabununun kesimi ve sekli karakteristik 6zelliklerinden biridir. Siirt Bittim Sabunu diger yorelerdeki
sabunlarin aksine diizenli gizimler yapilarak kesilmez.

Siirt Bittim Sabununun ge¢misi eskiye dayanir. Siirt ilinin ekonomisinde ve kiiltiirinde 6nemli bir yere
sahiptir. Ceyizlerin iginde yer alan en 6nemli unsurdur. Kullanilan hammadde farki ve cografi sinira 6zgii iiretim
metodu vardir. Bu sebeplerle cografi sinir ile tin bagi bulunur.

Uretim Metodu:
50 kg Siirt Bittim Sabunu iiretimi i¢in gerekli bilesenler asagidaki gibidir.

* 150 kg bittim meyvesi (tercihen cografi sinirda yetisen)

* 15 kg kuyu tuzu (tercihen cografi sinirdan ¢ikartilan kuyu tuzu)

* 1 kg mese kiilii (bu kiil, ilk asamada suyun buharlastirilmasi i¢in kullanilir)
* 16 kg mese kiili

+ 161su

Eylil - ekim aylarinda olgunlagan bittimlar toplanir, ayiklanir, yikanir ve kurutulmaya birakilir. Kurutma
islemi yaklagik 1 hafta siirer. Bittimlar toplanirken 6zellikle yesil ya da mavi renkli olmas1 gerekir.

Kurutulan bittimlarin havanda, dibekte ya da baski makinesinde yag sikim islemi gergeklestirilir. Bu
asamadan sonra bittim yagi1 24 saat derin kovalarda bekletilir. Bekletilmesindeki sebep ise yag i¢inde kalan posasinin
dibe ¢okmesi i¢indir.

Posast dibe ¢okmiis bittim yagi yayvan derince kazanlara bosaltilir. 1 kg mese kiilii kazana alinan bittim
yagina el ile serpilir. Karistm homojen oluncaya kadar karigtirilir. Odun atesinde yapilan bittim sabunu devaml
karigtirtlmak sureti ile suyu buharlastirilir. Bu iglem yaklagik olarak 2 saat siirer.

16 kg mese kiilii ve 16 1 su derince bir kapta homojen olana kadar karistirilir. Bu karisim 3 giin bekletilir ve
her giin mutlak suretle karistirilmasi gerekir. Bittim sabununda kostik yerine pH dengelemesi ve sabunlagsmasi igin
mese kiilii kullanilir.

Suyu buharlagan bittim sabunu kazanlarda kaynadikga katilagsmaya baslar. Bu katilasmanin 6niine gegmek
icin 3 giin bekletilen mege kiilii suyu kademeli olarak sabuna eklenir ve devamli karigtirtlir. Karistirma islemi en
basindan en sonuna kadar araliksiz devam ettirilir. Karigtirma islemi ilk etapta karigimin kopiiriip tasmamasi igin
ikinci etapta ise giderek kati hal alan sabunun homojen olmasi i¢indir. Karigimi atesten almadan yaklasik yarim saat
oncesinde 15 kg kuyu tuzu eklenir ve karistirmaya devam edilir. Bu islem yaklasik 2,5 - 3 saat siirer.

Pisirme islemi tamamlanmis sabunlar kaliplara kontrollii bir sekilde dokiiliir. Dokiilen sabunlar bir spatula
ile esit olarak tiim yiizeye dagitilir.

Kurutma islemi mevsime gore degisiklik gosterir. Yazin bu siire 3 - 4 giin iken kisin yaklagik 24 saat icinde
kurur. Kurutma iglemi tamamlanan bittim sabunlar1 7 giin sonra kullanima hazir hale gelir. Sabun kaliplarmin
parmakla bastirildiginda ¢okme yapmayacak kadar sertlesmis ve kurumus olmasi gerekir.

Uretimden ¢ikmus yeni sabunlar koyu yesildir. Zamanla, bekleyen sabunlarin rengi agilir. Cok uzun siire
bekleyen sabunlar ise kahverengilesir.
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Caplar1 30 ila 40 cm arasinda degisen yuvarlak tekerler halinde hazirlanan bittim sabunlari, Siirt’e 6zgii
usulde iki basinda tahta aparatlar1 bulunan ince teller ile kesilir. Once ortadan ikiye yarim daire seklinde kesilen
tekerler sonrasinda belli bir sekil gozetilmeksizin saticinin tercihine gore parcalanir. Kesilen pargalar kalip usulii
degil tartilarak satilir.

Siirt Bittim Sabunu kaliplara dokiildiigii dogal yiizeyiyle satisa sunulabilir. Siirt Bittim Sabununa ydnelik
parlatma veya renklendirme yapilmaz. Siirt Bittim Sabunu pargalanmadan, gelisi giizel kesilerek kilo ile ya da tek
tek ambalajlanarak satisa sunulabilir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Siirt Bittim Sabunu yére ile 6zdeslesen, yiizyillardir iiretilen ve yoreyle bilinen sabundur. Uriinde yorede
yetisen bittimlardan elde edilen yag kullanilir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Siirt Bitttm Sabunu
tiim {iretim asamalar1 cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler; Siirt Tarim ve Orman 11 Miidiirliigii koordinatérliigiinde, Siirt Tarim ve Orman 11 Miidiirliigii,
Ticaret ve Sanayi Odas1 Baskanlig1 ve Siirt Kiiltiir Turizm Il Miidiirliigiinden konuda uzman 3 kisiden olusan
denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda 1 defa ve gerek duyuldugunda veya sikayet halinde her zaman
gergeklestirilir.

Denetime esas kriterlere asagida yer verilmektedir.

» Kullanilan bilegenlerin ve iiretim metodunun uygunlugu.
» Cografi sinirda yetigen bittim bitkisinin kullanimu.
»  Siirt Bittim Sabunu ibaresinin ve mahreg¢ isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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4. Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 12.11.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 20.05.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11742

Tescil Tarihi : 20.05.2025

Basvuru No : C2024/000317

Basvuru Tarihi 1 12.11.2024

Cografi Isaretin Ad1 : Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi

Uriin / Uriin Grubu : Limonata / Alkolsiiz icecekler

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren : Cizre Kaymakamlig1

Tescil Ettirenin Adresi : Sah Mah. Orhan Dogan Cad. Hiikiimet Konag1 Cizre SIRNAK
Cografi Simir : Sirnak ili

Kullanim Bi¢imi : Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

{iriiniin ambalajimin iizerinde kullanilir. Uriiniin ambalajimin {izerinde
kullanilamadiginda, Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi ibaresi ve mahreg
isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi; su, limon suyu/limon suyu konsantresi, siit, beyaz seker, limon tuzu,
aroma verici ve renklendirici ile hazirlanan bir igecektir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin tarihgesinde; Cizre ilgesinde liretilmeye baglanmasi ile halk arasinda
yaygin olarak tiiketildigi ve bu igecege “siitlii limonata” isminin de verildigi bilinir. Cizre Leyminete / Cizre
Limonatasinin; igerisinde siit, seker ve limon suyu bulundugu i¢in kendine has nispeten mayhos tadi ve sar1 rengi
bulunur. Hazirlanmasinda siit kullanilmasindan dolayr gerekli asgari teknik ve gida hijyeni gerekliliklerine riayet
edilerek soguk zincir sartlarinda muhafaza edilir, taginir ve tiikketiciye sunulur.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatas1 alkolsiiz i¢ecekler sinmifinda yer alan bir igecek olup lriiniin meyve
(limon) oran1 agirlikca en az % 10°dur. Uretimde bu oran1 saglayacak sekilde limon suyu/limon suyu konsantresi
kullanilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi hazirlanmasinda istege bagli olarak da kullanilabilen renklendiriciler;
Latince tiir ismi Curcuma longa (C. domestica) olan zerdecaldan ekstrakte edilen kurkumin ve/veya Latince tiir ismi
Carthamus tinctorius olan ve yalanci safran olarak da bilinen aspir ¢igegidir.

Sirnak ilinin mutfak kiltiiriinde 6nemli bir yere sahip olan Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi 6zellikle sicak
yaz giinlerinde ve ramazan sofralarinda tiiketilir ve ikram edilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin soguk olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.

Sirnak ilinde uzun yillardir {iretilen, iiretimde kullanilan bilesenlerinin se¢imi, hazirlanmasi ve servisi
agamalar1 ile ustalik becerisi gerektiren Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin; tiretildigi Sirnak ili ile iin bagi

bulunur. Bu sebeplerle; Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin tiim tiretim agamalari, Sirnak ilinde gerceklestirilir.
Uretim Metodu:

Yaklasik 10 Litre Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi Hazirlanmasi Igin Bilesenler Listesi ve Kullanilacak
Ortalama Miktarlari:

» 55 litre su,

e 2 litre siit,

* 1,5 kg beyaz seker,

» 1 litre limon suyu ve/veya limon suyu konsantresi,

* 30 g sekerli vanilin ve/veya ethyl vanilin,

* 20 g limon tuzu,

* 0,5 g renklendirici: kurkumin ve/veya aspir ¢igegi (istege bagl).
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Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin Hazirlanmasi ve Servisi:

Yeteri kadar biiylikliikte gida ile temasa uygun bir kabin igerisine bilesenler konur. Renklendirici kullanilacak
ise ayrica 1lik suda ¢oziindiiriildiikten sonra bu karisima eklenir. Bu karisim gida ile temasa uygun alet/ekipman ile
homojen bir sekilde iyice karistirilir. Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin; hazirlanmasinda asgari teknik ve gida
hijyeni gerekliliklerine riayet edilir. Ozellikle seker ve diger bilesenlerin iyice birbirine karigmasi/¢oziilmesi
saglanir. Karistirma isleminden sonra hazirlanan limonata istege bagli olarak siiziilebilir.

Uriiniin Muhafaza Kosullari, Tasinmasi ve Piyasaya Arzt:

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin; muhafaza edilmesi, tasinmasi ve piyasaya arz edilmesi asamalart;
kokulardan ari, temiz, serin ortamlarda ve soguk zincir gerekliliklerine riayet edilerek gerceklestirilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi; gida ile temasa uygun ambalajlarda ilgili mevzuata uygun etiket bilgileri
ile tiiketiciye arz edilir. Genellikle tiiketici talebi dogrultusunda bardaklara konularak servisi yapilir ve tiiketilir.

Cizre Leyminete / Cizre Limonatasimin soguk olarak servisinin yapilmasi ve tiiketilmesi tavsiye edilir.
Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Sirnak ilinde uzun yillardir kendine has tiretim metodu ve bilesenler kullanilarak iiretilen, hazirlanmasi
ustalik becerisi ve emek isteyen Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin iiretim agamalari ustalik becerisi gerektirir.
Bu sebeplerle; tiretildigi Sirnak ili ile in bagi bulunan Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin iiretim agamalari,
Sirnak ilinde gerceklestirilmelidir.

Denetleme:

Denetimler; Cizre Kaymakamhigi koordinatorliigiinde; Cizre Kaymakamligi ile Cizre Ilge Tarim ve Orman
Midiirligiiniin katilimiyla en az 3 kisiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir.

Denetim yilda en az bir kere yapilir. Sikayet {izerine veya gerekli goriilen hallerde ayrica denetim yapilabilir.
Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu uyarinca raporlanarak her yil diizenli olarak Cizre
Kaymakamligi tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumuna sunulur.

Denetim merci tarafindan, denetimde aranilacak kriterlere asagida yer verilmektedir:

— Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin hazirlanmasinda kullanilan bilesenler listesinin uygunlugu,
— Cizre Leyminete / Cizre Limonatasinin iiretim metodunun uygunlugu,
— Cizre Leyminete / Cizre Limonatasi ibaresinin ve mahreg isareti amblemi kullanim bi¢iminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler denetlenen ilgili kisi, kurum
veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman
gergek veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil
ettiren, haklarin korunmasinda hukuki siiregleri ytiriitiir.
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5. Bitlis Corti Taplamasi

Bu cografi igaret, 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 41 inci Maddesi kapsaminda 02.08.2024 tarihinden
itibaren korunmak {izere 23.05.2025 tarihinde tescil edilmistir.

Tescil No 11743

Tescil Tarihi 1 23.05.2025

Basvuru No : C2024 / 000203

Basvuru Tarihi 1 02.08.2024

Cografi Isaretin Ad1 . Bitlis Corti Taplamasi

Uriin / Uriin Grubu : Yemek / Yemekler ve gorbalar

Cografi isaretin Tiirii : Mabhreg isareti

Tescil Ettiren . Bitlis Eren Universitesi

Tescil Ettirenin Adresi . Bitlis Eren Universitesi Rektorliigii Rahva Yerleskesi Bes Minare
Mahallesi Ahmet Eren Bulvar1 13100 Merkez BITLIS

Cografi Simir : Bitlis ili

Kullanim Bicimi : Bitlis Corti Taplamasi ibaresi ve mahre¢ isareti amblemi, iriiniin

ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriiniin ambalaj1 iizerinde kullanilamadiginda,
Bitlis Corti Taplamasi ibaresi ve mahreg isareti amblemi, igletmede kolayca
goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Bitlis Corti Taplamast; ¢orti denilen lahana tursusu, koftelik bulgur, un ve irmik ile yapilan; tereyagi ve pul
biberle hazirlanan sos ile servis edilen bir yemektir.

Corti Tursusu; sert lahana yapraklarinin reyhan, pulbiber, limon, kaya tuzu ve su ile eklenerek kavanozlara
basilmast ile yapilir. Taplama kelimesi yoresel olarak bastirilmig yasst kofte igin kullanilir. Yemegin ana bileseni
corti oldugundan daha ¢ok kisin tiiketilir. Bitlis Corti Taplamasi i¢in yapilan kofteler yaklasik 3 cm capa, 1 cm
kalinliga, 5 g agirligina ve yassi bir sekle sahiptir.

Cografi sinirda uzun bir gegmise sahip olan Bitlis Corti Taplamasi, Bitlis ilinin mutfak kiiltiirinde 6nemli bir
yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Bitlis Corti Taplamasi icin gerekli bilesenler:

— 750 g corti (lahana tursusu)

— 500 g koftelik bulgur

— 100 g 6zel amacli bugday unu
— 100 g irmik

— 1 adet yumurta

— 1 litre sicak su

— 3-4 dis sarimsak

Sos icin gerekli bilesenler:

— 50 g tereyagi
— 5¢ pul biber

Bitlis Corti Taplamasinin hazirlanmasi:

Tencereye alinan corti {izerine 400 ml sicak su eklenir ve 20-25 dakika kaynatilir. Istege gore su eklenerek
eksilik oran1 ayarlanabilir. Ayri bir kapta 300 ml sicak su ile 1slatilan koftelik bulgur yaklasik 30 dakika suyunu
¢ekinceye kadar dinlendirilir. Kalan 300 ml sicak su, hamura kivam verme ve koftelere sekil vermede kullanilmak
i¢in bir kaba alinir. Islatilip dinlendirilen kdftelik bulgura un, irmik ve yumurta eklenir. Hamur kivam alincaya kadar
bir miktar su el ile serpilerek karigim 1slatilir ve yogrulur. Bu hamurdan kiigiik pargalar alinir, avugta yuvarlanip
bastirilarak 5 g agirlik, 1 cm kalinlik, 3 cm capa sahip yassi taplama / kdfteler hazirlanir ve bir tepsiye alinir.
Hazirlanan taplamalar / kofteler kaynayan ¢ortili su igine dokiiliir ve yaklagik 15 dakika kaynatilarak pisirilir.
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Bir kaba pigen cortili sudan yaklasik 300 ml alinir ve {izerine havanda déviilen sarimsak eklenir. Bir sos
tavasinda tereyag eritilir ve iizerine pul biber eklenerek sos hazirlanir. Sunum tabaklarina alinan Bitlis Corti
Taplamast {izerine 6nce sarimsakli yemek suyu, daha sonra hazirlanan sos dokiiliip sicak olarak servisi yapilir.

Cografi Simir icerisinde Gerc¢eklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Bitlis Corti Taplamasinin cografi sinirda uzun bir gegmisi vardir. Bitlis yemek kiiltiirii iginde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunan Bitlis Corti Taplamasinin tiim iiretim asamalari, belirtilen
cografi sinirda gerceklesir.

Denetleme:

Denetimler; Bitlis Eren Universitesi Rektorliigii koordinatdrliigiinde ve Bitlis Il Tarim ve Orman Miidiirliigii,
Tatvan Ilge Milli Egitim Miidiirliigii ve Bitlis Eren Universitesi Rektorliigiinden iiriin konusunda uzman birer kisinin
katilimiyla en az 3 kigiden olusan denetim mercii tarafindan diizenli olarak yilda bir defa, gerekli goriilen hallerde
ve sikayet lizerine ise her zaman gergeklestirilir

Denetim mercii tarafindan; iretimde kullanilan bilesenlerin ve miktarlarinin uygunlugu, iiretim metodunun
uygunlugu, Bitlis Corti Taplamasinin ¢ap, kalinlik, sekil ve agirliginin uygunlugu ve Bitlis Corti Taplamasi ibaresi
ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu denetlenir.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gercek veya
tiizel kisilerden denetimin gerceklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.
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5. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 Maddesi Kapsaminda Degisiklige Ugramis
Basvurularin Yayim

Asagida yer alan bagvurular 6769 sayili Siai Miilkiyet Kanununun 40 inc1 maddesi kapsaminda degisiklige
ugramis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.

1. Beytiissebap Bah

173 sayil1 ve 15.05.2024 tarihli Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
C2023/000028 numaral1 Beytiigsebap Bal1 ibareli cografi isaret basvurusunda yapilan degisiklikler ve bagvurunun
son hali asagida yer almaktadir.

a) Degisiklikler:

e Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Beytiissebap Balinin Fizikokimyasal Ozellikleri tablosunda yer alan;

“Balda Protein (8"*Cprotein) ve Bal (8'*Cbal) 6"*C degerleri arasindaki fark: en az: 0,201, en ¢ok: 0,368”
ifadesi,

“Balda Protein (3'*Cprotein) ve Bal (5'*Cbal) 8'3C degerleri arasindaki fark: en az: - 0,201, en ¢ok: 0,41”
seklinde degistirilmistir.

“Bal '3 degeri (6'*Cbal) degeri: en az: 26,422, en ¢ok: 25,637”

ifadesi,

“Bal 6'* degeri (8'*Cbal) degeri: en az: - 26,422, en ¢ok: - 25,637

seklinde degistirilmistir.

“Suda ¢6ziinebilen kat1 madde (%)”

ifadesi,

“Suda ¢oziinmeyen madde (%)”

seklinde degistirilmistir.

“Hidroksimetilfurfural (HMF) (mg/kg?)” degeri: en az: 0,732”

ifadesi,

“Hidroksimetilfurfural (HMF) (mg/kg?)” degeri: en az: 0,645”

seklinde degistirilmistir.

b) Basvurunun Son Hali:

Beytiissebap Bah

Basvuru No : C2023/000028
Basvuru Tarihi : 23.01.2023
Cografi isaretin Ad : Beytiissebap Bali
Uriin / Uriin Grubu . Cigek bal1 / Bal

Cografi isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Basvuru Yapan
Basvuru Yapanin Adresi
Cografi Simir

. Beytiigsebap Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii
: Elki Mahallesi 5. Cadde No: 29 Beytiissebap SIRNAK
: Swirnak ili Beytligsebap ilgesi
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Kullanim Bi¢cimi : Beytiigsebap Bali ibareli asagida verilen logo ve mahreg isareti amblemi,
iiriniin kendisi veya ambalaji iizerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya
ambalaj1 lizerinde kullanilamadiginda, Beytiissebap Bali ibareli logo ve
mabhreg isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Beytiigsebap Bali; Beytiissebap ilce sinirlarinda 1700 m rakimdan 3000 m rakima kadar ulasan, yaklasik 60
km uzunlugundaki bir vadide tiretilen ¢i¢ek balidir. Tiiketiciye siizme veya petek bal olarak sunulur.

Beytiigsebap Balinin rengi agik amberden koyu ambere kadar degisebilir. Petekli, karakovan ve siizme bal
olarak iiretilir. Beytiissebap Bali; koyu kivamdadir ve akiskanligi devamlidir. Uretimde, Apis mellifera caucasica,
Apis mellifera meda, Apis mellifera ligustica, Apis mellifera syrica irklari ile melezleri kullanilir.

Cografi sinir, daglik bir topografyaya sahip olup daglar arasinda bir vadide kurulmus tarihi bir sehirdir. Ar1
yetistiriciligi yapilan bolgenin dogal bitki Ortlisii ve zengin florasinin yani sira yiiksek rakima ve temiz Su
kaynaklarma sahiptir. Serin bir iklime sahip olmasi ve yagislarin yeterli olmasi da bitki ¢esitliligini ve sitirekliligini
artirir. Ayrica, endiistri ve sanayi sehirlerinden olduk¢a uzak mesafede bulunan bakir bir alana sahiptir. Bu durum
bitki ¢esitliliginin devamini ve balin kalitesini dogrudan etkiler.

Kisa mesafelerde degigen yiikselti ve yer sekilleri, iklim kosullar1 ve bitki ortlisiinde ¢esitliligini artirmistir.
Yaylalarin yiiksekligi 1700 - 3000 m arasinda oldugundan yaz donemi serin ve ¢igeklenme siiresi fazladir. Cografi
siirin bu yapisi, aricilik faaliyetleri agisindan mayis - eyliill aylar1 arasinda aricilik i¢in ideal konaklama imkani
sunar. Ayrica yillik yagis miktar1 ve giinesli gecen giin sayisinin fazla olmasi, cografi sinirin florasini zengin kilar.

Cografi sinirda bal iiretim sezonundaki riizgarlar kuzeyden giineye dogru eser. Bu riizgarlar iiretim mevsimini
serin tutarak balda HMF degerinin diigiik kalmasini saglar. Beytiissebap ilgesi, topografik yapist ve konumu
sayesinde mikroklima bolgesi ozelligine sahiptir. Bu durum bitki florasinin yayilimim ve flora fenolojik
donemlerinin uzun siireli olmasini saglayarak nektar ve bala olumlu yansir.

Beytiigsebap Balinin melissopalinolojik olarak yapisinda; kantaron (Hypericum sp.), maydanozgiller
(Apiaceae), sigir kuyrugu (Verbascum sp.) ve uyuz otu (Scabiosa sp.) taksonlarindan en az biri bulunur. Castanea
sativa ve Rhododendron ponticium bitki ¢igegi polenleri bulunmaz.

Beytiissebap Balimin Fizikokimyasal Ozellikleri

Ozellik Enaz En ¢ok
Hidroksimetilfurfural (HMF) (mg/kg™) 0,645 8,838
Diastaz sayist (DN) 16,20 37,34
Nem (%) 14,40 14,80
Prolin miktar1 (mg/kg™) 407,10 | 1.175,42
Serbest asitlik (meg/kg™) 17,25 26,25
Elektriksel iletkenlik (mS/cmt) 0,175 0,317
Balda protein ve bal 813 C degerlerinden 0 126
hesaplanan Ca sekerleri orani (%) '

1 13, 1 13 13
degerletaramdak fark | 0201 | 041
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Bal 6'* degeri (6'*Cbal) -26,422 | -25,637
Sakkaroz (%) 0,01 0,49
Fruktoz + Glikoz (%) 73,077 | 78,135
Furktoz / Glikoz (%) 1,18 1,34
Maltoz (%) 2,74 3,62
Suda ¢6ziinmeyen kat1 madde (%) 0,001 0,05

Cografi sinirda koklii bir gegmise sahip olan Beytiissebap Bali, Beytiisebbap ilgesinin ekonomisinde dnemli
bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile iin bagi bulunur.

Uretim Metodu:

Genel Hazirlik islemleri:

Beytiissebap ilgesinde aricilik faaliyetleri, yerlesik ariciligin yani sira bilyiik oranda gezginci aricilik seklinde
yapilir. Aricilik faaliyetlerine mart ay1 basinda, ar1 kolonilerinin kis ¢ikis1 ilk bakimi ve beslemesi ile ana ar1 kontrolii
yapilarak baglanir. Bu hazirlik, mayis ayi ortalarina kadar devam eder. Nektar akisi verimliligine gére mayis ayinda
cografi sinir i¢inde arilarin yeri degistirilebilir. Bu degisim, tiretim doneminde diizensiz yigimlagma olmamasina
dikkat edilerek, Tarim ve Orman Bakanligi Aricilik Kayit Sistemi kapsaminda ve Beytiissebap Ilge Tarim ve Orman
Miidiirliigii ile Beytiissebap Ili Aricilar Birligi Koordinasyonunda yapilir.

Arilarin yerlerinin degistirilmesi, daha ¢ok yiikseklige ve flora yapisina baglidir. Arilar dogal su kaynaklarina
yakin, nektar ve polen akiginin bol oldugu alanlara dogru tasinirlar. Beytiissebap’ta genellikle ana nektar akimi
may1s ay1 Ortalarinda baglayip eyliil ay1 ortasina kadar devam eder. Bu alanlarda, bal hasadindan sonra da ar1
kolonilerinde ana ar1 kontrolii ve olas1 ar1 hastaliklar1 ve zararlilarina kargt Tarim ve Orman Bakanliginin izin verdigi
yontemler kullanilarak miicadele edilir. Bu miicadelede kullanilan ilaglarin ruhsatli olmasi ve prospektiislerine
uygun olarak kullanilmasi gerekir. Koloniler ana ar1 kontrolii ve olasi hastalik ve zararli miicadelesi sonrasi hava
sicakliginin dilgmesiyle beraber hasat sonrasi bakim ve besleme amaciyla daha diisiik rakimli alanlara taginir.

Kislatma sonrasinda genellikle subat ay1 sonlarma dogru hava sicakligi ortalama +14 °C’yi bulduktan sonra
ilk bakimlar yapilir ve nisan ay1 sonu mayis ay1 baginda igerisinde kovanlar cografi sinira taginir. Giiglenen bal
arilari; ana ar1 yenileme, neslinin devamini saglama, ana arinin yumurtlamasi ve kendi ihtiyaclari i¢in bal depo etme
alan1 saglamak amaciyla dogal olarak ogul verirler. Bu islem arilarin ana nektar akimi dénemi girisine rastladigi igin
modern aricilikta verimliligi olumsuz etkileyen bir durumdur. Yeterince giiglenen ar1 kolonileri ar1 sayisim artirmak
isteyecegi i¢in ana nektar akimi donemi Oncesinde bolmeler eklenerek kontrollii olarak ar1 sayisi artirilmaktadir.
Mayis ayinda bu amagla ar1 popiilasyonunun gelisimi diizenlenir ve kovanlar yiiksek rakimli yaylalara ¢ikarilir. Art
kovanlari, yerlesim yerlerine uzak, su kaynaklarina yakin ve hafif egimli yamaglara yerlestirilir. Gezginci aricilikta,
kislatilan bolgede cografi sinira getirilen kovan ve gercevelerde, bagka bolgeye ait bal olmamasi gerekir.

Arilarin Kislatilmasi ve Kovan Temizligi:

Sonbaharda kovanda biriken propolisler, kovanin 1s1 kararliligin1 korudugu i¢in temizlenmez. Propolis
temizligi bahar aylarinda arilar dogaya ¢iktiginda yapilir. Arilar, kapali alan ve disarida olmak iizere iki sekilde
kislatilir.

Kapali Alanlarda Kislatma:

Arilan kiglatmak i¢in 151k, ses, nem ve sicaklik bakimindan iyi izole edilmis 6zel kapali alanlar olusturulur.
Kislatma alaninda hava sirkiilasyonu olmamalidir. Kislatma odalar1 kerpigten veya 1s1 degisiminden etkilenmeyen,
karanlik, sessiz ve havalandirmali sekilde insa edilir. Bu odalarda su donmaz ve i¢ sicakligi 10 °C’yi gegmez. Tklime
bagli olarak oda sicakligi 10 °C’yi asarsa, kapisi agilarak serinletilir.

Arilar genellikle aralik ay1 basinda kislatmaya alinirken kovanlar, duvarlara fazla yaklastirilmadan, zeminden
25 - 30 cm yiikseklikteki sehpalarin iizerlerine yerlestirilir. Ust iiste en fazla 3 sira kovan konur. Kovan dizilimi;
zayif koloniler ortada, gii¢lii koloniler ise altta olacak sekilde yapilir. Kovan tabaninda nem nedeniyle su
birikmemesi i¢in kovanlar, 6ne dogru yaklasik %5 egimli olacak sekilde yerlestirilir.
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Disarida Kiglatma:

Bu yontemde kovanlar, dogal sartlara birakilir. Kovanlar yan yana, zeminden 20 - 30 cm yiikseklikteki
sehpalarin iizerlerine yerlestirilir. Ar1 ugus delikleri yarisina kadar kapatilir. Uygun havalandirma kosullar
saglanarak, arilarin zarar gormemesi i¢in kovanlarin iistiine bez, kilim veya naylon ortiilerek 1s1 izolasyonu saglanir.
Kisin kar altinda kalan ve soguklara dayanabilen giiglii koloniler bahara ulasir.

Arilarin Bakimi ve Beslenmesi:

Bal hasadinda, kovanin kulugkalik alaninda arilarin kigin beslenmesi ve kisi rahat gegirmesi i¢in, genellikle
10 gerceveli bir ar1 kolonisinde, ortalama olarak 10 kg bal birakilmalidir. Ayrica hava sartlarina bagli olarak kis
mevsiminin uzamasi ihtimaline karsi sonbaharda tedbiren aksamiizeri beslemesi yapilir.

Besleme, iklim sartlarina bagli olarak yapilir. Hava sicakligi 20 °C ve iizeri ise, seker/su oran1 2/1 veya 1/1
olacak sekilde hazirlanan seker surubu verilir. 14 °C’nin altinda ise, dogal olarak hazirlanan bal, polen, yagsiz siit
tozu veya soya unu ile pudra sekeri karisimindan hazirlanan ar1 keki ve Beytiigsebap Bali hasadindan kalan ballar
ile yapilir. Yapilan bu islem arilarin beslenmesi ve hayatta kalabilmesi i¢in olup bal iiretiminde kullanilmaz.

Arilarin nektar toplamaya basladigt mayis ay1 ortalarindan agustos ay1 sonuna kadar olan donemde kesinlikle
destek beslemesi yapilmaz. Arilar polen ve nektar toplamaya basladiginda ilag veya herhangi bir kimyasal
uygulanmaz. Nektar toplama siiresince su kaynagmin uzak olmasi durumunda ar1 kovanlarinin 6niine, genis bir kap
icinde, sirkiilasyonun olabilecegi bir sekilde i¢ilebilir temiz su konularak arilarin su ihtiyaci karsilanir.

Sagim, Hasat, Paketleme ve Depolama:

Cografi simirda 20 giin kesintisiz nektar elde edilebilecek flora mevcut olup nektar akigi en fazla haziran -
temmuz aylarinda olur. Arilar polen ve nektar toplamaya basladiginda ihtiyaca gore balliklara balmumu gergeveleri
yerlestirilir. Bal hasadi polen ve nektar akisinin sona ermesiyle (genellikle agustos sonu veya eyliil basi) hasada
baglanir. Beytiissebap Balimin iiretimi, mayis ayinda baslar ve eyliil aymnin ortalarma kadar devam eder. Nektar
akigina bagli olarak sagim eyliil aymin ortalarina kadar yapilabilir ve yilda bir kez bal hasad1 yapilir.

Hasat zamani ballar, ar1 kovaninin ballik kismindan alinir; kulugkalik boliimiinden alinmaz. Hasat, giiniin
sicak saatlerinde yapilmaz. Alinan petekli ballar, hasat ¢adirina taginir ve sir tabakalari, sir taragi ile siyrilir. Sagim
makinasinda siiziildiikten sonra, uygun bal kaplarinda biriktirilir. Biiylik partikiillerin ¢6kmesi ve kabarciklarin
ayristirilmasi i¢in 1 - 3 giin bekletilir. Homojen goriiniim kazanan ballar; gida ile temasa uygun kaplara doldurulur,
dogrudan giines 1s181ndan korunarak i¢ sicakligi 4 - 20 °C olan, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde depolanir.
Hasat edilen ballarda, polen igerigini degistirecek sekilde filtreleme yapilmaz.

Petekli ve kara kovan ballarin hasadinda ise ar1 kovanin ballik kismindan alinan ¢ergeveler, gergeveli hali
korunacak sekilde gida ile temasa uygun ambalaj malzemeleriyle paketlenir, dogrudan giines 1s1gindan korunarak i¢
sicakligr 20 °C’yi agsmayan, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde muhafaza edilir. Satisa sunulacak olan ballar,
dogrudan giines 1s181ndan korunarak i¢ sicakligi 20 °C’yi asmayan, kokulardan ari, temiz ve kuru yerlerde depolanur.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger islemler:

Cografi sinirda kokli bir gegmise sahip olan Beytiissebap Bali, Beytiissebap ilgesinin tarim ekonomisinde
O6nemli bir yere sahiptir. Bu sebeplerle cografi sinir ile {in bagi bulunan Beytiisebbap Balinin tiim iiretim asamalari,
cografi sinirda gergeklesir.

Denetleme:

Denetimler, Beytiissebap Ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinatorliigiinde, Sirnak Bal Ureticileri Birligi
ve Beytiissebap Halk Egitimi Merkezinden aricilik hakkinda bilgi sahibi birer kisi olmak {izere konusunda uzman
en az {i¢ kisinin katilimiyla olusan denetim mercii tarafindan gergeklestirilir. Denetim mercii yilda en az bir defa
diizenli olarak ayrica sikayet iizerine ve ihtiya¢ duyuldugunda her zaman denetim yapabilir.

Denetimlerde agagida belirtilen hususlar denetlenir;

* Beytiigsebap Bali cografi igareti kullanim bigiminin uygunlugu,
+  Uretim metoduna uygunluk,
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* Arnlik yerlerinin bildirimdeki alanlarda olup olmadig,

* Hasat doneminde yapilan islemlerin uygunlugu,

» Kantaron (Hypericum sp.), maydanozgiller (Apiaceae), sigir kuyrugu (Verbascum sp.) ve uyuz otu
(Scabiosa sp.) taksonlarindan en az birinin bulunmasi ile Castanea sativa ve Rhododendron ponticium
bitki ¢icegi polenleri bulunmamasi,

* Ambalajlama, muhafaza ve depolama bi¢iminin uygunlugu,

* Beytiigsebap Bali ibaresinin, logosunun ve mahreg isareti ambleminin kullaniminin uygunlugu,

+ Ihtilafli bir durum s6z konusu olmasi halinde Beytiissebap Balinin fizikokimyasal o6zelliklerinin
uygunlugu.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluglardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siire¢leri yiiriitiir.
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6. Bolilm
6769 Sayilh Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci Maddesi Kapsaminda Kesinlesen
Degisikliklerin Yayimi

Asagida yer alan tescillere iliskin 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanununun 42 nci maddesinin ikinci fikrasi
kapsaminda yayimlanan degisiklikler kesinlesmis olup bu yayimlara karsi itiraz hakki bulunmamaktadir.
Degisiklikler, ilgililer tarafindan yayim tarihinden itibaren en geg bir yil i¢inde uygulanir.

1. Bingol Cobantas1 Kavurmasi

190 sayil1 ve 03.02.2025 tarihli Resmi Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Ad1 Biilteninde yayimlanmis olan
306 tescil numarali Bingdl Cobantasi Kavurmasi ibareli cografi isarete iliskin kesinlesen degisiklikler asagida yer
almaktadir.

e Kullanim Bi¢imi:
Baslik altinda yer alan,

“Bing6] Cobantas1 Kavurmasi ibaresi iiriin ambalajlarinda veya restoranlarin tabelalarinda marka ile birlikte
kullanilacaktir.”

ifadesi,

“Bing6] Cobantas1 Kavurmasi ibareli asagida yer alan logo ve mahreg isareti amblemi, iiriiniin kendisi veya
ambalaji {izerinde yer alir. Uriiniin kendisi veya ambalaji iizerinde kullamlamadiginda Bingél Cobantas1 Kavurmasi
ibareli logo ve mahreg isareti amblemi isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

seklinde degistirilmistir.



